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 รายงานโครงการสนองพระราชดำริโครงการอนุรักษ์พันธุกรรมพืช  อันเนื ่องมาจาก
พระราชดำริฯ (อพ.สธ.) กิจกรรมที่ 8 กิจกรรมพิเศษสนับสนุนการอนุรักษ์ทรัพยากร โครงการสร้าง
จิตสำนึกและอนุรักษ์การใช้ประโยชน์พืชกระบกพัฒนาออกแบบตราผลิตภัณฑ์อาหารในเชิงพาณิชย์  
รหัสโครงการ 66A22103ควจ11W01 มีวัตถุประสงค์เพื ่อสนองพระราชดำริโครงการอนุรักษ์
พันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจากพระราชดำริฯ (อพ.สธ.)  เพื่อสร้างรูปแบบผลิตภัณฑ์กระบกที่ตรงกับ
รสนิยมผู้บริโภคในปัจจุบัน และเพื่อสร้างตราผลิตภัณฑ์อาหารจากพืชกระบกสำหรับผู้ประกอบการ
อาหารในเชิงพาณิชย์ ดำเนินการ 3 ระยะ ดังนี้คือ พัฒนาสูตรผลิตภัณฑ์ข้าวแต๋นกระบกงาดำและ
ข้าวธัญพืชกระบก ประกวดประกวดตราผลิตภัณฑ์ และการนำตราผลิตภัณฑ์ไปใช้ในเชิงพาณิชย์ 
หวังเป็นอย่างยิ่งว่ารายงานฉบับนี้คงจะเป็นประโยชน์ต่อผู้สนใจศึกษาหาความรู้ในและพัฒนาต่อยอด
ผลิตภัณฑ์จากกระบกเพ่ือใช้ประโยชน์ต่อไป  
 

      

               ผศ.ดร.นันทกาญจน์  เกิดมาลัย  

        ผู้จัดทำโครงการ 
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บทท่ี 1 

บทนำ 

 

หลักการและเหตุผล 

 มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร ได้ดำเนินโครงการเพื่อสนองพระราชดำริโครงการอนุรักษ์

พันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจากพระราชดำริฯ (อพ.สธ.) เข้าสู่การดำเนินงานปีที่ 5 ระยะที่ 7 มาอย่าง

ต่อเนื่องและในปีงบประมาณ 2566 มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร ได้คัดเลือกพืชที่ใช้ในการจัดทำแนว

ทางการดำเนินงานเพื่อสนองโครงการพระราชดำริ “กระบก” จากผลการวิจัยนวัตกรรมผลิตภัณฑ์

จากน้ำมันเมล็ดกระบก พืชกระบกไม้ใช้ทำฟืนและถ่านให้ความร้อนสูง เนื้อในเมล็ดสีขาวสามารถ

รับประทานได้ รสชาติหวานมัน คนในที่พื้นที่นิยมนำมาคั่วรับประทานเล่น  ทางภาคอีสานเรียก “อัล

มอลต์อีสาน” ซึ่งในช่วงฤดูกาลมีการจำหน่ายกระบกผ่าซีก กิโลกรัมละ 60 – 80 บาท และเพื่อเป็น

การสร้างการรับรู้และเกิดการตระหนักถึงการใช้ประโยชน์พืชกระบกให้เกิดขึ้นอย่างกว้างขวาง จึงได้

นำผลิตภัณฑ์กระบกสู่การแปลรูปเป็นผลิตภัณฑ์อาหารว่าง รับประทานเล่น โดยผู้ประกอบการที่มี

ศักยภาพในจังหวัดสกลนคร พัฒนาเป็นผลิตภัณฑ์ใหม่เพื่อจำหน่ายในเชิงพาณิชย์ และเพื่อสร้างการ

รับรู้ในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ใหม่จากกระบกของผู้ประกอบการ จึงได้จัดประกวดตราสินค้าสำหรับ

ผลิตภัณฑ์ โดยการโฆษณาประชาสัมพันธ์ไปยังกลุ่มคนรุ่นใหม่ นักเรียน นักศึกษาภายในจังหวัด

สกลนคร โดยการจัดกิจกรรมฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการ work shop ให้ความรู้การอนุรักษ์จึงได้ยกระดับ

เพิ่มมูลค่าเพิ่ม ร่วมถึงอนุรักษ์พืชในพื้นถิ่นให้อยู่คู่กับชุมชน และหากยังไม่ผ่านสถานการณ์โควิดจะได้

จัดทำคลิปให้ความรู้พืชกระบก หลักเกณฑ์การจัดส่งผลงานเข้าประกวดในช่องทางออนไลน์ ต่อไป  
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 มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร จึงใคร่จัดทำโครงการสร้างจิตสำนึกและอนุรักษ์การใช้

ประโยชน์พืชกระบกพัฒนาออกแบบตราผลิตภัณฑ์อาหารในเชิงพาณิชย์ เพื่อเป็นการต่อยอด นำองค์

ความรู้ไปสู่การใช้ประโยชน์ในเชิงเศรษฐกิจจากพืชท้องถิ่นสู่การนำไปใช้ประโยชน์ของผู้ประกอบการ

สร้างผลิตภัณฑ์ สร้างแบนรด์ สร้างงาน สร้างรายได้ สร้างการตระหนักรู้ และสร้างการมีส่วนร่วมใน

การออกแบบตราผลิตภัณฑ์อาหารที่ผลิตจากพืชกระบก เพื่ออนุรักษ์พันธุกรรมพืชกระบก คุณสมบัติ

และประโยชน์พืชกระบก ให้เป็นที่อยู่จักด้วยการนำมาแปรรูปเพื่อเกิดการรักษาพืชกระบกให้อยู่คู่กับ

ท้องถิ่น โดยมหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนครมีแหล่งจำหน่ายผลิตภัณฑ์ ศูนย์จำหน่ายน้ำมัน ปตท. 

มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร โรงแรมภูพานเพลสมหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร และช่องทางออนไลน์  

Market Place SN.RU. พร้อมทั้งมีเครือข่ายร้านจำหน่ายขนมและเครื่องมือภายในมหาวิทยาลัย อาทิ

เช่น ร้านภูหวาน ร้านคำหอม ซึ่งเป็นช่องทางในการนำเสนอผลิตภัณฑ์ให้ลูกค้าสามารถเข้าถึงได้อย่าง

สะดวก และหลากหลาย โดยทำงานร่วมกับสมาชิกงานฐานทรัพยากรท้องถิ่น (อปท.) 02470101 

องค์การบริหารจังหวัดสกลนคร เพื่อส่งเสริม สนับสนุน การอนุรักษ์ใช้พืชท้องถิ่นสู่การผลิตและ

จำหน่ายในเชิงพาณิชย์ และใช้พืชกระบกให้อยู่คู่กับชุมชนอย่างยั่งยืนต่อไป  

 

วัตถุประสงค์  

1. เพ่ือสนองพระราชดำริโครงการอนุรักษ์พันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจากพระราชดำริฯ (อพ.สธ.) 

2. เพ่ือสร้างรูปแบบผลิตภัณฑ์กระบกท่ีตรงกับรสนิยมผู้บริโภคในปัจจุบัน 

3. เพ่ือสร้างตราผลิตภัณฑ์อาหารจากพืชกระบกสำหรับผู้ประกอบการอาหารในเชิงพาณิชย์ 

 

ตัวช้ีวัดความสำเร็จของโครงการ  

ปัจจัยนำเข้า (Input )  

ปัจจัยนำเข้า หน่วยนับ 
ค่า

เป้าหมาย 

1. ผู้ร่วมส่งผลงานเข้าประกวดไม่น้อยกว่า คน 30 

2. พัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารจากกระบก ขนมขบเคี้ยวรับประทานเล่น ผลิตภัณฑ์ 1 

3. ผู้ประกอบการผลิตเพ่ือจำหน่ายในเชิงพาณิชย์ไม่น้อยกว่า ราย 1 

4. วัตถุดิบ/ทรัพยากร ชนิด 1 
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ผลผลิต (Output) 

ผลผลิต หน่วยนับ ค่าเป้าหมาย 

เชิงปริมาณ   

1. พัฒนาแปรรูปผลิตภัณฑ์อาหารจากกระบกขนมขบเคี้ยวรับประทานเล่น ผลิตภัณฑ์ 1 

2. ผู้ส่งผลงานเข้าประกวด รางวัล 11 

เชิงคุณภาพ   

ผู้เข้าร่วมกิจกรรมรับรู้ และรับทราบการใช้ประโยชน์พืชกระบกสู่การแปร

รูปเป็นผลิตภัณฑ์อาหาร โดยใช้รูปแบบการประชาสัมพันธ์ด้วยการเชิญ

ชวนร่วมกันออกแบบตราผลิตภัณฑ์อาหารจากกระบก 

ผลิตภัณฑ์ 1 

เชิงเวลา   

ดำเนินกิจกรรม โครงการแล้วเสร็จภายในระยะเวลาที่กำหนด เดือน 12 
 

ผลลัพธ์ (Outcome) 

ผลลัพธ์ หน่วยนับ ค่าเป้าหมาย 

1. ผู้ประกอบการมีผลิตภัณฑ์อาหารแปรรูปจากพืชกระบก ราย ไม่น้อยกว่า 1 

2. ผลิตภัณฑ์อาหารแปรรูปจากกระบก ขนมขบเคี้ยวรับประทานเล่น ผลิตภัณฑ์ 1 

3. เกิดการใช้ประโยชน์จากพืชกระบกสำหรับการแปรรูปเป็น

ผลิตภัณฑ์ สู่การใช้พืชกระบกในเชิงพาณิชย์ 

พืช กระบก 

4. ผู้ส่งผลงานเข้าประกวดตราผลิตภัณฑ์อาหารจากกระบก รางวัล 11 

1. กลุ่ม ครู/อาจารย์/นักวิชาการ/นิสิตนักศึกษา   

   1) ความรู้ความเข้าใจของกลุ่มเป้าหมาย  ไม่น้อยกว่าร้อยละ 90 

   2) ความพึงพอใจของกลุ่มเป้าหมาย (สงป. 301)  ไม่น้อยกว่าร้อยละ 85 

   3) การนำความรู้ไปใช้ของกลุ่มเป้าหมาย  ไม่น้อยกว่าร้อยละ 75 

2. ชาวบ้าน/ชุมชน/สังคม   

   1) ความรู้ความเข้าใจของกลุ่มเป้าหมาย  ไม่น้อยกว่าร้อยละ 75 

   2) ความพึงพอใจของกลุ่มเป้าหมาย (สงป. 301)  ไม่น้อยกว่าร้อยละ 85 

   3) การนำความรู้ไปใช้ของกลุ่มเป้าหมาย   ไม่น้อยกว่าร้อยละ 65 
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บทที่ 2 

วิธีดำเนินการ 
 

โครงการสร้างจิตสำนึกและอนุรักษ์การใช้ประโยชน์พืชกระบกพัฒนาออกแบบตราผลิตภัณฑ์

อาหารในเชิงพาณิชย์ มีวัตถุประสงค์เพื ่อสนองพระราชดำริโครงการอนุรักษ์พันธุกรรมพืชอัน

เนื่องมาจากพระราชดำริฯ (อพ.สธ.) เพื่อสร้างรูปแบบผลิตภัณฑ์กระบกที่ตรงกับรสนิยมผู้บริโภคใน

ปัจจุบัน และเพ่ือสร้างตราผลิตภัณฑ์อาหารจากพืชกระบกสำหรับผู้ประกอบการอาหารในเชิงพาณิชย์ 

รายละเอียดวิธีการดำเนินการดังนี้ 

 

กลุ่มเป้าหมาย 

กลุ่มสตรีสหกรณ์บ้านคลองไผ่พัฒนา ประธานกลุ่ม นางปรารถนา โสภา เลขที่ 213 หมู่ 13 

บ้านคลองไผ่ ต.ห้วยยาง อ.เมือง จ.สกลนคร 47000 เบอร์ 086-228-2045  

นักเรียน นักศึกษา ผู้ประกอบการอาหาร ในจังหวัดสกลนคร ประชาชนผู้สนใจทั่วไป 
 

เครื่องมือที่ใช้ในการเก็บข้อมูล 

 ใช้กระบวนการศึกษาเชิงปริมาณ (Quantitative Method) จากประชากร ด้วยการออกแบบ

เครื่องมือ (Questionnaire) ลักษณะคำถามแบบมีโครงสร้าง (Structured Interview) การสัมภาษณ์

แบบเช ิงล ึก ( In-depth Interviews) การส ัง เกตแบบม ีส ่วนร ่วม (Participant Observation)         

การวิเคราะห์เชิงเนื้อหา 

 

วิธีการเก็บข้อมูล 

 ใช้วิธีการเก็บข้อมูลจากผู้เข้าร่วมพัฒนาตราผลิตภัณฑ์อาหารในเชิงพาณิชย์ ข้าวแต๋นกระบก  

จากกลุ่มประชากร ได้ทำการศึกษาโดยใช้กระบวนการเชิงปริมาณ (Quantitative Method) จากการ

ตอบแบบสอบถาม ด้วยการออกแบบเครื่องมือ (Questionnaire) ลักษณะคำถามแบบมีโครงสร้าง 

(Structured Interview)  รายละเอียดคำถามมีดังต่อไปนี้  
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  ตอนที่ 1 ข้อมูลส่วนบุคคล 

  ตอนที่ 2 ความพึงพอใจในการเข้าร่วมกิจกรรมตราผลิตภัณฑ์อาหารในเชิงพาณิชย์ 

ข้าวแต๋นกระบก   

  ตอนที่ 3 ข้อเสนอนแนะ 

 การสังเกตแบบมีส่วนร่วม (Participant Observation) และทำการการสัมภาษณ์แบบเชิงลึก 

(In-depth Interviews) กลุ่มผู้เข้าร่วมอบรม 

 การวิเคราะห์ข้อมูล 

ใช้การวิเคราะห์ข้อมูล ด้วยกระบวนการเชิงปริมาณ (Quantitative Method) ด้วยการ
ออกแบบเครื ่องมือ (Questionnaire) สถิติที ่ใช้ในการวิเคราะห์ข้อมูลได้แก่ การหาค่าความถี่ 
(Frequency) ค่าร ้อยละ (Percentage) ค่าเฉลี ่ย (Mean) ส่วนเบี ่ยงเบนมาตรฐาน (Standard 
Deviation) การวิเคราะห์เชิงเนื้อหา 
 

เกณฑ์ที่ใช้ในการวิเคราะห์ข้อมูล 

 การวัดระดับความพึงพอใจโดยแปรความหมายจากแบบสอบถาม เพื่อลงรหัสข้อมูลที่จะ

นำไปวิเคราะห์ทางสถิติ เป็นแบบมาตรวัดของ Likert (Likert Scale) ซึ่งมีอยู่ 5 ระดับ ดังนี้ 

เกณฑ์การให้คะแนน    

มากที่สุด ให้น้ำหนักหรือค่าคะแนนเป็น    5  

มาก  ให้น้ำหนักหรือค่าคะแนนเป็น   4 

ปานกลาง ให้น้ำหนักหรือค่าคะแนนเป็น   3 

น้อย  ให้น้ำหนักหรือค่าคะแนนเป็น   2 

น้อยที่สุด ให้น้ำหนักหรือค่าคะแนนเป็น   1 

  การวัด จะใช้ค่าเฉลี่ย (Mean) เป็นเกณฑ์ในการพิจารณา โดยใช้สูตร 

 

 ค่าเฉลี่ย =          ระดับคะแนนการวัดความคิดเห็นการดำเนินงาน        

      จำนวนผู้ตอบคำถามท้ังหมด x จำนวนคำถามที่วัดความคิดเห็น  
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 การวัดความคิดเห็นแบ่งตามระดับการเห็นด้วยของการดำเนินงาน ออกเป็น 5 

ระดับ คือ มากที่สุด  มาก  ปานกลาง  น้อย  น้อยที่สุด โดยมีเกณฑ์ในการพิจารณาแบ่งระดับของ

ความคิดเห็นด้วยพิสัย(Rang) ของชั้นซึ่งคำนวณจากสูตร 
 

 พิสัย   =  คะแนนสูงสุด – คะแนนต่ำสุด 

  จำนวนชั้น  = 
𝟓−𝟏

𝟓
 

   = 0.8 

 

ดังนั้น ระดับความคิดเห็นที่มีต่อการดำเนินงาน  จะมีช่วงคะแนนเฉลี่ย คือ 

  

        ระดับช่วงคะแนน       ระดับการเห็นด้วย   

4.21 – 5.00    มากที่สุด   

3.41 – 4.20    มาก 

2.61 – 3.40    ปานกลาง  

1.81 – 2.60    น้อย 

1.00 – 1.80    น้อยที่สุด 

 

  ส่วนที่ 1 เป็นข้อคำถามเกี่ยวกับปัจจัยส่วนบุคคล จำนวน 1 ข้อ เป็นลักษณะคำถาม

แบบตรวจสอบรายการ (Check List) 

  ส่วนที่ 2 ความพึงพอใจของผู้เข้าอบรมและชมนิทรรศการจำนวน 5 ข้อ เป็นลักษณะ

คำถามแบบตรวจสอบรายการ (Check List) 

 ส่วนที่ 3 ข้อเสนอแนะเพ่ิมเติม จำนวน 1 ข้อ ลักษณะคำถามเป็นคำถามปลายเปิด  
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บทที่ 3 

ผลการวิเคราะห์ข้อมูล 

 
โครงการสร้างจิตสำนึกและอนุรักษ์การใช้ประโยชน์พืชกระบกพัฒนาออกแบบตราผลิตภัณฑ์

อาหารในเชิงพาณิชย์ มีวัตถุประสงค์เพื ่อสนองพระราชดำริโครงการอนุรักษ์พันธุกรรมพืชอัน

เนื่องมาจากพระราชดำริฯ (อพ.สธ.) เพื่อสร้างรูปแบบผลิตภัณฑ์กระบกที่ตรงกับรสนิยมผู้บริโภคใน

ปัจจุบัน และเพ่ือสร้างตราผลิตภัณฑ์อาหารจากพืชกระบกสำหรับผู้ประกอบการอาหารในเชิงพาณิชย์  

เป็นการให้บริการวิชาการ โดยมีกิจกรรมหลักเผยแพร่ความรู้และบริการวิชาการ งานสนอง

พระราชดำริในโครงการอนุร ักษ์พันธ ุกรรมพืช  อันเนื ่องมาจากพระราชดำริ  สมเด็จพระเทพ

รัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารี (อพ.สธ.) ประจำปีงบประมาณ 2566 สังกัดคณะวิทยาการจดัการ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร ดำเนินโครงการ 

 

เพศ จำนวน ร้อยละ 

หญิง 34 85 

ชาย 6 15 

รวม 40 100 

  

จากผลการสำรวจ พบว่า ผู ้ตอบแบบสอบถามเป็น เพศหญิง จำนวน 34 คน คิดเป็น          

ร้อยละ 85 เพศชาย จำนวน 6 คน คิดเป็นร้อยละ 15 รวมทั้งสิ้น 40 คน  

 

 

 

 

 

 

 



9 
 

 
 

ตารางที่ 2 ความพึงพอใจของผู้เข้าร่วมโครงการ 

ประเด็นการประเมิน 

ระดับความพึงพอใจ 

มาก

ที่สุด 
มาก ปานกลาง น้อย 

น้อย

ที่สุด 

ค่า 

เฉลี่ย 
ระดับ 

ได้รับความรู้ จากการเข้าร่วม

กิจกรรม 
24 8 6 2 0 4.4 มาก 

สามารถนำสิ่งที่ได้ปรับไปใช้และ

ปฏิบัติได้จริง 
29 5 5 1 0 4.6 มากที่สุด 

ได้รับประโยชน์มากน้อยเพียงใด 34 5 1 0 0 4.8 มากที่สุด 

มีความพึงพอใจต่อการเข้าร่วม

กิจกรรมมากน้อยเพียงใด 
31 7 2 0 0 4.7 มากที่สุด 

อยากให้มีการจดักิจกรรมใจ

ลักษณะนี้อีก 
26 9 3 2 0 4.5 มาก 

เฉลี่ยรวม 4.6 มากที่สุด 

 

จากตาราง ผลการประเมินความพึงพอใจของผู้เข้าร่วมโครงการ พบว่า มีผู้สอบแบบสอบถาม

จำนวนทั้งสิ้น 40 คน คิดเป็นร้อยละ 100 ผลจากการประเมินความพึงพอใจของผู้เข้าร่วมกิจกรรการ

พัฒนาสูตรผลิตภัณฑ์ข้าวแต๋นกระบงาดำและข้าวแต๋นธัญพืชกระบก ประกวดตราผลิตภัณฑ์ข้าวแต๋นก

ระบกงาดำและข้าวแต๋นธัญพืชกระบก และนำตราผลิตภัณฑ์ข้าวแต๋นกระบกงาดำ และข้าวแต๋น

ธัญพืชกระบก ที่นำไปสู่การดำเนินการในเชิงพาณิชย์ กลุ่มสตรีสหกรณ์บ้านคลองไผ่พัฒนา ประธาน

กลุ่ม นางปรารถนา  โสภา เลขท่ี 213 หมู่ 13 บ้านคลองไผ่ ต.ห้วยยาง อ.เมือง จ.สกลนคร ดังนี้ 

 ได้รับความรู้ จากการเข้าร่วมกิจกรรม ค่าเฉลี่ย 4.4 ระดับความพึงพอใจ มาก 

 สามารถนำสิ่งที่ได้ปรับไปใช้และปฏิบัติได้จริง ค่าเฉลี่ย 4.6 ระดับความพึงพอใจ มากที่สุด 

 ได้รับประโยชน์มากน้อยเพียงใด ค่าเฉลี่ย 4.8 ระดับความพึงพอใจ มากที่สุด  

 มีความพึงพอใจต่อการเข้าร่วมกิจกรรมมากน้อยเพียงใด ค่าเฉลี่ย 4.7 ระดับความพึงพอใจ 

มากที่สุด  

 อยากให้มีการจัดกิจกรรมใจลักษณะนี้อีก ค่าเฉลี่ย 4.5 ระดับความพึงพอใจ มาก  

ผลการประเมินความพึงพอใจเฉลี่ยรวม 4.6 



10 
 

 
 

บทที่ 4 

สรุปผลการดำเนินการ 
 

โครงการสร้างจิตสำนึกและอนุรักษ์การใช้ประโยชน์พืชกระบกพัฒนาออกแบบตราผลิตภัณฑ์

อาหารในเชิงพาณิชย์ กิจกรรมที่ F3A8 สร้างจิตสำนึกและอนุรักษ์การใช้ประโยชน์พืชกระบกพัฒนา

ออกแบบตราผลิตภัณฑ์อาหารในเชิงพาณิชย์ ได้ดำเนินการ ดังนี้ 

1.  การพัฒนาสูตรผลิตภัณฑ์ข้าวแต๋นกระบกงาดำและข้าวธัญพืชกระบก  

2.  ประกวดตราผลิตภัณฑ์ข้าวแต๋นกระบกงาดำและข้าวธัญพืชกระบก  

3.  ตราผลิตภัณฑ์สู่การดำเนินการในเชิงพาณิชย์  

รายละเอียดการดำเนินกิจกรรมโครงการสร้างจิตสำนึกและอนุรักษ์การใช้ประโยชน์พืช

กระบกพัฒนาออกแบบตราผลิตภัณฑ์อาหารในเชิงพาณิชย์ ดังต่อไปนี้ 

ประชุมคณะกรรมการตามคำสั่งคณะวิทยาการจัดการที่ 36/2565 เพ่ือดำเนินโครงการสนอง

พระราชดำริในโครงการอนุรักษ์พันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจากพระราชดำริ สมเด็จพระเทพรัตนราชสุด

ฯ สยามบรมราชกุมารี (อพ.สธ) คณะวิทยาการจัดการ ประจำปีงบประมาณ 2566 เพื่อร่วมกันวาง

แนวทางการปฏิบัติงานให้โครงการบรรลุเป้าหมายตามวัตถุประสงค์ที ่กำหนด โดยพิจารณาให้

ดำเนินการโดยแบ่งออกเป็นเป็น 3 ระยะ ดังนี้คือ พัฒนาสูตรผลิตภัณฑ์ข้าวแต๋นกระบกงาดำและข้าว

ธัญพืชกระบก ประกวดประกวดตราผลิตภัณฑ์ และการนำตราผลิตภัณฑ์ไปใช้ในเชิงพาณิชย์  

 

 

 

 

 

 

 

 

 
ภาพท่ี 4.1 ประชุมเตรียมงานคณะกรรมการโครงการ อพ.สธ. วจ. มร.สน. 
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การพัฒนาสูตรผลิตภัณฑ์ 

การพัฒนาสูตรผลิตภัณฑ์ใหม่จากกระบก 2 รายการ ดังนี้ ข้าวแต๋นกระบกงาดำและข้าวแต๋น

ธัญพืชกระบกได้ทำการพัฒนาสูตรร่วมกับกลุ่มสตรีสหกรณ์บ้านคลองไผ่พัฒนา เลขที่ 213 หมู่ 13 

บ้านคลองไผ่ ต.ห้วยยาง อ.เมือง จ.สกลนคร 47000 โดยร่วมปรับปรุงสูตรผลิตภัณฑ์ในวันที ่ 5 

มกราคม 2566 ณ กลุ่มกตรีสหกรณ์บ้านคลองไผ่พัฒนา เลขที่ 213 หมู่ 13 บ้านคลองไผ่ ต.ห้วยยาง 

อ.เมือง จ.สกลนคร  

ภาพที่ 4.2 สูตรขนมข้าวแต๋นกระบกงาดำและข้าวธัญพืชกระบก 
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ภาพที่ 4.3  ปรับปรุงรสชาติหวาน และหวานน้อย  

 



13 
 

 
 

เพ่ือให้ได้ผลิตภัณฑ์ที่สามารถดำเนินการได้จริง รายละเอียดวิธีดำเนินการดังต่อไปนี้  

 วัตถุดิบข้าวแต๋นกระบกงาดำ ดังนี้  

  1. ข้าวแต๋น 

2. น้ำมัน 

3. น้ำตาลอ้อยก้อน 

4.  กะบก 

5. งาขาว 

6. งาดำ 

7. น้ำเปล่า 

 

วิธีทำข้าวแต๋นกระบกงานดำ 

1. ตั้งน้ำมันให้เดือดนำข้าวแต๋นแห้งลงไปทอดให้ฟูมีสีเหลืองสวย แล้วนำขึ้นมาพักไว้ 

2. ตั้งกระทะใส่น้ำ,น้ำตาลอ้อยก้อน ลงไปเคี้ยวสัก 3-5 นาท ี

3. นำกระบกและงารอยหน้าข้าวแต๋นจากนั้นราดด้วยน้ำตาลอ้อยที่เชื่อมไว้ 

4. นำมาเรียงใส่ถาดพักไว้จากนั้นนำใส่บรรจุภัณฑ์ 
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ภาพที่ 4.4 ส่วนประสมและขั้นตอนการผลิตข้าวแต๋นกระบกงาดำ 
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ตารางที่ 4.1 รายการต้นทุนผลิตภัณฑ์ข้าวแต๋นกระบกงาดำ 

รายกาย ปริมาณซื้อ 
ราคาซื้อ 

(บาท) 

ปริมาณใช้ 

 

ราคาใช ้

(บาท) 

ข้าวแต๋นกระบกงาดำ 

1. ข้าวแต๋น 1000 กรัม 80 1000 80 

2. น้ำมัน 1 ลิตร 66 1ลิตร 66 

3. น้ำตาลอ้อยก้อน 1000 กรัม 75 500 37.5 

4.  กะบก 1000 กรัม 80 200 16 

5. งาขาว 100 กรัม 25 50 12.5 

6. งาดำ 100 กรัม 25 50 12.5 

7. น้ำเปล่า 1000 มล. 8 150 มล. 1.2 

รวม 225.7 

รวมต้นทุนราคา 1 สูตร 134 ชิ้น เป็นเงินจำนวน 225.7 

ได้คุกกี้จำนวน 134 ชิ้นละ  1.68 

แพ็คแก๊ตจิ้ง 

1. บรรจุภัณฑ์ ซอง  200  50 200 0.25 

2. สติกเกอร์ 200 50 200 0.25 

รวม 0.50 

รวมต้นทุนราคา 1 สูตร ชิ้น 200 เป็นเงินจำนวน 2.18 

ต้นทุนแฝง 30 % 

           2.18 x  
30

100
  = 2.42 บาท รวมต้นทุน เท่ากับ 

 

0.654 

ได้คุกกี้จำนวน  3,000 ชิ้น ชิ้นละ 2.83 
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วิธีทำข้าวธัญพืชกระบก 

1. นำกะทิตั้งไฟ,ใส่แบะแช,น้ำผึ้ง เคี้ยวจนเป็นยางมะตูม 
2. นำธัญพืชต่างๆที่ตวงไว้ใส่ลงไปจากนั้นคลุกให้เข้ากัน 
3. นำไปตัดใส่พิมพ์กดพิมพ์ให้ขึ้นรูปเป็นก้อน 
4. นำออกจากพิมพ์พักไว้ แล้วนำใส่บรรจุภัณฑ์ 

      

ภาพที่ 4.5 ส่วนประสมขนมธัญพืชกระบก 
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ภาพที่ 4.6 ขนมธัญพืชกระบก 
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ตารางที่ 4.2 รายการต้นทุนผลิตภัณฑ์ข้าวธัญพืชกระบก 

รายกาย ปริมาณซื้อ 
ราคาซื้อ 

(บาท) 

ปริมาณใช้ 

(กรัม) 

ราคาใช ้

(บาท) 

ข้าวธัญพืชกระบก 

1. ข้าวแต๋น 1000 กรัม 80 300 24 

2. เม็ดฟักทอง 454 กรัม 219 100 48.23 

3. เม็ดทานตะวัน 500 กรัม 99 100 19.8 

4.  กะบก 1000 กรัม 80 100 8 

5. แบะแช 1000กรัม 40 100 4 

6. กะทิ 1000 กรัม 62 100 6.2 

7. น้ำผึ้ง 115 กรัม 50 100 43.47 

8. ถั่วลิสง 500 กรัม 39 100 7.8 

9. งาขาว 100 กรัม 25 100 25 

10. งาดำ 100 กรัม 25 100 25 

รวม 211.5 

รวมต้นทุนราคา 1 สูตร 134 ชิ้น เป็นเงินจำนวน 211.5 

ได้คุกกี้จำนวน 134 ชิ้นละ  1.58 

แพ็คแก๊ตจิ้ง 

1. บรรจุภัณฑ์ ซอง  200 50 200 0.25 

2. สติกเกอร์ 200 50 200 0.25 
รวม  

รวมต้นทุนราคา 1 สูตร ชิ้น 200 เป็นเงินจำนวน 0. 50 

ได้คุกกี้จำนวน  3,000 ชิ้น ชิ้นละ 2.08 

ต้นทุนแฝง 30 % 

           2.18 x  
30

100
  = 2.42 บาท รวมต้นทุน เท่ากับ 

 

0.624 

          ขนมช้ินละ  2.704 
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ประกวดตราผลิตภัณฑ์ข้าวแต๋นกระบงาดำและข้าวธัญพืชกระบก 

เพื่อให้การดำเนินการประกวดตราผลิตภัณฑ์ข้าวแต๋นดำเนินไปด้วยความเรียบร้อยจึงได้

ขับเคลื่อนกระบวนการปฏิบัติงานผ่านคณะกรรมการดำเนินโครงการ คำสั่งคณะวิทยาการจัดการ 

เลขที่ที่ 36/2565 เรื ่องแต่งตั้งคณะกรรมการเพื ่อดำเนินโครงการสนองพระราชดำริในโครงการ

อนุรักษ์พันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจากพระราชดำริ สมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารี 

(อพ.สธ.) คณะวิทยาการจัดการ ประจำปีงบประมาณ 2566 ดังนี้ 

 ตามที่คณะวิทยาการจัดการ ได้รับอนุมัติให้ดำเนินโครงการสนองพระราชดำริในโครงการ

อนุรักษ์พันธุกรรมพืช อันเนื่องมาจากพระราชดำริ สมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารี 

(อพ.สธ.) ประจำปีงบประมาณ ๒๕๖๖ จำนวน ๒ โครงการ ประกอบด้วย กิจกรรม F3A8 โครงการ 

(7) สร้างจิตสำนึกและอนุรักษ์การใช้ประโยชน์พืชกระบกพัฒนาออกแบบตราผลิตภัณฑ์อาหารในเชิง

พาณิชย์ (อพ.สธ.) รหัสโครงการ 66A22103ควจ11W01 กิจกรรมพัฒนารูปแบบผลิตภัณฑ์อาหารจาก

กระบก และออกแบบตราผลิตภัณฑ์อาหารจากกระบก ขออนุมัติจัดตั้งคณะทำงานเตรียมความพร้อม

สำหรับดำเนินโครงการเพื่อสนองพระราชดำริในโครงการอนุรักษ์พันธุกรรมพืช อันเนื่องมาจาก

พระราชดำริ สมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารี (อพ.สธ.) และให้การปฏิบัติงาน

ดังกล่าวเป็นไปด้วยความเรียบร้อย และมีประสิทธิภาพสูงสุด ขอแต่งตั้งคณะกรรมการ ดังนี้ 

 คณะกรรมการอำนวยการ ประกอบด้วย 

 1.1 อ.สุพิชญา นิลจินดา รองคณบดีฯ  ประธานกรรมการ 

 1.2 ผศ.วราธร พรหมนิล   กรรมการ 

 1.3 ผศ.จินตนา จันทนนท ์   กรรมการ 

 1.4 ดร.นิรมล เนื่องสิทธะ   กรรมการ 

 1.5 อ.กาญจนาภรณ์ นิลจินดา  กรรมการ 

 1.6 นายประภัสศิลป์ นามเสนา  กรรมการ 

1.7 นายธิติพงษ ์สมจันทร์   กรรมการ 

 1.8 นายปรัชญา สาระทรัพย์   กรรมการ 

 1.9 นางสาวธวิชติยา บุญศร ี   กรรมการ 
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 1.10 ผศ.ดร.นันทกาญจน์ เกิดมาลัย  กรรมการ 

 1.11 ผศ.เมธาวี ยีมิน    กรรมการและเลขานุการ 

1.12 นางผการัตน์ ทิพวัง   กรรมการและผู้ช่วยเลขานุการ 

 1.13 นางสาวภัทรา บูรณะเนตร  กรรมการและผู้ช่วยเลขานุการ 

 ปฏิบัติหน้าที่กำหนดนโยบายการดำเนินโครงการให้เป็นไปตามเป้าหมาย และบรรลุผลเชิง

ปริมาณ คุณภาพ เวลา ต้นทุน เป็นผู้กำกับ ดูแล ตรวจ ให้คำปรึกษา ให้ข้อเสนอแนะ อำนวยความ

สะดวกในการปฏิบัติงานตามวัตถุประสงค์ ประสานการดำเนินงาน วางแผนการจัดหาและการเบิกจ่าย 

ตามกฎหมายกำหนด โดยให้คณะกรรมการที่ได้รับการแต่งตั้งปฏิบัติหน้าที่อย่างเต็มความสามารถ ให้

เกิดผลดีต่อมหาวิทยาลัย และบรรลุวัตถุประสงค์โครงการ โดยให้มีสิทธิเบิกค่าตอบแทนผู้บริหาร

โครงการ ค่าตอบแทนที่ปรึกษาโครงการตามประกาศค่าตอบแทนโครงการ และให้มีสิทธ ิเบิก

ค่าตอบแทนการปฏิบัติงานนอกเวลาราชการตามระเบียบราชการ ทั ้งนี ้ ตั ้งแต่บัดนี ้เป็นต้นไป                       

สั่ง ณ วันที่ 9 พฤศจิกายน  พ.ศ.2565 โดยผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.สามารถ อัยกร คณบดีคณะ

วิทยาการจัดการ 

ประกาศรับสมัครประกวดออกแบบตราผลิตภัณฑ์ข้าวแต๋นกระบกงาดำและธัญพืชกระบก 

รายละเอียดการประกวดออกแบบตราผลิตภัณฑ์ข้าวแต๋นกระบกงาดำและธัญพืชกระบก กลุ่มสตรี

สหกรณ์บ้านคลองไผ่พัฒนา ตำบลห้วยยาง อำเภอเมือง จังหวัดสกลนคร ประธานกลุ่ม นางปรารถนา  

โสภา (เปิ้ล) ผลิตภัณฑ์ ข้าวธัญพืชกระบก, ข้าวแต๋นกระบกงาดำ เลขที่ 213 หมู่ 13 ตำบลห้วยยาง 

อำเภอเมือง จังหวัดสกลนคร โทรศัพท์ 086-228-2045 จดทะเบียนตราผลิตภัณฑ์ จากพาณิชย์จังหวัด

สกลนคร ในชื่อตรา “คลองไผ่” 

 วัตถุประสงค์ 

1. เพื่อให้นักออกแบบมีโอกาสได้แสดงความคิดสร้างสรรค์ในการออกแบบตราผลิตภัณฑ์ 

“ข้าวแต๋นกระบกธัญพืช และ ข้าวแต๋นกระบกงาดำ” 

2. เพื่อคัดเลือกและนำตราสัญลักษณ์ที่ชนะเลิศสำหรับปรับใช้หรือพัฒนาสู่ตราผลิตภัณฑ์      

“ข้าวแต๋นกระบกธัญพืช และ ข้าวแต๋นกระบกงาดำ” 

3. เพื ่อสร้างอัตลักษณ์ที ่ช ัดเจน และสร้างการรับรู ้จดจำการประกวด ตราผลิตภัณฑ์         

“ข้าวแต๋นกระบกธัญพืช และ ข้าวแต๋นกระบกงาดำ” 
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คุณสมบัติของผู้เสนอผลงานเข้าร่วมประกวด 

นักเรียน นิสิต นักศึกษา บุคคลทั่วไป ไม่จำกัดอายุ และส่งผลงานหนึ่งผลงานต่อหนึ่งบุคคล  

หลักเกณฑ์และเงื่อนไขการเข้าร่วมประกวด 

1. ต้องเป็นผลงานที่ผู้ส่งเข้าประกวดออกแบบขึ้นมาใหม่ มิได้ทำซ้ำ คัดลอก เลียนแบบ หรือ

ดัดแปลงตราผลิตภัณฑ์ (Logo) ของผู้อื่น อันเป็นการละเมิดทรัพย์สินทางปัญญา หรือมีส่วนหนึ่งส่วน

ใดที่เป็นลิขสิทธิ์ของบุคคลภายนอกปรากฏอยู่ในชิ้นงานโดยไม่ได้รับอนุญาตจากเจ้าของลิขสิทธิ์ 

ตลอดจนไม่เคยส่งเข้าประกวดหรือได้รับรางวัลจากหน่วยงานใดมาก่อน 

2. ผู ้ส่งผลงานจะต้องรับผิดชอบต่อการละเมิดทรัพย์สินทางปัญญา หรือการที ่เนื ้อหา

ข้อเท็จจริงในผลงานที่ส่งเข้าประกวดมีลักษณะละเมิดกฎหมาย หากมีข้อพิพาททางกฎหมาย ไม่ว่า

กรณีใด ถือเป็นความรับผิดชอบของผู้ส่งผลงาน 

3. ผลงานการออกแบบตราผลิตภัณฑ์ (Logo) ต้องสอดคล้องกับหัวข้อที่ประกวด มีความ

ชัดเจน มีเอกลักษณ์ มีความหมาย เป็นสื่อกลางที่ทันสมัย มีความน่าเชื่อถือ เข้าถึงกลุ่มคนรุ่นใหม่ 

เข้าใจและจดจำง่าย โดยการออกแบบไม่จำกัดสี ไม่จำกัดรูปแบบ และตัวอักษร ขนาดตราผลิตภัณฑ์ 

(Logo) ไม่เกิน 3 x 3 เซนติเมตร  

4. ผลงานการออกแบบตราผล ิตภ ัณฑ์ (Logo) ต ้องม ีข ้อความที ่ เป ็นช ื ่อภาษาไทย               

“ปรา-รถ-นา” ที่สามารถนำไปใช้ได้จริงในการประชาสัมพันธ์ต่าง ๆ เช่น บรรจุภัณฑ์ ของที่ระลึก 

ผลิตภัณฑ์อ่ืน ๆ 

5. โครงการสร้างจิตสำนึกและอนุรักษ์การใช้ประโยชน์พืชกระบกพัฒนาออกแบบตรา

ผลิตภัณฑ์อาหารในเชิงพาณิชย์ (อพ.สธ. ) กิจกรรมพัฒนารูปแบบผลิตภัณฑ์อาหารจากกระบกและ

ออกแบบตราผลิตภัณฑ์อาหารจากกระบก จะเป็นผู้คัดเลือกและตัดสินผลงานที่สมควรได้รับรางวัล 
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โดยผลการตัดสินของคณะกรรมการถือเป็นที่สิ้นสุด จะอุทธรณ์มิได้ และหากพบหลักฐานในภายหลัง

ว่าผลงานที่ได้รับรางวัลขาดคุณสมบัติในเรื่องใดเรื่องหนึ่ง คณะกรรมการมีสิทธิ์เพิกถอนผลการตัดสิน

และเรียกคืนรางวัลที่ได้รับไปแล้วทั้งหมด 

6. ผลงานที่ได้รับรางวัล ถือเป็นกรรมสิทธิ์ของโครงการสร้างจิตสำนึกและอนุรักษ์การใช้

ประโยชน์พืชกระบกพัฒนาออกแบบตราผลิตภัณฑ์อาหารในเชิงพาณิชย์ (อพ.สธ. ) กิจกรรมพัฒนา

รูปแบบผลิตภัณฑ์อาหารจากกระบกและออกแบบตราผลิตภัณฑ์อาหารจากกระบก โดยโครงการ ขอ

สงวนสิทธิ์ในการนำไปเผยแพร่ประชาสัมพันธ์ หรือปรับปรุงผลงานต่อเพื่อประโยชน์ในการใช้งานจริง

ได้ต่อไป 

7. โครงการสร้างจิตสำนึกและอนุรักษ์การใช้ประโยชน์พืชกระบกพัฒนาออกแบบตรา

ผลิตภัณฑ์อาหารในเชิงพาณิชย์ (อพ.สธ.) กิจกรรมพัฒนารูปแบบผลิตภัณฑ์อาหารจากกระบกและ

ออกแบบตราผลิตภัณฑ์อาหารจากกระบก ขอสงวนสิทธิ์ในการเปลี่ยนแปลงเงื่อนไขโดยไม่ต้องแจง้ให้

ทราบล่วงหน้า 

หลักเกณฑ์ในการพิจารณาตัดสินการออกแบบตราผลิตภัณฑ์ 

1. การสื่อความหมายและความคิดสร้างสรรค์ ที่สื่อถึงการเป็นผลิตภัณฑ์ “ข้าวแต๋นกระบก

ธัญพืช และ ข้าวแต๋นกระบกงาดำ” 

2. ความสวยงามและความครบถ้วนขององค์ประกอบ  

3. ต้องมีข้อความที่เป็นชื่อภาษาไทย “ปรา-รถ-นา” ประกอบในชิ้นงาน 

4. ความน่าสนใจและสามารถนำไปใช้ได้จริงในการประชาสัมพันธ์ต่าง ๆ 

รางวัล (11 รางวัล) มูลค่ารวม 10,000 บาท  

1. รางวัลชนะเลิศ จำนวน 1 รางวัล เงินรางวัล 3,000 บาท พร้อมเกียรติบัตร 

2. รางวัลรองชนะเลิศ อันดับ 1 จำนวน 1 รางวัล เงินรางวัล 2,000 บาท พร้อมเกียรติบัตร 

3. รางวัลรองชนะเลิศ อันดับ 2 จำนวน 1 รางวัล เงินรางวัล 1,000 บาท พร้อมเกียรติบัตร 

4. รางวัลชมเชย จำนวน 8 รางวัล เงินรางวัล 500 บาท พร้อมเกียรติบัตร 
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การส่งผลงาน 

ผู้สนใจเข้าร่วมประกวดจะต้องจัดส่งรายละเอียด ดังนี้ 

1. ผลงานภาพสี เป็นไฟล์ต้นฉบับในรูปแบบนามสกุล .AI หรือในรูปแบบนามสกุลอื่น ๆ (ไฟล์

ที่ส่งมาต้องสามารถแก้ไขได้) พร้อมระบุ code สีลงไปในไฟล์งาน ตั้งค่าโหมดสี CMYK  

2. ไฟล์ภาพในรูปแบบนามสกุล .JPG ความละเอียดไม่ต่ำกว่า 300 DPI  

3. ต้องทำการ create outline font ให้เรียบร้อยก่อนส่งผลงาน 

4. สำเนาบัตรประชาชนผู้สมัคร 

5. ส่งผลงานเข้าประกวดได้ที่ https://forms.gle/fvkM6fMHjqLzfFYu5 

ระยะเวลา  

ส่งผลงานเข้าประกวดได้ตั้งแต่วันนี้ – วันที่ 20 มกราคม 2566  

ติดต่อสอบถามละเอียดเพิ่มเติม 

 อาจารย์สิทธิศักดิ์ สุวรรณี เบอร์โทรศัพท์ 093 – 3624541  

 น.ส.ธวิชติยา บุญศรี เบอร์โทรศัพท์ 098 – 4518897 
 

 

ภาพที่ 4.7 ป้ายโปสเตอร์ประชาสัมพันธ์การประกวดออกแบบตราผลิตภัณฑ์ 
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ภาพที่ 4.8 แบรนดเนอร์ประชาสัมพันธ์การประกวดออกแบบตราผลิตภัณฑ์ 
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ประชาสัมพันธ์การประกวดตราฯ ผ่านช่องทางโซเชียลมีเดีย เช่น เว๊ปไซต์ เฟสบุ๊ค ไลน์ ดังนี้  
 

https://rspg.snru.ac.th/topics/445https://rspg.snru.ac.th/topics/445?fbclid=IwAR0qxKfIP

MrgAzt0v_vYzz3vt_M6HtoMG1qnJp9OpVoOgcNz70ABI75BLM8 
 

  

https://fms.snru.ac.th/ 
 

 

https://www.facebook.com/profile.php?id=100023792497736 
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https://www.facebook.com/nedchanok.musiri 
 

 

 
 

https://www.facebook.com/sakonnakhon/posts/pfbid0jkhLVjtUduBzy97R6phs6hVkLrs

qwYs2q2Xc38kwemwsszHwvgs15cepbtMUXCEPl 

ภาพที่  4.9 ช่องทางในการลงสื่อโฆษณาออนไลน์การประกวดตราผลิตภัณฑ์    
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จำนวนผลงานเข้าประกวด 30 ผลิตภัณฑ์ ข้าวแต๋นกระบงาดำและข้าวธัญพืชกระบก 

ภาพที่ 4.10 กรรมการตัดสินการประกวดตราผลิตภัณฑ์ 

 



28 
 

 
 

รายชื่อกรรมการตัดสินตราผลิตภัณฑ์ จำนวน 5 ท่าน ดังนี้ 

1. นางปราถนา โสภา (เปิ้ล) กลุ่มสตรีสหกรณ์บ้านคลองไผ่พัฒนา ต.ห้วยยาง อ.เมือง  
จ.สกลนคร 

2. รศ.ดร.ชนินทร์ วะสีนนท์ อาจารย์สาขาวิชาเศรษฐศาสตร์ธุรกิจ 
3. อ.นางจีระนันต์ เจริญรัตน์ อาจารย์สาขาวิชาคอมพิวเตอร์ธุรกิจ 
4.   นางสาวสุทราภรณ์ ตาลกุล นักประชาสัมพันธ์ชำนาญการ หัวหน้างานประชาสัมพันธ์

และโสตทัศนูปกรณ ์

5.  นายพงศกร ทองพันธ์ หัวหน้างานจัดการทรัพย์สินทางปัญญาถ่ายทอดเทคโนโลยี      

และนวัตกรรม 

 

ภาพที่ 4.11 กรรมการสรุปผลการประกวดตราผลิตภัณฑ์ 
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ผลงานตราผลิตภัณฑ์จำนวน 11 ราย ดังนี้  

 โครงการรสร้างจิตสำนึกและอนุรักษ์การใช้ประโยชน์พืชกระบกพัฒนาออกแบบตรา
ผลิตภัณฑ์อาหารในเชิงพาณิชย์ (อพ.สธ.) กิจกรรมการประกวดออกแบบตราผลิตภัณฑ์ข้าวแต๋นกระบ
งาดำและข้าวธัญพืชกระบก ดังนี้ 

รางวัลชนะเลิศ จำนวน 1 รางวัล 
  นางสาวณิชาภัทร    แก้วธำรงค์ 

รางวัลรองชนะเลิศ อันดับ 1 จำนวน 1 รางวัล  

 นายอนุสิทธิ์  นันทพรม 
รางวัลรองชนะเลิศ อันดับ 2 จำนวน 1 รางวัล  

 นายบำรุง  อิศรกุล 
รางวัลชมเชย จำนวน 8 รางวัล  
 นางสาวกนกรัฐ  สัพโส 
 นางสาวปวันรัตน์  ศุภอรรถกุล 
 นายจุติพร  อรอรรถ 
 นางสาวนภาวรรณ  เกิดลอย 
 นางสาวธนวรรณ  ปริปุณณะ 
 นางสาวยศวดี  หิรัญปราการ 
 นางสาวจุฑามาศ  แซ่ล้อ 
 นางสาวธัญญารัตน์  ชาแท่น 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ภาพที่ 4.12 ป้ายรางวัลประกวดตราข้าวแต๋นกระบกงาดำและข้าวธัญพืชกระบก 
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ผลงานตราผลิตภัณฑ์ที่ได้รับรางวัล 11 รายการ ดังนี้ รางวัลชนะเลิศ จำนวน 1 รางวัล รางวัล
รองชนะเลิศ อันดับ 1 จำนวน 1 รางวัล รางวัลรองชนะเลิศ อันดับ 2 จำนวน 1 รางวัล รางวัลชมเชย 
จำนวน 8 รางวัล ดังภาพ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่  4.13 ตราผลิตภัณฑ์ที่ได้รับรางวัล 11 รางวัล 
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ภาพที่ 4.14 เงินรางวัลผู้ได้รับรางวัล 
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ตราผลิตภัณฑ์สู่การดำเนินการในเชิงพาณิชย์ 

ตราผลิตภัณฑ์ข้าวแต๋นกระบกงาดำและข้าวธัญพืชกระบก ที่นำไปสู่การดำเนินการในเชิง

พาณิชย์ กลุ่มสตรีสหกรณ์บ้านคลองไผ่พัฒนา เลขที่ 213 หมู่ 13 บ้านคลองไผ่ ต.ห้วยยาง อ.เมือง    

จ.สกลนคร 47000 ได้นำตราผลิตภัณฑ์ที่ชนะเลิศมาปรับใช้เป็นตราผลิตภัณฑ์ โดยเลือกแบบจากผล

การประกวด และปรับแบบรูปแบบ ดังนี้ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4.15 ตราผลิตภัณฑ์ข้าวแต๋นกระบกงาดำและข้าวธัญพืชกระบก  
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วันที่ 15 มีนาคม 2566 ได้นำส่งป้ายผลิตภัณฑ์ให้แก่นางปราถนา   โสภา (เปิ้ล) กลุ่มสตรี

สหกรณ์บ้านคลองไผ่พัฒนา ต.ห้วยยาง อ.เมือง จ.สกลนคร ณ เลขที่ 213 หมู่ 13 บ้านคลองไผ่        

ต.ห้วยยาง อ.เมือง จ.สกลนคร 47000 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

ภาพที่ 4.16 สอบมอบตราผลิตภัณฑ์ 
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ตารางที่ 4.2 งบประมาณการดำเนินงาน 

  หน่วย : บาท 
 

กิจกรรม – ประเภทงบรายจาย – หมวดรายจ่าย – 
รายการ - ชี้แจงรายละเอียด 

งบประมาณ  ใช้จริง 

กิจกรรม : กิจกรรมพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารจากกระบก 
และออกแบบตราผลิตภัณฑ์อาหารจากกระบก  

185,000 185,000 

1) งบอุดหนุน 185,000 185,000 

1.1 ค่าตอบแทน/งบอุดหนุน 52,500 52,500 

1.1.1 เงินอุดหนุนค่าสมนาคุณวิทยากรในการฝึกอบรม
ส่วนราชการ 

45,000 45,000 

- วิทยากรภายนอก 2 คน ๆ ละ 6 ชม. ๆ ละ 1,000 บาท 
x 3 วัน (2x6x1x1,000x3) รวม 36,000 บาท 

36,000 36,000 

- วิทยากรภายใน 1 คน ๆ ละ 6 ชม. ๆ ละ 500 บาท x 3 
วัน (1x6x500x3) รวม 9,000 บาท 

9,000 9,000 

1.1.2 เงินอุดหนุนค่าตอบแทนการปฏิบัติงานนอกเวลา
ราชการ 

7,500 7,500 

- ค่าตอบแทนปฏิบัติงานนอกเวลาราชการจำนวน 6 คน 
จำนวน 10 วัน ๆ ละ 125 บาท (6×10×125) เป็นเงิน 
7,500 บาท 

7,500 7,500 

1.2 ค่าใช้สอย/งบอุดหนุน 119,280 119,280 

1.2.1 เงินอุดหนุนค่าเช่าที่พัก และยานพาหนะ  3,000 3,000 

- ค่าน้ำมันเชื้อเพลิงการปฏิบัติงาน 3,000 บาท  3,000 3,000 

1.2.2 เงินอุดหนุนค่าจ้างเหมาบริการ 113,400 113,400 

- ค่าอาหาร 40 คน 3 วัน ๆ ละ 150 บาท (40x3x150) 
รวม 18,000 บาท 

18,000 18,000 

- ค่าอาหารว่าง 40 คน ค่าอาหาร 40 คน 6 มื้อ ๆ ละ 30 
บาท (40x6x30) รวม 7,200 บาท 

7,200 7,200 

- ค่าจ้างเหมาจัดทำป้าย 4 ป้าย ๆ ละ 800 3,200 3,200 
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กิจกรรม – ประเภทงบรายจาย – หมวดรายจ่าย – 
รายการ - ชี้แจงรายละเอียด 

งบประมาณ  ใช้จริง 

- ค่าจ้างเหมารถตู้ลงพ้ืนที่ 10 วัน ๆ ละ 3,000 บาท รวม
ค่าน้ำมัน ไป - กลับ เป็นเงิน 30,000 บาท 

30,000 30,000 

- ค่าจ้างเหมาออกแบบฉลากและบรรจุภัณฑ์ต้นแบบ
ฉลาก+บรรจุภัณฑ์ 10,000 เป็นเงิน 10,000 บาท  

10,000 10,000 

- ค่าจัดพิมพ์บรรจุภัณฑ์ผลิตภัณฑ์ 30 บาท × 1,500 ชิ้น
เป็นเงิน 45,000 บาท 

45,000 45,000 

1.2.3 เงินอุดหนุนค่าเบี้ยเลี้ยงเดินทางไปราชการ 2,880 2,880 
- ค่าเบี้ยเลี้ยงผู้ปฏิบัติงานลงพ้ืนที่ปฏิบัติงาน 4 คน 3 วันๆ 
ละ 240 บาท รวมเป็นเงิน 2,880 บาท 

2,880 2,880 

1.3 ค่าวัสดุ/งบอุดหนุน 13,220 13,220 
1.3.1 วัสดุสำนักงานและวัสดุในโครงการ 13,220 13,220 
- ค่าวัสดุอบรมพัฒนาผลิตภัณฑ์ เช่น กระบก
ส่วนประกอบอาหาร รวม 13,220 บาท 

13,220 13,220 

รวมทั้งสิ้น 185,000 185,000 

หมายเหตุ : ขอถัวเฉลี่ยค่าใช้จ่ายและจำนวนเข้าร่วมทุกรายการ 
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สรุปผลการดำเนินงานตามตัวช้ีวัดโครงการ 
โครงการสร้างจิตสำนึกและอนุรักษ์การใช้ประโยชน์พืชกระบกพัฒนาออกแบบตราผลิตภัณฑ์

อาหารในเชิงพาณิชย์ มีวัตถุประสงค์เพื ่อสนองพระราชดำริโครงการอนุรักษ์พันธุกรรมพืชอัน

เนื่องมาจากพระราชดำริฯ (อพ.สธ.) เพื่อสร้างรูปแบบผลิตภัณฑ์กระบกที่ตรงกับรสนิยมผู้บริโภคใน

ปัจจุบัน และเพ่ือสร้างตราผลิตภัณฑ์อาหารจากพืชกระบกสำหรับผู้ประกอบการอาหารในเชิงพาณิชย์  

จะได้สรุปผลการดำเนนิงานตามตัวชี้วัดโครงการ ดังนี้  
 

ที ่ ตัวช้ีวัด หน่วย แผน ผล ผลการดำเนินงาน 
สาเหตุที่ 
ไม่บรรลุ 

ตัวช้ีวัดผลผลิต      

1. พัฒนาแปรรูป
ผลิตภัณฑ์อาหารจาก
กระบก ขนมขบเคี้ยว
รับประทานเล่น 

ผลิตภัณฑ์ 1 2 1. ข้าวแต๋นกระบกงานดำ 
2. ข้าวธัญพืชกระบก 

- 

2. ผู้ส่งผลงานเข้าประกวด รางวัล 11 11 กรรมการตัดสิน 5 ท่าน  
ผลการประกวด 11 รางวัล 
นางปราถนา  โสภา  
รศ.ดร.ชนินทร์  วะสีนนท์  
อ.นางจีระนันต์  เจริญรัตน์  
นางสาวสุทราภรณ์  ตาลกุล  
นายพงศกร  ทองพันธ์ 

- 

ตัวช้ีวัดผลลัพธ์      

1. ผู้ประกอบการมี
ผลิตภัณฑ์อาหารแปร
รูปจากพืชกระบก 

กิจการ 1 1 กลุ่มสตรีสหกรณ์บ้านคลองไผ่
พัฒนา ต.ห้วยยาง อ.เมือง  
จ.สกลนคร ณ เลขที่ 213 หมู่ 
13 บ้านคลองไผ่ ต.ห้วยยาง  
อ.เมือง จ.สกลนคร 47000 

- 
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ที ่ ตัวช้ีวัด หน่วย แผน ผล ผลการดำเนินงาน 
สาเหตุที่ 
ไม่บรรลุ 

2. ผลิตภัณฑ์อาหารแปร
รูปจากกระบก ขนมขบ
เคี้ยวรับประทานเล่น 

ผลิตภัณฑ์ 1 2 1. ข้าวแต๋นกระบกงานดำ 
2. ข้าวธัญพืชกระบก 

- 

3. เกิดการใช้ประโยชน์
จากพืชกระบกสำหรับ
การแปรรูปเป็น
ผลิตภัณฑ์ สู่การใช้พืช
กระบกในเชิงพาณิชย์ 

พืช 1 1 กระบก - 

4. ผู้ส่งผลงานเข้าประกวด
ตราผลิตภัณฑ์อาหาร
จากกระบก 

รางวัล 11 11 รางวัลชนะเลิศ 1 รางวัล 
รางวัลรองชนะเลิศ อันดับ  1  
รางวัลรองชนะเลิศ อันดับ 2  
รางวัลชมเชย จำนวน 8 รางวัล  
 

- 

 
 

ปัญหาอุปสรรค 
 เนื่องจากผลกระบกเป็นพืชที่ให้ผลผลิตตามฤดูกาล ดังนั้น จึงไม่สามารถนำมาผลิตได้ตลอด

ทั้งปี และพบว่าหากนำเมล็ดกระบกมากะเทาะเปลือกเพื่อนำเนื้อกระบกมารับประทานควรนำมา

บริโภคและรับประทานทันทีเพราะจะมีรสชาดมันมีกลิ่นหอมหอมอ่อนที่เป็นเอกลักษณ์ หากเก็บไว้

นานจะทำให้ไม่มีกลิ่นและไม่มีรสชาด  

 

ข้อเสนอแนะ 
1. แปรรูปกะบกทันทีไม่ควรเก็บไว้นาน 

2. สามารถนำกระบกเป็นวัตถุดิบในอาหารได้หลากหลาย  
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ภาคผนวก 
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