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ปลาร้าทรงเครื่องผัดแห้ง 
กลุ่มสตรีเกาะแก้วบ้านโมน 

 
ที่อยู่ : 78 หมู่ 2 บ้านโมน ต.พันนา อ.สว่างแดนดิน จ.สกลนคร 
ประธานกลุ่ม : นางนวลจันทร์  พงศ์สิทธิศักดิ์   เบอร์โทรศัพท์ : 0630320617 
รายละเอียดผลิตภัณฑ์ : ปลาร้าทรงเครื่องผัดแห้ง (ปรับปรุงคุณภาพผลิตภัณฑ์เดิม) 
 

กลุ่มสตรีเกาะแก้ว บ้านโมน เป็นการรวมกลุ่มของประชาชนในหมู่ที่ 2 บ้านโมน ต าบลพันนา 
อ าเภอสว่างแดนดิน จังหวัดสกลนคร เพ่ือด าเนินกิจกรรมร่วมกันในด้านการผลิตผลิตภัณฑ์ชุมชน
หลายชนิด ได้แก่ น  าปลาร้า ปลาร้าทรงเครื่อง ปลาร้าบอง ข้าวเม่า เป็นต้น โดยมีคุณนวลจันทร์    
พงศ์สิทธิศักด์ิ เป็นประธานกลุ่ม ซึ่งได้พัฒนาผลิตภัณฑ์ของชุมชนและมีกลุ่มผู้ซื อสนใจและสั่งสินค้าอยู่
อย่างต่อเนื่อง โดยเฉพาะผลิตภัณฑ์น  าปลาร้าที่กลุ่มได้พัฒนาและปรับปรุงสูตรและกระบวนการผลิต
จนผ่านการคัดสรรเป็นผลิตภัณฑ์โอทอป ส่วนผลิตภัณฑ์ปลาร้าทรงเครื่องผัดแห้งหรือเนื อปลาร้าผัด
แห้งนั น ยังมีปัญหาด้านคุณภาพและการรักษาสภาพของผลิตภัณฑ์หลังบรรจุ เกิดความชื น ไม่กรอบ
อร่อยเหมือนหลังบรรจุทันที ท าให้รูปลักษณ์ดูไม่น่ารับประทาน และประสบปัญหาในเรื่องของอายุ
ของผลิตภัณฑ์  
 
กระบวนการในการพัฒนา 

1) องค์ความรู้ 
(1) การลดปัจจัยการปนเปื้อนของเชื อจุลินทรีย์ทั งหมด ได้แก่ แบคทีเรีย ยีสตและรา 
(2) การลดปัจจัยด้านความชื นหลังปรุงส าเร็จปลาร้าทรงเครื่องผัดแห้ง (เนื อปลาร้าผัดแห้ง) 
(3) การเพ่ิมสุขลักษณะที่ดีในการผลิตและขั นตอนการผลิตที่คงท่ี 
(4) การเพ่ิมขีดความสามารถในการแข่งขันทางตลาด 

2) วิธีการด าเนินงาน 
(1) คณะท างานด้านการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ปลาร้าทรงเครื่องผัดแห้ง ได้ลงพื นที่ 

บ้านโมน ต าบลพันนา อ าเภอสว่างแดนดิน จังหวัดสกลนคร ซักถามกระบวนการเตรียมวัตถุดิบ 
กระบวนการผลิต และสังเกตการณ์ ณ สถานที่ผลิตของกลุ่มสตรีเกาะแก้บ้านโมน และสอบถามปัญหา
ที่พบและความต้องการพัฒนาผลิตภัณฑ์ของกลุ่มไปในรูปแบบที่กลุ่มสนใจและมีศักยภาพสามารถ
พัฒนาได ้

(2) เพ่ือให้ทราบปัญหาและผลการทดสอบเชิงคุณภาพของผลิตภัณฑ์ คณะท างานได้ศึกษา
ค่ามาตรฐานต่าง ๆ ของผลิตภัณฑ์ชุมชน เทียบเคียงกับผลิตภัณฑ์ของกลุ่มสตรีเกาะแก้วบ้านโมน จึง

1 



อ้างอิงค่ามาตรฐานตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ซึ่งเป็นข้อก าหนดด้านคุณภาพที่เหมาะสมกับ
ผลิตภัณฑ์ชุมชนให้เป็นที่ยอมรับ น่าเชื่อถือ และสร้างความมั่นใจให้กับผู้บริโภคในการเลือกซื อ
ผลิตภัณฑ์ ซึ่งคณะท างานมุ่งเน้นให้เกิดการพัฒนาอย่างยั่งยืน เพ่ือยกระดับคุณภาพของผลิตภัณฑ์
ชุมชนให้เป็นไปตามมาตรฐานที่ก าหนด และสอดคล้องกับนโยบาย OTOP มผช.877/2563 (เนื อปลา
ร้าผัดแห้ง) และจัดส่งผลิตภัณฑ์ปลาร้าทรงเครื่องเพ่ือวิเคราะห์คุณภาพทางเคมีและจุลชีววิทยาก่อน
การพัฒนา  

(3) การถ่ายทอดความรู้ ด้านการถนอมอาหารและการแปรรูปปลาร้า การผลิตอย่าง
ปลอดภัยและถูกสุขลักษณะ และให้ค าแนะน าแนวทางการแก้ปัญหาคุณภาพผลิตภัณฑ์โดยตรง โดย
อ้างอิงจากผลการทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ปลาร้าทรงเครื่องผัดแห้งที่ได้จากการทดสอบก่อนการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์ 
 
ผลการด าเนินงาน 

1) คณะท างานได้ท าการสอบถามปัญหากับทางกลุ่มสตรีเกาะแก้วบ้านโมน โดยการพูดคุยกับ
นางนวลจันทร์  พงศ์สิทธิศักดิ์ ประธานกลุ่ม พบว่าปัจจุบัน ปลาร้าทรงเครื่องผัดแห้ง หรือตาม
มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน (มผช.) คือ เนื อปลาร้าผัดแห้ง นั น ได้รับการพัฒนาผลิตภัณฑ์จากทาง
มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนครเมื่อปี พ.ศ.2563 จากก่อนหน้านั นที่ประสบปัญหาเรื่องการขึ นราของ
ผลิตภัณฑ์และรสชาติไม่ได้มาตรฐาน อีกทั งบรรจุภัณฑ์ไม่สวยงาม ซึ่งทางโครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์
ชุมชนท้องถิ่น ปีงบประมาณ พ.ศ.2563 ได้ช่วยปรับปรุงสูตรและกระบวนการผลิตให้ได้ตามมาตรฐาน 
มผช. และได้พัฒนาบรรจุภัณฑ์ ช่องทางการตลาด สื่อประชาสัมพันธ์ ให้กับทางกลุ่มไปแล้วนั น 
จากนั นทางกลุ่มก็ได้ผลิตปลาร้าทรงเครื่องผัดแห้งออกขายตามชุมชน มีผู้สนใจมาซื อและสั่งซื ออยู่เป็น
ประจ า แต่ยังพบปัญหาว่า ปลาร้าทรงเครื่องผัดแห้งนั นไม่แห้งเท่าที่ควร เมื่อตอนผลิตเสร็จใหม่ๆ จะมี
ความแห้ง และสีสันสวยงาม แต่พอผ่านไปซัก 2 วันจะเริ่มแฉะ ดูไม่น่ารับประทาน จึงต้องการให้ทาง
โครงการผลิตภัณฑ์ชุมชนท้องถิ่น ปีงบประมาณ พ.ศ.2564 ช่วยแก้ปัญหาเรื่องความชื นของผลิตภัณฑ์ 

2) ทดสอบและพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ 
ผลการทดสอบผลิตภัณฑ์เนื อปลาร้าผัดแห้ง อ้างอิงตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน มผช.

877/2563 (เนื อปลาร้าผัดแห้ง) มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ให้ค านิยามของ เนื อปลาร้าผัดแห้ง 
หมายถึง ผลิตภัณฑ์ที่ได้จากการน าปลาร้าแบบชิ นหรือทั งตัวที่หมักได้ที่แล้ว มาล้างให้สะอาด น าไปท า
ให้สุก แกะเอาเฉพาะสวนเนื อ ปรุงรสด้วยเครื่องปรุงรส เช่น เกลือ น  าตาล ซีอิ๊วขาว ซีอ๊ิวด า น  ามะนาว 
อาจเติมเครื่องเทศและสมุนไพร เช่น ตะไคร้ ใบมะกรูด พริกทอด หัวหอมเจียว กระเทียมเจียว น าไป
ผัดจนแห้งหรือค่อนข้างแห้ง แล้วอาจน าไปอบให้แห้ง โดยก าหนดคุณลักษณะที่ตองการไว้หลายด้าน 

2 



ที่ส่งผลโดยตรงต่อคุณภาพของผลิตภัณฑ์คือเรื่องของสารปนเปื้อน และจุลินทรีย์ปนเปื้อน จ านวน 13 
รายการทดสอบ ได้แก่  

- ค่าวอเตอร์แอกทิวิตี (Water Activity; Aw) 
- ค่าเพอร์ออกไซด์ (Peroxide Value; P.V.) 
- ตะกั่ว (Lead; Pb) 
- สารหนูในรูปอนินทรีย์ (Arsenic; As) 
- ปรอท (Mercury; Hg) 
- แคดเมียม (Cadmium; Cd) 
- จุลินทรียทั งหมด (Total viable count) 
- แซลโมเนลลา (Salmonella) 
- สแตฟโลค็อกคัส ออเรียส (Staphylococcus aureus; S.aureus) 
- บาซิลลัส ซีเรียส (Bacillus Cereus; B.cereus) 
- คลอสทริเดียม เพอรฟริงเจนส์ (Clostridium perfringens; C. perfringens) 
- เอสเชอริเชีย โคไล (Escherichia coli; E.coli) 
- ยีสตและรา (Yeast and Mold) 
โดยในขั นตอนการพัฒนากระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์ คณะท างานได้ส่งตัวอย่างก่อน

พัฒนาเพ่ือทดสอบเบื องต้นด้านจุลินทรีย์ปนเปื้อนและค่าวอเตอร์แอคทีวิตี  จ านวน 8 รายการทดสอบ 
และหลังการพัฒนาผลิตภัณฑ์ได้ส่งตัวอย่างทดสอบอีกครั ง เพ่ือทดสอบคุณภาพสารปนเปื้อน และ
จุลินทรีย์ปนเปื้อน จ านวน 13 รายการทดสอบดังแสดงในตาราง 
 
ตารางท่ี 1   ผลการตรวจสอบสารทางโภชนาการของผลิตภัณฑ์เนื อปลาร้าผัดแห้ง ก่อนและ 

หลังจากได้รับการพัฒนา 

รายการทดสอบ หน่วย 
ผลการทดสอบ

ก่อนพัฒนา 
ผลการทดสอบ

หลังพัฒนา 
ค่ามาตรฐาน 

มผช.877/2563  
วอเตอร์แอคทิวิตี * - 0.79 0.55 ≤0.6 
เพอร์ออกไซด์   mg/kg - ไม่พบ ≤30 
สารหนูในรูปอนินทรีย์ mg/kg - <0.05 <2.0 
แคดเมียม mg/kg - ไม่พบ <1.0 
ปรอท mg/kg - 0.021 <1.0 
ตะกั่ว mg/kg - <0.05 <0.5 
จุลินทรียทั งหมด cfu/g 4.2x103 8.0x103 ≤1x106 
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รายการทดสอบ หน่วย 
ผลการทดสอบ

ก่อนพัฒนา 
ผลการทดสอบ

หลังพัฒนา 
ค่ามาตรฐาน 

มผช.877/2563  
บาซิลลัส ซีเรียส cfu/g <10 <10 <1x103 

คลอสทริเดียม เพอรฟริง
เจนส 

cfu/g <10 <10 <100 

เอสเชอริเชีย โคไล MPN/g <3.0 <3.0 <3 
แซลโมเนลลา Per 25g ไม่พบ ไม่พบ ต้องไม่พบ 
สแตฟโลค็อกคัส ออเรียส cfu/g <10 <10 <10 
ยีสตและรา* cfu/g 1x102 <10 ≤100 

 
คณะท างานได้วิเคราะห์ผลก่อนการพัฒนาและได้น าผลการทดสอบมาปรับปรุงผลิตภัณฑ์ 

เพ่ือปรับปรุงคุณภาพร่วมกับศักยภาพของกลุ่ม ดังนี  
(1) ลดปัจจัยการปนเปื้อนของเชื อจุลินทรีย์ทั งหมด ได้แก่ แบคทีเรีย ยีสตและรา 

- ในการเตรียมวัตถุดิบประเภทผัก ล้างให้สะอาดด้วยน  าสะอาดหรือน  าไหล  
- จากนั นพักให้สะเด็ดน  าก่อนน ามาหั่นด้วยอุปกรณ์และสถานที่ในการผลิตที่ถูก

สุขลักษณะ เช่น ควรสวมหมวกคลุมผม ใส่ถุงมือ และใส่เสื อกันเปื้อนทุกครั ง อุปกรณ์ส าหรับหั่นควร
ล้างท าความสะอาด และผึ่งให้แห้ง   

- น าไปทอดในน  ามันที่ใหม่ทุกครั ง เพ่ือป้องกันไม่ให้เกิดกลิ่นเหม็นหืน ทอดจนผัก 
(หอม ใบมะกรูด พริก) กรอบและพักให้สะเด็ดน  ามัน นอกจากจะช่วยในการลดปัจจัยการปนเปื้อน
ของเชื อจุลินทรีย์ทั งหมด ได้แก่ แบคทีเรีย ยีสตและรา แล้วยังช่วยลดปัจจัยด้านความชื นหลังปรุง
ส าเร็จเนื อปลาร้าผัดแห้งได้อีกด้วย 

- ส่วนวัตถุดิบที่ต้องคั่วในกระทะต้องคั่วโดยใช้ไฟปานกลาง เป็นเวลาประมาณ 20-30 
นาที เพื่อจะท าให้กลิ่นหอมของสมุนไพรออกมาอีกทั งยังช่วยลดความชื นในวัตถุดิบลงอีกด้วย 

- น าตัวปลาร้าปลานิลมาท าให้สุก ก่อนพัฒนาทางกลุ่มมีกระบวนการท าให้ปลาร้าสุก
โดยการนึ่งซึ่งการนึ่งท าให้เกิดความชื นและเนื อปลาร้านิ่มเกินไป ทางคณะท างานจึงได้ปรับ
กระบวนการท าให้สุกของปลาร้าโดยการอบด้วยหม้ออบลมร้อน ที่ อุณหภูมิ 250 องศาเซลเซียส เป็น
เวลา 20 นาที จะได้เนื อปลาร้าที่เหลืองไม่นิ่มเละเกินไป และความชื นในตัวเนื อปลาร้าลดลง ท าให้ค่า
วอเตอร์แอกทิวิตี (Water Activity; Aw) ในผลิตภัณฑ์ลดลงจากเดิมถึง 30.38 เปอร์เซ็นต์ 

(2) ลดปัจจัยด้านความชื นหลังปรุงส าเร็จเนื อปลาร้าผัดแห้ง 
ก่อนคณะท างานด าเนินการพัฒนากลุ่มมีกระบวนการเตรียมเนื อปลาร้าให้สุกโดยการ

นึ่ง ด้วยหม้อนึ่งไอน  า หรือซึ งอะลูมิเนียม แต่ท าให้เกิดความชื นในตัวเนื อปลาร้าสูงและเนื อปลาร้านิ่ม
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เกินไป หลังการบรรจุเพ่ือน าไปจ าหน่าย มีไอน  าเกิดขึ นที่ภาชนะบรรจุ เป็นเหตุผลนึงที่ท าให้รสชาติ
ของผลิตภัณฑ์มีการเปลี่ยนแปลง ส่วนประกอบต่างๆ ไม่กรอบเหมือนตอนปรุงสุกใหม่ จากปัญหานี 
ทางคณะท างานได้ด าเนินการให้ความรู้ และถ่ายทอดกระบวนการพัฒนาการผลิต ด้วยวิธีการลด
ความชื นจากการเตรียมวัตถุดิบประเภทเนื อปลา โดยเปลี่ยนจากวิธีการนึ่งให้สุกเป็นการอบให้สุกแทน  
เพ่ือให้เนื อปลาแห้ง และไม่นิ่มเละ เป็นการลดความชื นในวัตถุดิบก่อนน ามาปรุงส าเร็จ  

เมื่อน าส่วนประกอบต่างๆ ได้แก่ เนื อปลาร้า หอม พริก ใบมะกรูด มาคลุกเคล้ารวมกัน
และปรุงรสเสร็จแล้วน ามาอบด้วยหม้ออบลมร้อน หรือตู้อบลมร้อน ที่อุณหภูมิ 110 องศาเซลเซียส 
เป็นเวลา 30 นาที เพ่ือลดความชื นหรือค่าวอเตอร์แอกทิวิตี (Water Activity; Aw) ในผลิตภัณฑ์เนื อ
ปลาร้าผัดแห้ง และช่วยให้รสชาติไม่เปลี่ยนไป จากความชื นที่จะเกิดขึ นหลังจากบรรจุ 

ในขั นตอนของการบรรจุผลิตภัณฑ์ ก่อนคณะท างานด าเนินการพัฒนาทางกลุ่มมีการ
บรรจุหลังการปรุงรสเสร็จทันที ท าให้เกิดไอน  าเกาะที่บรรจุภาพท าให้เกิดความชื นและรสชาติมีการ
เปลี่ยนแปลงไปจากเดิม ดังนั นคณะท างานจึงได้แนะน าให้ หลังการปรุงรสปลาร้าผัดแห้งเสร็จให้ท า
การพักทิ งไว้ให้เย็นสนิทก่อนบรรจุ และจะต้องไม่ทิ งไว้ข้ามคืนเพราะอาจจะเกิดการปนเปื้อนจาก
จุลินทรีย์ในอากาศ ท าให้เกิดการเน่าเสียของปลาร้าทรงเครื่องได้เร็วขึ น 

การเลือกบรรจุภัณฑ์จะเลือกภาชนะบรรจุผลิตภัณฑ์ที่มิดชิด และผ่านการฆ่าเชื อท า
ความสะอาด โดยล้างให้สะอาด และน าไปอบฆ่าเชื อที่อุณหภูมิ 121 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 15 นาที 
ก่อนน ามาใช้บรรจุผลิตภัณฑ์ 

ซึ่งถ้าในผลิตภัณฑ์มีความชื นที่มากเกินไปจะท าให้เกิดค่าวอเตอร์แอกทิวิตี (Water 
Activity; Aw) ในผลิตภัณฑ์สูง จะยังส่งผลให้มีการเจริญของเชื อจุลินทรีย์ต่างๆ เช่น แบคทีเรีย ยีสต์
และรา ได้เร็วขึ น  ดังนั นการลดความชื นในผลิตภัณฑ์หลังการปรุงส าเร็จจึงมีความส าคัญมาก ซึ่งช่วย
ในเรื่องของการยืดอายุการเก็บผลิตภัณฑ์ให้ได้นานขึ น จากการถ่ายทอดให้ความรู้ให้กับกลุ่มท าให้
ผลิตภัณฑ์เนื อปลาร้าผัดแห้ง มีค่าวอเตอร์แอกทิวิตี (Water Activity; Aw) ในผลิตภัณฑ์ลดลงจากเดิม
ถึง 30.38 เปอร์เซ็นต์ และอายุการเก็บผลิตภัณฑ์สามารถเก็บไว้ได้นานขึ นโดยไม่เสียรสชาติ จากเดิม
เก็บได้ ประมาณ 3-4 สัปดาห์ แต่หลังจากการพัฒนาสามารถเก็บผลิตภัณฑ์ไว้ได้นานถึง 8 สัปดาห์ 

(3) การเพ่ิมสุขลักษณะที่ดีในการผลิตและขั นตอนการผลิตที่คงท่ี 
มีการจัดการประกอบอาหารในบริเวณท่ีสะอาดเป็นสัดส่วน และใช้อุปกรณ์ เครื่องครัว 

ที่ล้างให้สะอาดก่อนและตากให้แห้งก่อนน ามาใช้ ทั งเขียง มีด ช้อน กระทะ ทัพพี ตะหลิว กะละมัง 
และภาชนะท่ีใช้ปรุง 

ท าการจดบันทึก วัตถุดิบ หรือส่วนประกอบต่างๆ แหล่งที่ซื อวัตถุดิบ มีการชั่งน  าหนัก
หรือตวงวัตถุดิบและส่วนผสม วัตถุดิบที่น ามาประกอบอาหารทุกครั ง เพ่ือให้ทราบปริมาณที่ใช้ในการ
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ผลิต ระยะเวลาการปรุง และบันทึกเป็นสูตรให้สามารถควบคุณภาพผลิตภัณฑ์ให้ใกล้เคียงกันที่สุดใน
แต่ละรอบการผลิต 

(4) คณะท างานได้พัฒนามาตรฐานเบื องต้นของผลิตภัณฑ์ เนื อปลาร้าผัดแห้ง ด้วย
กระบวนการทางวิทยาศาสตร์และน าผลิตภัณฑ์ที่ได้รับการพัฒนาโดยโครงการน าไปส่งตรวจตาม
มาตรฐาน มผช. โดยส่งตรวจที่บริษัท ห้องปฏิบัติการกลาง (ประเทศไทย) จ ากัด ผลการตรวจดังแสดง
ในตารางที่ 1 

ลักษณะทางกายภาพของปลาร้าทรงเครื่องแห้งขึ น กรอบ ไม่อมน  ามัน ผลการวิเคราะห์
คุณภาพผลิตภัณฑ์ทางเคมีและจุลชีววิทยาหลังการพัฒนาพบว่า ผลิตภัณฑ์เนื อปลาร้าผัดแห้ง มี
ความชื นลดลงอยู่ในเกณฑ์มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน มผช.877/2563 (เนื อปลาร้าผัดแห้ง) ไม่พบการ
ปนเปื้อนของจุลินทรีย์ทั งกลุ่มแบคทีเรียก่อโรคและเชื อราในผลิตภัณฑ์ค่าจุลินทรีย์ทั งหมดลดลงมาอยู่
ในเกณฑ์ที่ยอมรับได้อ้างอิงตามเกณฑ์มาตรฐาน มผช.877/2563 (เนื อปลาร้าผัดแห้ง) และไม่พบการ
ปนเปื้อนของสารเคมีกลุ่มโลหะหนักที่เกินกว่ามาตรฐานก าหนดเช่นกัน 

 
 

   
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ 1   ผลิตภัณฑ์เนื อปลาร้าผัดแห้งของกลุ่มสตรีเกาะแก้วบ้านโมนก่อนการพัฒนา 
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3)  ถ่ายทอดองค์ความรู้การพัฒนาผลิตภัณฑ์สู่ชุมชน 
หลังจากคณะท างานได้ทดสอบและพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์เป็นที่เรียบร้อยแล้ว 

โครงการได้จัดอบรมเชิงปฏิบัติการเพ่ือถ่ายทอดองค์ความรู้การพัฒนาผลิตภัณฑ์สู่ชุ มชน รวมทั งให้
ความรู้ เกี่ยวกับมาตรฐาน มผช. และสุขลักษณะที่ถูกต้อง โดยมีวิทยากรผู้เชี่ยวชาญในลงไปให้
ค าแนะน าในเรื่องการแปรรูปผลิตภัณฑ์ การผลิตที่มีคุณภาพและการรักษามาตรฐาน รวมไปถึงด้าน
การตลาดและการท าธุรกิจในยุคดิจิทัล 
 

ก าหนดการ 
กิจกรรมที่ 1 พัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ปลาร้าทรงเครื่องผัดแห้ง 

วันศุกร์ที่ 20 สิงหาคม พ.ศ. 2564 
ณ กลุ่มสตรีเกาะแก้วบ้านโมน ต.พันนา อ.สว่างแดนดิน จ.สกลนคร 

=============================== 

 เวลา กิจกรรม 
07.00–08.00 น. เดินทางออกจากมหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 
08.30–09.00 น. ลงทะเบียน 
 พิธีเปิด กิจกรรมพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ปลาร้าทรงเครื่องผัดแห้ง 
09.00–10.30 น. อบรมเชิงปฏิบัติการ การถนอมอาหารและการแปรรูปปลาร้า 
 วิทยากรโดย นางอารียา งามมานะ, นางสาวกนกวรรณ วรดง  
 และนายกิตติศักดิ์ ภูตะลุน 
10.30–10.45 น. พักรับประทานอาหารว่าง 
10.45–12.15 น. อบรมเชิงปฏิบัติการ การถนอมอาหารและการแปรรูปปลาร้า (ต่อ) 
12.15–13.00 น. พักรับประทานอาหารกลางวัน 
13.00–14.15 น. อบรมเชิงปฏิบัติการ การพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ปลาร้าทรงเครื่องผัดแห้ง 
 วิทยากรโดย นางอารียา งามมานะ, นางสาวกนกวรรณ วรดง  
 และนายกิตติศักดิ์ ภูตะลุน 
14.15–14.30 น. พักรับประทานอาหารว่าง 
14.30–16.15 น. อบรมเชิงปฏิบัติการ การพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ปลาร้าทรงเครื่องผัดแห้ง (ต่อ) 
16.15–16.30 น. สรุปกิจกรรม 
16.30–17.30 น. เดินทางกลับ 
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ก าหนดการ 
กิจกรรมที่ 1 พัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ปลาร้าทรงเครื่องผัดแห้ง 

วันเสาร์ที่ 21 สิงหาคม พ.ศ. 2564 และ 
วันอาทิตย์ที่ 22 สิงหาคม พ.ศ. 2564 

ณ กลุ่มสตรีเกาะแก้วบ้านโมน ต.พันนา อ.สว่างแดนดิน จ.สกลนคร 
=============================== 

 เวลา กิจกรรม 
07.00–08.00 น. เดินทางออกจากมหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 
08.30–09.00 น. ลงทะเบียน 
09.00–10.30 น. อบรมเชิงปฏิบัติการ การพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ปลาร้าทรงเครื่องผัดแห้ง 
 วิทยากรโดย นางอารียา งามมานะ, นางสาวกนกวรรณ วรดง  
 และนายกิตติศักดิ์ ภูตะลุน 
10.30–10.45 น. พักรับประทานอาหารว่าง 
10.45–12.15 น. อบรมเชิงปฏิบัติการ การพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ปลาร้าทรงเครื่องผัดแห้ง (ต่อ) 
12.15–13.00 น. พักรับประทานอาหารกลางวัน 
13.00–14.15 น. อบรมเชิงปฏิบัติการ การพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ปลาร้าทรงเครื่องผัดแห้ง (ต่อ) 
14.15–14.30 น. พักรับประทานอาหารว่าง 
14.30–16.15 น. อบรมเชิงปฏิบัติการ การพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ปลาร้าทรงเครื่องผัดแห้ง (ต่อ) 
16.15–16.30 น. สรุปกิจกรรม 
16.30–17.30 น. เดินทางกลับ 
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ภาพที่ 2   ถ่ายทอดองค์ความรู้การพัฒนาผลิตภัณฑ์สู่กลุ่มสตรีเกาะแก้วบ้านโมน 
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ภาพที่ 2   ถ่ายทอดองค์ความรู้การพัฒนาผลิตภัณฑ์สู่กลุ่มสตรีเกาะแก้วบ้านโมน (ต่อ) 
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ภาพที่ 2   ถ่ายทอดองค์ความรู้การพัฒนาผลิตภัณฑ์สู่กลุ่มสตรีเกาะแก้วบ้านโมน (ต่อ) 
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ภาพที่ 3   ปลาร้าทรงเครื่องผัดแห้ง หลังการออกแบบและพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ 
*หมายเหตุ มาตรฐาน มผช.877/2563 เรียก เนื อปลาร้าผัดแห้ง 

 
4)  สรุปและประเมินผลโครงการ 

จากการด าเนินงานในกิจกรรมซึ่งประกอบไปด้วยการส ารวจปัญหาและความต้องการของ
กลุ่มสตรีเกาะแก้วบ้านโมน น าผลิตภัณฑ์ไปให้ผู้เชี่ยวชาญทดสอบและพัฒนาคุณภาพให้ตรงตามความ
ต้องการของกลุ่มโดยใช้กระบวนการที่เหมาะสมกับศักยภาพของกลุ่ม ซึ่งจะท าให้กลุ่มสามารถเข้าถึง
ได้และสามารถผลิตได้เอง จากนั นได้จัดอบรมเชิงปฏิบัติการเพ่ือถ่ายทอดองค์ความรู้เรื่องการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์ การผลิตที่มีคุณภาพและการรักษามาตรฐาน รวมไปถึงด้านการตลาดและการท าธุรกิจใน
ยุคดิจิทัลให้กับกลุ่มสตรีเกาะแก้วบ้านโมน  
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ตารางท่ี 2   ความพึงพอใจในกระบวนการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ปลาร้าทรงเครื่องผัดแห้ง 
ของกลุ่มสตรีเกาะแก้วบ้านโมน 

รายการ ข้อค าถาม 
ระดับ 

ความพึงพอใจ 
แปลผล 

1. การพัฒนาผลิตภัณฑ์ตรงตามความต้องการของกลุ่ม 4.77 มากที่สุด 
2. องค์ความรู้จากกระบวนการพัฒนาสามารถน าไปปฏิบัติ

ได้จริง 
4.55 มากที่สุด 

3. กลุ่มมีความมั่นใจต่อผลิตภัณฑ์ในการเพ่ิมช่องทาง
การตลาด 

4.41 มาก 

4. ผลิตภัณฑ์ได้รับการพัฒนา ยกระดับให้ได้มาตรฐาน 4.64 มากที่สุด 
เฉลี่ย 4.59 มากที่สุด 

 

ด้านรายได้ จากการค านวณพบว่ายอดขายเพ่ิมจากเดิม 40% โดยเปรียบเทียบจาก
ยอดขายเดือนกรกฎาคม (ก่อนการพัฒนา) กับยอดขายเดือนกันยายน (หลังพัฒนา) (((1,750 – 
1,250)/1,250)x100) 
 
ตารางท่ี 3   ยอดขายปลาร้าทรงเครื่องผัดแห้ง 

เดือน ยอดขาย (บาท) 
กรกฎาคม 1,250 
สิงหาคม 1,300 
กันยายน 1,750 

* ราคาขาย กระปุกละ 50 บาท 
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การพัฒนาผลิตภัณฑ์กลุ่มทอผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ 

กลุ่มทอผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติบ้านนางเติ่ง (สายทอง ยังแสนภู) 

 

ที่อยู่: บ้านเลขท่ี 115 หมู่ที่ 13 ต าบลโคกภู อ าเภอภูพาน จังหวัดสกลนคร  

ประธานกลุ่ม: สายทอง ยังแสนภู หมายเลขโทรศัพท์ : 061-2267474 

 

กลุ่มวิสาหกิจชุมชนกลุ่มทอผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ บ้านนางเติ่ง ต าบลโคกภู อ าเภอภูพาน จังหวัด

สกลนคร เป็นกลุ่มวิสาหกิจชุมชนในพ้ืนที่บ้านนางเติ่ง ที่รวมตัวกันเป็นกลุ่มอาชีพในชุมชน โดยมีวัตถุประสงค์

เพ่ือพัฒนาผลิตทอผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติและการสร้างกลุ่มช่างฝีมือที่เชี่ยวชาญงานปักในพ้ืนที่ ในพ้ืนที่บ้าน

นางเติ่ง ต าบลโคกภู อ าเภอภูพาน จังหวัดสกลนคร โดยมีนางสายทอง ยังแสนภู เป็นประธานกลุ่ม สินค้าหลัก

ที่กลุ่มวิสาหกิจชุมชนกลุ่มทอผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติบ้านนางเติ่ง ผลิตออกเพ่ือจ าหน่ายประกอบไปด้วย ผ้าฝ้าย

มัดหมี่ย้อมสีธรรมชาติ ผ้าฝ้ายย้อมครามธรรมชาติ และเสื้อผ้าเครื่องนุ่งห่มส าเร็จรูป ที่มีความโดดเด่นอยู่ที่การ

ปักลายต่างๆ ลงไปในผืนผ้า อย่างไรก็ตาม จากการลงพ้ืนที่ส ารวจข้อมูลเบื้องต้นพบความต้องการกลุ่มวิสาหกิจ

ชุมชนกลุ่มทอผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ บ้านนางเติ่ง ว่าต้องการพัฒนาอัตลักษณ์และการสร้างภาพจ าของกลุ่ม

ตนเองขึ้นมาใหม่ เนื่องจากในตลาดผ้าย้อมสีธรรมชาติที่อยู่ในกลุ่มการปักผ้ามีเจ้าตลาดที่มีเอกลักษณ์อยู่แต่เดิม

ซึ่งมีลักษณะการปักผ้าที่คล้ายคลึงกัน ท าให้ทางกลุ่มวิสาหกิจชุมชนกลุ่มทอผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ บ้านนางเติ่ง 

ต้องการพัฒนาแนวทางการปักผ้าที่เป็นรูปแบบของกลุ่มตนเองขึ้นมาใหม่ เพ่ือสร้างอัตลักษณ์และเพ่ิมส่วนแบ่ง

ทางการตลาด 

 

กระบวนการในการพัฒนา 

การพัฒนาอัตลักษณ์ลายปักผ้ากลุ่มวิสาหกิจชุมชนกลุ่มทอผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ บ้านนางเติ่ง เป็น

กระบวนการที่เริ่มต้นขึ้นจากการทบทวนบทเรียน และการสร้างภาพกว้างเพ่ือให้เห็นลักษณะการปักผ้าใน

รูปแบบต่างๆ ในทั่วโลก เพ่ือท าการเปิดโลกทัศน์ให้กลุ่มวิสาหกิจชุมชนกลุ่มทอผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ บ้านนาง

เติ่ง เห็นภาพรวมของตลาดผ้าปักท่ัวโลก โดยการการพัฒนาอัตลักษณ์ลายปักผ้ากลุ่มวิสาหกิจชุมชนกลุ่มทอผ้า

ฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ บ้านนางเติ่ง ครั้งนี้จะเป็นการสร้างสรรลายผ้าแบบใหม่ที่สะท้อนอัตลักษณ์ของพ้ืนที่ชุมชน 

จากการประยุกต์ภาพทิวทัศน์ธรรมชาติใกล้ตัวมาเป็นแบบที่จะท าให้เกิดลวดลายบนผืนผ้าที่มีลักษณะเฉพาะ

พ้ืนที่ ผ่านการลงฝีเข็มในการปักผ้า เพ่ือสร้างอัตลักษณ์สินค้าของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนกลุ่มทอผ้าฝ้ายย้อมสี

ธรรมชาติ บ้านนางเติ่ง โดยมีอุปกรณ์และกระบวนการในการสร้างสรรค์ลวดลายผ่านวิธีการปักผ้าดังนี้ 
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1) อุปกรณ์ท่ีใช้ในการสร้างสรรลวดลายผ่านวิธีการปักผ้า 

1. เส้นใยฝ้ายธรรมชาติ 

2. เข็มต่างๆ ประกอบไปด้วย เข็มเนา, เข็มสอย, เข็มกลัด, เข็มหมุด 

3. ดินสอด าและดินสอสีต่างๆ ส าหรับลอกลายและลองสีในงานปัก  

4. เหล็กแหลมใช้ส าหรับเจาะผ้า หรือ พลิกกลับมุมผ้า 

5. กรรไกร 

6. ปอกนิ้วมือ  ท าด้วยโลหะ ส าหรับปกกันไม่ให้เข็มแทงถูกนิ้วมือ 

7. สะดึง มี 2 ชนิด คือ แบบกลม แบบเหลี่ยม 

8. ผ้า (Eabrics)  ผ้าที่ใช้น ามาในงานปัก  

9. กระดาษลอกลาย(กระดาษคาร์บอน)ใช้ส าหรับลอกลายลงบนผ้า มีหลายสี เช่น สีฟ้า สีเขียว 

สีขาว สีแดง สีเหลือง 

10. ฝ้ายธรรมชาติย้อมสีต่างๆ ที่จะน ามาใช้ในการปัก 

2) กระบวนการสร้างสรรแบบลวดลายผ่านวิธีการปักผ้า 

1. การออกแบบลวดลายของงานผ่านกระบวนการวาดภาพต้นแบบในกระดาษ เพ่ือเป็นต้นแบบ

ชิ้นงาน 

2. การออกแบบการจับเทียบคู่สีในชิ้นงานซึ่งต้องท าการเทียบกับสีของผืนผ้าที่จะท าการปักลาย 

โดยในเทคนิคการจับคู่สี เพ่ือสร้างความโดดเด่นของลวดลายที่จะท าการปัก 

3. การข้ึนชิ้นงานโดยการน าผ้าที่ใช้น ามาในงานปักมาท าการขึ้นสะดึง เพ่ือให้ส่วนที่จะท าการปัก

ตึง และข้ึนลายโดยใช้กระดาษลอกลาย ลอกลายต้นแบบชิ้นงานที่ได้ออกแบบไว้ 

4. การลงมือปักข้ึนเส้นชิ้นงาน โดยใช้เส้นฝ้ายย้อมสีธรรมชาติที่เลือกคู่สีที่เตรียมไว้ ผ่านการจับคู่

สีเพื่อเติมรายละเอียดในตัวชิ้นงานจนเกิดลวดลายตามต้นแบบชิ้นงานที่ได้ออกแบบไว้ 

 

โดยกระบวนการพัฒนาอัตลักษณ์สินค้าของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนกลุ่มทอผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ บ้าน

นางเติ่ง โดยผ่านกระบวนการในการสร้างสรรลวดลายด้วยวิธีการปัก มีวิธีการด าเนินงาน 3 ขั้นตอน คือ 

1) ลงพ้ืนที่จัดเวทีเพ่ือชี้แจงจุดประสงค์โครงการและสอบถามความต้องการในการพัฒนาผลิตภัณฑ์

ของชุมชนในการสร้างสรรลวดลายด้วยวิธีการปัก 

2) อบรมเชิงปฏิบัติการสร้างอัตลักษณ์สินค้าของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนกลุ่มทอผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ 

บ้านนางเติ่ง โดยผ่านกระบวนการในการสร้างสรรลวดลายด้วยวิธีการปัก 

3) ติดตามหลังการรอบรมเชิงปฏิบัติการและประเมินผลการอบรม 
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การลงพ้ืนที่เพื่อศึกษาข้อมูลพื้นฐานและความต้องการของกลุ่ม 

 จากการลงพ้ืนที่และพูดคุยกับประธานและสมาชิกวิสาหกิจชุมชนกลุ่มทอผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ บ้าน

นางเติ่ง พบความต้องการกลุ่มวิสาหกิจชุมชนกลุ่มทอผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ บ้านนางเติ่ง ว่าต้องการพัฒนาอัต

ลักษณ์และการสร้างภาพจ าของกลุ่มตนเองขึ้นมาใหม่ เนื่องจากในตลาดผ้าย้อมสีธรรมชาติที่อยู่ในกลุ่มการปัก

ผ้ามีเจ้าตลาดที่มีเอกลักษณ์อยู่แต่เดิมซึ่งมีลักษณะการปักผ้าที่คล้ายคลึงกัน ท าให้ทางกลุ่มวิสาหกิจชุมชนกลุ่ม

ทอผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ บ้านนางเติ่ง ต้องการพัฒนาแนวทางการปักผ้าที่เป็นรูปแบบของกลุ่มตนเองขึ้นมา

ใหม่ เพื่อสร้างอัตลักษณ์และเพ่ิมส่วนแบ่งทางการตลาด 

 

 

 
ภาพที่ 1 การลงพ้ืนที่เพ่ือศึกษาข้อมูลพ้ืนฐานและความต้องการพัฒนาผลิตภัณฑ์ วิสาหกิจชุมชนกลุ่มทอผ้า

ฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ บ้านนางเติ่ง 

 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์กลุ่มทอผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ 

การอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์วิสาหกิจชุมชนกลุ่มทอผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ บ้านนาง

เติ่ง ผ่านการสร้างสรรและการออกแบบลวดลายด้วยวิธีการปัก จัดอบรมเชิงปฏิบัติการระหว่างวันที่ 2 - 4 

กรกฎาคม 2564 เพ่ือถ่ายทอดความรู้ในการสร้างสรรและการออกแบบลวดลายด้วยวิธีการปัก ให้กับสาหกิจ

ชุมชนกลุ่มทอผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ บ้านนางเติ่ง 
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ภาพที่ 2 การอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์วิสาหกิจชุมชนกลุ่มทอผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ บ้านนาง

เติ่ง ผ่านการสร้างสรรและการออกแบบลวดลายด้วยวิธีการปัก 

การประเมินผลเมื่อจบกิจกรรม 

เมื่อจบกิจกรรการอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์วิสาหกิจชุมชนกลุ่มทอผ้าฝ้ายย้อมสี

ธรรมชาติ บ้านนางเติ่ง ผ่านการสร้างสรรและการออกแบบลวดลายด้วยวิธีการปัก ได้รวบรวมผลการประเมิน

และได้วิเคราะห์ดังต่อไปนี้ 

1) ข้อมูลระดับความพึงพอใจ  

ในการวัดค่าพึงพอใจของผู้เข้ารับการอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์วิสาหกิจชุมชนกลุ่มทอ

ผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ บ้านนางเติ่ง ผ่านการสร้างสรรและการออกแบบลวดลายด้วยวิธีการปัก  เป็นการวัด

ผ่านวิธีการเชิงปริมาณโดยใช้ค่าสถิติ จากการเก็บข้อมูลจากผู้เข้ารับการอบรมทั้งหมด จ านวน 30 คน โดยน า

ข้อมูลที่เก็บได้ มาหาค่าเฉลี่ยและส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน ประเมินผลตัวเลขที่ได้โดยใช้มาตรส่วนประมาณค่า 

ก าหนดค่า น าหนักหรือคะแนนออกเป็น 5 ระดับ ตามวิธีของลิเคิร์ท (Likert) การแปลผลคะแนนระดับความ

พึงพอใจมีดังนี ้

ระดับ 5 ผลการประเมิน ระหว่ าง 4.21 – 5.00 คือ มากท่ีสุด 

ระดับ 4 ผลการประเมิน ระหว่ าง 3.41 – 4.20 คือ มาก 

ระดับ 3 ผลการประเมิน ระหว่ าง 2.61 – 3.40 คือ ปานกลาง 

ระดับ 2 ผลการประเมิน ระหว่ าง 1.81 – 2.60 คือ น้อย 
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ระดับ 1 ผลการประเมิน ระหว่ าง 1.00 – 1.80 คือ น้อยที่สุด 

 

ตารางที่ 1 ค่าเฉลี่ยและส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐานระดับความพึงพอใจของผู้เข้ารับการอบรมเชิงปฏิบัติการการ

พัฒนาผลิตภัณฑ์วิสาหกิจชุมชนกลุ่มทอผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ บ้านนางเติ่ง 

ความพึงพอใจ  
(ด้านกระบวนการ) 

ค่าเฉลี่ย 
(X) 

ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 
(S.D.) 

ระดับ 
ความพึงพอใจ 

1) ด้านกระบวนการขัน้ตอนการให้บริการ 4.75 0.47 มากท่ีสุด 
2) เจ้าหนา้ที่ผู้ให้บริการ 4.80 0.46 มากที่สุด 
3) สิ่งอ านวยความสะดวก 4.75 0.45 มากที่สุด 

รวมเฉลี่ย 4.77 0.46 มากที่สุด 
 

ผลการประเมินความพึงพอใจด้านกระบวนการ ขั้นตอนการให้บริการ เจ้าหน้าที่ผู้ให้บริการ และสิ่ง

อ านวยความสะดวก พบว่า ค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.77 ระดับความพึงพอใจอยู่ในระดับมากที่สุด โดยมีความพึงพอใจ

ด้านเจ้าหน้าที่ผู้ให้บริการ มีค่าเฉลี่ยสูงที่สุดเท่ากับ 4.80 ระดับความพึงพอใจอยู่ในระดับมากที่สุด และพบว่า 

ความพึงพอใจด้านกระบวนการขั้นตอนการให้บริการ และความพึงพอใจด้านสิ่งอ านวยความสะดวก มีค่าเฉลี่ย

เท่ากันที่ 4.75 ระดับความพึงพอใจอยู่ในระดับมากที่สุด (ตารางที่ 1) 

 

2) ข้อมูลเพื่อปรับปรุงหลักสูตร 

การวัดค่าพึงพอใจต่อการปรับปรุงหลักสูตรของผู้เข้ารับการอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์

วิสาหกิจชุมชนกลุ่มทอผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ บ้านนางเติ่ง ผ่านการสร้างสรรและการออกแบบลวดลายด้วย

วิธีการปัก เป็นการวัดผ่านวิธีการเชิงปริมาณโดยใช้ค่าสถิติ จากการเก็บข้อมูลจากผู้เข้ารับการอบรมทั้งหมด 

จ านวน 30 คน และน าข้อมูลที่ได้ทัง้หมดมาหาค่าเฉลี่ยและส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน ประเมินผลตัวเลขที่ได้โดย

ใช้มาตรส่วนประมาณค่า ก าหนดค่าน้ าหนักหรือคะแนนออกเป็น 5 ระดับ ตามวิธีของลิเคิร์ท (Likert) การแปล

ผลคะแนนระดับความพึงพอใจมีดังนี้ 

ระดับ 5 ผลการประเมิน ระหว่ าง 4.21 – 5.00 คือ มากท่ีสุด 

ระดับ 4 ผลการประเมิน ระหว่ าง 3.41 – 4.20 คือ มาก 

ระดับ 3 ผลการประเมิน ระหว่ าง 2.61 – 3.40 คือ ปานกลาง 

ระดับ 2 ผลการประเมิน ระหว่ าง 1.81 – 2.60 คือ น้อย 

ระดับ 1 ผลการประเมิน ระหว่ าง 1.00 – 1.80 คือ น้อยที่สุด 
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ตารางที่ 2 ค่าเฉลี่ยและส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐานระดับความพึงพอใจต่อการพัฒนากระบวนการผลิตตามความ

คิดเห็นของผู้เข้ารับการอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์วิสาหกิจชุมชนกลุ่มทอผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ 

บ้านนางเติ่ง 

ความพึงพอใจต่อกระบวนการพัฒนา
กระบวนการผลิต 

ค่าเฉลี่ย 
(X) 

ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 
(S.D.) 

ระดับ 
ความพึงพอใจ 

4) การน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ 4.85 0.45 มากท่ีสุด 
5) ความเหมาะสมของกระบวนการการผลิต 4.72 0.47 มากที่สุด 
6) ความเหมาะสมของวิทยากร 4.70 0.46 มากที่สุด 
7) ระยะเวลาการอบรม 4.62 0.45 มากที่สุด 
8) ช่วงเวลาการอบรม 4.30 0.44 มากที่สุด 
9) ความคุ้มค่าเทียบกับเวลาและค่าใช้จ่าย 4.77 0.43 มากที่สุด 

รวมเฉลี่ย 4.66 0.45 มากที่สุด 
 

ผลการประเมินความพึงพอใจด้านการพัฒนากระบวนการผลิต พบว่า ค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.66 ระดับ

ความพึงพอใจอยู่ในระดับมากที่สุด โดยมีความพึงพอใจด้านการน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ มีค่าเฉลี่ยสูงที่สุด

เท่ากับ 4.85 ระดับความพึงพอใจอยู่ในระดับมากที่สุด และพบว่า ความพึงพอใจด้านช่วงเวลาการอบรม มี

ค่าเฉลี่ยต่ าที่สุดเท่ากับ 4.30 ระดับความพึงพอใจอยู่ในระดับมากที่สุด (ตารางที่ 2) 

 

3) การน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ 

การน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ของผู้เข้ารับการอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์วิสาหกิจชุมชน

กลุ่มทอผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ บ้านนางเติ่ง ผ่านการสร้างสรรและการออกแบบลวดลายด้วยวิธีการปัก จ านวน 

30 คน พบว่า ทัง้หมดสามารถน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ได้ (ตารางที่ 3) 

 

ตารางที่ 3 จ านวนและร้อยละการน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ตามความคิดเห็นของผู้เข้ารับการอบรมเชิง

ปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์วิสาหกิจชุมชนกลุ่มทอผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ บ้านนางเติ่ง ผ่านการสร้างสรร

และการออกแบบลวดลายด้วยวิธีการปัก  

น าความรู้ไปใช้ประโยชน์ จ านวน (คน) ร้อยละ 
1) น าไปใช้ประโยชน์ได้ 30 100.00 

รวม 30 100.00 
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4) คาดว่าจะรายได้เพิ่มขึ้น 

ผู้เข้ารับการอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์วิสาหกิจชุมชนกลุ่มทอผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ 

บ้านนางเติ่ง ผ่านการสร้างสรรและการออกแบบลวดลายด้วยวิธีการปัก คาดว่าจะมีรายได้เพ่ิมขึ้นต่อเดือนมาก

ที่สุด คือ อยู่ในช่วง 2,001–3,000 บาท จ านวน 7 คน (ร้อยละ 23.33) รองลงมา คือ อยู่ในช่วง 1,001–2,000 

บาท จ านวน 6 คน (ร้อยละ 20.00) อยู่ในช่วง 3,001–4,000 และ 4,001–5,000 บาท จ านวนช่วงละ 5 คน 

(ร้อยละ 16.67) และอยู่ในช่วง 5,001–6,000 บาท จ านวน 3 คน (ร้อยละ 10.00) ตามล าดับ (ตารางที่ 4) เมื่อ

ค านวณเป็นค่าเฉลี่ยโดยรวมแล้ว คาดว่าผู้เข้ารับการอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์วิสาหกิจชุมชน

กลุ่มทอผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ บ้านนางเติ่ง จะมีรายได้เพ่ิมข้ึนเฉลี่ย 3,833.33 บาทต่อเดือนต่อคน 

 

ตารางท่ี 4 คาดว่าจะมีรายได้เพ่ิมข้ึนต่อเดือน 

คาดว่ารายได้เพิ่มขึ้น (บาทต่อเดือน) จ านวน (คน) ร้อยละ 
1) น้อยกว่า 1,000 บาท 1 3.33 
2) 1,001–2,000 บาท  6 20.00 
3) 2,001–3,000 บาท  7 23.33 
4) 3,001–4,000 บาท  5 16.67 
5) 4,001–5,000 บาท  5 16.67 
6) 5,001–6,000 บาท  3 10.00 
7) 6,001–7,000 บาท  2 6.67 
8) 7,001–8,000 บาท  1 3.33 

รวม 30 100.00 
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ก าหนดการ โครงการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์กลุ่มทอผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ 

วันที่ 2 - 4 กรกฎาคม 2564 

วันที่ 2 กรกฎาคม 2564 

08.00-08.30 น.   ลงทะเบียนเข้าร่วมกิจกรรม 

08.30-09.00 น. ชี้แจงโครงการและกล่าวเปิดงานโดย  

คณบดีคณะวิทยาการจัดการ มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

09.00-12.00 น. บรรยายเชิงปฏิบัติการเรื่อง “แนวคิดการยกระดับสินค้าพ้ืนเมืองสู่การท า
ตลาดสากล” 

โดย คุณศักดิ์สิทธิ์ ภัทรประกฤต และ คุณสาธิมา ฐากูระสมพงษ์ 

ผู้เชี่ยวชาญการพัฒนาภูมิปัญญาท้องถิ่นเพ่ือยกระดับเข้าสู่การท าการตลาด 
จากทีม Wisdomative 

และน ากระบวนการโดย ดร.พสุธา โกมลมาลย์ 

อาจารย์ประจ าสาขาวิชาการพัฒนาชุมชน 

คณะมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

12.00-13.00 น.   รับประธานอาหารกลางวัน 

13.00-16.00 น. บรรยายเชิงปฏิบัติการเรื่อง “แนวคิดการยกระดับสินค้าพ้ืนเมืองสู่การท า
ตลาดสากล” (ต่อ) 

โดย คุณศักดิ์สิทธิ์ ภัทรประกฤต และ คุณสาธิมา ฐากูระสมพงษ์ 

ผู้เชี่ยวชาญการพัฒนาภูมิปัญญาท้องถิ่นเพ่ือยกระดับเข้าสู่การท าการตลาด 
จากทีม Wisdomative 

และน ากระบวนการโดย ดร.พสุธา โกมลมาลย์ 

อาจารย์ประจ าสาขาวิชาการพัฒนาชุมชน 

คณะมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

16.00-16.30 น.   นัดหมายการท ากิจกรรมในวันถัดไป 

  

*หมายเหตุ อาหารว่างและเครื่องดื่มบริการในระหว่างการอบรมช่วงเช้าและบ่าย 
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วันที่ 3 กรกฎาคม 2564 

08.30-09.00 น. ลงทะเบียนเข้าร่วมกิจกรรม 

09.00-12.00 น. บรรยายเชิงปฏิบัติการเรื่อง “ปฏิบัติการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์กลุ่มทอ
ผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติสู่ตลาดสากล”   

โดย คุณศักดิ์สิทธิ์ ภัทรประกฤต และ คุณสาธิมา ฐากูระสมพงษ์ 

ผู้เชี่ยวชาญการพัฒนาภูมิปัญญาท้องถิ่นเพ่ือยกระดับเข้าสู่การท าการตลาด 
จากทีม Wisdomative 

และน ากระบวนการโดย ดร.พสุธา โกมลมาลย์ 

อาจารย์ประจ าสาขาวิชาการพัฒนาชุมชน 

คณะมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

12.00-13.00 น.   รับประธานอาหารกลางวัน 

13.00-16.00 น. บรรยายเชิงปฏิบัติการเรื่อง “ปฏิบัติการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์กลุ่มทอ
ผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติสู่ตลาดสากล” (ต่อ) 

โดย คุณศักดิ์สิทธิ์ ภัทรประกฤต และ คุณสาธิมา ฐากูระสมพงษ์ 

ผู้เชี่ยวชาญการพัฒนาภูมิปัญญาท้องถิ่นเพ่ือยกระดับเข้าสู่การท าการตลาด 
จากทีม Wisdomative 

และน ากระบวนการโดย ดร.พสุธา โกมลมาลย์ 

อาจารย์ประจ าสาขาวิชาการพัฒนาชุมชน 

คณะมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

16.00-16.30 น.   นัดหมายการท ากิจกรรมในวันถัดไป 

 

*หมายเหตุ อาหารว่างและเครื่องดื่มบริการในระหว่างการอบรมช่วงเช้าและบ่าย 

 

 

 

28 



วันที่ 4 กรกฎาคม 2564 

08.30-09.00 น. ลงทะเบียนเข้าร่วมกิจกรรม 

09.00-12.00 น. บรรยายเชิงปฏิบัติการเรื่อง “ปฏิบัติการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์กลุ่มทอ
ผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติสู่ตลาดสากล” (ต่อ) 

โดย คุณศักดิ์สิทธิ์ ภัทรประกฤต และ คุณสาธิมา ฐากูระสมพงษ์ 

ผู้เชี่ยวชาญการพัฒนาภูมิปัญญาท้องถิ่นเพ่ือยกระดับเข้าสู่การท าการตลาด 
จากทีม Wisdomative 

และน ากระบวนการโดย ดร.พสุธา โกมลมาลย์ 

อาจารย์ประจ าสาขาวิชาการพัฒนาชุมชน 

คณะมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

12.00-13.00 น.   รับประธานอาหารกลางวัน 

13.00-16.00 น. บรรยายเชิงปฏิบัติการเรื่อง “ช่องทางการสร้างแบรน์และการท าตลาดของ
สินค้าชุมชน”  

โดย คุณศักดิ์สิทธิ์ ภัทรประกฤต และ คุณสาธิมา ฐากูระสมพงษ์ 

ผู้เชี่ยวชาญการพัฒนาภูมิปัญญาท้องถิ่นเพ่ือยกระดับเข้าสู่การท าการตลาด 
จากทีม Wisdomative 

และน ากระบวนการโดย ดร.พสุธา โกมลมาลย์ 

อาจารย์ประจ าสาขาวิชาการพัฒนาชุมชน 

คณะมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

16.00-16.30 น.   ปิดกิจกรรม 

 

*หมายเหตุ อาหารว่างและเครื่องดื่มบริการในระหว่างการอบรมช่วงเช้าและบ่าย 
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การพัฒนาผลิตภัณฑ์ผ้าฝ้ายย้อมคราม 

กลุ่มวิสาหกิจชุมชนทอผ้าฝ้ายย้อมคราม บ้านเชิงดอย 

 

ที่อยู่: ศูนย์ย้อมครามบ้านเชิงดอย หมู่ที่ 6 ต าบลนาม่อง อ าเภอกุดบาก จังหวัดสกลนคร 

ประธานกลุ่ม: นางปิ่นทอง ไชยตะมาตย์ หมายเลขโทรศัพท์ : 089-5962743 

 

กลุ่มวิสาหกิจชุมชนทอผ้าฝ้ายย้อมคราม บ้านเชิงดอย หมู่ที่ 6 ต าบลนาม่อง อ าเภอกุดบาก จังหวัด

สกลนคร เป็นกลุ่มวิสาหกิจชุมชนที่เกิดขึ้นจากรวมตัวกัน เพ่ือประกอบกิจการผลิตทอผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ

ของกลุ่มสตรีในพ้ืนที่บ้านเชิงดอย ต าบลนาม่อง อ าเภอกุดบาก จังหวัดสกลนคร โดยมี นางปิ่นทอง ไชยตะ

มาตย์ เป็นประธานกลุ่ม โดยสินค้าหลักที่กลุ่มวิสาหกิจชุมชนทอผ้าฝ้ายย้อมคราม บ้านเชิงดอย ผลิตออกเพ่ือ

จ าหน่ายประกอบไปด้วย ผ้าฝ้ายมัดหมี่ย้อมสีธรรมชาติ และผ้าฝ้ายย้อมครามธรรมชาติ  อย่างไรก็ตามในช่วงที่

ผ่านมาตลาดสินค้าผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติมีการเติบโตเพ่ิมมากขึ้น ประกอบกับการเกิดผู้ผลิตรายใหม่ที่

พยายามเข้ามามีส่วนแบ่งทางการตลาดในตลาดสินค้าผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ ท าให้กลุ่มวิสาหกิจชุมชนทอผ้า

ฝ้ายย้อมคราม บ้านเชิงดอย หมู่ที่ 6 ต้องการที่จะท าการพัฒนาผลิตภัณฑ์ผ้าฝ้ายมัดหมี่ย้อมสีธรรมชาติ และผ้า

ฝ้ายย้อมครามธรรมชาติ  ให้มีเอกลักษณ์และเป็นผู้น าตลาดสินค้าผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ ผ่านกระบวนการ

ออกแบบผลิตภัณฑ์และการพัฒนาเทคนิควิธีการผลิตแบบใหม่ โดยเฉพาะการออกแบบลวดลาย ผ่าน

กระบวนการท าการมัดหมี่เส้นยืน เพ่ือสร้างอัตลักษณ์สินค้าผ้าฝ้ายมัดหมี่ย้อมสีธรรมชาติ และผ้าฝ้ายย้อมคราม

ธรรมชาติ ของกลุ่มให้โดดเด่นและเป็นที่น่าสนใจในตลาดสินค้าผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ 

 

กระบวนการในการพัฒนา 

ผ้ามัดหมี่มีกรรมวิธีการทอผ้าที่ใช้เทคนิคการมัดและการย้อม เริ่มจากน าเส้นด้ายหรือใยฝ้ายธรรมชาติ

มาย้อมสีแล้วมัดบริเวณที่ ต้องการเก็บไว้ เมื่อน าไปย้อมสีอ่ืนจะได้ไม่ติดสี เพียงซึมเข้ามาบางส่วน โดยย้อม

เรียงล าดับจากสีอ่อนไปหาสีเข้มจนครบ ตามลวดลายที่ก าหนด หลังจากนั้นจึงน าด้ายกรอเข้าหลอดตามล าดับ 

แล้วน าไปทอจะเกิดลวดลายบนผืนผ้าที่มีลักษณะคลาดเคลื่อนเหลื่อมล้ า อันเป็นเอกลักษณ์เฉพาะของมัดหมี่  

โดยกระบวนการท าการมัดหมี่เส้นยืน เพื่อสร้างอัตลักษณ์สินค้าผ้าฝ้ายมัดหมี่ย้อมสีธรรมชาติ ของกลุ่มวิสาหกิจ

ชุมชนทอผ้าฝ้ายย้อมคราม บ้านเชิงดอย หมู่ที่ 6 จะเป็นการออกแบบลวดลายผ่านการมัดย้อมเส้นยืน โดยมี

อุปกรณ์และกระบวนการในการสร้างสรรลวดลายผ่านวิธีการมัดหมี่เส้นยืนดังนี้ 

1) อุปกรณท์ี่ใช้ในการสร้างสรรลวดลายผ่านวิธีการมัดหมี่เส้นยืน 

1. เส้นใยฝ้ายธรรมชาติ 
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2. หลักเฝือ (อุปกรณ์ในการค้นเส้นยืน เพ่ือท าการเตรียมเส้นยืน ก่อนที่จะน าไปติดตั้งกี่ทอผ้า) 

3. กง (อุปกรณ์ส าหรับใส่เส้นไหมเพ่ือการกรอเส้นไหมเข้าอัก) 

4. อัก (อุปกรณ์ส าหรับการม้วนเก็บเส้นไหมที่ท าการกรอจากกง) 

5. ไน/หลา (อุปกรณ์ส าหรับการกรอเส้นไหมเข้าหลอด หรือ เป็นอุปกรณ์ในการตีเกลียวเส้นไหม 

และควบตีเกลียวเส้นไหม) 

6. หลอด (อุปกรณ์ส าหรับการม้วนเก็บเส้นไหมเพ่ือน าไปในกระสวยเพ่ือการพุ่งเส้นพุ่งในการทอ

ผ้ามัดหมี่) 

7. กระสวย (อุปกรณ์ส าหรับใส่หลอดม้วนเส้นไหมพุ่งเพ่ือพุ่งน าหลอดเส้นพุ่งในการทอผ้า) 

8. ฟืม (อุปกรณ์ส าหรับการจัดเรียงเส้นไหมยืนก่อนที่จะน าไปเส้นยืนไปกลางตั้งข้ึนบนกี่ทอผ้า) 

9. กี่ทอผ้า  

2) กระบวนการออกแบบลายผ่านวิธีการมัดหมี่เส้นยืน 

1. น าไจเส้นใยฝ้ายธรรมชาติยืนมาสวมใส่เข้ากงเพ่ือกรอเส้นใยฝ้ายธรรมชาติเข้าอัก หลังจากนั้น

ให้น าอักที่กรอเส้นใยฝ้ายธรรมชาติเสร็จสิ้นแล้วไปท าการค้นเครือเส้นยืน หรือที่เรียกว่า การ

เดินเส้นยืน 

2. น าเครือเส้นยืนที่ค้นเสร็จเรียบร้อยแล้วไปท าการสืบหูกหรือการต่อเส้นยืนกับฟืมทอผ้าที่ได้

เตรียมไว้ 

3. การต่อเส้นยืน คือ การน าเส้นใยฝ้ายธรรมชาติเส้นยืนมาผูกต่อกับเส้นด้ายในซี่ฟันหวีโดยท า

การต่อที่ละเส้นจนหมดจ านวนเส้นยืน เช่น หากหน้ากว้างของผ้าเท่ากับ 22 หลบ ก็จะต้อง

ท าการต่อเส้นยืนเท่ากับ 1,760 เส้น 

4. เมื่อต่อเส้นใยฝ้ายธรรมชาติเข้ากับเส้นด้ายที่อยู่ในซี่ฟันหวี่เรียบร้อยแล้ว ก็ให้ท าการม้วนเส้น

ยืนด้วยแผ่นไม้ในกรณีท่ีเดินเส้นยืนไว้ยาว แต่หากเส้นยืนที่เดินไว้ไม่ยาวมากก็ให้น าไปขึ้นกี่ทอ

ผ้าได้ โดยท าการจัดเรียงระเบียบของเส้นใยฝ้ายธรรมชาติตามช่องฟันฟืมให้เป็นระเบียบของ

เส้นใยฝ้ายธรรมชาติตามช่องฟันฟืม ท าการขึงตึงเส้นใยฝ้ายธรรมชาติด้วยไม้ม้วนผ้าที่ติดอยู่

กับกี่ทอผ้า แล้วค่อยๆผลักฟืมพร้อมตะกอออกจากรอยต่อของเส้น ใยฝ้ายธรรมชาติกับ

เส้นด้าย 

5. ท าการทอผ้าลายขัดคั่นระหว่างรอยต่อกับชุดฟืมและตะกอ เพ่ือให้เส้นใยฝ้ายธรรมชาติตึง 

แน่น และแข็งแรงจนเกิดลายผ้าเกิดขึ้น 
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โดยกระบวนการพัฒนาอัตลักษณ์สินค้าผ้าฝ้ายมัดหมี่ย้อมสีธรรมชาติ ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนทอผ้า

ฝ้ายย้อมคราม บ้านเชิงดอย หมู่ที่ 6 ผ่านวิธีการด าเนินงาน 3 ขั้นตอน คือ 

1) ลงพ้ืนที่จัดเวทีเพ่ือชี้แจงจุดประสงค์โครงการและสอบถามความต้องการในการพัฒนาผลิตภัณฑ์

ของชุมชนในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ผ้าฝ้ายย้อมคราม 

2) อบรมเชิงปฏบัติการสร้างอัตลักษณ์สินค้าผ้าฝ้ายมัดหมี่ย้อมสีธรรมชาติ ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนทอ

ผ้าฝ้ายย้อมคราม บ้านเชิงดอย หมู่ที่ 6 ผ่านการออกแบบลวดลายผ่านการมัดย้อมเส้นยืน 

3) ติดตามหลังการรอบรมเชิงปฏิบัติการและประเมินผลการอบรม 

 

การลงพ้ืนที่เพื่อศึกษาข้อมูลพื้นฐานและความต้องการของกลุ่ม 

 จากการลงพ้ืนที่และพูดคุยกับประธานและสมาชิกวิสาหกิจชุมชนทอผ้าฝ้ายย้อมคราม บ้านเชิงดอย 

หมู่ที่ 6 พบว่า กลุ่มวิสาหกิจชุมชนทอผ้าฝ้ายย้อมคราม บ้านเชิงดอย หมู่ที่ 6 ต าบลนาม่อง เป็นกลุ่มวิสาหกิจ

ชุมชนที่ประกอบกิจการผลิตทอผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ โดยสินค้าหลักที่กลุ่มวิสาหกิจชุมชนทอผ้าฝ้ายย้อม

คราม บ้านเชิงดอย ผลิตออกเพ่ือจ าหน่ายประกอบไปด้วย ผ้าฝ้ายมัดหมี่ย้อมสีธรรมชาติ และผ้าฝ้ายย้อมคราม

ธรรมชาติ  อย่างไรก็ตามในช่วงที่ผ่านเกิดผู้ผลิตรายใหม่ เข้าสู่ตลาดการผลิตผ้าย้อมสีธรรมชาติมากขึ้น ท าให้

ส่วนแบ่งทางการตลาดในตลาดสินค้าผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนทอผ้าฝ้ายย้อมคราม บ้าน

เชิงดอย หมู่ที่ 6 ลดลง ทางกลุ่มจึงต้องการพัฒนาผลิตภัณฑ์ผ้าฝ้ายมัดหมี่ย้อมสีธรรมชาติ และผ้าฝ้ายย้อม

ครามธรรมชาติ ให้มีเอกลักษณ์และเป็นผู้น าตลาดสินค้าผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ เพ่ือธ ารงการเป็นผู้น าในตลาด

สินค้าผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ 
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ภาพที่ 1 การลงพ้ืนที่เพ่ือศึกษาข้อมูลพ้ืนฐานและความต้องการพัฒนาผลิตภัณฑ์ผ้าฝ้ายมัดหมี่ย้อมสีธรรมชาติ 

กลุ่มวิสาหกิจชุมชนทอผ้าฝ้ายย้อมคราม บ้านเชิงดอย หมู่ที่ 6 

 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์ผ้าฝ้ายมัดหม่ีย้อมสีธรรมชาติ 

การอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ผ้าฝ้ายมัดหมี่ย้อมสีธรรมชาติ และผ้าฝ้ายย้อมคราม

ธรรมชาติ ให้มีเอกลักษณ์และเป็นผู้น าตลาดสินค้าผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ  ผ่านการออกแบบลวดลายและการ

สร้างลายจากกระบวนการมัดหมี่ย้อมสีธรรมชาติ โดยจัดอบรมเชิงปฏิบัติการระหว่างวันที่ 5 - 7 กรกฎาคม 

2564 เพ่ือถ่ายทอดความรู้ในการสร้างอัตลักษณ์สินค้าผ้าฝ้ายมัดหมี่ย้อมสีธรรมชาติ ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน

ทอผ้าฝ้ายย้อมคราม บ้านเชิงดอย หมู่ที่ 6 ผ่านการออกแบบลวดลายผ่านการมัดย้อมเส้นยืน 
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ภาพที่ 2 การอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ผ้าฝ้ายมัดหมี่ย้อมสีธรรมชาติ และผ้าฝ้ายย้อมคราม

ธรรมชาติ กลุ่มวิสาหกิจชุมชนทอผ้าฝ้ายย้อมคราม บ้านเชิงดอย หมู่ที่ 6 

 

 
ภาพที่ 3 ผลงานผลิตภัณฑ์ตัวอย่างที่ได้การอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ผ้าฝ้ายมัดหมี่ย้อมสี

ธรรมชาติ และผ้าฝ้ายย้อมครามธรรมชาติ กลุ่มวิสาหกิจชุมชนทอผ้าฝ้ายย้อมคราม บ้านเชิงดอย หมู่ที่ 6 
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การประเมินผลเมื่อจบกิจกรรม 

เมื่อจบกิจกรรการอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ผ้าฝ้ายมัดหมี่ย้อมสีธรรมชาติ และผ้าฝ้าย

ย้อมครามธรรมชาติ กลุ่มวิสาหกิจชุมชนทอผ้าฝ้ายย้อมคราม บ้านเชิงดอย หมู่ที่ 6 ได้รวบรวมผลการประเมิน

และได้วิเคราะห์ดังต่อไปนี้ 

1) ข้อมูลระดับความพึงพอใจ  

ในการวัดค่าพึงพอใจของผู้เข้ารับการอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ผ้าฝ้ายมัดหมี่ย้อมสี

ธรรมชาติ และผ้าฝ้ายย้อมครามธรรมชาติ กลุ่มวิสาหกิจชุมชนทอผ้าฝ้ายย้อมคราม บ้านเชิงดอย หมู่ที่ 6 เป็น

การวัดผ่านวิธีการเชิงปริมาณโดยใช้ค่าสถิติ จากการเก็บข้อมูลจากผู้เข้ารับการอบรมทั้งหมด จ านวน 30 คน 

โดยน าข้อมูลที่เก็บได้ มาหาค่าเฉลี่ยและส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน ประเมินผลตัวเลขที่ได้โดยใช้มาตรส่วน

ประมาณค่า ก าหนดค่า น าหนักหรือคะแนนออกเป็น 5 ระดับ ตามวิธีของลิเคิร์ท (Likert) การแปลผลคะแนน

ระดับความพึงพอใจมีดังนี ้

ระดับ 5 ผลการประเมิน ระหว่ าง 4.21 – 5.00 คือ มากท่ีสุด 

ระดับ 4 ผลการประเมิน ระหว่ าง 3.41 – 4.20 คือ มาก 

ระดับ 3 ผลการประเมิน ระหว่ าง 2.61 – 3.40 คือ ปานกลาง 

ระดับ 2 ผลการประเมิน ระหว่ าง 1.81 – 2.60 คือ น้อย 

ระดับ 1 ผลการประเมิน ระหว่ าง 1.00 – 1.80 คือ น้อยที่สุด 

 

ตารางที่ 1 ค่าเฉลี่ยและส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐานระดับความพึงพอใจของผู้เข้ารับการอบรมเชิงปฏิบัติการการ

พัฒนาผลิตภัณฑ์ผ้าฝ้ายมัดหมี่ย้อมสีธรรมชาติ และผ้าฝ้ายย้อมครามธรรมชาติ 

ความพึงพอใจ  
(ด้านกระบวนการ) 

ค่าเฉลี่ย 
(X) 

ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 
(S.D.) 

ระดับ 
ความพึงพอใจ 

1) ด้านกระบวนการขัน้ตอนการให้บริการ 4.70 0.47 มากท่ีสุด 
2) เจ้าหนา้ที่ผู้ให้บริการ 4.77 0.45 มากที่สุด 
3) สิ่งอ านวยความสะดวก 4.72 0.46 มากที่สุด 

รวมเฉลี่ย 4.73 0.46 มากที่สุด 
 

ผลการประเมินความพึงพอใจด้านกระบวนการ ขั้นตอนการให้บริการ เจ้าหน้าที่ผู้ให้บริการ และสิ่ง

อ านวยความสะดวก พบว่า ค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.73 ระดับความพึงพอใจอยู่ในระดับมากที่สุด โดยมีความพึงพอใจ

ด้านเจ้าหน้าที่ผู้ให้บริการ มีค่าเฉลี่ยสูงที่สุดเท่ากับ 4.77 ระดับความพึงพอใจอยู่ในระดับมากที่สุด และพบว่า 
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ความพึงพอใจด้านกระบวนการขั้นตอนการให้บริการ มีค่าเฉลี่ยต่ าที่สุดเท่ากับ 4.70 ระดับความพึงพอใจอยู่ใน

ระดับมากท่ีสุด (ตารางที่ 1) 

 

2) ข้อมูลเพื่อปรับปรุงหลักสูตร 

การวัดค่าพึงพอใจต่อการปรับปรุงหลักสูตรของผู้เข้ารับการอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์

ผ้าฝ้ายมัดหมี่ย้อมสีธรรมชาติ และผ้าฝ้ายย้อมครามธรรมชาติ เป็นการวัดผ่านวิธีการเชิงปริมาณโดยใช้ค่าสถิติ 

จากการเก็บข้อมูลจากผู้เข้ารับการอบรมทั้งหมด จ านวน 30 คน และน าข้อมูลที่ได้ทั้งหมดมาหาค่าเฉลี่ยและ

ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน ประเมินผลตัวเลขที่ได้โดยใช้มาตรส่วนประมาณค่า ก าหนดค่าน้ าหนักหรือคะแนน

ออกเป็น 5 ระดับ ตามวิธีของลิเคิร์ท (Likert) การแปลผลคะแนนระดับความพึงพอใจมีดังนี้ 

ระดับ 5 ผลการประเมิน ระหว่ าง 4.21 – 5.00 คือ มากท่ีสุด 

ระดับ 4 ผลการประเมิน ระหว่ าง 3.41 – 4.20 คือ มาก 

ระดับ 3 ผลการประเมิน ระหว่ าง 2.61 – 3.40 คือ ปานกลาง 

ระดับ 2 ผลการประเมิน ระหว่ าง 1.81 – 2.60 คือ น้อย 

ระดับ 1 ผลการประเมิน ระหว่ าง 1.00 – 1.80 คือ น้อยที่สุด 

 

ตารางที่ 2 ค่าเฉลี่ยและส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐานระดับความพึงพอใจต่อการพัฒนากระบวนการผลิตตามความ

คิดเห็นของผู้เข้ารับการอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ผ้าฝ้ายมัดหมี่ย้อมสีธรรมชาติ และผ้าฝ้ายย้อม

ครามธรรมชาติ 

ความพึงพอใจต่อกระบวนการพัฒนา
กระบวนการผลิต 

ค่าเฉลี่ย 
(X) 

ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 
(S.D.) 

ระดับ 
ความพึงพอใจ 

4) การน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ 4.80 0.47 มากท่ีสุด 
5) ความเหมาะสมของกระบวนการการผลิต 4.77 0.45 มากที่สุด 
6) ความเหมาะสมของวิทยากร 4.72 0.46 มากที่สุด 
7) ระยะเวลาการอบรม 4.60 0.45 มากที่สุด 
8) ช่วงเวลาการอบรม 4.30 0.43 มากที่สุด 
9) ความคุ้มค่าเทียบกับเวลาและค่าใช้จ่าย 4.77 0.44 มากที่สุด 

รวมเฉลี่ย 4.66 0.45 มากที่สุด 
 

ผลการประเมินความพึงพอใจด้านการพัฒนากระบวนการผลิต พบว่า ค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.66 ระดับ

ความพึงพอใจอยู่ในระดับมากที่สุด โดยมีความพึงพอใจด้านการน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ มีค่าเฉลี่ยสูงที่สุด
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เท่ากับ 4.80 ระดับความพึงพอใจอยู่ในระดับมากที่สุด และพบว่า ความพึงพอใจด้านช่วงเวลาการอบรม มี

ค่าเฉลี่ยต่ าที่สุดเท่ากับ 4.30 ระดับความพึงพอใจอยู่ในระดับมากที่สุด (ตารางที่ 2) 

 

3) การน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ 

การน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ของผู้เข้ารับการอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ผ้าฝ้ายมัดหมี่

ย้อมสีธรรมชาติ และผ้าฝ้ายย้อมครามธรรมชาติ จ านวน 30 คน พบว่า ทั้งหมดสามารถน าความรู้ไปใช้

ประโยชน์ได้ (ตารางที่ 3) 

 

ตารางที่ 3 จ านวนและร้อยละการน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ตามความคิดเห็นของผู้เข้ารับการอบรมเชิง

ปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ผ้าฝ้ายมัดหมี่ย้อมสีธรรมชาติ และผ้าฝ้ายย้อมครามธรรมชาติ 

น าความรู้ไปใช้ประโยชน์ จ านวน (คน) ร้อยละ 
1) น าไปใช้ประโยชน์ได้ 30 100.00 

รวม 30 100.00 
 

 

4) คาดว่าจะรายได้เพิ่มขึ้น 

ผู้เข้ารับการอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ผ้าฝ้ายมัดหมี่ย้อมสีธรรมชาติ และผ้าฝ้ายย้อม

ครามธรรมชาติ คาดว่าจะมีรายได้เพ่ิมขึ้นต่อเดือนมากที่สุด คือ อยู่ในช่วง 1,001–2,000 บาท จ านวน 7 คน 

(ร้อยละ 23.33) รองลงมา คือ อยู่ในช่วง 2 ,001–3,000 บาท จ านวน 6 คน (ร้อยละ 20.00) อยู่ในช่วง 

3,001–4,000 และ 4,001–5,000 บาท จ านวนช่วงละ 5 คน (ร้อยละ 16.67) และอยู่ในช่วง 5 ,001–6,000 

บาท จ านวน 3 คน (ร้อยละ 10.00) ตามล าดับ (ตารางที่ 4) เมื่อค านวณเป็นค่าเฉลี่ยโดยรวมแล้ว คาดว่าผู้เข้า

รับการอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ผ้าฝ้ายมัดหมี่ย้อมสีธรรมชาติ และผ้าฝ้ายย้อมครามธรรมชาติ

จะมีรายได้เพ่ิมข้ึนเฉลี่ย 3,433.33 บาทต่อเดือนต่อคน 

 

ตารางท่ี 4 คาดว่าจะมีรายได้เพ่ิมข้ึนต่อเดือน 

คาดว่ารายได้เพิ่มขึ้น (บาทต่อเดือน) จ านวน (คน) ร้อยละ 
1) น้อยกว่า 1,000 บาท 1 3.33 
2) 1,001–2,000 บาท  7 23.33 
3) 2,001–3,000 บาท  6 20.00 
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4) 3,001–4,000 บาท  5 16.67 
5) 4,001–5,000 บาท  5 16.67 
6) 5,001–6,000 บาท  3 10.00 
7) 6,001–7,000 บาท  2 6.67 
8) 7,001–8,000 บาท  1 3.33 

รวม 30 100.00 
 

 

ก าหนดการโครงการ พัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์วิสาหกิจชุมชนผ้าฝ้ายย้อมครามบ้านเชิงดอย 

วันที่ 5 - 7 กรกฎาคม 2564 

วันที่ 5 กรกฎาคม 2564 

08.00-08.30 น.   ลงทะเบียนเข้าร่วมกิจกรรม 

08.30-09.00 น. ชี้แจงโครงการและกล่าวเปิดงานโดย  

คณบดีคณะวิทยาการจัดการ มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

09.00-12.00 น. บรรยายเชิงปฏิบัติการเรื่อง “แนวคิดการยกระดับสินค้าพ้ืนเมืองสู่การท า
ตลาดสากล” 

โดย คุณศักดิ์สิทธิ์ ภัทรประกฤต และ คุณสาธิมา ฐากูระสมพงษ์ 

ผู้เชี่ยวชาญการพัฒนาภูมิปัญญาท้องถิ่นเพ่ือยกระดับเข้าสู่การท าการตลาด 
จากทีม Wisdomative 

และน ากระบวนการโดย ดร.พสุธา โกมลมาลย์ 

อาจารย์ประจ าสาขาวิชาการพัฒนาชุมชน 

คณะมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

12.00-13.00 น.   รับประธานอาหารกลางวัน 

13.00-16.00 น. บรรยายเชิงปฏิบัติการเรื่อง “แนวคิดการยกระดับสินค้าพ้ืนเมืองสู่การท า
ตลาดสากล” (ต่อ) 

โดย คุณศักดิ์สิทธิ์ ภัทรประกฤต และ คุณสาธิมา ฐากูระสมพงษ์ 
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ผู้เชี่ยวชาญการพัฒนาภูมิปัญญาท้องถิ่นเพ่ือยกระดับเข้าสู่การท าการตลาด 
จากทีม Wisdomative 

และน ากระบวนการโดย ดร.พสุธา โกมลมาลย์ 

อาจารย์ประจ าสาขาวิชาการพัฒนาชุมชน 

คณะมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

16.00-16.30 น.   นัดหมายการท ากิจกรรมในวันถัดไป 

  

*หมายเหตุ อาหารว่างและเครื่องดื่มบริการในระหว่างการอบรมช่วงเช้าและบ่าย 

วันที่ 6 กรกฎาคม 2564 

08.30-09.00 น. ลงทะเบียนเข้าร่วมกิจกรรม 

09.00-12.00 น. บรรยายเชิงปฏิบัติการเรื่อง “ปฏิบัติการ พัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์วิสาหกิจ
ชุมชนผ้าฝ้ายย้อมครามบ้านเชิงดอยสู่ตลาดสากล”  

โดย คุณศักดิ์สิทธิ์ ภัทรประกฤต และ คุณสาธิมา ฐากูระสมพงษ์ 

ผู้เชี่ยวชาญการพัฒนาภูมิปัญญาท้องถิ่นเพ่ือยกระดับเข้าสู่การท าการตลาด 
จากทีม Wisdomative 

และน ากระบวนการโดย ดร.พสุธา โกมลมาลย์ 

อาจารย์ประจ าสาขาวิชาการพัฒนาชุมชน 

คณะมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

12.00-13.00 น.   รับประธานอาหารกลางวัน 

13.00-16.00 น. บรรยายเชิงปฏิบัติการเรื่อง “ปฏิบัติการ พัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์วิสาหกิจ
ชุมชนผ้าฝ้ายย้อมครามบ้านเชิงดอยสู่ตลาดสากล” (ต่อ) 

โดย คุณศักดิ์สิทธิ์ ภัทรประกฤต และ คุณสาธิมา ฐากูระสมพงษ์ 

ผู้เชี่ยวชาญการพัฒนาภูมิปัญญาท้องถิ่นเพ่ือยกระดับเข้าสู่การท าการตลาด 
จากทีม Wisdomative 

และน ากระบวนการโดย ดร.พสุธา โกมลมาลย์ 

อาจารย์ประจ าสาขาวิชาการพัฒนาชุมชน 

คณะมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 
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16.00-16.30 น.   นัดหมายการท ากิจกรรมในวันถัดไป 

 

*หมายเหตุ อาหารว่างและเครื่องดื่มบริการในระหว่างการอบรมช่วงเช้าและบ่าย 

 

วันที่ 7 กรกฎาคม 2564 

08.30-09.00 น. ลงทะเบียนเข้าร่วมกิจกรรม 

09.00-12.00 น. บรรยายเชิงปฏิบัติการเรื่อง “ปฏิบัติการ พัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์วิสาหกิจ
ชุมชนผ้าฝ้ายย้อมครามบ้านเชิงดอยสู่ตลาดสากล” (ต่อ) 

โดย คุณศักดิ์สิทธิ์ ภัทรประกฤต และ คุณสาธิมา ฐากูระสมพงษ์ 

ผู้เชี่ยวชาญการพัฒนาภูมิปัญญาท้องถิ่นเพ่ือยกระดับเข้าสู่การท าการตลาด 
จากทีม Wisdomative 

และน ากระบวนการโดย ดร.พสุธา โกมลมาลย์ 

อาจารย์ประจ าสาขาวิชาการพัฒนาชุมชน 

คณะมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

12.00-13.00 น.   รับประธานอาหารกลางวัน 

13.00-16.00 น. บรรยายเชิงปฏิบัติการเรื่อง “ช่องทางการสร้างแบรน์และการท าตลาดของ
สินค้าชุมชน”  

โดย คุณศักดิ์สิทธิ์ ภัทรประกฤต และ คุณสาธิมา ฐากูระสมพงษ์ 

ผู้เชี่ยวชาญการพัฒนาภูมิปัญญาท้องถิ่นเพ่ือยกระดับเข้าสู่การท าการตลาด 
จากทีม Wisdomative 

และน ากระบวนการโดย ดร.พสุธา โกมลมาลย ์

อาจารย์ประจ าสาขาวิชาการพัฒนาชุมชน 

คณะมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

16.00-16.30 น.   ปิดกิจกรรม 

*หมายเหตุ อาหารว่างและเครื่องดื่มบริการในระหว่างการอบรมช่วงเช้าและบ่าย 
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การพัฒนาผลิตภัณฑ์กลุ่มตะกร้าสานพลาสติก บ้านดอนแดง 

 

ที่อยู่: บ้านเลขท่ี 9 หมู่ที่ 5 บ้านดอนแดง ต าบลดงเหนือ อ าเภอบ้านม่วง จังหวัดสกลนคร 

ประธานกลุ่ม: นางสาววรัทยา ปาลอินทร์ หมายเลขโทรศัพท์ : 0936364974 

 

กลุ่มสานตะกร้าเส้นพลาสติกบ้านดอนแดง บ้านดอนแดง ต าบลดงเหนือ อ าเภอบ้านม่วง จังหวัด

สกลนคร เป็นกลุ่มอาชีพในพ้ืนที่บ้านดอนแดงที่รวมตัวกันเป็นกลุ่มอาชีพของกลุ่มสตรีในชุมชน โดยมี

วัตถุประสงค์เพ่ือร่วมกับผลิตผลิตภัณฑ์จากเส้นพลาสติกโดยมีนางสาววรัทยา ปาลอินทร์ เป็นประธานกลุ่ม 

สินค้าหลักที่กลุ่มสานตะกร้าเส้นพลาสติกบ้านดอนแดง ผลิตออกเพ่ือจ าหน่ายประกอบไปด้วย ตะกร้าที่สาน

จากเส้นพลาสติก และกระเป๋าสานจากเส้นพลาสติก โดยอาศัยช่องการทางการตลาดหลักคือการออกร้านกับ

ภาครัฐตามงานต่างๆ ที่ภาครัฐจัดขึ้น และท าการผลิตตามค าสั่งของลูกค้าเป็นหลัก จากการลงพ้ืนที่ส ารวจ

ข้อมูลเบื้องต้นจากกลุ่มสานตะกร้าเส้นพลาสติกบ้านดอนแดง พบความต้องการว่าต้องการพัฒนาอัตลักษณ์ 

และสร้างสรรรูปแบบผลิตภัณฑ์ของกลุ่มขึ้นใหม่ เนื่องจากตลาดตะกร้าที่สานจากเส้นพลาสติก และกระเป๋า

สานจากเส้นพลาสติก มีการแข่งขันสูงประกอบกับมีผู้ผลิตสินค้าประเภทนี้เป็นจ านวนมาก ท าให้ทางกลุ่มสาน

ตะกร้าเส้นพลาสติกบ้านดอนแดง ต้องการพัฒนารูปแบบผลิตภัณฑ์ขึ้นใหม่ โดยเฉพาะการพัฒนาตะกร้าเส้น

พลาสติกให้เป็นบรรจุภัณฑ์เก็บอุณหภูมิ ซึ่งก าลังเป็นที่ต้องการของตลาด 

 

กระบวนการในการพัฒนา 

การพัฒนาตะกร้าที่สานจากเส้นพลาสติก และกระเป๋าสานจากเส้นพลาสติก เพ่ือให้เป็นบรรจุภัณฑ์

เก็บอุณหภูมิที่มีอัตลักษณ์โดดเด่น เริ่มต้นด้วยการศึกษาลักษณะและความเป็นไปได้ของการพัฒนาผลิตภัณฑ์ที่

จะเกิดขึ้นใหม่ ประกอบกับการวิเคราะห์เครือข่ายวัตถุดิบที่จะต้องน ามาใช้ในการพัฒนาผลิตภัณฑ์กระเป๋าเก็บ

อุณหภูมิที่จะเกิดขึ้น  โดยในส่วนของการพัฒนาบรรจุภัณฑ์ เก็บอุณหภูมิ ให้มี อัตลักษณ์ โดดเด่น  ใน

กระบวนการพัฒนาใช้เทคนิควิธีการสร้างสรรลวดลายจากวิธีการสานจากแบบแผนการสานขึ้นลวดลายจาก

เทคนิคต่างๆ ประกอบกับการใช้เทคนิควิธรการจับคู่สีเพ่ือให้ผลิตภัณฑ์กระเป๋าเก็บอุณหภูมิมีสีสันที่เป็นที่สนใจ

ของตลาด โดยการพัฒนาผลิตภัณฑ์กระเป๋าเก็บอุณหภูมิมีอุปกรณ์และกระบวนการในการท าดังนี้ 

1) อุปกรณ์ท่ีใช้ในการท าผลิตภัณฑ์กระเป๋าเก็บอุณหภูมิจากเส้นพลาสติก 

1. เส้นพลาสติกขนาดต่างๆ  

2. โครงกระเป๋าส าเร็จรูป 

3. ลวด 
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4. แผ่นฟรอย์เก็บอุณหภูมิ 

5. จักรอุตสาหกรรม 

6. กรรไกร 

7. กระดาษข้ึนแบบ 

2) กระบวนการสร้างสรรผลิตภัณฑ์กระเป๋าเก็บอุณหภูมิจากเส้นพลาสติก 

1. การร่างขนาดและการขึ้นแบบผลิตภัณฑ์กระเป๋าเก็บอุณหภูมิจากเส้นพลาสติก บนกระดาษ

ผ่านการวาดภาพต้นแบบในกระดาษ เพ่ือเป็นต้นแบบชิ้นงาน 

2. การขึ้นโครงกระเป๋าโดยอาศัยการเชื่อมลวดเพ่ือเป็นโคงสร้างเพ่ิมความแข็งแรงให้กับ

ผลิตภัณฑ์กระเป๋าเก็บอุณหภูมิจากเส้นพลาสติก 

3. ออกแบบการจับเทียบคู่สีในชิ้นงานซึ่งต้องท าการเทียบกับสี   โดยในเทคนิคการจับคู่สี เพ่ือ

สร้างความโดดเด่นของผลิตภัณฑ์กระเป๋าเก็บอุณหภูมิจากเส้นพลาสติก 

4. การข้ึนชิ้นงานโดยอาศัยเทคนิคการสานในรูปแบบต่างๆ ตามแบบที่ก าหนด พร้อมการแทรก

ลายผ่านการจับคู่สี 

5. ในส่วนของตัวเก็บอุณหภูมิใช้แผ่นฟรอย์มาข้ึนรูป โดยใช้จักรอุตสาหกรรมเป็นตัวเย็บประสาน 

เพ่ือสอดบรรจุใจกล่องสานพลาสติ 

โดยกระบวนการพัฒนาการพัฒนาตะกร้าที่สานจากเส้นพลาสติก และกระเป๋าสานจากเส้นพลาสติก 

เพ่ือให้เป็นบรรจุภัณฑ์เก็บอุณหภูมิที่มีอัตลักษณ์โดดเด่น ของกลุ่มตะกร้าสานพลาสติกบ้านดอนแดง บ้านดอน

แดง ต าบลดงเหนือ อ าเภอบ้านม่วง จังหวัดสกลนคร มีวิธีการด าเนินงาน 3 ขั้นตอน คือ 

1) ลงพ้ืนที่จัดเวทีเพ่ือชี้แจงจุดประสงค์โครงการและสอบถามความต้องการในการพัฒนาผลิตภัณฑ์

ของชุมชนกับกลุ่มตะกร้าสานพลาสติกบ้านดอนแดง 

2) อบรมเชิงปฏิบัติการพัฒนาการพัฒนาตะกร้าที่สานจากเส้นพลาสติก และกระเป๋าสานจากเส้น

พลาสติก เพ่ือให้เป็นบรรจุภัณฑ์เก็บอุณหภูมิที่มีอัตลักษณ์โดดเด่น 

3) ติดตามหลังการรอบรมเชิงปฏิบัติการและประเมินผลการอบรม 

 

การลงพ้ืนที่เพื่อศึกษาข้อมูลพื้นฐานและความต้องการของกลุ่ม 

 จากการลงพ้ืนที่และพูดคุยกับประธานและสมาชิกกลุ่มตะกร้าสานพลาสติกบ้านดอนแดง พบความ

ต้องการว่าต้องการพัฒนาอัตลักษณ์ และสร้างสรรรูปแบบผลิตภัณฑ์ของกลุ่มขึ้นใหม่ เนื่องจากตลาดตะกร้าที่

สานจากเส้นพลาสติก และกระเป๋าสานจากเส้นพลาสติก มีการแข่งขันสูงประกอบกับมีผู้ผลิตสินค้าประเภทนี้
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เป็นจ านวนมาก ท าให้ทางกลุ่มสานตะกร้าเส้นพลาสติกบ้านดอนแดง ต้องการพัฒนารูปแบบผลิตภัณฑ์ขึ้นใหม่ 

โดยเฉพาะการพัฒนาตะกร้าเส้นพลาสติกให้เป็นบรรจุภัณฑ์เก็บอุณหภูมิ ซึ่งก าลังเป็นที่ต้องการของตลาด 

 

 
ภาพที่ 1 การลงพ้ืนที่เพ่ือศึกษาข้อมูลพ้ืนฐานและความต้องการพัฒนาผลิตภัณฑ์ กลุ่มตะกร้าสานพลาสติก

บ้านดอนแดง 

 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์กลุ่มตะกร้าสานพลาสติกบ้านดอนแดง 

การอบรมเชิงปฏิบัติการพัฒนาการพัฒนาตะกร้าที่สานจากเส้นพลาสติก และกระเป๋าสานจากเส้น

พลาสติก เพ่ือให้เป็นบรรจุภัณฑ์เก็บอุณหภูมิที่มีอัตลักษณ์  จัดอบรมเชิงปฏิบัติการระหว่างวันที่ 8 - 10 

กรกฎาคม 2564 เพ่ือถา่ยทอดความรู้ในการพัฒนาตัวผลิตภัณฑ์ ให้กับกลุ่มตะกร้าสานพลาสติกบ้านดอนแดง 
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ภาพที่ 2 การอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์กลุ่มตะกร้าสานพลาสติกบ้านดอนแดง 

 

การประเมินผลเมื่อจบกิจกรรม 

เมื่อจบกิจกรรการอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์กลุ่มตะกร้าสานพลาสติกบ้านดอนแดง 

เพ่ือพัฒนาการพัฒนาตะกร้าที่สานจากเส้นพลาสติก และกระเป๋าสานจากเส้นพลาสติก เพ่ือให้เป็นบรรจุภัณฑ์

เก็บอุณหภูมิที่มีอัตลักษณ์ ได้รวบรวมผลการประเมินและได้วิเคราะห์ดังต่อไปนี้ 

1) ข้อมูลระดับความพึงพอใจ  

ในการวัดค่าพึงพอใจของผู้เข้ารับการอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์กลุ่มตะกร้าสาน

พลาสติกบ้านดอนแดง เพื่อพัฒนาการพัฒนาตะกร้าที่สานจากเส้นพลาสติก และกระเป๋าสานจากเส้นพลาสติก 

เพ่ือให้เป็นบรรจุภัณฑ์เก็บอุณหภูมิที่มีอัตลักษณ์ เป็นการวัดผ่านวิธีการเชิงปริมาณโดยใช้ค่าสถิติ จากการเก็บ

ข้อมูลจากผู้เข้ารับการอบรมทั้งหมด จ านวน 35 คน โดยน าข้อมูลที่เก็บได้ มาหาค่าเฉลี่ยและส่วนเบี่ยงเบน

มาตรฐาน ประเมินผลตัวเลขที่ได้โดยใช้มาตรส่วนประมาณค่า ก าหนดค่า น าหนักหรือคะแนนออกเป็น 5 

ระดับ ตามวิธีของลิเคิร์ท (Likert) การแปลผลคะแนนระดับความพึงพอใจมีดังนี ้

ระดับ 5 ผลการประเมิน ระหว่ าง 4.21 – 5.00 คือ มากท่ีสุด 

ระดับ 4 ผลการประเมิน ระหว่ าง 3.41 – 4.20 คือ มาก 

ระดับ 3 ผลการประเมิน ระหว่ าง 2.61 – 3.40 คือ ปานกลาง 
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ระดับ 2 ผลการประเมิน ระหว่ าง 1.81 – 2.60 คือ น้อย 

ระดับ 1 ผลการประเมิน ระหว่ าง 1.00 – 1.80 คือ น้อยที่สุด 

 

ตารางที่ 1 ค่าเฉลี่ยและส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐานระดับความพึงพอใจของผู้เข้ารับการอบรมเชิงปฏิบัติการการ

พัฒนาผลิตภัณฑ์กลุ่มตะกร้าสานพลาสติกบ้านดอนแดง เพ่ือพัฒนาการพัฒนาตะกร้าที่สานจากเส้นพลาสติก 

และกระเป๋าสานจากเส้นพลาสติก เพ่ือให้เป็นบรรจุภัณฑ์เก็บอุณหภูมิที่มีอัตลักษณ์ 

ความพึงพอใจ  
(ด้านกระบวนการ) 

ค่าเฉลี่ย 
(X) 

ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 
(S.D.) 

ระดับ 
ความพึงพอใจ 

1) ด้านกระบวนการขัน้ตอนการให้บริการ 4.78 0.43 มากท่ีสุด 
2) เจ้าหนา้ที่ผู้ให้บริการ 4.85 0.46 มากที่สุด 
3) สิ่งอ านวยความสะดวก 4.77 0.45 มากที่สุด 

รวมเฉลี่ย 4.80 0.45 มากที่สุด 
 

ผลการประเมินความพึงพอใจด้านกระบวนการ ขั้นตอนการให้บริการ เจ้าหน้าที่ผู้ให้บริการ และสิ่ง

อ านวยความสะดวก พบว่า ค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.80 ระดับความพึงพอใจอยู่ในระดับมากที่สุด โดยมีความพึงพอใจ

ด้านเจ้าหน้าที่ผู้ให้บริการ มีค่าเฉลี่ยสูงที่สุดเท่ากับ 4.85 ระดับความพึงพอใจอยู่ในระดับมากที่สุด และพบว่า 

ความพึงพอใจด้านสิ่งอ านวยความสะดวก มีค่าเฉลี่ยต่ าสุดที่ 4.77 ระดับความพึงพอใจอยู่ในระดับมากที่สุด 

(ตารางที่ 1) 

 

2) ข้อมูลเพื่อปรับปรุงหลักสูตร 

การวัดค่าพึงพอใจต่อการปรับปรุงหลักสูตรของผู้เข้ารับการอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์

กลุ่มตะกร้าสานพลาสติกบ้านดอนแดง เพ่ือพัฒนาการพัฒนาตะกร้าที่สานจากเส้นพลาสติก และกระเป๋าสาน

จากเส้นพลาสติก เพ่ือให้เป็นบรรจุภัณฑ์เก็บอุณหภูมิที่มีอัตลักษณ์  เป็นการวัดผ่านวิธีการเชิงปริมาณโดยใช้

ค่าสถิติ จากการเก็บข้อมูลจากผู้เข้ารับการอบรมทั้งหมด จ านวน 35 คน และน าข้อมูลที่ได้ทั้งหมดมาหา

ค่าเฉลี่ยและส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน ประเมินผลตัวเลขที่ได้โดยใช้มาตรส่วนประมาณค่า ก าหนดค่าน้ าหนัก

หรือคะแนนออกเป็น 5 ระดับ ตามวิธีของลิเคิร์ท (Likert) การแปลผลคะแนนระดับความพึงพอใจมีดังนี้ 

ระดับ 5 ผลการประเมิน ระหว่ าง 4.21 – 5.00 คือ มากท่ีสุด 

ระดับ 4 ผลการประเมิน ระหว่ าง 3.41 – 4.20 คือ มาก 

ระดับ 3 ผลการประเมิน ระหว่ าง 2.61 – 3.40 คือ ปานกลาง 
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ระดับ 2 ผลการประเมิน ระหว่ าง 1.81 – 2.60 คือ น้อย 

ระดับ 1 ผลการประเมิน ระหว่ าง 1.00 – 1.80 คือ น้อยที่สุด 

 

ตารางที่ 2 ค่าเฉลี่ยและส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐานระดับความพึงพอใจต่อการพัฒนากระบวนการผลิตตามความ

คิดเห็นของผู้เข้ารับการอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์กลุ่มตะกร้าสานพลาสติกบ้านดอนแดง เพ่ือ

พัฒนาการพัฒนาตะกร้าที่สานจากเส้นพลาสติก และกระเป๋าสานจากเส้นพลาสติก เพ่ือให้เป็นบรรจุภัณฑ์เก็บ

อุณหภูมิที่มีอัตลักษณ์ 

ความพึงพอใจต่อกระบวนการพัฒนา
กระบวนการผลิต 

ค่าเฉลี่ย 
(X) 

ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 
(S.D.) 

ระดับ 
ความพึงพอใจ 

4) การน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ 4.75 0.46 มากท่ีสุด 
5) ความเหมาะสมของกระบวนการการผลิต 4.75 0.46 มากที่สุด 
6) ความเหมาะสมของวิทยากร 4.70 0.45 มากที่สุด 
7) ระยะเวลาการอบรม 4.62 0.46 มากที่สุด 
8) ช่วงเวลาการอบรม 4.35 0.44 มากที่สุด 
9) ความคุ้มค่าเทียบกับเวลาและค่าใช้จ่าย 4.77 0.43 มากที่สุด 

รวมเฉลี่ย 4.66 0.45 มากที่สุด 
 

ผลการประเมินความพึงพอใจด้านการพัฒนากระบวนการผลิต พบว่า ค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.66 ระดับ

ความพึงพอใจอยู่ในระดับมากที่สุด โดยมีความพึงพอใจด้านการน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ และความพึงพอใจ

ด้านความเหมาะสมของกระบวนการการผลิต มีค่าเฉลี่ยสูงที่สุดเท่ากับ 4.75 ระดับความพึงพอใจอยู่ในระดับ

มากที่สุด และพบว่า ความพึงพอใจด้านช่วงเวลาการอบรม มีค่าเฉลี่ยต่ าที่สุดเท่ากับ 4.35 ระดับความพึงพอใจ

อยู่ในระดับมากที่สุด (ตารางที่ 2) 

 

3) การน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ 

การน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ของผู้เข้ารับการอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์กลุ่มตะกร้าสาน

พลาสติกบ้านดอนแดง ให้เป็นบรรจุภัณฑ์เก็บอุณหภูมิที่มีอัตลักษณ์ จ านวน 35 คน พบว่า ทั้งหมดสามารถน า

ความรู้ไปใช้ประโยชน์ได้ (ตารางที่ 3) 
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ตารางที่ 3 จ านวนและร้อยละการน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ตามความคิดเห็นของผู้เข้ารับการอบรมเชิง

ปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์กลุ่มตะกร้าสานพลาสติกบ้านดอนแดง เพ่ือพัฒนาการพัฒนาตะกร้าที่สานจาก

เส้นพลาสติก และกระเป๋าสานจากเส้นพลาสติก เพ่ือให้เป็นบรรจุภัณฑ์เก็บอุณหภูมิที่มีอัตลักษณ์  

น าความรู้ไปใช้ประโยชน์ จ านวน (คน) ร้อยละ 
1) น าไปใช้ประโยชน์ได้ 35 100.00 

รวม 35 100.00 
 

4) คาดว่าจะรายได้เพิ่มขึ้น 

ผู้เข้ารับการอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์กลุ่มตะกร้าสานพลาสติกบ้านดอนแดง เพ่ือ

พัฒนาการพัฒนาตะกร้าที่สานจากเส้นพลาสติก และกระเป๋าสานจากเส้นพลาสติก เพ่ือให้เป็นบรรจุภัณฑ์เก็บ

อุณหภูมิที่มีอัตลักษณ์คาดว่าจะมีรายได้เพ่ิมขึ้นต่อเดือนมากที่สุด คือ อยู่ในช่วง 1,001–2,000 บาท จ านวน 9 

คน (ร้อยละ 25.71) รองลงมา คือ อยู่ในช่วง 2,001–3,000 บาท จ านวน 8 คน (ร้อยละ 23.33) อยู่ในช่วง 

3,001–4,000 และ 4,001–5,000 บาท จ านวนช่วงละ 5 คน (ร้อยละ 22.86) และอยู่ในช่วง 5,001–6,000 

บาท จ านวน 3 คน (ร้อยละ 8.57) ตามล าดับ (ตารางที่ 4) เมื่อค านวณเป็นค่าเฉลี่ยโดยรวมแล้ว คาดว่าผู้เข้า

รับการอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์กลุ่มตะกร้าสานพลาสติกบ้านดอนแดง เพ่ือให้เป็นบรรจุภัณฑ์

เก็บอุณหภูมิที่มีอัตลักษณ์ จะมีรายได้เพ่ิมข้ึนเฉลี่ย 3,685.71 บาทต่อเดือนต่อคน 

 

ตารางท่ี 4 คาดว่าจะมีรายได้เพ่ิมข้ึนต่อเดือน 

คาดว่ารายได้เพิ่มขึ้น (บาทต่อเดือน) จ านวน (คน) ร้อยละ 
1) น้อยกว่า 1,000 บาท 2 5.71 
2) 1,001–2,000 บาท  9 25.71 
3) 2,001–3,000 บาท  8 23.33 
4) 3,001–4,000 บาท  5 22.86 
5) 4,001–5,000 บาท  5 14.29 
6) 5,001–6,000 บาท  3 8.57 
7) 6,001–7,000 บาท  2 5.71 
8) 7,001–8,000 บาท  1 2.86 

รวม 35 100.00 
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ก าหนดการโครงการ พัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์กลุ่มตะกร้าสานพลาสติกบ้านดอนแดง 

วันที่ 8 - 10 กรกฎาคม 2564 

วันที่ 8 กรกฎาคม 2564 

08.00-08.30 น.   ลงทะเบียนเข้าร่วมกิจกรรม 

08.30-09.00 น. ชี้แจงโครงการและกล่าวเปิดงานโดย  

คณบดีคณะวิทยาการจัดการ มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

09.00-12.00 น. บรรยายเชิงปฏิบัติการเรื่อง “แนวคิดการยกระดับสินค้าพ้ืนเมืองสู่การท า
ตลาดสากล” 

โดย คุณศักดิ์สิทธิ์ ภัทรประกฤต และ คุณสาธิมา ฐากูระสมพงษ์ 

ผู้เชี่ยวชาญการพัฒนาภูมิปัญญาท้องถิ่นเพ่ือยกระดับเข้าสู่การท าการตลาด 
จากทีม Wisdomative 

และน ากระบวนการโดย ดร.พสุธา โกมลมาลย์ 

อาจารย์ประจ าสาขาวิชาการพัฒนาชุมชน 

คณะมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

12.00-13.00 น.   รับประธานอาหารกลางวัน 

13.00-16.00 น. บรรยายเชิงปฏิบัติการเรื่อง “แนวคิดการยกระดับสินค้าพ้ืนเมืองสู่การท า
ตลาดสากล” (ต่อ) 

โดย คุณศักดิ์สิทธิ์ ภัทรประกฤต และ คุณสาธิมา ฐากูระสมพงษ์ 

ผู้เชี่ยวชาญการพัฒนาภูมิปัญญาท้องถิ่นเพ่ือยกระดับเข้าสู่การท าการตลาด 
จากทีม Wisdomative 

และน ากระบวนการโดย ดร.พสุธา โกมลมาลย์ 

อาจารย์ประจ าสาขาวิชาการพัฒนาชุมชน 

คณะมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

16.00-16.30 น.   นัดหมายการท ากิจกรรมในวันถัดไป 

  

*หมายเหตุ อาหารว่างและเครื่องดื่มบริการในระหว่างการอบรมช่วงเช้าและบ่าย 
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วันที่ 9 กรกฎาคม 2564 

08.30-09.00 น. ลงทะเบียนเข้าร่วมกิจกรรม 

09.00-12.00 น. บรรยายเชิงปฏิบัติการเรื่อง “ปฏิบัติการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์กลุ่ม
ตะกร้าสานพลาสติกบ้านดอนแดงสู่ตลาดสากล”   

โดย คุณศักดิ์สิทธิ์ ภัทรประกฤต และ คุณสาธิมา ฐากูระสมพงษ์ 

ผู้เชี่ยวชาญการพัฒนาภูมิปัญญาท้องถิ่นเพ่ือยกระดับเข้าสู่การท าการตลาด 
จากทีม Wisdomative 

และน ากระบวนการโดย ดร.พสุธา โกมลมาลย์ 

อาจารย์ประจ าสาขาวิชาการพัฒนาชุมชน 

คณะมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

12.00-13.00 น.   รับประธานอาหารกลางวัน 

13.00-16.00 น. บรรยายเชิงปฏิบัติการเรื่อง “ปฏิบัติการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์กลุ่ม
ตะกร้าสานพลาสติกบ้านดอนแดงสู่ตลาดสากล”  (ต่อ) 

โดย คุณศักดิ์สิทธิ์ ภัทรประกฤต และ คุณสาธิมา ฐากูระสมพงษ์ 

ผู้เชี่ยวชาญการพัฒนาภูมิปัญญาท้องถิ่นเพ่ือยกระดับเข้าสู่การท าการตลาด 
จากทีม Wisdomative 

และน ากระบวนการโดย ดร.พสุธา โกมลมาลย์ 

อาจารย์ประจ าสาขาวิชาการพัฒนาชุมชน 

คณะมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

16.00-16.30 น.   นัดหมายการท ากิจกรรมในวันถัดไป 

 

*หมายเหตุ อาหารว่างและเครื่องดื่มบริการในระหว่างการอบรมช่วงเช้าและบ่าย 
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วันที่ 10 กรกฎาคม 2564 

08.30-09.00 น. ลงทะเบียนเข้าร่วมกิจกรรม 

09.00-12.00 น. บรรยายเชิงปฏิบัติการเรื่อง “ปฏิบัติการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์กลุ่ม
ตะกร้าสานพลาสติกบ้านดอนแดงสู่ตลาดสากล”  (ต่อ) 

โดย คุณศักดิ์สิทธิ์ ภัทรประกฤต และ คุณสาธิมา ฐากูระสมพงษ์ 

ผู้เชี่ยวชาญการพัฒนาภูมิปัญญาท้องถิ่นเพ่ือยกระดับเข้าสู่การท าการตลาด 
จากทีม Wisdomative 

และน ากระบวนการโดย ดร.พสุธา โกมลมาลย์ 

อาจารย์ประจ าสาขาวิชาการพัฒนาชุมชน 

คณะมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

12.00-13.00 น.   รับประธานอาหารกลางวัน 

13.00-16.00 น. บรรยายเชิงปฏิบัติการเรื่อง “ช่องทางการสร้างแบรน์และการท าตลาดของ
สินค้าชุมชน”  

โดย คุณศักดิ์สิทธิ์ ภัทรประกฤต และ คุณสาธิมา ฐากูระสมพงษ์ 

ผู้เชี่ยวชาญการพัฒนาภูมิปัญญาท้องถิ่นเพ่ือยกระดับเข้าสู่การท าการตลาด 
จากทีม Wisdomative 

และน ากระบวนการโดย ดร.พสุธา โกมลมาลย์ 

อาจารย์ประจ าสาขาวิชาการพัฒนาชุมชน 

คณะมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

16.00-16.30 น.   ปิดกิจกรรม 

 

*หมายเหตุ อาหารว่างและเครื่องดื่มบริการในระหว่างการอบรมช่วงเช้าและบ่าย 
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การพัฒนาผลิตภัณฑ์กลุ่มทอผ้าพื้นเมือง บ้านพรสวรรค์ 

 

ที่อยู่: บ้านเลขท่ี 51 หมู่ 13 บ้านพรสวรรค์ ต าบลแพต อ าเภอค าตากล้า จังหวัดสกลนคร  

ประธานกลุ่ม: นางสาวจีราวรรณ ราชกรรม หมายเลขโทรศัพท์ : 084-5237560 

 

กลุ่มทอผ้าพ้ืนเมือง บ้านพรสวรรค์ ต าบลแพต อ าเภอค าตากล้า จังหวัดสกลนคร เป็นกลุ่มที่เกิดจาก

การรวมตัวของประชาชนในพ้ืนที่บ้านพรสวรรค์ เป็นกลุ่มอาชีพในชุมชน โดยมีวัตถุประสงค์เพ่ือผลิตและจัด

จ าหน่ายผ้าพ้ืนเมือง ที่เครือข่ายสมาชิกในกลุ่มเป็นผู้ผลิต โดยมีนางสาวจีราวรรณ ราชกรรม เป็นประธานกลุ่ม 

สินค้าหลักที่กลุ่มทอผ้าพ้ืนเมือง บ้านพรสวรรค์ ผลิตออกเพ่ือจ าหน่ายประกอบไปด้วยผ้าพันคอ ผ้าขาวม้า และ

ผ้าผืน โดยส่วนใหญ่จะเป็นการผลิตตามค าสั่งและผลิตเพ่ือท าตลาดตามงานออกร้านของหน่วยงานราชการ 

จากการลงพ้ืนที่ส ารวจข้อมูลเบื้องต้นของกลุ่มทอผ้าพ้ืนเมือง บ้านพรสวรรค์ พบความต้องการกลุ่มทอผ้า

พ้ืนเมือง บ้านพรสวรรค์ ต้องการพัฒนาอัตลักษณ์ของผ้าพ้ืนเมืองที่กลุ่มตนผลิต เนื่องจากในตลาดผ้าพ้ืนเมืองมี

การแข่งขันสูงประกอบกับมีผู้ผลิตจ านวนมาก ดังนั้นกลุ่มทอผ้าพ้ืนเมือง บ้านพรสวรรค์ จึงต้องการสร้างอัต

ลักษณ์ของกลุ่มตนเพื่อเพ่ิมส่วนแบ่งทางการตลาด 

 

กระบวนการในการพัฒนา 

การพัฒนาอัตลักษณ์ผ้าพ้ืนเมืองกลุ่มทอผ้าพ้ืนเมืองบ้านพรสวรรค์ เริ่มต้นโดยการพัฒนาพ้ืนฐานการ

ออกแบบผลิตภัณฑ์ โดยเลือกตัวผ้าขาวม้าซึ่งเป็นผลิตภัณฑ์หลักของกลุ่มมาพัฒนา ผ่านกระบวนการการวาง

แบบผ้าขาวม้าผ่านการออกแบบสีสันให้เหมาะสมกับการท าตลาดในภูมิภาคต่างๆ รวมทั้งการออกแบบการ

จัดเก็บชายผ้าขาวม้าใหม่ เพ่ือให้เกิดเป็นลักษณ์ของผ้าที่มีความแตกต่างจากผ้าขาวม้าที่ผลิตขึ้นโดยทั่วไป โดย

การพัฒนาอัตลักษณ์ผ้าพ้ืนเมืองกลุ่มทอผ้าพ้ืนเมืองบ้านพรสวรรค์ มีอุปกรณ์และกระบวนการในการสร้างสรร

การท าผ้าขาวม้าดังนี้ 

1) อุปกรณ์ท่ีใช้ในการพัฒนาอัตลักษณ์การผลิตผ้าขาวม้า 

1. เส้นใยฝ้ายธรรมชาติ 

2. หลักเฝือ (อุปกรณ์ในการค้นเส้นยืน เพ่ือท าการเตรียมเส้นยืน ก่อนที่จะน าไปติดตั้งกี่ทอผ้า) 

3. กง (อุปกรณ์ส าหรับใส่เส้นไหมเพ่ือการกรอเส้นไหมเข้าอัก) 

4. อัก (อุปกรณ์ส าหรับการม้วนเก็บเส้นไหมที่ท าการกรอจากกง) 

5. ไน/หลา (อุปกรณ์ส าหรับการกรอเส้นไหมเข้าหลอด หรือ เป็นอุปกรณ์ในการตีเกลียวเส้นไหม 

และควบตีเกลียวเส้นไหม) 
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6. หลอด (อุปกรณ์ส าหรับการม้วนเก็บเส้นไหมเพ่ือน าไปในกระสวยเพ่ือการพุ่งเส้นพุ่งในการทอ

ผ้ามัดหมี่) 

7. กระสวย (อุปกรณ์ส าหรับใส่หลอดม้วนเส้นไหมพุ่งเพ่ือพุ่งน าหลอดเส้นพุ่งในการทอผ้า) 

8. ฟืม (อุปกรณ์ส าหรับการจัดเรียงเส้นไหมยืนก่อนที่จะน าไปเส้นยืนไปกลางตั้งข้ึนบนกี่ทอผ้า) 

9. กี่ทอผ้า  

2) กระบวนการการพัฒนาอัตลักษณ์การผลิตผ้าขาวม้า 

1. การออกแบบลวดลายผ่านการพัฒนาอัตลักษณ์การผลิตผ้าขาวม้าเริ่มจากการเทียบคู่สีเส้น

ฝ้ายเพ่ือให้เกิดความสอดคล้องและสร้างความโดดเด่นของลวดลายของสีในการทอ 

2. น าเส้นฝ้ายที่ได้จากการจับคู่สีที่ออกแบบไปท าการสืบหูกหรือการต่อเส้นยืนกับฟืมทอผ้าที่ได้

เตรียมไว้ 

3. การต่อเส้นยืน คือ การน าเส้นใยฝ้ายธรรมชาติเส้นยืนมาผูกต่อกับเส้นด้ายในซี่ฟันหวีโดยท า

การต่อที่ละเส้นจนหมดจ านวนเส้นยืน 

4. เมื่อต่อเส้นใยฝ้ายธรรมชาติเข้ากับเส้นด้ายที่อยู่ในซี่ฟันหวี่เรียบร้อยแล้ว ก็ให้ท าการม้วนเส้น

ยืนด้วยแผ่นไม้ในกรณีท่ีเดินเส้นยืนไว้ยาว แต่หากเส้นยืนที่เดินไว้ไม่ยาวมากก็ให้น าไปขึ้นกี่ทอ

ผ้าได้ โดยท าการจัดเรียงระเบียบของเส้นใยฝ้ายธรรมชาติตามช่องฟันฟืมให้เป็นระเบียบของ

เส้นใยฝ้ายธรรมชาติตามช่องฟันฟืม ท าการขึงตึงเส้นใยฝ้ายธรรมชาติด้วยไม้ม้วนผ้าที่ติดอยู่

กับกี่ทอผ้า แล้วค่อยๆผลักฟืมพร้อมตะกอออกจากรอยต่อของเส้นใยฝ้ายธรรมชาติกับ

เส้นด้าย 

5. ท าการทอผ้าลายขัดคั่นระหว่างรอยต่อกับชุดฟืมและตะกอ เพ่ือให้เส้นใยฝ้ายธรรมชาติตึง 

แน่น และแข็งแรงจนเกิดลายผ้าเกิดขึ้น 

โดยกระบวนการการพัฒนาอัตลักษณ์การผลิตผ้าขาวม้า ของกลุ่มทอผ้าพ้ืนเมืองบ้านพรสวรรค์ โดย

ผ่านกระบวนการการจับคู่สีเพ่ือวางแบบผ้าขาวม้า รวมทั้งการออกแบบการจัดเก็บชายผ้าขาวม้าใหม่ มีวิธีการ

ด าเนินงาน 3 ขั้นตอน คือ 

1) ลงพ้ืนที่จัดเวทีเพ่ือชี้แจงจุดประสงค์โครงการและสอบถามความต้องการกลุ่มทอผ้าพ้ืนเมืองบ้าน

พรสวรรค์  

2) อบรมเชิงปฏิบัติการพัฒนาอัตลักษณ์การผลิตผ้าขาวม้า ของกลุ่มทอผ้าพ้ืนเมืองบ้านพรสวรรค์ โดย

ผ่านกระบวนการการจับคู่สีเพื่อวางแบบผ้าขาวม้า รวมทั้งการออกแบบการจัดเก็บชายผ้าขาวม้าใหม่ 

3) ติดตามหลังการรอบรมเชิงปฏิบัติการและประเมินผลการอบรม 
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การลงพ้ืนที่เพื่อศึกษาข้อมูลพื้นฐานและความต้องการของกลุ่ม 

 จากการลงพ้ืนที่และพูดคุยกับประธานและสมาชิกกลุ่มทอผ้าพ้ืนเมืองบ้านพรสวรรค์ พบความต้องการ

กลุ่มทอผ้าพ้ืนเมืองบ้านพรสวรรค์ ว่าต้องการพัฒนาอัตลักษณ์ของผ้าพ้ืนเมืองที่กลุ่มตนผลิต เนื่องจากในตลาด

ผ้าพ้ืนเมืองมีการแข่งขันสูงประกอบกับมีผู้ผลิตจ านวนมาก ดังนั้นกลุ่มทอผ้าพ้ืนเมือง บ้านพรสวรรค์ จึง

ต้องการสร้างอัตลักษณ์ของกลุ่มตนเพ่ือเพ่ิมส่วนแบ่งทางการตลาด 

 

 

 
ภาพที่ 1 การลงพ้ืนที่เพ่ือศึกษาข้อมูลพ้ืนฐานและความต้องการพัฒนาผลิตภัณฑ์ กลุ่มทอผ้าพ้ืนเมืองบ้าน

พรสวรรค์ 

 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์กลุ่มทอผ้าพื้นเมืองบ้านพรสวรรค์ 

การอบรมเชิงปฏิบัติการพัฒนาอัตลักษณ์การผลิตผ้าขาวม้า ของกลุ่มทอผ้าพ้ืนเมืองบ้านพรสวรรค์ 

โดยผ่านกระบวนการการจับคู่สีเพ่ือวางแบบผ้าขาวม้า รวมทั้งการออกแบบการจัดเก็บชายผ้าขาวม้าใหม่ จัด

อบรมเชิงปฏิบัติการระหว่างวันที่ 11 - 13 กรกฎาคม 2564 เพ่ือถ่ายทอดความรู้ในการสร้างสรรและการ

ออกแบบลวดลายด้วยการจับคู่สีเพื่อวางแบบผ้าขาวม้า รวมทั้งการออกแบบการจัดเก็บชายผ้าขาวม้าใหม่ 
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ภาพที่ 2 การอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์กลุ่มทอผ้าพ้ืนเมืองบ้านพรสวรรค์ โดยผ่านกระบวนการ

การจับคู่สีเพื่อวางแบบผ้าขาวม้า รวมทั้งการออกแบบการจัดเก็บชายผ้าขาวม้าใหม่ 

 

การประเมินผลเมื่อจบกิจกรรม 

เมื่อจบกิจกรรการอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์กลุ่มทอผ้าพ้ืนเมืองบ้านพรสวรรค์ โดยผ่าน

กระบวนการการจับคู่สีเพื่อวางแบบผ้าขาวม้า รวมทั้งการออกแบบการจัดเก็บชายผ้าขาวม้าใหม่ ได้รวบรวมผล

การประเมินและได้วิเคราะห์ดังต่อไปนี้ 

1) ข้อมูลระดับความพึงพอใจ  

ในการวัดคา่พึงพอใจของผู้เข้ารับการอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์กลุ่มทอผ้าพ้ืนเมืองบ้าน

พรสวรรค์ โดยผ่านกระบวนการการจับคู่สีเพื่อวางแบบผ้าขาวม้า รวมทั้งการออกแบบการจัดเก็บชายผ้าขาวม้า

ใหม่ เป็นการวัดผ่านวิธีการเชิงปริมาณโดยใช้ค่าสถิติ จากการเก็บข้อมูลจากผู้เข้ารับการอบรมทั้งหมด จ านวน 

30 คน โดยน าข้อมูลที่เก็บได้ มาหาค่าเฉลี่ยและส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน ประเมินผลตัวเลขที่ได้โดยใช้มาตร

ส่วนประมาณค่า ก าหนดค่า น าหนักหรือคะแนนออกเป็น 5 ระดับ ตามวิธีของลิเคิร์ท (Likert) การแปลผล

คะแนนระดับความพึงพอใจมีดังนี้ 

ระดับ 5 ผลการประเมิน ระหว่ าง 4.21 – 5.00 คือ มากท่ีสุด 

ระดับ 4 ผลการประเมิน ระหว่ าง 3.41 – 4.20 คือ มาก 

ระดับ 3 ผลการประเมิน ระหว่ าง 2.61 – 3.40 คือ ปานกลาง 

ระดับ 2 ผลการประเมิน ระหว่ าง 1.81 – 2.60 คือ น้อย 
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ระดับ 1 ผลการประเมิน ระหว่ าง 1.00 – 1.80 คือ น้อยที่สุด 

 

ตารางที่ 1 ค่าเฉลี่ยและส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐานระดับความพึงพอใจของผู้เข้ารับการอบรมเชิงปฏิบัติการการ

พัฒนาผลิตภัณฑ์กลุ่มทอผ้าพื้นเมืองบ้านพรสวรรค์  

ความพึงพอใจขั้นต้น  
(ด้านกระบวนการ) 

ค่าเฉลี่ย 
(X) 

ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 
(S.D.) 

ระดับ 
ความพึงพอใจ 

1) ด้านกระบวนการขัน้ตอนการให้บริการ 4.70 0.45 มากท่ีสุด 
2) เจ้าหนา้ที่ผู้ให้บริการ 4.75 0.43 มากที่สุด 
3) สิ่งอ านวยความสะดวก 4.80 0.45 มากที่สุด 

รวมเฉลี่ย 4.75 0.44 มากที่สุด 
 

ผลการประเมินความพึงพอใจด้านกระบวนการ ขั้นตอนการให้บริการ เจ้าหน้าที่ผู้ให้บริการ และสิ่ง

อ านวยความสะดวก พบว่า ค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.75 ระดับความพึงพอใจอยู่ในระดับมากที่สุด โดยมีความพึงพอใจ

ด้านสิ่งอ านวยความสะดวก ค่าเฉลี่ยสูงที่สุดเท่ากับ 4.80 ระดับความพึงพอใจอยู่ในระดับมากที่สุด ด้าน

เจ้าหน้าที่ผู้ให้บริการ มีค่าเฉลี่ยเท่ากันที่ 4.75 ระดับความพึงพอใจอยู่ในระดับมากที่สุด และ ด้านความพึง

พอใจด้านกระบวนการขั้นตอนการให้บริการ มีค่าเฉลี่ยเท่ากันที่ 4.70 ระดับความพึงพอใจอยู่ในระดับมากท่ีสุด 

(ตารางที่ 1)  

 

2) ข้อมูลเพื่อปรับปรุงหลักสูตร 

การวัดค่าพึงพอใจต่อการปรับปรุงหลักสูตรของผู้เข้ารับการอบรมเชิงปฏิบัติการ การพัฒนาผลิตภัณฑ์

กลุ่มทอผ้าพ้ืนเมืองบ้านพรสวรรค์ เป็นการวัดผ่านวิธีการเชิงปริมาณโดยใช้ค่าสถิติ จากการเก็บข้อมูลจากผู้เข้า

รับการอบรมทั้งหมด จ านวน 30 คน และน าข้อมูลที่ได้ทั้งหมดมาหาค่าเฉลี่ยและส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 

ประเมินผลตัวเลขที่ได้โดยใช้มาตรส่วนประมาณค่า ก าหนดค่าน้ าหนักหรือคะแนนออกเป็น 5 ระดับ ตามวิธี

ของลิเคิร์ท (Likert) การแปลผลคะแนนระดับความพึงพอใจมีดังนี้ 

ระดับ 5 ผลการประเมิน ระหว่ าง 4.21 – 5.00 คือ มากท่ีสุด 

ระดับ 4 ผลการประเมิน ระหว่ าง 3.41 – 4.20 คือ มาก 

ระดับ 3 ผลการประเมิน ระหว่ าง 2.61 – 3.40 คือ ปานกลาง 

ระดับ 2 ผลการประเมิน ระหว่ าง 1.81 – 2.60 คือ น้อย 

ระดับ 1 ผลการประเมิน ระหว่ าง 1.00 – 1.80 คือ น้อยที่สุด 
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ตารางท่ี 2 ค่าเฉลี่ยและส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐานระดับความพึงพอใจ ต่อการพัฒนากระบวนการผลิตตามความ

คิดเห็นของผู้เขา้รับการอบรมเชิงปฏิบัติการ การพัฒนาผลิตภัณฑ์กลุ่มทอผ้าพื้นเมืองบ้านพรสวรรค์  

ความพึงพอใจต่อกระบวนการพัฒนา
กระบวนการผลิต 

ค่าเฉลี่ย 
(X) 

ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 
(S.D.) 

ระดับ 
ความพึงพอใจ 

4) การน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ 4.80 0.45 มากท่ีสุด 
5) ความเหมาะสมของกระบวนการการผลิต 4.80 0.48 มากที่สุด 
6) ความเหมาะสมของวิทยากร 4.75 0.45 มากที่สุด 
7) ระยะเวลาการอบรม 4.50 0.45 มากที่สุด 
8) ช่วงเวลาการอบรม 4.30 0.45 มากที่สุด 
9) ความคุ้มค่าเทียบกับเวลาและค่าใช้จ่าย 4.70 0.42 มากที่สุด 

รวมเฉลี่ย 4.64 0.45 มากที่สุด 
 

ผลการประเมินความพึงพอใจด้านการพัฒนากระบวนการผลิต พบว่า ค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.64 ระดับ

ความพึงพอใจอยู่ในระดับมากที่สุด โดยมีความพึงพอใจด้านการน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ และด้านความ

เหมาะสมของกระบวนการการผลิต มีค่าเฉลี่ยสูงที่สุดเท่ากับ 4.80 ระดับความพึงพอใจอยู่ในระดับมากที่สุด 

และพบว่า ความพึงพอใจด้านช่วงเวลาการอบรม มีค่าเฉลี่ยต่ าที่สุดเท่ากับ 4.30 ระดับความพึงพอใจอยู่ใน

ระดับมากที่สุด (ตารางที่ 2) โดยมีข้อคิดเห็นเพ่ิมเติมจากผู้เข้ารับการอบรมเพ่ิมเติมว่า “ช่วงเวลาที่จัดอยู่ใน

ช่วงเวลาที่มีการแพร่กระจายของโรคระบาดโควิด-19 ท าให้ผู้สนใจหลายๆ คนที่เป็นสมาชิกในกลุ่มไม่กล้าที่จะ

เข้าร่วมกิจกรรม เนื่องจากกลัวการแพร่ระบาดของเชื่อโควิด-19” 

 

3) การน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ 

การน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ของผู้เข้ารับการอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์กลุ่มทอผ้า

พ้ืนเมืองบ้านพรสวรรค์ โดยผ่านกระบวนการการจับคู่สีเพ่ือวางแบบผ้าขาวม้า รวมทั้งการออกแบบการจัดเก็บ

ชายผ้าขาวม้าใหม่ จ านวน 30 คน พบว่า ทัง้หมดสามารถน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ได้ (ตารางที่ 3) 

ตารางที่ 3 จ านวนและร้อยละการน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ตามความคิดเห็นของผู้เข้ารับการอบรมเชิง

ปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์กลุ่มทอผ้าพ้ืนเมืองบ้านพรสวรรค์ โดยผ่านกระบวนการการจับคู่สีเพื่อวางแบบ

ผ้าขาวม้า รวมทั้งการออกแบบการจัดเก็บชายผ้าขาวม้าใหม่ 

น าความรู้ไปใช้ประโยชน์ จ านวน (คน) ร้อยละ 
1) น าไปใช้ประโยชน์ได้ 30 100.00 

รวม 30 100.00 
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4) คาดว่าจะรายได้เพิ่มขึ้น 

ผู้เข้ารับการอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์กลุ่มทอผ้าพ้ืนเมืองบ้านพรสวรรค์ โดยผ่าน

กระบวนการการจับคู่สีเพ่ือวางแบบผ้าขาวม้า รวมทั้งการออกแบบการจัดเก็บชายผ้าขาวม้าใหม่  คาดว่าจะมี

รายได้เพ่ิมขึ้นต่อเดือนมากที่สุด คือ อยู่ในช่วง น้อยกว่า 1,000 บาท จ านวน 7 คน (ร้อยละ 23.33) รองลงมา 

คือ อยู่ในช่วง 1,001–2,000 บาท จ านวน 6 คน (ร้อยละ 20.00) อยู่ในช่วง 3,001–4,000 และ 4,001–5,000 

บาท จ านวนช่วงละ 5 คน (ร้อยละ 16.67) และอยู่ในช่วง 5,001–6,000 บาท จ านวน 3 คน (ร้อยละ 10.00) 

ตามล าดับ (ตารางที่ 4) เมื่อค านวณเป็นค่าเฉลี่ยโดยรวมแล้ว คาดว่าผู้เข้ารับการอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนา

ผลิตภัณฑ์กลุ่มทอผ้าพ้ืนเมืองบ้านพรสวรรค์ โดยผ่านกระบวนการการจับคู่สีเพ่ือวางแบบผ้าขาวม้า รวมทั้งการ

ออกแบบการจัดเก็บชายผ้าขาวม้าใหม่จะมีรายได้เพ่ิมข้ึนเฉลี่ย 2,933.33 บาทต่อเดือนต่อคน 

 

ตารางท่ี 4 คาดว่าจะมีรายได้เพ่ิมข้ึนต่อเดือน 

คาดว่ารายได้เพิ่มขึ้น (บาทต่อเดือน) จ านวน (คน) ร้อยละ 
1) น้อยกว่า 1,000 บาท 7 23.33 
2) 1,001–2,000 บาท  6 20.00 
3) 2,001–3,000 บาท  2 6.66 
4) 3,001–4,000 บาท  5 16.67 
5) 4,001–5,000 บาท  5 16.67 
6) 5,001–6,000 บาท  3 10.00 
7) 6,001–7,000 บาท  0 0.00 
8) 7,001–8,000 บาท  1 3.33 

รวม 30 100.00 
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ก าหนดการ โครงการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์กลุ่มทอผ้าฝ้ายพ้ืนเมืองบ้านพรสวรรค์ 

วันที่ 11 - 13 กรกฎาคม 2564 

วันที่ 11 กรกฎาคม 2564 

08.00-08.30 น.   ลงทะเบียนเข้าร่วมกิจกรรม 

08.30-09.00 น. ชี้แจงโครงการและกล่าวเปิดงานโดย  

คณบดีคณะวิทยาการจัดการ มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

09.00-12.00 น. บรรยายเชิงปฏิบัติการเรื่อง “แนวคิดการยกระดับสินค้าพ้ืนเมืองสู่การท า
ตลาดสากล” 

โดย คุณศักดิ์สิทธิ์ ภัทรประกฤต และ คุณสาธิมา ฐากูระสมพงษ์ 

ผู้เชี่ยวชาญการพัฒนาภูมิปัญญาท้องถิ่นเพ่ือยกระดับเข้าสู่การท าการตลาด 
จากทีม Wisdomative 

และน ากระบวนการโดย ดร.พสุธา โกมลมาลย์ 

อาจารย์ประจ าสาขาวิชาการพัฒนาชุมชน 

คณะมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

12.00-13.00 น.   รับประธานอาหารกลางวัน 

13.00-16.00 น. บรรยายเชิงปฏิบัติการเรื่อง “แนวคิดการยกระดับสินค้าพ้ืนเมืองสู่การท า
ตลาดสากล” (ต่อ) 

โดย คุณศักดิ์สิทธิ์ ภัทรประกฤต และ คุณสาธิมา ฐากูระสมพงษ์ 

ผู้เชี่ยวชาญการพัฒนาภูมิปัญญาท้องถิ่นเพ่ือยกระดับเข้าสู่การท าการตลาด 
จากทีม Wisdomative 

และน ากระบวนการโดย ดร.พสุธา โกมลมาลย์ 

อาจารย์ประจ าสาขาวิชาการพัฒนาชุมชน 

คณะมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

16.00-16.30 น.   นัดหมายการท ากิจกรรมในวันถัดไป 

  

*หมายเหตุ อาหารว่างและเครื่องดื่มบริการในระหว่างการอบรมช่วงเช้าและบ่าย 
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วันที่ 12 กรกฎาคม 2564 

08.30-09.00 น. ลงทะเบียนเข้าร่วมกิจกรรม 

09.00-12.00 น. บรรยายเชิงปฏิบัติการเรื่อง “ปฏิบัติการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์กลุ่มทอ
ผ้าฝ้ายพื้นเมืองบ้านพรสวรรค์สู่ตลาดสากล”   

โดย คุณศักดิ์สิทธิ์ ภัทรประกฤต และ คุณสาธิมา ฐากูระสมพงษ์ 

ผู้เชี่ยวชาญการพัฒนาภูมิปัญญาท้องถิ่นเพ่ือยกระดับเข้าสู่การท าการตลาด 
จากทีม Wisdomative 

และน ากระบวนการโดย ดร.พสุธา โกมลมาลย์ 

อาจารย์ประจ าสาขาวิชาการพัฒนาชุมชน 

คณะมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

12.00-13.00 น.   รับประธานอาหารกลางวัน 

13.00-16.00 น. บรรยายเชิงปฏิบัติการเรื่อง “ปฏิบัติการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์กลุ่มทอ
ผ้าฝ้ายพื้นเมืองบ้านพรสวรรค์สู่ตลาดสากล”  (ต่อ) 

โดย คุณศักดิ์สิทธิ์ ภัทรประกฤต และ คุณสาธิมา ฐากูระสมพงษ์ 

ผู้เชี่ยวชาญการพัฒนาภูมิปัญญาท้องถิ่นเพ่ือยกระดับเข้าสู่การท าการตลาด 
จากทีม Wisdomative 

และน ากระบวนการโดย ดร.พสุธา โกมลมาลย์ 

อาจารย์ประจ าสาขาวิชาการพัฒนาชุมชน 

คณะมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

16.00-16.30 น.   นัดหมายการท ากิจกรรมในวันถัดไป 

 

*หมายเหตุ อาหารว่างและเครื่องดื่มบริการในระหว่างการอบรมช่วงเช้าและบ่าย 
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วันที่ 13 กรกฎาคม 2564 

08.30-09.00 น. ลงทะเบียนเข้าร่วมกิจกรรม 

09.00-12.00 น. บรรยายเชิงปฏิบัติการเรื่อง “ปฏิบัติการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์กลุ่มทอ
ผ้าฝ้ายพื้นเมืองบ้านพรสวรรค์สู่ตลาดสากล”  (ต่อ) 

โดย คุณศักดิ์สิทธิ์ ภัทรประกฤต และ คุณสาธิมา ฐากูระสมพงษ์ 

ผู้เชี่ยวชาญการพัฒนาภูมิปัญญาท้องถิ่นเพ่ือยกระดับเข้าสู่การท าการตลาด 
จากทีม Wisdomative 

และน ากระบวนการโดย ดร.พสุธา โกมลมาลย์ 

อาจารย์ประจ าสาขาวิชาการพัฒนาชุมชน 

คณะมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

12.00-13.00 น.   รับประธานอาหารกลางวัน 

13.00-16.00 น. บรรยายเชิงปฏิบัติการเรื่อง “ช่องทางการสร้างแบรน์และการท าตลาดของ
สินค้าชุมชน”  

โดย คุณศักดิ์สิทธิ์ ภัทรประกฤต และ คุณสาธิมา ฐากูระสมพงษ์ 

ผู้เชี่ยวชาญการพัฒนาภูมิปัญญาท้องถิ่นเพ่ือยกระดับเข้าสู่การท าการตลาด 
จากทีม Wisdomative 

และน ากระบวนการโดย ดร.พสุธา โกมลมาลย์ 

อาจารย์ประจ าสาขาวิชาการพัฒนาชุมชน 

คณะมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

16.00-16.30 น.   ปิดกิจกรรม 

 

*หมายเหตุ อาหารว่างและเครื่องดื่มบริการในระหว่างการอบรมช่วงเช้าและบ่าย 
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การพัฒนาผลิตภัณฑ์กลุ่มผ้าครามกุดนาขามหมู่ 8 

 

ที่อยู่: บ้านเลขท่ี 30 หมู่ 8 ต าบลเจริญศิลป์ อ าเภอเจริญศิลป์ จังหวัดสกลนคร 

หมายเลขโทรศัพท์ : 062-3766766 

 

กลุ่มผ้าครามกุดนาขามหมู่ 8 ต าบลเจริญศิลป์ อ าเภอเจริญศิลป์ จังหวัดสกลนคร เป็นการรวมกลุ่มใน

ชุมชน บ้านกุดนาขามหมู่ที่ 8 เพ่ือประกอบกิจการทอผ้าไหมและทอผ้าฝ้าย ในพ้ืนที่บ้านหมู่ 8 ต าบลเจริญศิลป์ 

อ าเภอเจริญศิลป์ จังหวัดสกลนคร ผลิตออกเพ่ือจ าหน่ายประกอบไปด้วย ผ้าฝ้ายมัดหมี่ย้อมสีธรรมชาติ และผ้า

ฝ้ายย้อมครามธรรมชาติ อย่างไรก็ตามในช่วงที่ผ่านมาตลาดสินค้าผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติมีการเติบโตเพ่ิมมาก

ขึ้น ประกอบกับการเกิดผู้ผลิตรายใหม่ที่พยายามเข้ามามีส่วนแบ่งทางการตลาดในตลาดสินค้าผ้าฝ้ายย้อมสี

ธรรมชาติ ท าให้กลุ่มผ้าครามกุดนาขามหมู่ 8 ต้องการแปรรูปผ้าที่ตนเองผลิตได้อยู่เดิมเป็นสินค้าประเภทอ่ืนๆ 

โดยเฉพาะกระเป๋าถือสตรี เพ่ือเปิดตลาดใหม่และเป็นการใช้วัตถุดิบที่กลุ่มตนเองผลิตได้มาเพ่ิมมูลค่า 

 

กระบวนการในการพัฒนา 

การแปรรูปผลิตภัณฑ์ผ้าฝ้ายย้อมครามสู่กระเป๋าถือสตรี ของกลุ่มผ้าครามกุดนาขามหมู่ 8 ต าบลเจริญ

ศิลป์ อ าเภอเจริญศิลป์ จังหวัดสกลนคร เริ่มต้นด้วยกระบวนการท าความเข้าใจเรื่องตลาดกระเป๋าถือสตรี 

เพ่ือให้ชุมชนได้เห็นภาพรวมของตลาดกระเป๋าสตรี หลังจากนั้นให้ชุมชนเลือกกลุ่มกระเป๋าที่ทางกลุ่มต้องการ

เลือกที่จะท าการผลิต และน ามาออกแบบเป็นแพทเทิร์นกระเป๋า เพ่ือท าการตัดเย็บเป็นกระเป๋าถือสตรีต่อไป 

โดยการแปรรูปผลิตภัณฑ์ผ้าฝ้ายย้อมครามสู่กระเป๋าถือสตรี ของกลุ่มผ้าครามกุดนาขามหมู่ 8 มีอุปกรณ์และ

กระบวนการดังนี้ 

1) อุปกรณ์ท่ีใช้ในการแปรรูปผ้าฝ้ายธรรมชาติเป็นกระเป๋าถือสตรี 

1. ผ้าฝ้ายธรรมชาติ 

2. จักรอุตสาหกรรม 

3. เส้นด้าย 

4. ชุดเครื่องมือประกอบกระเป๋า เช่น ซิป กระดุมเป๊ก ฯ 

5. กระดาษข้ึนแบบ 

2) กระบวนการการแปรรูปผ้าฝ้ายธรรมชาติเป็นกระเป๋าถือสตรี 

1. ใช้กระดาษออกแบบชิ้นส่วนรูปแบบกระเป๋า 

2. น าแบบที่ได้ มาข้ึนรูปกับผ้าฝ้ายที่ทางกลุ่มผ้าครามกุดนาขามหมู่ 8 ผลิตขึ้น 
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3. ประกอบแบบที่ได้ขึ้นเป็นกระเป๋าตามลักษณะที่ได้ออกแบบไว้ โดยใช้ด้ายเนาเป็นโครงก่อน

ท าการเย็บอีกครั้งโดยจักรอุตสาหกรรม 

4. ตกแต่งและใส่องค์ประกอบของกระเป๋าถือ 

 

โดยกระบวนการการแปรรูปผ้าฝ้ายธรรมชาติเป็นกระเป๋าถือสตรี จากผ้าฝ้ายที่ทางกลุ่มผ้าครามกุดนา

ขามหมู่ 8 ผลิตขึ้น ผ่านวิธีการด าเนินงาน 3 ขั้นตอน คือ 

1) ลงพ้ืนที่จัดเวทีเพ่ือชี้แจงจุดประสงค์โครงการและสอบถามความต้องการในการพัฒนาผลิตภัณฑ์

ของชุมชนกลุ่มผ้าครามกุดนาขามหมู่ 8 

2) อบรมเชิงปฏบัติการการแปรรูปผ้าฝ้ายธรรมชาติเป็นกระเป๋าถือสตรี จากผ้าฝ้ายที่ทางกลุ่มผ้าคราม

กุดนาขามหมู่ 8 ผลิตขึ้น 

3) ติดตามหลังการรอบรมเชิงปฏิบัติการและประเมินผลการอบรม 

 

การลงพ้ืนที่เพื่อศึกษาข้อมูลพื้นฐานและความต้องการของกลุ่ม 

 จากการลงพ้ืนที่และพูดคุยกับประธานและสมาชิกกลุ่มผ้าครามกุดนาขามหมู่ 8 พบว่า กลุ่มผ้าคราม

กุดนาขามหมู่ 8 เป็นกลุ่มที่ประกอบกิจการผลิตทอผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ อย่างไรก็ตามในช่วงที่ผ่านเกิดผู้ผลิต

รายใหมเ่ข้าสู่ตลาดการผลิตผ้าย้อมสีธรรมชาติมากขึ้น ท าให้ส่วนแบ่งทางการตลาดในตลาดสินค้าผ้าฝ้ายย้อมสี

ธรรมชาติ ของกลุ่มผ้าครามกุดนาขามหมู่ 8 ลดลง ทางกลุ่มจึงต้องการการแปรรูปผ้าฝ้ายธรรมชาติเป็นกระเป๋า

ถือสตรี จากผ้าฝ้ายที่ทางกลุ่มผ้าครามกุดนาขามหมู่ 8 ผลิตขึ้น 

  

 
ภาพที่ 1 การลงพ้ืนที่เพ่ือศึกษาข้อมูลพืน้ฐานและความต้องการพัฒนากลุ่มผ้าครามกุดนาขามหมู่ 8 
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การแปรรูปผ้าฝ้ายธรรมชาติเป็นกระเป๋าถือสตรี กลุ่มผ้าครามกุดนาขามหมู่ 8  

การอบรมเชิงปฏิบัติการการแปรรูปผ้าฝ้ายธรรมชาติเป็นกระเป๋าถือสตรี กลุ่มผ้าครามกุดนาขามหมู่ 8 

จัดอบรมเชิงปฏิบัติการระหว่างวันที่ 14 - 16 กรกฎาคม 2564 เพ่ือถ่ายทอดความรู้ในการการแปรรูปผ้าฝ้าย

ธรรมชาติเป็นกระเป๋าถือสตรี ของกลุ่มผ้าครามกุดนาขามหมู่ 8 

 

 
ภาพที่ 2 การอบรมเชิงปฏิบัติการการแปรรูปผ้าฝ้ายธรรมชาติสู่กระเป๋าถือสตรี กลุ่มผ้าครามกุดนาขามหมู่ 8 

 

การประเมินผลเมื่อจบกิจกรรม 

เมื่อจบกิจกรรการอบรมเชิงปฏิบัติการการแปรรูปผ้าฝ้ายธรรมชาติสู่กระเป๋าถือสตรี กลุ่มผ้าครามกุด

นาขามหมู่ 8 ได้รวบรวมผลการประเมินและได้วิเคราะห์ดังต่อไปนี้ 

1) ข้อมูลระดับความพึงพอใจ  

ในการวัดคา่พึงพอใจของผู้เข้ารับการอบรมเชิงปฏิบัติการการแปรรูปผ้าฝ้ายธรรมชาติสู่กระเป๋าถือสตรี 

กลุ่มผ้าครามกุดนาขามหมู่ 8 เป็นการวัดผ่านวิธีการเชิงปริมาณโดยใช้ค่าสถิติ จากการเก็บข้อมูลจากผู้เข้ารับ

การอบรมทั้งหมด จ านวน 30 คน โดยน าข้อมูลที่เก็บได้ มาหาค่าเฉลี่ยและส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน ประเมินผล

ตัวเลขที่ได้โดยใช้มาตรส่วนประมาณค่า ก าหนดค่า น าหนักหรือคะแนนออกเป็น 5 ระดับ ตามวิธีของลิเคิร์ท 

(Likert) การแปลผลคะแนนระดับความพึงพอใจมีดังนี ้

ระดับ 5 ผลการประเมิน ระหว่ าง 4.21 – 5.00 คือ มากท่ีสุด 
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ระดับ 4 ผลการประเมิน ระหว่ าง 3.41 – 4.20 คือ มาก 

ระดับ 3 ผลการประเมิน ระหว่ าง 2.61 – 3.40 คือ ปานกลาง 

ระดับ 2 ผลการประเมิน ระหว่ าง 1.81 – 2.60 คือ น้อย 

ระดับ 1 ผลการประเมิน ระหว่ าง 1.00 – 1.80 คือ น้อยที่สุด 

 

ตารางที่ 1 ค่าเฉลี่ยและส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐานระดับความพึงพอใจของผู้เข้ารับการอบรมเชิงปฏิบัติการการ

แปรรูปผ้าฝ้ายธรรมชาติสู่กระเป๋าถือสตรี กลุ่มผ้าครามกุดนาขามหมู่ 8 

ความพึงพอใจ  
(ด้านกระบวนการ) 

ค่าเฉลี่ย 
(X) 

ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 
(S.D.) 

ระดับ 
ความพึงพอใจ 

1) ด้านกระบวนการขัน้ตอนการให้บริการ 4.75 0.47 มากท่ีสุด 
2) เจ้าหนา้ที่ผู้ให้บริการ 4.78 0.45 มากที่สุด 
3) สิ่งอ านวยความสะดวก 4.73 0.46 มากที่สุด 

รวมเฉลี่ย 4.75 0.46 มากที่สุด 
 

ผลการประเมินความพึงพอใจด้านกระบวนการ ขั้นตอนการให้บริการ เจ้าหน้าที่ผู้ให้บริการ และสิ่ง

อ านวยความสะดวก พบว่า ค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.75 ระดับความพึงพอใจอยู่ในระดับมากที่สุด โดยมีความพึงพอใจ

ด้านเจ้าหน้าที่ผู้ให้บริการ มีค่าเฉลี่ยสูงที่สุดเท่ากับ 4.78 ระดับความพึงพอใจอยู่ในระดับมากที่สุด และพบว่า 

ความพึงพอใจด้านสิ่งอ านวยความสะดวก มีค่าเฉลี่ยต่ าที่สุดเท่ากับ 4.73 ระดับความพึงพอใจอยู่ในระดับมาก

ที่สุด (ตารางที่ 1) 

 

2) ข้อมูลเพื่อปรับปรุงหลักสูตร 

การวัดค่าพึงพอใจต่อการปรับปรุงหลักสูตรของผู้เข้ารับการอบรมเชิงปฏิบัติการการแปรรูปผ้าฝ้าย

ธรรมชาติสู่กระเป๋าถือสตรี กลุ่มผ้าครามกุดนาขามหมู่ 8 เป็นการวัดผ่านวิธีการเชิงปริมาณโดยใช้ค่าสถิติ จาก

การเก็บข้อมูลจากผู้เข้ารับการอบรมจ านวน 30 คน และน าข้อมูลที่ได้ทั้งหมดมาหาค่าเฉลี่ยและส่วนเบี่ยงเบน

มาตรฐาน ประเมินผลตัวเลขที่ได้โดยใช้มาตรส่วนประมาณค่า ก าหนดค่าน้ าหนักหรือคะแนนออกเป็น 5 ระดับ 

ตามวิธีของลิเคิร์ท (Likert) การแปลผลคะแนนระดับความพึงพอใจมีดังนี้ 

ระดับ 5 ผลการประเมิน ระหว่ าง 4.21 – 5.00 คือ มากท่ีสุด 

ระดับ 4 ผลการประเมิน ระหว่ าง 3.41 – 4.20 คือ มาก 

ระดับ 3 ผลการประเมิน ระหว่ าง 2.61 – 3.40 คือ ปานกลาง 
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ระดับ 2 ผลการประเมิน ระหว่ าง 1.81 – 2.60 คือ น้อย 

ระดับ 1 ผลการประเมิน ระหว่ าง 1.00 – 1.80 คือ น้อยที่สุด 

 

ตารางที่ 2 ค่าเฉลี่ยและส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐานระดับความพึงพอใจต่อการพัฒนากระบวนการผลิตตามความ

คิดเห็นของผู้เข้ารับการอบรมเชิงปฏิบัติการการแปรรูปผ้าฝ้ายธรรมชาติสู่กระเป๋าถือสตรี กลุ่มผ้าครามกุดนา

ขามหมู่ 8 

ความพึงพอใจต่อกระบวนการพัฒนา
กระบวนการผลิต 

ค่าเฉลี่ย 
(X) 

ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 
(S.D.) 

ระดับ 
ความพึงพอใจ 

4) การน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ 4.84 0.47 มากท่ีสุด 
5) ความเหมาะสมของกระบวนการการผลิต 4.77 0.45 มากที่สุด 
6) ความเหมาะสมของวิทยากร 4.72 0.46 มากที่สุด 
7) ระยะเวลาการอบรม 4.63 0.45 มากที่สุด 
8) ช่วงเวลาการอบรม 4.33 0.43 มากที่สุด 
9) ความคุ้มค่าเทียบกับเวลาและค่าใช้จ่าย 4.77 0.44 มากที่สุด 

รวมเฉลี่ย 4.68 0.45 มากที่สุด 
 

ผลการประเมินความพึงพอใจด้านการพัฒนากระบวนการผลิต พบว่า ค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.68 ระดับ

ความพึงพอใจอยู่ในระดับมากที่สุด โดยมีความพึงพอใจด้านการน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ มีค่าเฉลี่ยสูงที่สุด

เท่ากับ 4.84 ระดับความพึงพอใจอยู่ในระดับมากที่สุด และพบว่า ความพึงพอใจด้านช่วงเวลาการอบรม มี

ค่าเฉลี่ยต่ าที่สุดเท่ากับ 4.33 ระดับความพึงพอใจอยู่ในระดับมากที่สุด (ตารางที่ 2) 

 

3) การน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ 

การน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ของผู้เข้ารับการอบรมเชิงปฏิบัติการการแปรรูปผ้าฝ้ายธรรมชาติสู่

กระเป๋าถือสตรี กลุ่มผ้าครามกุดนาขามหมู่ 8 จ านวน 30 คน พบว่า ทั้งหมดสามารถน าความรู้ไปใช้ประโยชน์

ได้ (ตารางที่ 3) 

ตารางที่ 3 จ านวนและร้อยละการน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ตามความคิดเห็นของผู้เข้ารับการอบรมเชิง

ปฏิบัติการการแปรรูปผ้าฝ้ายธรรมชาติสู่กระเป๋าถือสตรี กลุ่มผ้าครามกุดนาขามหมู่ 8 

น าความรู้ไปใช้ประโยชน์ จ านวน (คน) ร้อยละ 
1) น าไปใช้ประโยชน์ได้ 30 100.00 

รวม 30 100.00 
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4) คาดว่าจะรายได้เพิ่มขึ้น 

ผู้เขา้รับการอบรมเชิงปฏิบัติการการแปรรูปผ้าฝ้ายธรรมชาติสู่กระเป๋าถือสตรี กลุ่มผ้าครามกุดนาขาม

หมู่ 8 คาดว่าจะมีรายได้เพ่ิมขึ้นต่อเดือนมากที่สุด คือ อยู่ในช่วง 1,001–2,000 บาท จ านวน 8 คน (ร้อยละ 

23.33) รองลงมา คือ อยู่ในช่วง 2,001–3,000 บาท จ านวน 6 คน (ร้อยละ 20.00) อยู่ในช่วง 3,001–4,000 

และ 4,001–5,000 บาท จ านวนช่วงละ 5 คน (ร้อยละ 16.67) และอยู่ในช่วง 5 ,001–6,000 บาท จ านวน 3 

คน (ร้อยละ 10.00) ตามล าดับ (ตารางที่ 4) เมื่อค านวณเป็นค่าเฉลี่ยโดยรวมแล้ว คาดว่าผู้เข้ารับการอบรมเชิง

ปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ผ้าฝ้ายมัดหมี่ย้อมสีธรรมชาติ และผ้าฝ้ายย้อมครามธรรมชาติจะมีรายได้เพ่ิมข้ึน

เฉลี่ย 3,666.66 บาทต่อเดือนต่อคน 

 

ตารางท่ี 4 คาดว่าจะมีรายได้เพ่ิมข้ึนต่อเดือน 

คาดว่ารายได้เพิ่มขึ้น (บาทต่อเดือน) จ านวน (คน) ร้อยละ 
1) น้อยกว่า 1,000 บาท 1 3.33 
2) 1,001–2,000 บาท  7 26.66 
3) 2,001–3,000 บาท  6 20.00 
4) 3,001–4,000 บาท  5 16.67 
5) 4,001–5,000 บาท  5 16.67 
6) 5,001–6,000 บาท  3 10.00 
7) 6,001–7,000 บาท  2 6.67 
8) 7,001–8,000 บาท  0 0.00 

รวม 30 100.00 
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ก าหนดการ โครงการพัฒนาคุณภาพกลุ่มผ้าครามกุดนาขามหมู่ 8 

วันที่ 14 - 16 กรกฎาคม 2564 

 

วันที่ 14 กรกฎาคม 2564 

08.00-08.30 น.   ลงทะเบียนเข้าร่วมกิจกรรม 

08.30-09.00 น. ชี้แจงโครงการและกล่าวเปิดงานโดย  

คณบดีคณะวิทยาการจัดการ มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

09.00-12.00 น. บรรยายเชิงปฏิบัติการเรื่อง “แนวคิดการยกระดับสินค้าพ้ืนเมืองสู่การท า
ตลาดสากล” 

โดย คุณศักดิ์สิทธิ์ ภัทรประกฤต และ คุณสาธิมา ฐากูระสมพงษ์ 

ผู้เชี่ยวชาญการพัฒนาภูมิปัญญาท้องถิ่นเพ่ือยกระดับเข้าสู่การท าการตลาด 
จากทีม Wisdomative 

และน ากระบวนการโดย ดร.พสุธา โกมลมาลย์ 

อาจารย์ประจ าสาขาวิชาการพัฒนาชุมชน 

คณะมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

12.00-13.00 น.   รับประธานอาหารกลางวัน 

13.00-16.00 น. บรรยายเชิงปฏิบัติการเรื่อง “แนวคิดการยกระดับสินค้าพ้ืนเมืองสู่การท า
ตลาดสากล” (ต่อ) 

โดย คุณศักดิ์สิทธิ์ ภัทรประกฤต และ คุณสาธิมา ฐากูระสมพงษ์ 

ผู้เชี่ยวชาญการพัฒนาภูมิปัญญาท้องถิ่นเพ่ือยกระดับเข้าสู่การท าการตลาด 
จากทีม Wisdomative 

และน ากระบวนการโดย ดร.พสุธา โกมลมาลย์ 

อาจารย์ประจ าสาขาวิชาการพัฒนาชุมชน 

คณะมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

16.00-16.30 น.   นัดหมายการท ากิจกรรมในวันถัดไป 
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*หมายเหตุ อาหารว่างและเครื่องดื่มบริการในระหว่างการอบรมช่วงเช้าและบ่าย 

 

วันที่ 15 กรกฎาคม 2564 

08.30-09.00 น. ลงทะเบียนเข้าร่วมกิจกรรม 

09.00-12.00 น. บรรยายเชิงปฏิบัติการเรื่อง “ปฏิบัติการพัฒนาคุณภาพกลุ่มผ้าครามกุดนา
ขามหมู่ 8สู่ตลาดสากล”   

โดย คุณศักดิ์สิทธิ์ ภัทรประกฤต และ คุณสาธิมา ฐากูระสมพงษ์ 

ผู้เชี่ยวชาญการพัฒนาภูมิปัญญาท้องถิ่นเพ่ือยกระดับเข้าสู่การท าการตลาด 
จากทีม Wisdomative 

และน ากระบวนการโดย ดร.พสุธา โกมลมาลย์ 

อาจารย์ประจ าสาขาวิชาการพัฒนาชุมชน 

คณะมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

12.00-13.00 น.   รับประธานอาหารกลางวัน 

13.00-16.00 น. บรรยายเชิงปฏิบัติการเรื่อง “ปฏิบัติการพัฒนาคุณภาพกลุ่มผ้าครามกุดนา
ขามหมู่ 8สู่ตลาดสากล”  (ต่อ) 

โดย คุณศักดิ์สิทธิ์ ภัทรประกฤต และ คุณสาธิมา ฐากูระสมพงษ์ 

ผู้เชี่ยวชาญการพัฒนาภูมิปัญญาท้องถิ่นเพ่ือยกระดับเข้าสู่การท าการตลาด 
จากทีม Wisdomative 

และน ากระบวนการโดย ดร.พสุธา โกมลมาลย์ 

อาจารย์ประจ าสาขาวิชาการพัฒนาชุมชน 

คณะมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

16.00-16.30 น.   นัดหมายการท ากิจกรรมในวันถัดไป 

 

*หมายเหตุ อาหารว่างและเครื่องดื่มบริการในระหว่างการอบรมช่วงเช้าและบ่าย 
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วันที่ 16 กรกฎาคม 2564 

08.30-09.00 น. ลงทะเบียนเข้าร่วมกิจกรรม 

09.00-12.00 น. บรรยายเชิงปฏิบัติการเรื่อง “ปฏิบัติการพัฒนาคุณภาพกลุ่มผ้าครามกุดนา
ขามหมู่ 8สู่ตลาดสากล”  (ต่อ) 

โดย คุณศักดิ์สิทธิ์ ภัทรประกฤต และ คุณสาธิมา ฐากูระสมพงษ์ 

ผู้เชี่ยวชาญการพัฒนาภูมิปัญญาท้องถิ่นเพ่ือยกระดับเข้าสู่การท าการตลาด 
จากทีม Wisdomative 

และน ากระบวนการโดย ดร.พสุธา โกมลมาลย์ 

อาจารย์ประจ าสาขาวิชาการพัฒนาชุมชน 

คณะมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

12.00-13.00 น.   รับประธานอาหารกลางวัน 

13.00-16.00 น. บรรยายเชิงปฏิบัติการเรื่อง “ช่องทางการสร้างแบรน์และการท าตลาดของ
สินค้าชุมชน”  

โดย คุณศักดิ์สิทธิ์ ภัทรประกฤต และ คุณสาธิมา ฐากูระสมพงษ์ 

ผู้เชี่ยวชาญการพัฒนาภูมิปัญญาท้องถิ่นเพ่ือยกระดับเข้าสู่การท าการตลาด 
จากทีม Wisdomative 

และน ากระบวนการโดย ดร.พสุธา โกมลมาลย์ 

อาจารย์ประจ าสาขาวิชาการพัฒนาชุมชน 

คณะมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

16.00-16.30 น.   ปิดกิจกรรม 

 

*หมายเหตุ อาหารว่างและเครื่องดื่มบริการในระหว่างการอบรมช่วงเช้าและบ่าย 
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โครงการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์วิสาหกิจชุมชนกลุ่มแม่บ้านเกษตรกรบ้านดงหลวง 

(ผลิตภัณฑ์ทองม้วนข้าวฮางผสมแป้งกล้วย) 

 

ที่อยู่: เลขที่ 7 หมู่ที่ 7 ถนน ต ำบลบึงทวำย อ ำเภอเต่ำงอย จังหวัดสกลนคร 

ประธำนกลุ่ม: นำงกระแสสินธ์ ปู่ทับหนู  

 

กลุ่มวิสำหกิจชุมชนกลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกรบ้ำนดงหลวง (ผลิตภัณฑ์ทองม้วนข้ำวฮำงผสมแป้งกล้วย) 

ต ำบลบึงทวำย อ ำเภอเต่ำงอย จังหวัดสกลนคร เป็นกลุ่มวิสำหกิจชุมชนในพ้ืนที่ต ำบลบึงทวำย อ ำเภอเต่ำงอย 

จังหวัดสกลนคร ที่รวมตัวกันเป็นกลุ่มอำชีพในชุมชน โดยมีวัตถุประสงค์เพ่ือพัฒนำผลิตภัณฑ์ทองม้วนข้ำวฮำง

ผสมแป้งกล้วยในพ้ืนที่ โดยมีนำงกระแสสินธ์ ปู่ทับหนู เป็นประธำนกลุ่ม สินค้ำหลักที่กลุ่มวิสำหกิจชุมชนกลุ่ม

แม่บ้ำนเกษตรกรบ้ำนดงหลวง ผลิตออกเพ่ือจ ำหน่ำยประกอบไปด้วย แป้งกล้วย ผลิตภัณฑ์ทองม้วนข้ำวฮำง

ผสมแป้งกล้วย อย่ำงไรก็ตำม จำกกำรลงพ้ืนที่ส ำรวจข้อมูลเบื้องต้นพบควำมต้องกำรกลุ่มวิสำหกิจชุมชนกลุ่ม

แม่บ้ำนเกษตรกรบ้ำนดงหลวง พบว่ำต้องกำรพัฒนำสูตรกำรผลิตทองม้วนข้ำวฮำงผสมแป้งกล้วยให้สำมำรถ

แปรรูปเป็นผิตภัณฑ์อย่ำงอ่ืนได้หลำกหลำยมำกขึ้น เพ่ือเพ่ิมส่วนแบ่งทำงกำรตลำด 

 

กระบวนการในการพัฒนา 

กำรพัฒนำสูตรผลิตภัณฑ์ทองม้วนข้ำวฮำงผสมแป้งกล้วย กลุ่มวิสำหกิจชุมชนกลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกร

บ้ำนดงหลวง ครั้งนี้จะเป็นกำรพัฒนำสูตรแป้งและตัวรูปแบบผลิตภัณฑ์ ให้เกิดควำมหลำกหลำย โดยมีอุปกรณ์

และกระบวนกำรในกำรสร้ำงกำรพัฒนำสูตรแป้งและตัวรูปแบบผลิตภัณฑ์ ดังนี้ 

1) อุปกรณ์ท่ีใช้ในกำรพัฒนำสูตรแป้งและตัวรูปแบบผลิตภัณฑ์ 

1. แป้งอเนกประสงค์ 

2. กล้วยพันธุ์ต่ำงๆ 

3. ข้ำวฮำง 

4. ข้ำวฮำงงอก 

5. เครื่องชั่งน้ ำหนัก 

6. เครื่องบดและผสมแป้ง 

2) กระบวนกำรพัฒนำสูตรแป้งและตัวรูปแบบผลิตภัณฑ์ 

1. อบกล้วย อุณหอูมิ 180 องศำเซลเซียส นำน 10 นำที(ซึ่งจะยังไม่สุก) 

2. น ำกล้วยที่ได้จำกกำรอบ มำท ำกำรบดให้ละเอียด 
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3. น ำแป้งอเนกประสงค์ ข้ำวฮำง ข้ำวฮำงงอก มำผสมเป็นสัดส่วนในอัตรำท่ีต่ำงกัน 

4. จำกนัน้ใส่เนยและน้ ำมันพืช ผสมให้เข้ ำกันจนเป็นก้อน 

5. ใช้พลำสติกคลุมก้อนแป้ง เข้ำตู้เย็นไว้ประมำณ 20 นที 

6. จำกนั้นน ำก้อนแป้งออกมำรีดเป็นแผ่นวงกลมให้มีควำมกว้ำงประมำณ 15 เซนติเมตร แล้ว

น ำเข้ำพิมพ์ควำมร้อน 

7. น ำเข้ำแบบพิมพ์เพ่ือให้ได้รูปทรงที่ต้องกำรเป็นอันเสร็จสิ้น 

 

โดยกระบวนกำรกำรพัฒนำสูตรแป้งและตัวรูปแบบผลิตภัณฑ์ ของกลุ่มวิสำหกิจชุมชนกลุ่มแม่บ้ำน

เกษตรกรบ้ำนดงหลวง มีวิธีกำรด ำเนินงำน 3 ขั้นตอน คือ 

1) ลงพ้ืนที่จัดเวทีเพ่ือชี้แจงจุดประสงค์โครงกำรและสอบถำมควำมต้องกำรในกำรพัฒนำผลิตภัณฑ์

ของชุมชน 

2) อบรมเชิงปฏิบัติกำรสร้ำงอัตลักษณ์สินค้ำ ของกลุ่มวิสำหกิจชุมชนกลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกรบ้ำนดง

หลวง 

3) ติดตำมหลังกำรรอบรมเชิงปฏิบัติกำรและประเมินผลกำรอบรม 

 

การลงพ้ืนที่เพื่อศึกษาข้อมูลพื้นฐานและความต้องการของกลุ่ม 

 จำกกำรลงพ้ืนที่และพูดคุยกับประธำนและสมำชิกกลุ่มวิสำหกิจชุมชนกลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกรบ้ำนดง

หลวง พบควำมต้องกำรกลุ่มวิสำหกิจชุมชนกลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกรบ้ำนดงหลวง ว่ำต้องกำรพัฒนำสูตรกำรผลิต

ทองม้วนข้ำวฮำงผสมแป้งกล้วยให้สำมำรถแปรรูปเป็นผิตภัณฑ์อย่ำงอ่ืนได้หลำกหลำยมำกขึ้น เพื่อเพ่ิมส่วนแบ่ง

ทำงกำรตลำด 
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ภาพที่ 1 กำรลงพ้ืนที่เพ่ือศึกษำข้อมูลพ้ืนฐำนและควำมต้องกำรพัฒนำผลิตภัณฑ์ กลุ่มวิสำหกิจชุมชนกลุ่ม

แม่บ้ำนเกษตรกรบ้ำนดงหลวง 

 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์กลุ่มทอผ้าฝ้ายย้อมสีธรรมชาติ 

กำรอบรมเชิงปฏิบัติกำรต้องกำรพัฒนำสูตรกำรผลิตทองม้วนข้ำวฮำงผสมแป้งกล้วย กลุ่มวิสำหกิจ

ชุมชนกลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกรบ้ำนดงหลวง จัดอบรมเชิงปฏิบัติกำรระหว่ำงวันที่ 17 – 19 กรกฎำคม 2564 เพ่ือ

ถ่ำยทอดควำมรู้ในกำรพัฒนำสูตรกำรผลิตทองม้วนข้ำวฮำงผสมแป้งกล้วย ให้กลุ่มวิสำหกิจชุมชนกลุ่มแม่บ้ำน

เกษตรกรบ้ำนดงหลวง 
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ภาพที่ 2 กำรอบรมเชิงปฏิบัติกำรกำรพัฒนำผลิตภัณฑ์กำรพัฒนำสูตรกำรผลิตทองม้วนข้ำวฮำงผสมแป้งกล้วย 

กลุ่มวิสำหกิจชุมชนกลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกรบ้ำนดงหลวง 

 

การประเมินผลเมื่อจบกิจกรรม 

เมื่อจบกิจกรรกำรอบรมเชิงปฏิบัติกำรกำรพัฒนำผลิตภัณฑ์กำรพัฒนำสูตรกำรผลิตทองม้วนข้ำวฮำง

ผสมแป้งกล้วย กลุ่มวิสำหกิจชุมชนกลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกรบ้ำนดงหลวง ได้รวบรวมผลกำรประเมินและได้

วิเครำะห์ดังต่อไปนี้ 

1) ข้อมูลระดับความพึงพอใจ  

ในกำรวัดค่ำพึงพอใจของผู้เข้ำรับกำรอบรมเชิงปฏิบัติกำรกำรพัฒนำผลิตภัณฑ์กำรพัฒนำสูตรกำรผลิต

ทองม้วนข้ำวฮำงผสมแป้งกล้วย กลุ่มวิสำหกิจชุมชนกลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกรบ้ำนดงหลวง เป็นกำรวัดผ่ำนวิธีกำร

เชิงปริมำณโดยใช้ค่ำสถิติ จำกกำรเก็บข้อมูลจำกผู้เข้ำรับกำรอบรมทั้งหมด จ ำนวน 35 คน โดยน ำข้อมูลที่เก็บ

ได้ มำหำค่ำเฉลี่ยและส่วนเบี่ยงเบนมำตรฐำน ประเมินผลตัวเลขที่ได้โดยใช้มำตรส่วนประมำณค่ำ ก ำหนดค่ำ 

น ำหนักหรือคะแนนออกเป็น 5 ระดับ ตำมวิธีของลิเคิร์ท (Likert) กำรแปลผลคะแนนระดับควำมพึงพอใจมี

ดังนี้ 

ระดับ 5 ผลกำรประเมิน ระหว่ ำง 4.21 – 5.00 คือ มำกท่ีสุด 

ระดับ 4 ผลกำรประเมิน ระหว่ ำง 3.41 – 4.20 คือ มำก 

ระดับ 3 ผลกำรประเมิน ระหว่ ำง 2.61 – 3.40 คือ ปำนกลำง 
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ระดับ 2 ผลกำรประเมิน ระหว่ ำง 1.81 – 2.60 คือ น้อย 

ระดับ 1 ผลกำรประเมิน ระหว่ ำง 1.00 – 1.80 คือ น้อยที่สุด 

 

ตารางที่ 1 ค่ำเฉลี่ยและส่วนเบี่ยงเบนมำตรฐำนระดับควำมพึงพอใจของผู้เข้ำรับกำรอบรมเชิงปฏิบัติกำรกำร

พัฒนำผลิตภัณฑ์กำรพัฒนำสูตรกำรผลิตทองม้วนข้ำวฮำงผสมแป้งกล้วย กลุ่มวิสำหกิจชุมชนกลุ่มแม่บ้ำน

เกษตรกรบ้ำนดงหลวง 

ความพึงพอใจ  
(ด้านกระบวนการ) 

ค่าเฉลี่ย 
(X) 

ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 
(S.D.) 

ระดับ 
ความพึงพอใจ 

1) ด้ำนกระบวนกำรขัน้ตอนกำรให้บริกำร 4.75 0.47 มำกท่ีสุด 
2) เจ้ำหนำ้ที่ผู้ให้บริกำร 4.80 0.47 มำกที่สุด 
3) สิ่งอ ำนวยควำมสะดวก 4.75 0.45 มำกที่สุด 

รวมเฉลี่ย 4.77 0.46 มากที่สุด 
 

ผลกำรประเมินควำมพึงพอใจด้ำนกระบวนกำร ขั้นตอนกำรให้บริกำร เจ้ำหน้ำที่ผู้ให้บริกำร และสิ่ง

อ ำนวยควำมสะดวก พบว่ำ ค่ำเฉลี่ยเท่ำกับ 4.77 ระดับควำมพึงพอใจอยู่ในระดับมำกที่สุด โดยมีควำมพึงพอใจ

ด้ำนเจ้ำหน้ำที่ผู้ให้บริกำร มีค่ำเฉลี่ยสูงที่สุดเท่ำกับ 4.80 ระดับควำมพึงพอใจอยู่ในระดับมำกที่สุด และพบว่ำ 

ควำมพึงพอใจด้ำนกระบวนกำรขั้นตอนกำรให้บริกำร และควำมพึงพอใจด้ำนสิ่งอ ำนวยควำมสะดวก มีค่ำเฉลี่ย

เท่ำกันที่ 4.75 ระดับควำมพึงพอใจอยู่ในระดับมำกที่สุด (ตำรำงที่ 1) 

 

2) ข้อมูลเพื่อปรับปรุงหลักสูตร 

กำรวัดค่ำพึงพอใจต่อกำรปรับปรุงหลักสูตรของผู้เข้ำรับกำรอบรมเชิงปฏิบัติกำรกำรพัฒนำผลิตภัณฑ์

กำรพัฒนำสูตรกำรผลิตทองม้วนข้ำวฮำงผสมแป้งกล้วย กลุ่มวิสำหกิจชุมชนกลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกรบ้ำนดงหลวง 

เป็นกำรวัดผ่ำนวิธีกำรเชิงปริมำณโดยใช้ค่ำสถิติ จำกกำรเก็บข้อมูลจำกผู้เข้ำรับกำรอบรมทั้งหมด จ ำนวน 35 

คน และน ำข้อมูลที่ได้ทัง้หมดมำหำค่ำเฉลี่ยและส่วนเบี่ยงเบนมำตรฐำน ประเมินผลตัวเลขที่ได้โดยใช้มำตรส่วน

ประมำณค่ำ ก ำหนดค่ำน้ ำหนักหรือคะแนนออกเป็น 5 ระดับ ตำมวิธีของลิเคิร์ท (Likert) กำรแปลผลคะแนน

ระดับควำมพึงพอใจมีดังนี ้

ระดับ 5 ผลกำรประเมิน ระหว่ ำง 4.21 – 5.00 คือ มำกท่ีสุด 

ระดับ 4 ผลกำรประเมิน ระหว่ ำง 3.41 – 4.20 คือ มำก 

ระดับ 3 ผลกำรประเมิน ระหว่ ำง 2.61 – 3.40 คือ ปำนกลำง 
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ระดับ 2 ผลกำรประเมิน ระหว่ ำง 1.81 – 2.60 คือ น้อย 

ระดับ 1 ผลกำรประเมิน ระหว่ ำง 1.00 – 1.80 คือ น้อยที่สุด 

 

ตารางที่ 2 ค่ำเฉลี่ยและส่วนเบี่ยงเบนมำตรฐำนระดับควำมพึงพอใจต่อกำรพัฒนำกระบวนกำรผลิตตำมควำม

คิดเห็นของผู้เข้ำรับกำรอบรมเชิงปฏิบัติกำรกำรพัฒนำผลิตภัณฑ์วิสำหกิจชุมชนกลุ่มทอผ้ำฝ้ำยย้อมสีธรรมชำติ 

บ้ำนนำงเติ่ง 

ความพึงพอใจต่อกระบวนการพัฒนา
กระบวนการผลิต 

ค่าเฉลี่ย 
(X) 

ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 
(S.D.) 

ระดับ 
ความพึงพอใจ 

4) กำรน ำควำมรู้ไปใช้ประโยชน์ 4.85 0.45 มำกท่ีสุด 
5) ควำมเหมำะสมของกระบวนกำรกำรผลิต 4.72 0.47 มำกที่สุด 
6) ควำมเหมำะสมของวิทยำกร 4.72 0.46 มำกที่สุด 
7) ระยะเวลำกำรอบรม 4.60 0.45 มำกที่สุด 
8) ช่วงเวลำกำรอบรม 4.31 0.44 มำกที่สุด 
9) ควำมคุ้มค่ำเทียบกับเวลำและค่ำใช้จ่ำย 4.76 0.43 มำกที่สุด 

รวมเฉลี่ย 4.66 0.45 มากที่สุด 
 

ผลกำรประเมินควำมพึงพอใจด้ำนกำรพัฒนำกระบวนกำรผลิต พบว่ำ ค่ำเฉลี่ยเท่ำกับ 4.66 ระดับ

ควำมพึงพอใจอยู่ในระดับมำกที่สุด โดยมีควำมพึงพอใจด้ำนกำรน ำควำมรู้ไปใช้ประโยชน์ มีค่ำเฉลี่ยสูงที่สุด

เท่ำกับ 4.85 ระดับควำมพึงพอใจอยู่ในระดับมำกที่สุด และพบว่ำ ควำมพึงพอใจด้ำนช่วงเวลำกำรอบรม มี

ค่ำเฉลี่ยต่ ำที่สุดเท่ำกับ 4.30 ระดับควำมพึงพอใจอยู่ในระดับมำกที่สุด (ตำรำงที่ 2) 

 

3) การน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ 

กำรน ำควำมรู้ไปใช้ประโยชน์ของผู้เข้ำรับกำรอบรมเชิงปฏิบัติกำรกำรพัฒนำผลิตภัณฑ์กำรพัฒนำสูตร

กำรผลิตทองม้วนข้ำวฮำงผสมแป้งกล้วย กลุ่มวิสำหกิจชุมชนกลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกรบ้ำนดงหลวง  จ ำนวน 35 

คน พบว่ำ ทัง้หมดสำมำรถน ำควำมรู้ไปใช้ประโยชน์ได้ (ตำรำงที่ 3) 
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ตารางที่ 3 จ ำนวนและร้อยละกำรน ำควำมรู้ไปใช้ประโยชน์ตำมควำมคิดเห็นของผู้เข้ำรับกำรอบรมเชิง

ปฏิบัติกำรกำรพัฒนำผลิตภัณฑ์กำรพัฒนำสูตรกำรผลิตทองม้วนข้ำวฮำงผสมแป้งกล้วย กลุ่มวิสำหกิจชุมชน

กลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกรบ้ำนดงหลวง  

น าความรู้ไปใช้ประโยชน์ จ านวน (คน) ร้อยละ 
1) น ำไปใช้ประโยชน์ได้ 35 100.00 

รวม 35 100.00 
 

4) คาดว่าจะรายได้เพิ่มขึ้น 

ผู้เข้ำรับกำรอบรมเชิงปฏิบัติกำรกำรพัฒนำผลิตภัณฑ์กำรพัฒนำสูตรกำรผลิตทองม้วนข้ำวฮำงผสม

แป้งกล้วย กลุ่มวิสำหกิจชุมชนกลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกรบ้ำนดงหลวง คำดว่ำจะมีรำยได้เพ่ิมขึ้นต่อเดือนมำกที่สุด 

คือ อยู่ในช่วง 1,001–2,000 บำท จ ำนวน 9 คน (ร้อยละ 29.99) รองลงมำ คือ อยู่ในช่วง 2,001–3,000 บำท 

จ ำนวน 8 คน (ร้อยละ 26.66) อยู่ในช่วง 3,001–4,000 จ ำนวนช่วงละ 6 คน (ร้อยละ20.00) (ตำรำงที่ 4) เมื่อ

ค ำนวณเป็นค่ำเฉลี่ยโดยรวมแล้ว คำดว่ำผู้เข้ำรับกำรอบรมเชิงปฏิบัติกำรกำรพัฒนำผลิตภัณฑ์กำรพัฒนำสูตร

กำรผลิตทองม้วนข้ำวฮำงผสมแป้งกล้วย กลุ่มวิสำหกิจชุมชนกลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกรบ้ำนดงหลวง จะมีรำยได้

เพ่ิมข้ึนเฉลี่ย 3,771.43 บำทต่อเดือนต่อคน 

 

ตารางท่ี 4 คำดว่ำจะมีรำยได้เพ่ิมข้ึนต่อเดือน 

คาดว่ารายได้เพิ่มขึ้น (บาทต่อเดือน) จ านวน (คน) ร้อยละ 
1) น้อยกว่ำ 1,000 บำท 1 3.33 
2) 1,001–2,000 บำท  9 29.99 
3) 2,001–3,000 บำท  8 26.66 
4) 3,001–4,000 บำท  6 20.00 
5) 4,001–5,000 บำท  5 16.67 
6) 5,001–6,000 บำท  3 10.00 
7) 6,001–7,000 บำท  2 6.67 
8) 7,001–8,000 บำท  1 3.33 

รวม 35 100.00 
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ก าหนดการ โครงการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์กลุ่มวิสาหกิจชุมชนกลุ่มแม่บ้านเกษตรกรบ้านดงหลวง 
(ผลิตภัณฑ์ทองม้วนข้าวฮางผสมแป้งกล้วย) 

วันที่ 17 – 19 กรกฎาคม 2564 
 
วันที่ 17  กรกฎาคม 2564 
08.00-08.30 น.   ลงทะเบียนเข้ำร่วมกิจกรรม 
08.30-09.00 น. ชี้แจงโครงกำรและกล่ำวเปิดงำนโดย  

คณบดีคณะวิทยำกำรจัดกำร มหำวิทยำลัยรำชภัฏสกลนคร 
09.00-12.00 น. บรรยำยเชิงปฏิบัติกำรเรื่อง “แนวคิดการยกระดับสินค้าพ้ืนเมืองสู่การท า

ตลาดสากล” 
โดย คุณสาธิมา ฐากูระสมพงษ์ 
ผู้เชี่ยวชำญกำรพัฒนำภูมิปัญญำท้องถิ่นเพ่ือยกระดับเข้ำสู่กำรท ำกำรตลำด 
จำกทีม Wisdomative 
และ ดร.พสุธา โกมลมาลย์ 
อำจำรย์ประจ ำสำขำวิชำกำรพัฒนำชุมชน 
คณะมนุษยศำสตร์และสังคมศำสตร์ มหำวิทยำลัยรำชภัฏสกลนคร 

12.00-13.00 น.   รับประธำนอำหำรกลำงวัน 
13.00-16.00 น. บรรยำยเชิงปฏิบัติกำรเรื่อง “แนวคิดการยกระดับสินค้าพ้ืนเมืองสู่การท า

ตลาดสากล” (ต่อ) 
โดย คุณสาธิมา ฐากูระสมพงษ์ 
ผู้เชี่ยวชำญกำรพัฒนำภูมิปัญญำท้องถิ่นเพ่ือยกระดับเข้ำสู่กำรท ำกำรตลำด 
จำกทีม Wisdomative 
และ ดร.พสุธา โกมลมาลย์ 
อำจำรย์ประจ ำสำขำวิชำกำรพัฒนำชุมชน 
คณะมนุษยศำสตร์และสังคมศำสตร์ มหำวิทยำลัยรำชภัฏสกลนคร 

16.00-16.30 น.   นัดหมำยกำรท ำกิจกรรมในวันถัดไป 
*หมายเหตุ อาหารว่างและเครื่องดื่มบริการในระหว่างการอบรมช่วงเช้าและบ่าย 
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วันที่ 18 กรกฎาคม 2564 
08.30-09.00 น. ลงทะเบียนเข้ำร่วมกิจกรรม 
09.00-12.00 น. บรรยำยเชิงปฏิบัติกำรเรื่อง “ปฏิบัติการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์กลุ่ม

วิสาหกิจชุมชนบ้านเกษตรตะกอนบ้านดงหลวง(ผลิตภัณฑ์ทองม้วนข้าวฮาง
ผสมแป้งกล้วย) สู่ตลาดสากล”   
โดย คุณสาธิมา ฐากูระสมพงษ์ 
ผู้เชี่ยวชำญกำรพัฒนำภูมิปัญญำท้องถิ่นเพ่ือยกระดับเข้ำสู่กำรท ำกำรตลำด 
จำกทีม Wisdomative 
และ ดร.พสุธา โกมลมาลย์ 
อำจำรย์ประจ ำสำขำวิชำกำรพัฒนำชุมชน 
คณะมนุษยศำสตร์และสังคมศำสตร์ มหำวิทยำลัยรำชภัฏสกลนคร 

12.00-13.00 น.   รับประธำนอำหำรกลำงวัน 
13.00-16.00 น. บรรยำยเชิงปฏิบัติกำรเรื่อง “ปฏิบัติการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์กลุ่ม

วิสาหกิจชุมชนบ้านเกษตรตะกอนบ้านดงหลวง(ผลิตภัณฑ์ทองม้วนข้าวฮาง
ผสมแป้งกล้วย) สู่ตลาดสากล”  (ต่อ) 
โดย คุณสาธิมา ฐากูระสมพงษ์ 
ผู้เชี่ยวชำญกำรพัฒนำภูมิปัญญำท้องถิ่นเพ่ือยกระดับเข้ำสู่กำรท ำกำรตลำด 
จำกทีม Wisdomative 
และ ดร.พสุธา โกมลมาลย์ 
อำจำรย์ประจ ำสำขำวิชำกำรพัฒนำชุมชน 
คณะมนุษยศำสตร์และสังคมศำสตร์ มหำวิทยำลัยรำชภัฏสกลนคร 

16.00-16.30 น.   นัดหมำยกำรท ำกิจกรรมในวันถัดไป 
*หมำยเหตุ อำหำรว่ำงและเครื่องดื่มบริกำรในระหว่ำงกำรอบรมช่วงเช้ำและบ่ำย 
 
วันที่ 19 กรกฎาคม 2564 
08.30-09.00 น. ลงทะเบียนเข้ำร่วมกิจกรรม 
09.00-12.00 น. บรรยำยเชิงปฏิบัติกำรเรื่อง “ปฏิบัติการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์กลุ่ม

วิสาหกิจชุมชนบ้านเกษตรตะกอนบ้านดงหลวง(ผลิตภัณฑ์ทองม้วนข้าวฮาง
ผสมแป้งกล้วย) สู่ตลาดสากล”  (ต่อ) 
โดย คุณสาธิมา ฐากูระสมพงษ์ 
ผู้เชี่ยวชำญกำรพัฒนำภูมิปัญญำท้องถิ่นเพ่ือยกระดับเข้ำสู่กำรท ำกำรตลำด 
จำกทีม Wisdomative 
และ ดร.พสุธา โกมลมาลย์ 
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อำจำรย์ประจ ำสำขำวิชำกำรพัฒนำชุมชน 
คณะมนุษยศำสตร์และสังคมศำสตร์ มหำวิทยำลัยรำชภัฏสกลนคร 

12.00-13.00 น.   รับประธำนอำหำรกลำงวัน 
13.00-16.00 น. บรรยำยเชิงปฏิบัติกำรเรื่อง “ช่องทางการสร้างแบรน์และการท าตลาดของ

สินค้าชุมชน”  
โดย คุณสาธิมา ฐากูระสมพงษ์ 
ผู้เชี่ยวชำญกำรพัฒนำภูมิปัญญำท้องถิ่นเพ่ือยกระดับเข้ำสู่กำรท ำกำรตลำด 
จำกทีม Wisdomative 
และ ดร.พสุธา โกมลมาลย์ 
อำจำรย์ประจ ำสำขำวิชำกำรพัฒนำชุมชน 
คณะมนุษยศำสตร์และสังคมศำสตร์ มหำวิทยำลัยรำชภัฏสกลนคร 

16.00-16.30 น.   ปิดกิจกรรม 
*หมำยเหตุ อำหำรว่ำงและเครื่องดื่มบริกำรในระหว่ำงกำรอบรมช่วงเช้ำและบ่ำย 
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พัฒนาคุณภาพการย้อมผ้าจากสีธรรมชาติ  
กลุ่มทอผ้าย้อมครามต าบลปทุมวาปี 

ที่อยู ่: บ้านถ้้าติ้ว ต.ปทุมวาปี อ.ส่องดาว จ.สกลนคร 
ประธานกลุ่ม :  
 กลุ่มแปรรูปผ้าขาวม้า บ้านถ้้าติ้ว ต.ปทุมวาปี อ.ส่องดาว จ.สกลนคร เป็นกลุ่มผู้ประกอบการ OTOP 
โดยใช้การทอผ้าขาวม้าจากผ้าย้อมสีเคมี ซึ่งท้าให้ยอดขายผลิตภัณฑ์ที่ผ่านมาไม่ได้รับการตอบสนองจากตลาด
เท่าท่ีควร  ดังนั้น เพ่ือให้การประกอบการของกลุ่มเป็นที่น่าสนใจและสามารถด้าเนินการได้ในอนาคต สมาชิก
เลยลงความเห็นกันว่าอยากย้อมผ้าจากสีธรรมชาติ ซึ่งในท้องที่เอ้ือต่อการด้าเนินกิจกรรม โดยมีวัสดุที่สามารถ
หาได้ในพ้ืนที่เป็นจ้านวนมาก ซึ่งจะท้าให้การพัฒนาสินค้า OTOP เป็นที่ยอมรับจากชุมชนและสังคมมากขึ้น  
จึงได้ด้าเนินกิจกรรมย้อมผ้าจากสีธรรมชาติ ประกอบด้วย 1)คราม 2)ประดู่ 3)ดอกดาวเรือง 4)เปลือกมะม่วง 

กระบวนการในการพัฒนา 
 1) องค์ความรู้ 
  1) ความรู้เบื้องต้นเรื่องสีจากธรรมชาติ 
  2) ความรู้เกี่ยวกับการย้อมเบื้องต้น 
  3) ความรู้เรื่องการย้อมสีจากธรรมชาติชนิดต่าง ๆ 
 2) วิธีการด้าเนินงาน 
  1) ลงพ้ืนที่จัดเวทีเพ่ือชี้แจงจุดประสงค์โครงการและสอบถามความต้องการในการพัฒนาผลิตภัณฑ์
ของชุมชนในการผลิตสินค้า OTOP 
  2) ให้ความรู้ในการย้อมสีจากธรรมชาติ ประกอบด้วย 
   2.1 ย้อมคราม 
   2.2 ย้อมประดู่ 
   2.3 ย้อมเปลือกมะม่วง 
   2.4 ย้อมดอกดาวเรือง 
   2.5 ย้อมใบสักทอง 

การลงพ้ืนที่ในการศึกษาข้อมูลพื้นฐานของกลุ่ม  
 ในการลงพ้ืนที่ทีมงานได้ด้าเนินการลงพื้นที่เพ่ือศึกษาข้อมูลพื้นฐานผลิตภัณฑ์เดิมที่ทางกลุ่มแม่บ้านมี
วางจ้าหน่าย หลังจากนั้นได้น้าเอาความต้องการของกลุ่ม คือ  วิธีการย้อมผ้าจากสีธรรมชาติจากวัสดุที่มีอยู่ใน
ชุมชนเพื่อให้ผลิตภัณฑ์เป็นที่ต้องการของตลาดมากข้ึน  
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กระบวนการย้อมสีธรรมชาติ 
 ในการลงพ้ืนที่เพ่ือจัดด้าเนินโครงการ ทีมงานได้ก้าหนดปฏิทินและลงพ้ืนที่ระหว่างวันที่ 26 - 28 
กรกฎาคม 2564 เพ่ือถ่ายทอดความรู้เกี่ยวกับความรู้การย้อมผ้าจากสีธรรมชาติ ดังภาพ 
 

   
 

 

  

 

 

 
   

ผลผลิตจากการย้อมผ้าที่ได้จากสีธรรมชาติ 
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ความพึงพอใจจากการจัดกิจกรรม 
 จากการส้ารวจผู้เข้าร่วมกิจกรรมการฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการพัฒนาผลิตภัณฑ์และแบรนด์ กลุ่มแปรรูป
ผ้าขาวม้า บ้านถ้้าติ้ว ต.ปทุมวาปี อ.ส่องดาว จ.สกลนคร  ผลการประเมินระดับความพึงพอใจรายละเอียดดัง
ตาราง 
 

รายการประเมิน ค่าเฉลี่ย S.D. แปรผล 
ด้านวิทยากร 
1. การเครียมตัวและความพร้อมของวิทยากร  4.60   0.53  มากที่สุด 
2. การถ่ายทอดของวิทยากร  4.65   0.48  มากที่สุด 
3. สามารถอธิบายเนื้อได้ชัดเจนตรงประเด็น 4.63  0.49  มากที่สุด 
4. ใช้ภาษาท่ีเหมาะสมเข้าใจง่าย 4.63  0.49  มากที่สุด 
5. การตอบค้าถามของวิทยากร  4.68   0.47  มากที่สุด 
ด้านสถานที่ / ระยะเวลา / อาหาร 
1. สถานที่สะอาดและมีความเหมาะสม  4.70   0.46  มากที่สุด 
2. ความพร้อมของอุปกรณ์โสตทัศนูปกรณ์  4.68   0.47  มากที่สุด 
3. ระยะเวลาในการอบรม  4.43   0.59  มาก 
4. อาหารมีความเหมาะสม  4.73   0.45  มากที่สุด 
ด้านความรู้ความเข้าใจ 
1. ความรู้ ความเข้าใจในเรื่องนี้ก่อนการอบรม  4.30   0.76  มาก 
2. ความรู้ ความเข้าใจในเรื่องนี้หลังการอบรม  4.70   0.46  มากที่สุด 
3. สามารถย้อมผ้าจากสีธรรมชาติได้  4.65   0.48  มากที่สุด 
4. สามารถประยุกตว์ิธีการย้อมผ้าจากสีธรรมชาติไดห้ลายชนิด  4.73   0.45  มากที่สุด 
ด้านการน าความรู้ไปใช้ 
1. สามารถน้าความรู้ที่ได้รับไปประยุกต์ใช้ในการปฏิบัติงานได้  4.70   0.46  มากที่สุด 
2. สามารถน้าความรู้ไปเผยแพร่ / ถ่ายทอดแก่ชุมชนได้  4.65   0.48  มากที่สุด 
3. สามารถให้ค้าปรึกษาแก่เพ่ือนร่วมงานได้  4.70   0.46  มากที่สุด 
4. มีความม่ันใจและสามารถน้าความรู้ที่ได้รับไปใช้ได้  4.70   0.46  มากที่สุด 

ผลการประเมิน  4.64  0.50 มากที่สุด 
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ก าหนดการ 
กิจกรรมที่ 8 พัฒนาคุณภาพการย้อมผ้าจากสีธรรมชาติ (กลุ่มทอผ้าย้อมครามต าบลปทุมวาปี)  

วันที่ 26 - 28 กรกฎาคม 2564 
ณ ต าบลปทุมวาปี อ าเภอส่องดาว จังหวัดสกลนคร 

 
 

วันจันทร์ที่ 26 เดือน กรกฎาคม พ.ศ. 2564 
เวลา 08.30 – 09.00 น.  กลุ่มแม่บ้านลงทะเบียน 

เวลา 09.00 – 09.15 น.  พิธีเปิดโดย นางยุพา แพงจันทร ์
พัฒนาการอ าเภอส่องดาว 

เวลา 09.15 – 12.00 น.  อบรมเชิงปฏิบัติการ เกี่ยวกับความรู้การย้อมผ้าจากสีธรรมชาติ 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยากรโดย นางสาวเกษร กองทอง ประธานกลุ่มสตรีทอผ้าบ้าน
หนองแวง อ.บ้านผือ จ.อุดรธานี  
กลุ่มที่ 2 วิทยากรโดย อ.นะกะวี ด่านลาพล อาจารย์ประจ้าสาขาวิชา 
คหกรรมศาสตร์ คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยากรโดย ผศ.ดร.นันทกาญจน์  เกิดมาลัย อาจารย์ประจ้า
สาขาวิชาการตลาด คณะวิทยาการจัดการ 

เวลา 12.00 – 13.00 น.  พักรับประทานอาหารกลางวัน 

เวลา 13.00 – 16.30 น.  อบรมเชิงปฏิบัติการ การย้อมผ้าจากเปลือกประดู ่ 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยากรโดย นางสาวเกษร กองทอง ประธานกลุ่มสตรีทอผ้าบ้าน
หนองแวง อ.บ้านผือ จ.อุดรธานี  
กลุ่มที่ 2 วิทยากรโดย อ.นะกะวี ด่านลาพล อาจารย์ประจ้าสาขาวิชา 
คหกรรมศาสตร์ คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยากรโดย ผศ.ดร.นันทกาญจน์  เกิดมาลัย อาจารย์ประจ้า
สาขาวิชาการตลาด คณะวิทยาการจัดการ 

วันอังคารที่ 27 เดือน กรกฎาคม พ.ศ. 2564 
เวลา 08.30 – 09.00 น.  กลุ่มแม่บ้านลงทะเบียน 

เวลา 09.30 – 12.00 น.  อบรมเชิงปฏิบัติการ การย้อมผ้าจากเปลือกเพกา  
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยากรโดย นางสาวเกษร กองทอง ประธานกลุ่มสตรีทอผ้าบ้าน
หนองแวง อ.บ้านผือ จ.อุดรธานี  
กลุ่มที่ 2 วิทยากรโดย อ.นะกะวี ด่านลาพล อาจารย์ประจ้าสาขาวิชา 
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คหกรรมศาสตร์ คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยากรโดย ผศ.ดร.นันทกาญจน์  เกิดมาลัย อาจารย์ประจ้า
สาขาวิชาการตลาด คณะวิทยาการจัดการ 

เวลา 12.00 – 13.00 น.  พักรับประทานอาหารกลางวัน 

เวลา 13.00 – 16.30 น.  อบรมเชิงปฏิบัติการ การย้อมผาจากเปลือกเพกา (ต่อ) 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยากรโดย นางสาวเกษร กองทอง ประธานกลุ่มสตรีทอผ้าบ้าน
หนองแวง อ.บ้านผือ จ.อุดรธานี  
กลุ่มที่ 2 วิทยากรโดย อ.นะกะวี ด่านลาพล อาจารย์ประจ้าสาขาวิชา 
คหกรรมศาสตร์ คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยากรโดย ผศ.ดร.นันทกาญจน์  เกิดมาลัย อาจารย์ประจ้า
สาขาวิชาการตลาด คณะวิทยาการจัดการ 

วันพุธที่ 28 เดือน กรกฎาคม พ.ศ. 2564 
เวลา 08.00 – 08.30 น.  กลุ่มแม่บ้านลงทะเบียน 

เวลา 09.00 – 12.00 น.  อบรมเชิงปฏิบัติการ การย้อมผ้าจากใบต้นสักทอง 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยากรโดย นางสาวเกษร กองทอง ประธานกลุ่มสตรีทอผ้าบ้าน
หนองแวง อ.บ้านผือ จ.อุดรธานี  
กลุ่มที่ 2 วิทยากรโดย อ.นะกะวี ด่านลาพล อาจารย์ประจ้าสาขาวิชา 
คหกรรมศาสตร์ คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยากรโดย ผศ.ดร.นันทกาญจน์  เกิดมาลัย อาจารย์ประจ้า
สาขาวิชาการตลาด คณะวิทยาการจัดการ 

เวลา 12.00 – 13.00 น.  พักรับประทานอาหารกลางวัน 

เวลา 13.00 – 16.30 น.  อบรมเชิงปฏิบัติการ การย้อมผ้าจากดอกดาวเรือง 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยากรโดย นางสาวเกษร กองทอง ประธานกลุ่มสตรีทอผ้าบ้าน
หนองแวง อ.บ้านผือ จ.อุดรธานี  
กลุ่มที่ 2 วิทยากรโดย อ.นะกะวี ด่านลาพล อาจารย์ประจ้าสาขาวิชา 
คหกรรมศาสตร์ คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยากรโดย ผศ.ดร.นันทกาญจน์  เกิดมาลัย อาจารย์ประจ้า
สาขาวิชาการตลาด คณะวิทยาการจัดการ 
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หมายเหตุ : ก้าหนดการอาจเปลี่ยนเปลี่ยนได้ตามความเหมาะสม 
เวลา 10.30 – 10.45 น.  พักรับประทานอาหารว่าง 
เวลา 14.30 – 14.45 น.  พักรับประทานอาหารว่าง 
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ใบลงทะเบียนเข้าร่วมกิจกรรม 
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พัฒนาลายผ้าชนเผ่าโส้  
กลุ่มสตรีทอผ้าบ้านห้วยกอก 

ที่อยู ่: บ้านห้วยกอก ต.โพธิไพศาล อ.กุสุมาลย์ จ.สกลนคร 
ประธานกลุ่ม :  
 กลุ่มสตรีทอผ้าบ้านห้วยกอก บ้านห้วยกอก ต.โพธิไพศาล อ.กุสุมาลย์ จ.สกลนคร  เป็นกลุ่ม
ผู้ประกอบการ OTOP ที่ทอผ้าลายชนเผ่าโส้ที่มักพบได้ทั่วไปในจังหวัดสกลนคร ลายผ้าไม่มีความหลากหลาย
และแปลกใหม่ ซึ่งท าให้ผลิดภัณฑ์ไม่มีความแตกต่างจากที่อ่ืน ขาดความสนใจจากตลาด ดังนั้น เพ่ือให้การ
ประกอบการของกลุ่มเป็นที่น่าสนใจและสามารถด าเนินการได้ในอนาคต สมาชิกเลยลงความเห็นกันว่าอยาก
พัฒนาลายผ้าชนเผ่าโส้ที่เป็นเอกลักษณ์เฉพาะของบ้านห้วยกอกขึ้น และเพ่ิมช่องทางการจัดจ าหน่ายผ่านสื่อ
อิเล็กทรอนิกส์ เพ่ือให้การพัฒนาสินค้า OTOP เป็นที่ยอมรับจากชุมชนและสังคมมากขึ้น  จึงได้ด าเนินกิจกรรม
พัฒนาลายผ้าชนเผ่าโส้ โดยออกแบบและพัฒนาลายผ้ามัดหมี่ใหญ่และลายผ้ามัดหมี่น้อย 

กระบวนการในการพัฒนา 
 1) องค์ความรู้ 
  1) ความรู้เบื้องต้นเรื่องการออกแบบและพัฒนาลายผ้าชนเผ่าโส้ 
  2) ความรู้เกี่ยวกับลายผ้าชนเผ่าโส้ในปัจจุบัน 
 2) วิธีการด าเนินงาน 
  1) ลงพ้ืนที่จัดเวทีเพ่ือชี้แจงจุดประสงค์โครงการและสอบถามความต้องการในการพัฒนาผลิตภัณฑ์
ของชุมชนในการผลิตสินค้า OTOP 
  2) ให้ความรู้ในการพัฒนาลายผ้า 
  3) สมาชิกกลุ่มร่วมออกแบบและพัฒนาลายผ้า 

การลงพ้ืนที่ในการศึกษาข้อมูลพื้นฐานของกลุ่ม  
 ในการลงพ้ืนที่ทีมงานได้ด าเนินการลงพื้นที่เพ่ือศึกษาข้อมูลพื้นฐานผลิตภัณฑ์เดิมที่ทางกลุ่มแม่บ้านมี
วางจ าหน่าย หลังจากนั้นได้น าเอาความต้องการของกลุ่ม คือ  การพัฒนาลายผ้าชนเผ่าโส้ที่เป็นเอกลักษณ์ของ
บ้านห้วยกอก เพ่ือสร้างความแตกต่างและแปลกใหม่ให้กับผลิตภัณฑ์ของกลุ่ม เพ่ือให้ผลิตภัณฑ์เป็นที่ต้องการ
ของตลาดมากขึ้น  

กระบวนการพัฒนาลายผ้าชนเผ่าโส้ 
 ในการลงพ้ืนที่เพ่ือจัดด าเนินโครงการ ทีมงานได้ก าหนดปฏิทินและลงพ้ืนที่ระหว่างวันที่ 11 – 13  
กรกฎาคม 2564 เพ่ือถ่ายทอดความรู้เกี่ยวกับความรู้การพัฒนาลายผ้าชนเผ่าโส้ ดังภาพ 
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ผลผลิตจากการพัฒนาลายผ้าชนเผ่าโส้ 
 

 

 

 

 

   

การสร้างเวบ็เพจ Facebook 
  ได้พัฒนาเว็บเพจ ผ้าชนเผ่าโส้ กลุ่มสตรีทอผ้าบ้านห้วยกอก  โดยมีรายละเอียดของกลุ่มและตัวอย่าง
สินค้าท่ีเป็นการประชาสัมพันธ์ช่องทางการจัดจ าหน่ายผ่านสื่ออิเล็กทรอนิกส์ ดังตัวอย่าง 
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ความพึงพอใจจากการจัดกิจกรรม 
 จากการส ารวจผู้เข้าร่วมกิจกรรมการฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการพัฒนาผลิตภัณฑ์และแบรนด์ กลุ่มสตรีทอ
ผ้าบ้านห้วยกอก บ.ห้วยกอก ต.โพธิไพศาล อ.กุสุมาลย์ จ.สกลนครผลการประเมินระดับความพึงพอใจ
รายละเอียดดังตาราง 
 

รายการประเมิน ค่าเฉลี่ย S.D. แปรผล 
ด้านวิทยากร 
1. การเครียมตัวและความพร้อมของวิทยากร  4.60   0.53  มากที่สุด 
2. การถ่ายทอดของวิทยากร  4.65   0.48  มากที่สุด 
3. สามารถอธิบายเนื้อได้ชัดเจนตรงประเด็น 4.63  0.49  มากที่สุด 
4. ใช้ภาษาท่ีเหมาะสมเข้าใจง่าย 4.63  0.49  มากที่สุด 
5. การตอบค าถามของวิทยากร  4.68   0.47  มากที่สุด 
ด้านสถานที่ / ระยะเวลา / อาหาร 
1. สถานที่สะอาดและมีความเหมาะสม  4.70   0.46  มากที่สุด 
2. ความพร้อมของอุปกรณ์โสตทัศนูปกรณ์  4.68   0.47  มากที่สุด 
3. ระยะเวลาในการอบรม  4.43   0.59  มาก 
4. อาหารมีความเหมาะสม  4.73   0.45  มากที่สุด 
ด้านความรู้ความเข้าใจ 
1. ความรู้ ความเข้าใจในเรื่องนี้ก่อนการอบรม  4.30   0.76  มาก 
2. ความรู้ ความเข้าใจในเรื่องนี้หลังการอบรม  4.70   0.46  มากที่สุด 
3. สามารถพัฒนาลายผ้าชนเผ่าโส้ใหม่ได้  4.65   0.48  มากที่สุด 
4. สามารถประยุกตก์ารออกแบบลายผ้าที่แปลกใหม่ได้  4.73   0.45  มากที่สุด 
ด้านการน าความรู้ไปใช้ 
1. สามารถน าความรู้ที่ได้รับไปประยุกต์ใช้ในการปฏิบัติงานได้  4.70   0.46  มากที่สุด 
2. สามารถน าความรู้ไปเผยแพร่ / ถ่ายทอดแก่ชุมชนได้  4.65   0.48  มากที่สุด 
3. สามารถให้ค าปรึกษาแก่เพ่ือนร่วมงานได้  4.70   0.46  มากที่สุด 
4. มีความม่ันใจและสามารถน าความรู้ที่ได้รับไปใช้ได้  4.70   0.46  มากที่สุด 

ผลการประเมิน  4.64  0.50 มากที่สุด 
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ก าหนดการ 
กิจกรรมที่ 9 พัฒนาลายผ้าชนเผ่าโส้ (กลุ่มสตรีทอผ้าบ้านห้วยกอก) 

วันที่ 11 - 13 กรกฎาคม 2564 
ณ ต าบลโพธิไพศาล อ าเภอกุสุมาลย์ จังหวัดสกลนคร 

 
 

วันจันทร์ที่ 11 เดือน กรกฏาคม พ.ศ. 2564 
เวลา 08.30 – 09.00 น.  กลุ่มแม่บ้านลงทะเบียน 

เวลา 09.00 – 09.15 น.  พิธีเปิดโดย นางจันทิรา นัดทะยาย 
พัฒนาการอ าเภอกุสุมาลย ์

เวลา 09.15 – 12.00 น.  อบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่องลายผ้าชนเผ่าโส้ในปัจจุบัน/ส ารวจความต้องการ 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยากรโดย นางสาวเกษร กองทอง ประธานกลุ่มสตรีทอผ้าบ้าน
หนองแวง อ.บ้านผือ จ.อุดรธานี  
กลุ่มที่ 2 วิทยากรโดย อ.นะกะวี ด่านลาพล อาจารย์ประจ าสาขาวิชา 
คหกรรมศาสตร์ คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยากรโดย ผศ.ดร.นันทกาญจน์  เกิดมาลัย อาจารย์ประจ า
สาขาวิชาการตลาด คณะวิทยาการจัดการ 

เวลา 12.00 – 13.00 น.  พักรับประทานอาหารกลางวัน 

เวลา 13.00 – 16.30 น.  อบรมเชิงปฏิบัติการ การออกแบบลายผ้าชนเผ่าโส้ และร่วมแลกเปลี่ยน
ออกแบบลายผ้าชนเผ่าโส้ 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยากรโดย นางสาวเกษร กองทอง ประธานกลุ่มสตรีทอผ้าบ้าน
หนองแวง อ.บ้านผือ จ.อุดรธานี  
กลุ่มที่ 2 วิทยากรโดย อ.นะกะวี ด่านลาพล อาจารย์ประจ าสาขาวิชา 
คหกรรมศาสตร์ คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยากรโดย ผศ.ดร.นันทกาญจน์  เกิดมาลัย อาจารย์ประจ า
สาขาวิชาการตลาด คณะวิทยาการจัดการ 

วันอังคารที่ 12 เดือน กรกฏาคม พ.ศ. 2564 
เวลา 08.30 – 09.00 น.  กลุ่มแม่บ้านลงทะเบียน 

เวลา 09.30 – 12.00 น.  อบรมเชิงปฏิบัติการ พัฒนาลายผ้าชนเผ่าโส้ 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยากรโดย นางสาวเกษร กองทอง ประธานกลุ่มสตรีทอผ้าบ้าน
หนองแวง อ.บ้านผือ จ.อุดรธานี  
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กลุ่มที่ 2 วิทยากรโดย อ.นะกะวี ด่านลาพล อาจารย์ประจ าสาขาวิชา 
คหกรรมศาสตร์ คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยากรโดย ผศ.ดร.นันทกาญจน์  เกิดมาลัย อาจารย์ประจ า
สาขาวิชาการตลาด คณะวิทยาการจัดการ 

เวลา 12.00 – 13.00 น.  พักรับประทานอาหารกลางวัน 

เวลา 13.00 – 16.30 น.  อบรมเชิงปฏิบัติการ พัฒนาลายผ้าชนเผ่าโส้ 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยากรโดย นางสาวเกษร กองทอง ประธานกลุ่มสตรีทอผ้าบ้าน
หนองแวง อ.บ้านผือ จ.อุดรธานี  
กลุ่มที่ 2 วิทยากรโดย อ.นะกะวี ด่านลาพล อาจารย์ประจ าสาขาวิชา 
คหกรรมศาสตร์ คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยากรโดย ผศ.ดร.นันทกาญจน์  เกิดมาลัย อาจารย์ประจ า
สาขาวิชาการตลาด คณะวิทยาการจัดการ 

 

วันพุธที่ 13 เดือน กรกฏาคม พ.ศ. 2564 
เวลา 08.00 – 08.30 น.  กลุ่มแม่บ้านลงทะเบียน 

เวลา 09.00 – 12.00 น.  อบรมเชิงปฏิบัติการ พัฒนาลายผ้าชนเผ่าโส้ 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยากรโดย นางสาวเกษร กองทอง ประธานกลุ่มสตรีทอผ้าบ้าน
หนองแวง อ.บ้านผือ จ.อุดรธานี  
กลุ่มที่ 2 วิทยากรโดย อ.นะกะวี ด่านลาพล อาจารย์ประจ าสาขาวิชา 
คหกรรมศาสตร์ คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยากรโดย ผศ.ดร.นันทกาญจน์  เกิดมาลัย อาจารย์ประจ า
สาขาวิชาการตลาด คณะวิทยาการจัดการ 

เวลา 12.00 – 13.00 น.  พักรับประทานอาหารกลางวัน 

เวลา 13.00 – 16.30 น.  อบรมเชิงปฏิบัติการ พัฒนาลายผ้าชนเผ่าโส้ 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยากรโดย นางสาวเกษร กองทอง ประธานกลุ่มสตรีทอผ้าบ้าน
หนองแวง อ.บ้านผือ จ.อุดรธานี  
กลุ่มที่ 2 วิทยากรโดย อ.นะกะวี ด่านลาพล อาจารย์ประจ าสาขาวิชา 
คหกรรมศาสตร์ คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยากรโดย ผศ.ดร.นันทกาญจน์  เกิดมาลัย อาจารย์ประจ า
สาขาวิชาการตลาด คณะวิทยาการจัดการ 
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หมายเหตุ  : ก าหนดการอาจเปลี่ยนเปลี่ยนได้ตามความเหมาะสม 
เวลา 10.30 – 10.45 น.  พักรับประทานอาหารว่าง 
เวลา 14.30 – 14.45 น.  พักรับประทานอาหารว่าง 
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ใบลงทะเบียนเข้าร่วมกิจกรรม 
 

 
 

95 



 
 
 
 
 

96 



 

97 



การพัฒนาผลิตภัณฑ์และแบรนด์ 
กลุ่มแปรรูปผลิตภัณฑ์จากผ้าพื้นเมือง 

 
ที่อยู่ : บ้านกลาง ต.นาแก้ว อ.โพนนาแก้ว จ.สกลนคร 
ประธานกลุ่ม : นางประเปรียว ปุ่งค าน้อย 
 กลุ่มแปรรูปผลิตภัณฑ์จากผ้าพ้ืนเมืองบ้านกลาง ต.นาแก้ว อ.โพนนาแก้ว จ.สกลนคร เป็นกลุ่ม
ผู้ประกอบการ OTOP โดยมีนางประเปรียว ปุ่งค าน้อย เป็นประธานกลุ่ม มีผลิตภัณฑ์ที่เป็นประเป๋าที่ท าจากผ้า
พ้ืนเมือง เช่น ท าจากผ้าคราม ผ้าขาวม้า ผ้าฝ้าย ซึ่งมีรูปแบบที่ยังไม่ทันสมัยมากนัก  ท าให้ไม่ดึงดูดและเป็นที่
น่าสนใจของผู้ใช้มากนัก ดังนั้นโครงการนึกเลือกพัฒนาผลิตภัณฑ์กระเป๋าเพ่ือให้เป็นที่ต้องการของตลาดวัยรุ่น
และกลุ่มวัยท างานมากข้ึน  
 
กระบวนการในการพัฒนา 
 1) องค์ความรู้ 
  1) รูปแบบวิธีการตัดเย็บ 
 2) วิธีการด าเนินงาน 
  1) ลงพื้นที่จัดเวทีเพ่ือชี้แจงจุดประสงค์โครงการและสอบถามความต้องการในการพัฒนาผลิตภัณฑ์
ของชุมชนในการผลิตสินค้า OTOP  
  2) ให้ความรู้ในการออกแบบและพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
  3) ตัดเย็บกระเป๋าโดยมีคณะท างานคอยดูแลให้เป็นไปตามมาตรฐาน 
  4) สมาชิกกลุ่มแม่บ้านด าเนินการตัดเย็บกระเป๋าในรูปแบบที่พัฒนาใหม่ 
 
การลงพ้ืนที่การในศึกษาข้อมูลพื้นฐานของกลุ่มในการลงพ้ืนที่ 
 ในการลงพ้ืนที่ทีมงานได้ด าเนินการลงพื้นที่เพ่ือศึกษาข้อมูลพื้นฐานผลิตภัณฑ์เดิมที่ทางกลุ่มแม่บ้านมีล
วางจัดจ าหน่วย หลังจากนั้นได้น าเอาความต้องการของกลุ่มการออกแบบและพัฒนาผลิตภัณฑ์ คือการ
ออกแบบพัฒนากระเป๋าและเทคนิคการตัดเย็บ การรีด ให้กระเป๋าท่ีท าจากาผ้าพ้ืนเมืองมีความทันสมัย และ
เป็นที่ต้องการของตลาด  และมีความต้องการในการเพ่ิมช่องทางในการขายผ่านสื่ออิเล็กทรอนิกส์  
 
การตัดเย็บกระเป๋าจากการได้รับความรู้จากทีมวิทยากร 
 ในการลงพ้ืนที่เพ่ือจัดด าเนินโครงการ ทีมงานได้ก าหนดปฏิทินและลงพ้ืนที่ระหว่างวันที่ 29 – 31 
กรกฎาคม 2564 เพ่ือถ่ายทอดความรู้ในการพัฒนากระเป๋าและให้ความรู้ในเรื่องเทคนิคการรีดผ้าให้เรียบ
สวยงาม ดังภาพ 
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ผลการพัฒนาผลิตกระเป๋าจากผ้าพื้นเมือง 

 
 

  

   

เว็บเพจface book  
 ได้พัฒนาเว็บเพจกลุ่มแปรรูปจากผลิตภัณฑ์ผ้าพื้นเมืองบ้านกลาง โดยมีรายละเอียดของกลุ่มและ
ตัวอย่างสินค้าท่ีเป็นการประชาสัมพันธ์ช่องทางการจัดจ าหน่วยผ่านสื่ออิเล็กทรอนิกส์ ดังตัวอย่าง 
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ความพึงพอใจจากการจัดกิจกรรม 
  จาการส ารวจจากผู้เข้าร่วมการฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการพัฒนาผลิตภัณฑ์และแบรนด์ กลุ่มแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากผ้าพื้นเมือง บ้านกลาง ต.นาแก้ว อ.โพนนาแก้ว จ.สกลนคร ผลการประเมินระดับความพึงพอใจ
รายละเอียดดังตาราง 

รายการประเมิน ค่าเฉลี่ย S.D. แปรผล 
ด้านวิทยากร 
1. การเตรียมตัวและความพร้อมของวิทยากร  4.60   0.53  มากที่สุด 
2. การถ่ายทอดของวิทยากร  4.65   0.48  มากที่สุด 
3. สามารถอธิบายเนื้อหาได้ชัดเจนและตรงประเด็น  4.55   0.48  มากที่สุด 
4. ใช้ภาษาท่ีเหมาะสมและเข้าใจง่าย  4.63   0.49  มากที่สุด 
5. การตอบค าถามของวิทยากร  4.68   0.47  มากที่สุด 
ด้านสถานที่ / ระยะเวลา / อาหาร 
1. สถานที่สะอาดและมีความเหมาะสม  4.70   0.46  มากที่สุด 
2. ความพร้อมของอุปกรณ์โสตทัศนูปกรณ์  4.68   0.47  มากที่สุด 
3. ระยะเวลาในการอบรม   4.43   0.59  มาก 
4. อาหาร มีความเหมาะสม  4.73   0.45  มากที่สุด 
ด้านความรู้ความเข้าใจ 
1. ความรู้ ความเข้าใจในเรื่องนี้ก่อนการอบรม  4.30   0.76  มาก 
2. ความรู้ ความเข้าใจในเรื่องนี้หลังการอบรม  4.70   0.46  มากที่สุด 
3. สามารถตัดเย็บกระเป๋าได้  4.65   0.48  มากที่สุด 
4. สามารถประยุกต์รูปแบบการตัดเย็บได้  4.73   0.45  มากที่สุด 
ด้านการน าความรู้ไปใช้ 
1. สามารถน าความรู้ที่ได้รับไปประยุกต์ใช้ในการปฏิบัติงานได้  4.70   0.46  มากที่สุด 
2. สามารถน าความรู้ไปเผยแพร่ / ถ่ายทอดแก่ชุมชนได้  4.58   0.50  มากที่สุด 
3. สามารถให้ค าปรึกษาแก่เพ่ือนร่วมงานได้  4.70   0.46  มากที่สุด 
4. มีความม่ันใจและสามารถน าความรู้ที่ได้รับไปใช้ได้  4.70   0.46  มากที่สุด 

ผลการประเมิน  4.63   0.51 มากที่สุด 
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ก าหนดการ 
กิจกรรมที่ 10 การพัฒนาผลิตภัณฑ์และพัฒนาแบรนด์ 

(กลุ่มแปรรูปผลิตภัณฑ์จากผ้าพื้นเมืองบ้านกลาง)  
อบรมเชิงปฏิบัติการ “การพัฒนาผลิตภัณฑ์และพัฒนาแบรนด์”       

ต าบลนาแก้ว อ าเภอโพนนาแก้ว จังหวัดสกลนคร 
 
 

วันจันทร์ที่ 29 เดือน กรกฎาคม พ.ศ. 2564 
เวลา 08.30 – 09.00 น.  กลุ่มแม่บ้านลงทะเบียน 

เวลา 09.00 – 12.00 น.  บรรยายหัวข้อเรื่องทิศทางบรรจุภัณฑ์สมัยใหม่ 
โดย นางสาวเกษร กองทอง อ.นะกะวี  ด่านลาพล  

เวลา 12.00 – 13.00 น.  พักรับประทานอาหารกลางวัน 

เวลา 13.00 – 16.30 น.  ออกแบบและพัฒนาบรรจุภัณฑ์กระเป๋า 
โดย อ.นะกะวี  ด่านลาพล นางสาวเกษร กองทอง 

วันอังคารที่ 30 เดือน กรกฎาคม พ.ศ. 2564 
เวลา 08.30 – 09.00 น.  กลุ่มแม่บ้านลงทะเบียน 

เวลา 09.30 – 12.00 น.  ออกแบบและพัฒนาบรรจุภัณฑ์กระเป๋า 
โดย อ.นะกะวี  ด่านลาพล นางสาวเกษร กองทอง 

เวลา 12.00 – 13.00 น.  พักรับประทานอาหารกลางวัน 

เวลา 13.00 – 16.30 น.  ออกแบบและพัฒนาบรรจุภัณฑ์กระเป๋า 
โดย อ.นะกะวี  ด่านลาพล นางสาวเกษร กองทอง 

วันพุธที่ 31 เดือน กรกฎาคม พ.ศ. 2564 
เวลา 08.00 – 08.30 น.  กลุ่มแม่บ้านลงทะเบียน 

เวลา 09.00 – 12.00 น.  การออกแบบแบรนด์กลุ่มแปรรูปผ้าพ้ืนเมือง 
โดย อ.นะกะวี  ด่านลาพล นางสาวเกษร กองทอง 

เวลา 12.00 – 13.00 น.  พักรับประทานอาหารกลางวัน 

เวลา 13.00 – 16.30 น.  การออกแบบแบรนด์กลุ่มแปรรูปผ้าพ้ืนเมือง 
โดย อ.นะกะวี  ด่านลาพล นางสาวเกษร กองทอง 
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ใบลงทะเบียนเข้าร่วมกิจกรรม 

 
 
 

102 
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การออกแบบผ้าพันคอขิดและการย้อมสีจากธรรมชาติ  
กลุ่มทอผ้าบ้านทุ่งเชือก 

ที่อยู ่: บ้านทุ่งเชือก ต.ค าบ่อ อ.วาริชภูมิ จ.สกลนคร 
ประธานกลุ่ม :  
 กลุ่มทอผ้าบ้านทุ่งเชือก บ้านทุ่งเชือก ต.ค าบ่อ อ.วาริชภูมิ จ.สกลนคร เป็นกลุ่มผู้ประกอบการ OTOP ที่
ผลิตผ้าที่ทอจากสีธรรมชาติและผ้าทอทีม่ีลายทั่วไปตามท้องตลาด ปัจจุบันไม่มีลายผ้าที่เป็นเอกลักษณ์ของกลุ่ม
ท าให้ความต้องการของตลาดไม่ดีเท่าที่ควร  ดังนั้น เพ่ือให้การประกอบการของกลุ่มเป็นที่น่าสนใจและสามารถ
ด าเนินการได้ในอนาคต สมาชิกเลยลงความเห็นกันว่าอยากพัฒนาลายผ้าพันคอขิดที่เป็นเอกลักษณ์บ้านทุ่ง
เชือก เพ่ือดึงดูดความสนใจของตลาดทั้งในกลุ่มลูกค้าเดิมและกลุ่มลูกค้า ซึ่งจะท าให้การพัฒนาสินค้า OTOP 
เป็นที่ต้องการของสังคมมากข้ึน  จึงได้ด าเนินกิจกรรมพัฒนาลายผ้าที่เป็นเอกลักษณ์บ้านทุ่งเชือก 

กระบวนการในการพัฒนา 
 1) องค์ความรู้ 
  1) ความรู้เบื้องต้นเรื่องลายผ้าในสังคมยุคปัจจุบัน 
  2) ความรู้เกี่ยวกับการออกแบบลายผ้าที่เป็นเอกลักษณ์ 
 2) วิธีการด าเนินงาน 
  1) ลงพ้ืนที่จัดเวทีเพ่ือชี้แจงจุดประสงค์โครงการและสอบถามความต้องการในการพัฒนาผลิตภัณฑ์
ของชุมชนในการผลิตสินค้า OTOP 
  2) ให้ความรู้ในการพัฒนาลายผ้าพันคอขิด 
  3) สมาชิกร่วมกันออกแบบและพัฒนาลายผ้าที่เป็นเอกลักษณ์บ้านทุ่งเชือก  
การลงพ้ืนที่ในการศึกษาข้อมูลพื้นฐานของกลุ่ม  
 ในการลงพ้ืนที่ทีมงานได้ด าเนินการลงพื้นที่เพ่ือศึกษาข้อมูลพื้นฐานผลิตภัณฑ์เดิมที่ทางกลุ่มแม่บ้านมี
วางจ าหน่าย หลังจากนั้นได้น าเอาความต้องการของกลุ่ม คือ  พัฒนาลายผ้าพันคอขิดที่เป็นเอกลักษณ์บ้านทุ่ง
เชือกเพ่ือให้ผลิตภัณฑ์เป็นที่ต้องการของตลาดมากข้ึน  

กระบวนการพัฒนาลายผ้า 
 ในการลงพ้ืนที่เพ่ือจัดด าเนินโครงการ ทีมงานได้ก าหนดปฏิทินและลงพ้ืนที่ระหว่างวันที่ 19 – 21  
กรกฎาคม 2564 เพ่ือถ่ายทอดความรู้เกี่ยวกับความรู้การพัฒนาลายผ้าพันคอขิดที่เป็นเอกลักษณ์บ้านทุ่งเชือก 
ดังภาพ 
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ผลผลิตจากการพัฒนาลายผ้า 
  

  

การสร้างเวบ็เพจ Facebook 
  ได้พัฒนาเว็บเพจ กลุ่มทอผ้าบ้านทุ่งเชือก โดยมีรายละเอียดของกลุ่มและตัวอย่างสินค้าที่เป็นการ
ประชาสัมพันธ์ช่องทางการจัดจ าหน่ายผ่านสื่ออิเล็กทรอนิกส์ ดังตัวอย่าง 
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ความพึงพอใจจากการจัดกิจกรรม 
 จากการส ารวจผู้เข้าร่วมกิจกรรมการฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการพัฒนาผลิตภัณฑ์และแบรนด์ กลุ่มทอผ้า
บ้านทุ่งเชือก บ้านทุ่งเชือก ต.ค าบ่อ อ.วาริชภูมิ จ.สกลนคร ผลการประเมินระดับความพึงพอใจรายละเอียดดัง
ตาราง 
 

รายการประเมิน ค่าเฉลี่ย S.D. แปรผล 
ด้านวิทยากร 
1. การเครียมตัวและความพร้อมของวิทยากร 4.63  0.53  มากที่สุด 
2. การถ่ายทอดของวิทยากร 4.53  0.48  มากที่สุด 
3. สามารถอธิบายเนื้อได้ชัดเจนตรงประเด็น 4.63  0.49  มากที่สุด 
4. ใช้ภาษาท่ีเหมาะสมเข้าใจง่าย 4.68  0.49  มากที่สุด 
5. การตอบค าถามของวิทยากร 4.68  0.47  มากที่สุด 
ด้านสถานที่ / ระยะเวลา / อาหาร 
1. สถานที่สะอาดและมีความเหมาะสม 4.70  0.46  มากที่สุด 
2. ความพร้อมของอุปกรณ์โสตทัศนูปกรณ์ 4.68  0.47  มากที่สุด 
3. ระยะเวลาในการอบรม 4.43  0.59  มาก 
4. อาหารมีความเหมาะสม 4.73  0.45  มากที่สุด 
ด้านความรู้ความเข้าใจ 
1. ความรู้ ความเข้าใจในเรื่องนี้ก่อนการอบรม 4.30  0.76  มาก 
2. ความรู้ ความเข้าใจในเรื่องนี้หลังการอบรม 4.70  0.46  มากที่สุด 
3. สามารถพัฒนาลายผ้าได้ 4.65  0.48  มากที่สุด 
4. สามารถประยุกต์วิธีออกแบบลายผ้าใหม่ ๆ ได้ 4.62  0.45  มากที่สุด 
ด้านการน าความรู้ไปใช้ 
1. สามารถน าความรู้ที่ได้รับไปประยุกต์ใช้ในการปฏิบัติงานได้ 4.70  0.46  มากที่สุด 
2. สามารถน าความรู้ไปเผยแพร่ / ถ่ายทอดแก่ชุมชนได้ 4.65  0.48  มากที่สุด 
3. สามารถให้ค าปรึกษาแก่เพ่ือนร่วมงานได้ 4.52  0.46  มากที่สุด 
4. มีความม่ันใจและสามารถน าความรู้ที่ได้รับไปใช้ได้ 4.68  0.46  มากที่สุด 

ผลการประเมิน  4.62 0.46 มากที่สุด 
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ก าหนดการ 
กิจกรรมที่ 11 การออกแบบผ้าพันคอขิดและการย้อมสีจากธรรมชาติ (กลุ่มทอผ้าบ้านทุ่งเชือก) 

วันที่ 19 – 21 กรกฎาคม 2564 
ณ ต าบลค าบ่อ อ าเภอวาริชภูมิ จังหวัดสกลนคร 

 
 

วันจันทร์ที่ 19 เดือน กรกฏาคม พ.ศ. 2564 
เวลา 08.30 – 09.00 น. กลุ่มแม่บ้านลงทะเบียน 

เวลา 09.00 – 09.15 น. พิธีเปิดโดย นางวิไลตา งิ้วไชยราช 

พัฒนาการอ าเภอวาริชภูม ิ

เวลา 09.15 – 12.00 น. อบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่องลายผ้าในสังคมยุคปัจจุบัน/ส ารวจความต้องการ 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยากรโดย นางสาวเกษร กองทอง ประธานกลุ่มสตรีทอผ้าบ้านหนอง
แวง อ.บ้านผือ จ.อุดรธานี  
กลุ่มที่ 2 วิทยากรโดย อ.นะกะวี ด่านลาพล อาจารย์ประจ าสาขาวิชา 
คหกรรมศาสตร์ คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยากรโดย ผศ.ดร.นันทกาญจน์  เกิดมาลัย อาจารย์ประจ าสาขาวิชา
การตลาด คณะวิทยาการจัดการ 

เวลา 12.00 – 13.00 น. พักรับประทานอาหารกลางวัน 

เวลา 13.00 – 16.30 น. อบรมเชิงปฏิบัติการ  ร่วมแลกเปลี่ยนออกแบบลายผ้าบ้านทุ่งเชือก 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยากรโดย นางสาวเกษร กองทอง ประธานกลุ่มสตรีทอผ้าบ้านหนอง
แวง อ.บ้านผือ จ.อุดรธานี  
กลุ่มที่ 2 วิทยากรโดย อ.นะกะวี ด่านลาพล อาจารย์ประจ าสาขาวิชา 
คหกรรมศาสตร์ คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยากรโดย ผศ.ดร.นันทกาญจน์  เกิดมาลัย อาจารย์ประจ าสาขาวิชา
การตลาด คณะวิทยาการจัดการ 
 

วันอังคารที่ 20 เดือน กรกฏาคม พ.ศ. 2564 
เวลา 08.30 – 09.00 น.  กลุ่มแม่บ้านลงทะเบียน 

เวลา 09.30 – 12.00 น.  อบรมเชิงปฏิบัติการ พัฒนาลายผ้าที่เป็นเอกลักษณ์บ้านทุ่งเชือก 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยากรโดย นางสาวเกษร กองทอง ประธานกลุ่มสตรีทอผ้า
บ้านหนองแวง อ.บ้านผือ จ.อุดรธานี  
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กลุ่มที่ 2 วิทยากรโดย อ.นะกะวี ด่านลาพล อาจารย์ประจ าสาขาวิชา 
คหกรรมศาสตร์ คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยากรโดย ผศ.ดร.นันทกาญจน์  เกิดมาลัย อาจารย์ประจ า
สาขาวิชาการตลาด คณะวิทยาการจัดการ 

เวลา 12.00 – 13.00 น.  พักรับประทานอาหารกลางวัน 

เวลา 13.00 – 16.30 น.  อบรมเชิงปฏิบัติการ พัฒนาลายผ้าที่เป็นเอกลักษณ์บ้านทุ่งเชือก (ต่อ) 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยากรโดย นางสาวเกษร กองทอง ประธานกลุ่มสตรีทอผ้า
บ้านหนองแวง อ.บ้านผือ จ.อุดรธานี  
 
กลุ่มที่ 2 วิทยากรโดย อ.นะกะวี ด่านลาพล อาจารย์ประจ าสาขาวิชา 
คหกรรมศาสตร์ คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยากรโดย ผศ.ดร.นันทกาญจน์  เกิดมาลัย อาจารย์ประจ า
สาขาวิชาการตลาด คณะวิทยาการจัดการ 
 

วันพุธที่ 21 เดือน กรกฏาคม พ.ศ. 2564 
เวลา 08.00 – 08.30 น.  กลุ่มแม่บ้านลงทะเบียน 

เวลา 09.00 – 12.00 น.  อบรมเชิงปฏิบัติการ พัฒนาลายผ้าที่เป็นเอกลักษณ์บ้านทุ่งเชือก (ต่อ) 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยากรโดย นางสาวเกษร กองทอง ประธานกลุ่มสตรีทอผ้าบ้าน
หนองแวง อ.บ้านผือ จ.อุดรธานี  
กลุ่มที่ 2 วิทยากรโดย อ.นะกะวี ด่านลาพล อาจารย์ประจ าสาขาวิชา 
คหกรรมศาสตร์ คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยากรโดย ผศ.ดร.นันทกาญจน์  เกิดมาลัย อาจารย์ประจ า
สาขาวิชาการตลาด คณะวิทยาการจัดการ 

เวลา 12.00 – 13.00 น.  พักรับประทานอาหารกลางวัน 

เวลา 13.00 – 16.30 น.  อบรมเชิงปฏิบัติการ พัฒนาลายผ้าที่เป็นเอกลักษณ์บ้านทุ่งเชือก (ต่อ) 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยากรโดย นางสาวเกษร กองทอง ประธานกลุ่มสตรีทอผ้าบ้าน
หนองแวง อ.บ้านผือ จ.อุดรธานี  
กลุ่มที่ 2 วิทยากรโดย อ.นะกะวี ด่านลาพล อาจารย์ประจ าสาขาวิชา 
คหกรรมศาสตร์ คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
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กลุ่มที่ 3 วิทยากรโดย ผศ.ดร.นันทกาญจน์  เกิดมาลัย อาจารย์ประจ า
สาขาวิชาการตลาด คณะวิทยาการจัดการ 
 

หมายเหตุ : ก าหนดการอาจเปลี่ยนเปลี่ยนได้ตามความเหมาะสม 
เวลา 10.30 – 10.45 น.  พักรับประทานอาหารว่าง 
เวลา 14.30 – 14.45 น.  พักรับประทานอาหารว่าง 
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ใบลงทะเบียนเข้าร่วมกิจกรรม 
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การพัฒนาแบรนด์และผลิตภัณฑ์ 
กลุ่มแม่บ้านถักไหมพรมบ้านใหม่ศรีสุพรรณ 

 
ที่อยู่ : บ้านใหม่ศรีสุพรรษ ต.ตองโขบ อ.โคกศรีสุพรรณ จ.สกลนคร 
ประธานกลุ่ม : นางแก้วตา หอมหวล 
 กลุ่มแม่บ้านถักไหมพรมบ้านใหม่ศรีสุพรรณ ต.ตองโขบ อ.โคกศรีสุพรรณ จ.สกลนคร ได้พัฒนากลุ่ม
ผู้ประกอบการ OTOP การถักไหมพรมโดยมีนางแก้วตา หอมนวล เป็นประธานกลุ่ม ผลิตภัณฑ์ที่เป็นที่รู้จักของ
ท้องตลาดคือ เสื้อผ้าที่ผลิตจากการถักด้วยไหมพรม เป็นผลิตภัณฑ์แฮนเมท สามารถสร้างมูลค่าให้กับชุมชน 
เสื้อที่ถักด้วยไหมพรมใช้เวลาในการถักนาน จากสมาชิกของกลุ่มได้ลงมติว่า อยากจะพัฒนาสินค้าให้มีความ
หลากหลาย และสามารถถักได้เร็วขึ้นและเป็นการเพ่ิมช่องทางในการขายให้มากขึ้น จึงอยากจะพัฒนาดอกไม้
จากไหมพรม และตุ๊กตาที่ท าจากไหมพรม   
 
กระบวนการในการพัฒนา 
 1) องค์ความรู้ 
  1) วิธีการถักดอกไม้ ถักตุ๊กตา ด้วยไหมพรม 
 2) วิธีการด าเนินงาน 
  1) ลงพื้นที่จัดเวทีเพ่ือชี้แจงจุดประสงค์โครงการและสอบถามความต้องการในการพัฒนาผลิตภัณฑ์
ของชุมชนในการผลิตสินค้า OTOP  
  2) ให้ความรู้ในการถักด้วยวิธีการต่าง ๆ 
  3) น าเสนอตัวอย่างของผลิตภัณฑ์ 
  4) สมาชิกกลุ่มแม่บ้านด าเนินการถักดอกไม้และตุ๊กตา 
 
การลงพ้ืนที่การในศึกษาข้อมูลพื้นฐานของกลุ่มในการลงพ้ืนที่ 
 ในการลงพ้ืนที่ทีมงานได้ด าเนินการลงพื้นที่เพ่ือศึกษาข้อมูลพื้นฐานผลิตภัณฑ์เดิมที่ทางกลุ่มแม่บ้านมี
ส าหรับการจัดจ าหน่วยและ รูปแบบของผลิตภัณฑ์ที่มี  หลังจากนั้นได้น าเอาความต้องการของกลุ่มการ
ออกแบบและพัฒนาผลิตภัณฑ์โดยได้ต้องการพัฒนาลายถักดอกไม้เพื่อท าเครื่องประดับ ถักพวงกุญแจ และ
ลายเสื้อแบบใหม่  เพ่ือให้มีสินค้าในการจัดจ าหน่ายหลากหลายชนิด ให้ผู้คนที่สนใจได้เลือกซื้อ และกลุ่มได้มี
ความต้องการในการเพ่ิมช่องทางในการขายผ่านสื่ออิเล็กทรอนิกส์   
 
การพัฒนาการถักแบบต่าง ๆ  
 ในการลงพ้ืนที่เพ่ือจัดด าเนินโครงการ ทีมงานได้ก าหนดปฏิทินและลงพ้ืนที่ระหว่างวันที่ 5 – 7 
กรกฎาคม 2564 เพ่ือถ่ายทอดความรู้ในการพัฒนาการถักแบบต่าง ๆ  ดังภาพ 
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ผลงานจากการพัฒนาลายถักด้วยไหมพรม 

 
 

   

    
 
เว็บเพจface book  
 ได้พัฒนาเว็บเพจกลุ่มแม่บ้านถักไหมพรมบ้านใหม่โคกศรีสุพรรณ โดยมีรายละเอียดของกลุ่มและ
ตัวอย่างสินค้าท่ีเป็นการประชาสัมพันธ์ช่องทางการจัดจ าหน่วยผ่านสื่ออิเล็กทรอนิกส์ ดังตัวอย่าง 
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ความพึงพอใจจากการจัดกิจกรรม 
  จากการส ารวจจากผู้เข้าร่วมการฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการพัฒนาลายถักไหมพรม เพื่อให้ได้รูปแบบลายถัก
และดอกไม้ประดับ รวมทั้งตุ๊กตา ส าหรับกลุ่มแม่บ้านถักไหมพรม  จ.สกลนคร ผลการประเมินระดับความพึง
พอใจรายละเอียดดังตาราง 

รายการประเมิน ค่าเฉลี่ย S.D. แปรผล 
ด้านวิทยากร 
1. การเตรียมตัวและความพร้อมของวิทยากร  4.60   0.59  มากที่สุด 
2. การถ่ายทอดของวิทยากร  4.65   0.48  มากที่สุด 
3. สามารถอธิบายเนื้อหาได้ชัดเจนและตรงประเด็น  4.55   0.60  มากที่สุด 
4. ใช้ภาษาท่ีเหมาะสมและเข้าใจง่าย  4.63   0.49  มากที่สุด 
5. การตอบค าถามของวิทยากร  4.68   0.47  มากที่สุด 
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ด้านสถานที่ / ระยะเวลา / อาหาร 
1. สถานที่สะอาดและมีความเหมาะสม  4.03   0.45  มาก 
2. ความพร้อมของอุปกรณ์โสตทัศนูปกรณ์  3.98   0.47  มาก 
3. ระยะเวลาในการอบรม   3.75   0.61  มาก 
4. อาหาร มีความเหมาะสม  4.03   0.45  มาก 
ด้านความรู้ความเข้าใจ 
1. ความรู้ ความเข้าใจในเรื่องนี้ก่อนการอบรม  3.68   0.77  มาก 
2. ความรู้ ความเข้าใจในเรื่องนี้หลังการอบรม  4.00   0.46  มาก 
3. เข้าใจเทคนิคการถัก  3.98   0.47  มาก 
4. รู้หลักการผสมสีในการถักให้สวยงาม  4.03   0.45  มาก 
ด้านการน าความรู้ไปใช้ 
1. สามารถน าความรู้ที่ได้รับไปประยุกต์ใช้ในการปฏิบัติงานได้  4.08   0.41  มาก 
2. สามารถน าความรู้ไปเผยแพร่ / ถ่ายทอดแก่ชุมชนได้  4.10   0.39  มาก 
3. สามารถให้ค าปรึกษาแก่เพ่ือนร่วมงานได้  4.00   0.46  มาก 
4. มีความม่ันใจและสามารถน าความรู้ที่ได้รับไปใช้ได้  4.00   0.46  มาก 

ผลการประเมิน  3.72   0.50  มาก 
 
 
 

ก าหนดการ 
กิจกรรมที่ 12 การพัฒนาแบรน์และผลิตภัณฑ์ (กลุ่มแม่บ้านถักไหมพรมบ้านใหม่ศรีสุพรรณ)  

อบรมเชิงปฏิบัติการ “กิจกรรมพัฒนาลายถักไหมพรม”  
ต าบลตองโขบ อ าเภอโคกศรีสุพรรณ จังหวัดสกลนคร 

 
 

วันจันทร์ที่ 5 เดือน กรกฎาคม พ.ศ. 2564 

เวลา 08.30 – 09.00 น.  กลุ่มแม่บ้านถักไหมพรมลงทะเบียน 

เวลา 09.00 – 12.00 น.  บรรยายหัวข้อการพัฒนาลายถักจากไหมพรม 
โดย อ.นะกะวี  ด่านลาพล นางสาวเกษร กองทอง 

เวลา 12.00 – 13.00 น.  พักรับประทานอาหารกลางวัน 

เวลา 13.00 – 16.30 น.  ปฏิบัติการออกแบบลายถักไหมพรม 
โดย อ.นะกะวี  ด่านลาพล นางสาวเกษร กองทอง 
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วันอังคารที่ 6 เดือน กรกฎาคม พ.ศ. 2564 

เวลา 08.30 – 09.00 น.  กลุ่มแม่บ้านถักไหมพรมลงทะเบียน 

เวลา 09.00 – 12.00 น.  ปฏิบัติการถักลายตามแบบท่ีออกแบบ 
โดย อ.นะกะวี  ด่านลาพล นางสาวเกษร กองทอง 

เวลา 10.45 – 12.00 น.  ปฏิบัติการถักลาย (ต่อ) 
โดย อ.นะกะวี  ด่านลาพล นางสาวเกษร กองทอง 

เวลา 12.00 – 13.00 น.  พักรับประทานอาหารกลางวัน 

เวลา 13.00 – 16.30 น.  ปฏิบัติการถักลาย (ต่อ) 
โดย อ.นะกะวี  ด่านลาพล นางสาวเกษร กองทอง 

วันพุธที่  7 เดือน กรกฎาคม พ.ศ. 2564 

เวลา 08.30 – 09.00 น.  กลุ่มแม่บ้านถักไหมพรมลงทะเบียน 

เวลา 09.00 – 12.00 น.  ปฏิบัติการถักเสื้อไหมพรม 
โดย อ.นะกะวี  ด่านลาพล นางสาวเกษร กองทอง 

เวลา 10.45 – 12.00 น.  ปฏิบัติการถักเสื้อไหมพรม (ต่อ)  
โดย อ.นะกะวี  ด่านลาพล นางสาวเกษร กองทอง 

เวลา 12.00 – 13.00 น.  พักรับประทานอาหารกลางวัน 

เวลา 13.00 – 16.30 น.  ปฏิบัติการถักเสื้อไหมพรมและเก็บงาน  
โดย อ.นะกะวี  ด่านลาพล นางสาวเกษร กองทอง 
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ใบลงทะเบียนเข้าร่วมกิจกรรม 
 

 
 
 

120 



 

 
 
 

121 



การพัฒนาผลิตภัณฑ์คุกกี้ข้าวฮาง 
วิสาหกิจชุมชนกลุ่มบัวตองเกษตรอินทรีย ์

 
ที่อยู่: 12 หมู่ที่ 8 ต ำบลนิคมน  ำอูน อ ำเภออนิคมน  ำอูน จังหวัดสกลนคร 
ประธำนกลุ่ม: นำยบรรเภจิด วัฒนพันธ์ 
 วิสำหกิจชุมชนกลุ่มบัวตองเภกษตรอินทรีย์ ต ำบลนิคมน  ำอูน อ ำเภออนิคมน  ำอูน จังหวัดสกลนคร ได้
พัฒนำกลุ่มผู้ประกอบกำร OTOP กำรผลิตข้ำวฮำง โดยมีนำยบรรเภจิด วัฒนพันธ์ เภป็นประธำนกลุ่ม ผลิตอัณฑ์
ที่เภป็นที่รู้จักของท้องตลำด คือ ผลิตอัณฑ์ข้ำวฮำง ซึ่งสำมำรถสร้ำงมูลค่ำให้กับชุมชน กระบวนกำรผลิตข้ำวฮำง 
1 กิโลกรัม จะมีข้ำวฮำงหักที่ไม่สำมำรถจ ำหน่ำยในรำคำเภท่ำกับข้ำวฮำงเภม็ดดีเภกิดขึ นประมำณร้อยละ 10 
สมำชิกกลุ่มได้ประชุมปรึกษำหำรือกันและลงมติว่ำ อยำกน ำเภมล็ดข้ำวฮำงหักตกเภกณฑ์ไม่ได้มำตรฐำนไปแปรรูป
เภป็นผลิตอัณฑ์คุกกี ข้ำวฮำง เภพ่ือเภพ่ิมมูลค่ำให้กับข้ำวฮำงเภมล็ดหักและเภป็นกำรเภพ่ิมช่องทำงในกำรจ ำหน่ำยให้มำกขึ น 
 
กระบวนการในการพัฒนา 

1. องค์ควำมรู้ 
1) คุกกี ข้ำวฮำง วัตถุดิบ/สูตรคุกกี ข้ำวฮสง 

(1) แป้งข้ำวฮำงบดละเภอียด 300 กรัม 
(2) แป้งมัน 180 กรัม 
(3) น  ำตำลทรำยผสมสำรสกัดจำกหญ้ำหวำนป่นละเภอียด 45 กรัม 
(4) เภม็ดมะม่วงหิมพำนต์บดหรือเภมล็ดธัญพืชชนิดอื่นบด 150 กรัม 
(5) เภนยรสจืด 180 กรัม 
(6) เภกลือ 3/4 ช้อนชำ 
(7) น  ำมันพืช 36 กรัม 
(8) เภม็ดมะม่วงหิมพำนต์ซีกตกแต่งหน้ำขนม 
(9) ไข่แดง 3 ฟอง + น  ำมันพืช 3 ช้อนโต๊ะ (ส ำหรับทำหน้ำขนม) 

2) วิธีกำรท ำ 
(1) อบเภม็ดมะม่วงหิมพำนต์และเภมล็ดธัญพืชชนิดอ่ืน อุณหอูมิ 180  องศำเภซลเภซียส นำน 10 

นำท ี(ซึ่งจะยังไม่สุก) 
(2) น ำเภม็ดมะม่วงหิมพำนต์และเภมล็ดธัญพืชชนิดอื่น ที่อบแล้วส่วนหนึ่งมำบดละเภอียด 
(3) น ำแป้งข้ำวฮำงบด แป้งมัน น  ำตำลทรำยผสมสำรสกัดจำกหญ้ำหวำนป่น เภม็ดมะม่วงหิม

พำนต์และธัญพืชบด เภกลือ มำผสมให้เภข้ำกัน จำกนั นใส่เภนยและน  ำมันพืช ผสมให้เภข้ำกันจนเภป็นก้อน 
(4) ใช้พลำสติกคลุมก้อนแป้ง เภข้ำตู้เภย็นไว้ประมำณ 20 นำที 
(5) จำกนั นน ำก้อนแป้งออกมำรีดเภป็นแผ่นให้มีควำมสูงประมำณ 1 เภซนติเภมตร แล้วใช้พิมพ์กด

คุกกี กดแผ่นแป้งให้เภป็นรูปทรงต่ำง ๆ 
(6) น ำก้อนขนมที่ได้ไปวำงใส่ถำดบนกระดำษรองอบ ทำไข่แดงรอบที่ 1 แล้ววำงเภม็ดมะม่วงซีก

ตกแต่ง จำกนั นทำไข่แดงซ  ำอีกครั ง 
(7) อบที่อุณหอูมิ 160 องศำเภซลเภซียส ใช้ไฟบน-ล่ำง ไม่เภปิดพัดลม นำนประมำณ 10-12 นำที 

ทั งนี ให้สังเภกตสีของขนมให้เภป็นสีเภหลืองทอง เภนื อสัมผัสกรอบร่วน ไม่เภปียก 
(8) น ำไปอบเภทียน เภป็นอันเภสร็จสิ น 
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2. วิธีกำรด ำเภนินงำน 
1) ลงพื นที่จัดเภวทีเภพ่ือชี แจงจุดประสงค์โครงกำรและสอบถำมควำมต้องกำรในกำรพัฒนำ

ผลิตอัณฑ์ของชุมชนในกำรผลิตสินค้ำ OTOP 
2) อบรมเภชิงปฏบัติกำรกำรพัฒนำคุกกี ข้ำวฮำง 
3) ติดตำมหลักกำรอบรม 

 
การลงพ้ืนที่เพื่อศึกษาข้อมูลพื้นฐานและความต้องการของกลุ่ม 

จำกกำรลงพื นที่และพูดคุยกับประธำนและสมำชิกวิสำหกิจชุมชนกลุ่มบัวตองเภกษตรอินทรีย์ พบว่ำ 
วิสำหกิจชุมชนกลุ่มบัวตองเภกษตรอินทรีย์ได้ส่งเภสริมให้สมำชิกปลูกข้ำวอินทรีย์ แล้วน ำผลผลิตข้ำวมำแปรรูป
เภป็นผลิตอัณฑ์ข้ำวฮำง เภพ่ือจ ำหน่ำยทั งตลำดออฟไลน์และตลำดออนไลน์ ซึ่งส่วนใหญ่ร้อยละ 99 จ ำหน่ำยทำง
ตลำดออฟไลน์ ส ำหรับกระบวนกำรแปรรูปข้ำวฮำงนั น จะมีเภมล็ดข้ำวฮำงหักตกเภกณฑ์ไม่ได้มำตรฐำนประมำณ
ร้อยละ 10 เภพ่ือเภป็นกำรเภพ่ิมมูลค่ำให้กับเภมล็ดข้ำวฮำง สมำชิกกลุ่มจึงมีมติให้น ำเภมล็ดข้ำวฮำงหักมำแปรรูปเภป็น
คุกกี ข้ำวฮำง 
 

 

 
 
ภาพที่ 1 กำรลงพื นที่เภพ่ือศึกษำข้อมูลพื นฐำนและควำมต้องกำรพัฒนำคุกกี ข้ำวฮำงของสมำชิกวิสำหกิจชุมชน

กลุ่มบัวตองเภกษตรอินทรีย์ 
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การพัฒนาคุกกี้ข้าวฮาง  
กำรอบรมกำรพัฒนำคุกกี ข้ำวฮำงให้กับสมำชิกวิสำหกิจชุมชนกลุ่มบัวตองเภกษตรอินทรีย์ ไดด้ ำเภนินกำร

จัดอบรมเภชิงปฏิบัติกำรระหว่ำงวันที่ 8 – 10 กรกฎำคม 2564 เภพ่ือถ่ำยทอดควำมรู้ในกำรพัฒนำคุกกี ข้ำวฮำง 
ดังแสดงในอำพที่ 2 
 

 

 
 
ภาพที่ 2 กำรอบรมเภชิงปฏิบัติกำรกำรพัฒนำคุกกี ข้ำวฮำงให้กับสมำชิกวิสำหกิจชุมชนกลุ่มบัวตองเภกษตร

อินทรีย์ 
 
การประเมินผลเมื่อจบกิจกรรม 

เภมื่อจบกิจกรรกำรอบรมกำรพัฒนำคุกกี ข้ำวฮำงได้รวบรวมผลกำรประเภมินและได้วิเภครำะห์ดังต่อไปนี  
1) ข้อมูลระดับความพึงพอใจ 

ในกำรวัดค่ำพึงพอใจของผู้เภข้ำรับกำรอบรมกำรพัฒนำคุกกี ข้ำวฮำง จ ำนวน 30 คน น ำค่ำทั งหมด
มำหำค่ำเภฉลี่ยและส่วนเภบี่ยงเภบนมำตรฐำน ประเภมินผลตัวเภลขที่ได้โดยใช้มำตรส่วนประมำณค่ำ ก ำหนดค่ำ

น  ำหนักหรือคะแนนออกเภป็น 5 ระดับ ตำมวิธีของลิเภคิร์ท (Likert) ซึ่งใช้หลักกำรทำงสถิติ คือ 
พิสัย

จ ำนวนชั น
 = 

คะแนนสูงสุด − คะแนะต่ ำสุด

5
 = 

5 − 1

5
 = 0.8 กำรแปลผลคะแนนระดับควำมพึงพอใจมีดังนี  

1.1) ระดับ 5 ผลกำรประเภมิน ระหว่ำง 4.21 – 5.00 คือ มำกที่สุด 
1.2) ระดับ 4 ผลกำรประเภมิน ระหว่ำง 3.41 – 4.20 คือ มำก 
1.3) ระดับ 3 ผลกำรประเภมิน ระหว่ำง 2.61 – 3.40 คือ ปำนกลำง 
1.4) ระดับ 2 ผลกำรประเภมิน ระหว่ำง 1.81 – 2.60 คือ น้อย 
1.5) ระดับ 1 ผลกำรประเภมิน ระหว่ำง 1.00 – 1.80 คือ น้อยที่สุด 
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ตารางท่ี 1 ค่ำเภฉลี่ยและส่วนเภบี่ยงเภบนมำตรฐำนระดับควำมพึงพอใจของผู้เภข้ำรับกำรอบรม 

ความพึงพอใจขั้นต้น (ด้านกระบวนการ) 
ค่าเฉลี่ย  

(X̅) 
ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 

(S.D.) 
ระดับ 

ความพึงพอใจ 
1) ด้ำนกระบวนกำร ขั นตอนกำรให้บริกำร 4.70 0.47 มำกที่สุด 
2) เภจ้ำหน้ำที่ผู้ให้บริกำร 4.73 0.45 มำกที่สุด 
3) สิ่งอ ำนวยควำมสะดวก 4.77 0.43 มำกที่สุด 

รวมเฉลี่ย 4.73 0.45 มากที่สุด 
 

ผลกำรประเภมินควำมพึงพอใจด้ำนกระบวนกำร ขั นตอนกำรให้บริกำร เภจ้ำหน้ำที่ผู้ให้บริกำร และสิ่ง
อ ำนวยควำมสะดวก พบว่ำ ค่ำเภฉลี่ยเภท่ำกับ 4.73 ระดับควำมพึงพอใจอยู่ในระดับมำกที่สุด (ตำรำงที ่1) 
 

2) ข้อมูลเพื่อปรับปรุงหลักสูตร 
กำรวัดค่ำพึงพอใจต่อกำรปรับปรุงหลักสูตรของผู้เภข้ำรับกำรอบรมกำรพัฒนำคุกกี ข้ำวฮำง จ ำนวน 

30 คน น ำค่ำทั งหมดมำหำค่ำเภฉลี่ยและส่วนเภบี่ยงเภบนมำตรฐำน ประเภมินผลตัวเภลขที่ได้โดยใช้มำตรส่วนประมำณ
ค่ำ ก ำหนดค่ำน  ำหนักหรือคะแนนออกเภป็น 5 ระดับ ตำมวิธีของลิเภคิร์ท (Likert) กำรแปลผลคะแนนระดับควำม
พึงพอใจมีดังนี  

2.1) ระดับ 5 ผลกำรประเภมิน ระหว่ำง 4.21 – 5.00 คือ มำกที่สุด 
2.2) ระดับ 4 ผลกำรประเภมิน ระหว่ำง 3.41 – 4.20 คือ มำก 
2.3) ระดับ 3 ผลกำรประเภมิน ระหว่ำง 2.61 – 3.40 คือ ปำนกลำง 
2.4) ระดับ 2 ผลกำรประเภมิน ระหว่ำง 1.81 – 2.60 คือ น้อย 
2.5) ระดับ 1 ผลกำรประเภมิน ระหว่ำง 1.00 – 1.80 คือ น้อยที่สุด 

 
 
 
ตารางท่ี 2 ค่ำเภฉลี่ยและส่วนเภบี่ยงเภบนมำตรฐำนระดับควำมพึงพอใจต่อกำรปรับปรุงหลักสูตรตำมควำมคิดเภห็น

ของผู้เภข้ำรับกำรอบรมกำรพัฒนำคุกกี ข้ำวฮำง 

ความพึงพอใจต่อการปรับปรุงหลักสูตร 
ค่าเฉลี่ย 

(X̅) 
ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 

(S.D.) 
ระดับ 

ความพึงพอใจ 
4) กำรน ำควำมรู้ไปใช้ประโยชน์ 4.87 0.40 มำกที่สุด 
5) ควำมเภหมำะสมของเภนื อหำหลักสูตร 4.67 0.47 มำกที่สุด 
6) ควำมเภหมำะสมของวิทยำกร 4.63 0.46 มำกที่สุด 
7) ระยะเภวลำกำรอบรม 4.43 0.72 มำกที่สุด 
8) ช่วงเภวลำกำรอบรม 4.27 0.56 มำกที่สุด 
9) ควำมคุ้มค่ำเภมื่อเภทียบกับเภวลำและค่ำใช้จ่ำย 4.60 0.51 มำกที่สุด 

รวมเฉลี่ย 4.58 0.50 มากที่สุด 
 

ผลกำรประเภมินควำมพึงพอใจต่อกำรปรับปรุงหลักสูตร ตำมควำมคิดเภห็นของผู้เภข้ำรับกำรอบรมกำร
พัฒนำคุกกี ข้ำวฮำง พบว่ำ ช่วงเภวลำกำรอบรมมีค่ำเภฉลี่ยควำมพึงพอใจต่ ำสุดเภฉลี่ย คือ 4.27 และมีค่ำควำม
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เภบี่ยงเภบนมำตรฐำน 0.56 แต่ค่ำควำมพึงพอใจเภฉลี่ยรวมเภท่ำกับ 4.58 ระดับควำมพึงพอใจอยู่ในระดับมำกที่สุด 
(ตำรำงที ่2) ช่วงเภวลำกำรอบรมมีค่ำเภฉลี่ยควำมพึงพอใจต่ ำสุด เภป็นเภพรำะใช้อยู่ในช่วงสถำนกำรณ์กำรระบำดของ
โรคติดเภชื อไวรัสโคโรนำ 2019 มีผลกระทบต่อกิจกรรมกำรอบรมกำรพัฒนำคุกกี ข้ำวฮำง เภนื่องจำกผู้เภข้ำรับกำร
อบรมกังวลและกลัวกำรติดเภชื อไวรัสโคโรนำ 2019 
 

3) การน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ 
กำรน ำควำมรู้ไปใช้ประโยชน์ของผู้เภข้ำรับกำรอบรมกำรพัฒนำคุกกี ข้ำวฮำง พบว่ำ ผู้เภข้ำรับกำร

อบรมกำรพัฒนำคุกกี ข้ำวฮำงทั งหมดสำมำรถน ำควำมรู้ไปใช้ประโยชน์ได้ (ตำรำงที่ 3) 
 

ตารางท่ี 3 จ ำนวนและร้อยละกำรน ำควำมรู้ไปใช้ประโยชน์ตำมควำมคิดเภห็นของผู้เภข้ำรับกำรอบรมกำรพัฒนำ
คุกกี ข้ำวฮำง 

น าความรู้ไปใช้ประโยชน์ จ านวน (คน) ร้อยละ 
1) น ำไปใช้ประโยชน์ได้ 30 100.00 

รวม 30 100.00 
 

4) คาดว่าจะรายได้เพิ่มขึ้น 
ผู้เภข้ำรับกำรอบรมกำรพัฒนำคุกกี ข้ำวฮำง คำดว่ำจะมีรำยได้เภพ่ิมขึ นต่อเภดือนมำกที่สุด คือ อยู่

ในช่วง 1,001–2,000 บำท จ ำนวน 7 คน (ร้อยละ 23.33) รองลงมำ คือ อยูใ่นช่วง 2,001–3,000 บำท จ ำนวน 
6 คน (ร้อยละ 20.00) อยู่ในช่วง 3,001–4,000 และ 4,001–5,000 บำท จ ำนวนช่วงละ 5 คน (ร้อยละ 16.67) 
และอยู่ในช่วง 5,001–6,000 บำท จ ำนวน 3 คน (ร้อยละ 10.00) ตำมล ำดับ (ตำรำงที่ 4) เภมื่อค ำนวณเภป็น
ค่ำเภฉลี่ยโดยรวมแล้ว คำดว่ำผู้เภข้ำรับกำรอบรมกำรพัฒนำคุกกี ข้ำวฮำงจะมีรำยได้เภพ่ิมขึ นเภฉลี่ย 3,433.33 บำท
ต่อเภดือนต่อคน 
 
 
ตารางท่ี 4 คำดว่ำจะมีรำยได้เภพ่ิมขึ นกี่บำทต่อเภดือน 

คาดว่ารายได้เพิ่มขึ้น (บำทต่อเภดือน) จ านวน (คน) ร้อยละ 
1) น้อยกว่ำ 1,000 บำท 1 3.33 
2) 1,001–2,000 บำท 7 23.33 
3) 2,001–3,000 บำท 6 20.00 
4) 3,001–4,000 บำท 5 16.67 
5) 4,001–5,000 บำท 5 16.67 
6) 5,001–6,000 บำท 3 10.00 
7) 6,001–7,000 บำท 2 6.67 
8) 7,001–8,000 บำท 1 3.33 

รวม 30 100.00 
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ก าหนดการ 
กิจกรรมที่ 13 พัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์วิสาหกิจชุมชน กลุ่มบัวตองเกษตรอินทรีย์ (ผลิตภัณฑ์คุกกี้)  

วันที่ 8 – 10 กรกฎาคม 2564 
ณ วิสาหกิจชุมชนกลุ่มบัวตองเกษตรอินทรีย์ ต าบลนิคมน้ าอูน อ าเภอนิคมน้ าอูน  

จังหวัดสกลนคร 
 

 

วันพฤหัสบดทีี่ 8 เดือนกรกฎาคม พ.ศ. 2564 
 

เภวลำ 08.00 – 08.30 น.  เภกษตรกรลงทะเภบียน 

เภวลำ 08.30 – 09.15 น.  พิธีเภปิดโดย นายประจักษ์ อยู่คง พัฒนาการอ าเภอนิคมน้ าอูน 

เภวลำ 09.15 – 10.30 น.  อบรมเภชิงปฏิบัติกำร เรื่องพัฒนาผลิตภัณฑ์คุกกี้ข้าวฮาง 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยำกรโดย นำยกิตติศักดิ์  รำชสีเภมือง ผู้ประกอบกำร OTOP  
นำยฮ้อยผลิตอัณฑ์แปรรูปจำกเภนื อโคขุน  
กลุ่มที่ 2 วิทยำกรโดย อาจารย์ ดร.ฐิตินันท์ เหมะธุลิน อำจำรย์ประจ ำ
สำขำวิชำเภทคโนโลยีกำรอำหำร คณะเภทคโนโลยีกำรเภกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยำกรโดย อาจารยภ์รภัทร ไชยสมบัติ อำจำรย์ประจ ำสำขำวิชำ
ธุรกิจเภกษตร คณะเภทคโนโลยีกำรเภกษตร  

เภวลำ 10.30 – 10.45 น.  พักรับประทำนอำหำรว่ำง 

เภวลำ 10.45 – 12.00 น.  อบรมเภชิงปฏิบัติกำร เรื่องพัฒนาผลิตภัณฑ์คุกกี้ข้าวฮาง (ต่อ) 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยำกรโดย นำยกิตติศักดิ์  รำชสีเภมือง ผู้ประกอบกำร OTOP  
นำยฮ้อยผลิตอัณฑ์แปรรูปจำกเภนื อโคขุน  
กลุ่มที่ 2 วิทยำกรโดย อาจารย์ ดร.ฐิตินันท์ เหมะธุลิน อำจำรย์ประจ ำ
สำขำวิชำเภทคโนโลยีกำรอำหำร คณะเภทคโนโลยีกำรเภกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยำกรโดย อาจารย์ภรภัทร ไชยสมบัติ อำจำรย์ประจ ำ
สำขำวิชำธุรกิจเภกษตร คณะเภทคโนโลยีกำรเภกษตร 

เภวลำ 12.00 – 13.00 น.  พักรับประทำนอำหำรกลำงวัน 

เภวลำ 13.00 – 14.30 น.  อบรมเภชิงปฏิบัติกำร เรื่องพัฒนาผลิตภัณฑ์คุกกี้ข้าวฮาง (ต่อ) 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยำกรโดย นำยกิตติศักดิ์  รำชสีเภมือง ผู้ประกอบกำร OTOP  
นำยฮ้อยผลิตอัณฑ์แปรรูปจำกเภนื อโคขุน  
กลุ่มที่ 2 วิทยำกรโดย อาจารย์ ดร.ฐิตินันท์ เหมะธุลิน อำจำรย์ประจ ำ
สำขำวิชำเภทคโนโลยีกำรอำหำร คณะเภทคโนโลยีกำรเภกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยำกรโดย อาจารย์ภรภัทร ไชยสมบัติ อำจำรย์ประจ ำ
สำขำวิชำธุรกิจเภกษตร คณะเภทคโนโลยีกำรเภกษตร 

เภวลำ 14.30 – 14.45 น.  พักรับประทำนอำหำรว่ำง 
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เภวลำ 14.45 – 17.00 น.   อบรมเภชิงปฏิบัติกำร เรื่องพัฒนาผลิตภัณฑ์คุกกี้ข้าวฮาง (ต่อ) 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยำกรโดย นำยกิตติศักดิ์  รำชสีเภมือง ผู้ประกอบกำร OTOP  
นำยฮ้อยผลิตอัณฑ์แปรรูปจำกเภนื อโคขุน  
กลุ่มที่ 2 วิทยำกรโดย อาจารย์ ดร.ฐิตินันท์ เหมะธุลิน อำจำรย์ประจ ำ
สำขำวิชำเภทคโนโลยีกำรอำหำร คณะเภทคโนโลยีกำรเภกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยำกรโดย อาจารย์ภรภัทร ไชยสมบัติ อำจำรย์ประจ ำ
สำขำวิชำธุรกิจเภกษตร คณะเภทคโนโลยีกำรเภกษตร 

 
หมายเหตุ  : ก ำหนดกำรอำจเภปลี่ยนเภปลี่ยนได้ตำมควำมเภหมำะสม 
 
วันศุกร์ที่ 9 เดือนกรกฎาคม พ.ศ. 2564 
 

เภวลำ 08.00 – 08.30 น.  เภกษตรกรลงทะเภบียน 

เภวลำ 08.30 – 10.30 น.  อบรมเภชิงปฏิบัติกำร เรื่องการพัฒนาและออกแบบบรรจุภัณฑ์คุกกี้ข้าวฮาง 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยำกรโดย นำยกิตติศักดิ์  รำชสีเภมือง ผู้ประกอบกำร OTOP  
นำยฮ้อยผลิตอัณฑ์แปรรูปจำกเภนื อโคขุน  
กลุ่มที่ 2 วิทยำกรโดย อาจารย์ ดร.ฐิตินันท์ เหมะธุลิน อำจำรย์ประจ ำสำขำวิชำ
เภทคโนโลยีกำรอำหำร คณะเภทคโนโลยีกำรเภกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยำกรโดย อาจารยภ์รภัทร ไชยสมบัติ อำจำรย์ประจ ำสำขำวิชำธุรกิจ
เภกษตร คณะเภทคโนโลยีกำรเภกษตร 

เภวลำ 10.30 – 10.45 น.  พักรับประทำนอำหำรว่ำง 

เภวลำ 10.45 – 12.00 น.  อบรมเภชิงปฏิบัติกำร เรื่องการพัฒนาและออกแบบบรรจุภัณฑ์คุกกี้ข้าวฮาง (ต่อ) 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยำกรโดย นำยกิตติศักดิ์  รำชสีเภมือง ผู้ประกอบกำร OTOP  
นำยฮ้อยผลิตอัณฑ์แปรรูปจำกเภนื อโคขุน  
กลุ่มที่ 2 วิทยำกรโดย อาจารย์ ดร.ฐิตินันท์ เหมะธุลิน อำจำรย์ประจ ำสำขำวิชำ
เภทคโนโลยีกำรอำหำร คณะเภทคโนโลยีกำรเภกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยำกรโดย อาจารยภ์รภัทร ไชยสมบัติ อำจำรย์ประจ ำสำขำวิชำธุรกิจ
เภกษตร คณะเภทคโนโลยีกำรเภกษตร 

เภวลำ 12.00 – 13.00 น.  พักรับประทำนอำหำรกลำงวัน 

เภวลำ 13.00 – 14.30 น.  อบรมเภชิงปฏิบัติกำร เรื่องการพัฒนาและออกแบบบรรจุภัณฑ์คุกกี้ข้าวฮาง (ต่อ) 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยำกรโดย นำยกิตติศักดิ์  รำชสีเภมือง ผู้ประกอบกำร OTOP  
นำยฮ้อยผลิตอัณฑ์แปรรูปจำกเภนื อโคขุน  
กลุ่มที่ 2 วิทยำกรโดย อาจารย์ ดร.ฐิตินันท์ เหมะธุลิน อำจำรย์ประจ ำสำขำวิชำ
เภทคโนโลยีกำรอำหำร คณะเภทคโนโลยีกำรเภกษตร 
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กลุ่มที่ 3 วิทยำกรโดย อาจารยภ์รภัทร ไชยสมบัติ อำจำรย์ประจ ำสำขำวิชำธุรกิจ
เภกษตร คณะเภทคโนโลยีกำรเภกษตร 

เภวลำ 14.30 – 14.45 น.  พักรับประทำนอำหำรว่ำง 

เภวลำ 14.45 – 17.00 น.   อบรมเภชิงปฏิบัติกำร เรื่องการพัฒนาและออกแบบบรรจุภัณฑ์คุกกี้ข้าวฮาง (ต่อ) 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยำกรโดย นำยกิตติศักดิ์  รำชสีเภมือง ผู้ประกอบกำร OTOP  
นำยฮ้อยผลิตอัณฑ์แปรรูปจำกเภนื อโคขุน  
กลุ่มที่ 2 วิทยำกรโดย อาจารย์ ดร.ฐิตินันท์ เหมะธุลิน อำจำรย์ประจ ำสำขำวิชำ
เภทคโนโลยีกำรอำหำร คณะเภทคโนโลยีกำรเภกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยำกรโดย อาจารยภ์รภัทร ไชยสมบัติ อำจำรย์ประจ ำสำขำวิชำธุรกิจ
เภกษตร คณะเภทคโนโลยีกำรเภกษตร 

 
หมายเหตุ  : ก ำหนดกำรอำจเภปลี่ยนเภปลี่ยนได้ตำมควำมเภหมำะสม 
 
วันเสาร์ที่ 10 เดือนกรกฎาคม พ.ศ. 2564 
 

เภวลำ 08.00 – 08.30 น.  เภกษตรกรลงทะเภบียน 

เภวลำ 08.30 – 10.30 น.  อบรมเภชิงปฏิบัติกำร เรื่องการพัฒนาช่องทางการตลาดออนไลน์และ
อิเล็กทรอนิกส์ 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยำกรโดย นำยกิตติศักดิ์  รำชสีเภมือง ผู้ประกอบกำร OTOP  
นำยฮ้อยผลิตอัณฑ์แปรรูปจำกเภนื อโคขุน  
กลุ่มที่ 2 วิทยำกรโดย อาจารย์ ดร.ฐิตินันท์ เหมะธุลิน อำจำรย์ประจ ำ
สำขำวิชำเภทคโนโลยีกำรอำหำร คณะเภทคโนโลยีกำรเภกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยำกรโดย อาจารยภ์รภัทร ไชยสมบัติ อำจำรย์ประจ ำสำขำวิชำ
ธุรกิจเภกษตร คณะเภทคโนโลยีกำรเภกษตร 

เภวลำ 10.30 – 10.45 น.  พักรับประทำนอำหำรว่ำง 

เภวลำ 10.45 – 12.00 น.  อบรมเภชิงปฏิบัติกำร เรื่องการพัฒนาช่องทางการตลาดออนไลน์และ
อิเล็กทรอนิกส์ (ต่อ) 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยำกรโดย นำยกิตติศักดิ์  รำชสีเภมือง ผู้ประกอบกำร OTOP  
นำยฮ้อยผลิตอัณฑ์แปรรูปจำกเภนื อโคขุน  
กลุ่มที่ 2 วิทยำกรโดย อาจารย์ ดร.ฐิตินันท์ เหมะธุลิน อำจำรย์ประจ ำ
สำขำวิชำเภทคโนโลยีกำรอำหำร คณะเภทคโนโลยีกำรเภกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยำกรโดย อาจารยภ์รภัทร ไชยสมบัติ อำจำรย์ประจ ำสำขำวิชำ
ธุรกิจเภกษตร คณะเภทคโนโลยีกำรเภกษตร 

เภวลำ 12.00 – 13.00 น.  พักรับประทำนอำหำรกลำงวัน 
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เภวลำ 13.00 – 14.30 น.  อบรมเภชิงปฏิบัติกำร เรื่องการพัฒนาช่องทางการตลาดออนไลน์และ
อิเล็กทรอนิกส์ (ต่อ) 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยำกรโดย นำยกิตติศักดิ์  รำชสีเภมือง ผู้ประกอบกำร OTOP  
นำยฮ้อยผลิตอัณฑ์แปรรูปจำกเภนื อโคขุน  
กลุ่มที่ 2 วิทยำกรโดย อาจารย์ ดร.ฐิตินันท์ เหมะธุลิน อำจำรย์ประจ ำ
สำขำวิชำเภทคโนโลยีกำรอำหำร คณะเภทคโนโลยีกำรเภกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยำกรโดย อาจารยภ์รภัทร ไชยสมบัติ อำจำรย์ประจ ำสำขำวิชำ
ธุรกิจเภกษตร คณะเภทคโนโลยีกำรเภกษตร 

เภวลำ 14.30 – 14.45 น.  พักรับประทำนอำหำรว่ำง 

เภวลำ 14.45 – 17.00 น.   อบรมเภชิงปฏิบัติกำร เรื่องการพัฒนาช่องทางการตลาดออนไลน์และ
อิเล็กทรอนิกส์ (ต่อ) 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยำกรโดย นำยกิตติศักดิ์  รำชสีเภมือง ผู้ประกอบกำร OTOP  
นำยฮ้อยผลิตอัณฑ์แปรรูปจำกเภนื อโคขุน  
กลุ่มที่ 2 วิทยำกรโดย อาจารย์ ดร.ฐิตินันท์ เหมะธุลิน อำจำรย์ประจ ำ
สำขำวิชำเภทคโนโลยีกำรอำหำร คณะเภทคโนโลยีกำรเภกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยำกรโดย อาจารยภ์รภัทร ไชยสมบัติ อำจำรย์ประจ ำสำขำวิชำ
ธุรกิจเภกษตร คณะเภทคโนโลยีกำรเภกษตร 

เภวลำ 17.00 – 17.30 น.  พิธีปิดโดย นายประจักษ์ อยู่คง  พัฒนาการอ าเภอนิคมน้ าอูน 

 
หมายเหตุ  : ก ำหนดกำรอำจเภปลี่ยนเภปลี่ยนได้ตำมควำมเภหมำะสม 
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รายช่ือผู้เข้าร่วมการอบรมการพัฒนาผลิตภัณฑ์คุกกี้ข้าวฮาง 
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การพัฒนาผลิตภัณฑข์นมจีนข้าวฮาง 
กลุ่มข้าวฮางบ้านดอนหวาย 

 
ที่อยู่: 67 หมู่ที่ 7 บ้านดอนหวาย ต าบลม่วงไข่ อ าเภอพังโคน จงัหวัดสกลนคร 
ประธานกลุ่ม: นายสุพรรณ แสนทวีสัตย์ 
 กลุ่มข้าวฮางบ้านดอนหวาย ต าบลม่วงไข่ อ าเภอพังโคน จังหวัดสกลนคร ได้พัฒนากลุ่มผู้ประกอบการ 
OTOP การผลิตข้าวฮาง โดยมีนายสุพรรณ แสนทวีสัตย์ เป็นประธานกลุ่ม ผลิตภัณฑ์ที่เป็นที่รู้จักของท้องตลาด 
คือ ผลิตภัณฑ์จากข้าวฮาง ซึ่งสามารถสร้างมูลค่าให้กับชุมชน กระบวนการผลิตข้าวฮาง 1 กิโลกรัม จะมีข้าว
ฮางหักที่ไม่สามารถจ าหน่ายในราคาเท่ากับข้าวฮางเม็ดดีเกิดขึ้นประมาณร้อยละ 10 สมาชิกกลุ่มได้ประชุม
ปรึกษาหารือกันและลงมติว่า อยากน าข้าวฮางหักไปแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์ขนมจีนเส้นสดข้าวฮาง เพ่ือเพ่ิม
มูลค่าให้กับข้าวฮางหักและเป็นการเพิ่มช่องทางในการจ าหน่ายให้มากขึ้น 
 
กระบวนการในการพัฒนา 

1. องค์ความรู้ 
1) สูตรเส้นขนมจีนแป้งหมัก/ส่วนผสม 

(1) ข้าวสารข้าวเจ้าแดง อายุเก็บเก่ียวไม่ต่ ากว่า 6 เดือน ถ้านานถึง 1 ปี ยิ่งดี 
(2) น้ า ใช้น้ าสะอาดที่ไม่มีคลอรีน 
(3) เกลือ (ใส่ในขั้นตอนต่าง ๆ แช่ข้าว นวดแป้ง น้ าเดือด) 

2) ขั้นตอนการท า 
(1) น าข้าวสารมาท าความสะอาด เก็บเศษต่าง ๆ ออก ซาวแล้วแช่ไว้ 1 คืน 
(2) การหมักข้าว ท าโดยน าข้าวที่แช่แล้ว 1 คืน ใส่ในตะกร้าไม้ไผ่หรือกระสอบที่มีรูให้น้ าไหล

ผ่านได้ เก็บในที่ร่มนาน 7–12 วัน โดยพิจารณาตามสภาพอากาศ โดยต้องรดน้ าทุกเช้า–เย็น เมล็ดข้าวจะพอง 
เปื่อยยุ่ย และมีกลิ่นหมัก 

(3) น าข้าวที่หมักแล้วมาบดด้วยเครื่องบดหรือครกบด โม่หิน ระหว่างบดค่อย ๆ เติมน้ าลงไป
ด้วย ใช้กะละมังรองแป้งข้าวที่บดแล้ว 

(4) การนอนแป้ง เพ่ือให้แป้งข้าวตกตะกอน จะพักท้ิงไว้ 2 คืน จากนั้นรินน้ าทิ้งแล้วล้างแป้ง 
(5) การทับน้ าหรือการไล่น้ า แป้งที่ตกตะกอนแล้วมีลักษณะเหนียว น าใส่ในถุงผ้ามัดให้แน่นทับ

ด้วยแผ่นไม้แข็ง 7 วัน ระหว่างนี้ต้องล้างถุงผ้าทุกวันเพื่อป้องกันเชื้อรา และจะได้เส้นที่ขาวมันวาว 
(6) การต้ม ปั้นแป้งขนาดเส้นผ่านศูนย์กลาง 20 เซ็นติเมตร แล้วน าไปต้มในน้ าเดือด ให้ด้าน

นอกสุก ด้านในยังเป็นแป้งขาว 
(7) การนวด น าแป้งที่ต้มแล้วมานวดให้เข้ากันเป็นเนื้อเดียว ค่อย ๆ เติมน้ าอุณหภูมิห้อง นวด

ให้เข้ากันแล้วเติมน้ า จนแป้งเนียน เหนียว นุ่มหยุ่น ๆ 
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(8) น าแป้งที่นวดได้ที่ ใส่ที่กดโรยในร้อนจัด–น้ าเดือด น าแป้งใส่ที่กดโรยเส้นลงในน้ าเดือด พอ
เส้นลอยขึ้นต้องรอให้น้ าเดือดทั่วหม้อจึงตักขึ้นล้างน้ าเย็น 2–3 น้ า แล้วจับเป็นจับวางในกระจาดที่รองใบตอง
เอาไว้ 

(9) การจับเส้น จับเส้นขนมจีนเป็นลักษณะตามต้องการไม่ควรให้เส้นขนมจีน อยู่ในน้ านาน
เกินไป หรือจับให้หมดภายใน 2 นาทีจะท าให้เส้นขนมจีนไม่อมน้ าจนเป็นเหตุให้เส้นแฉะ และเสีย 
 
 

3) เส้นขนมจีนเส้นสดข้าวฮาง/ส่วนผสม 
 
ตารางท่ี 1 การพัฒนาเส้นขนมจีนเส้นสดข้าวฮาง 

สูตรที่ 1 สูตรปกติ สูตรที่ 2 ข้าวฮาง 10% สูตรที่ 3 ข้าวฮาง 20% 
แป้งข้าวจ้าว 200 กรัม แป้งข้าวจ้าว 200 กรัม แป้งข้าวจ้าว 200 กรัม 
แป้งถ่ัวเขียว 150 กรัม แป้งถ่ัวเขียว 150 กรัม แป้งถ่ัวเขียว 150 กรัม 
แป้งมันส าปะหลัง 120 กรัม แป้งมันส าปะหลัง 120 กรัม แป้งมันส าปะหลัง 120 กรัม 
เกลือ ½ ช้อนชา เกลือ ½ ช้อนชา เกลือ ½ ช้อนชา 
- ข้าวฮางหุงสุก 50 กรัม ข้าวฮางหุงสุก 100 กรัม 
น้ าเปล่า 500 กรัม (ใส่ตอนผสม
แป้งครั้งแรก) 

น้ าเปล่า 500 กรัม (ใส่ตอนผสม
แป้งครั้งแรก) 

น้ าเปล่า 500 กรัม (ใส่ตอนผสม
แป้งครั้งแรก) 

น้ าเปล่า 300 กรัม (ใส่ตอนผสม
แป้งส่วนที่เหลือ) 

น้ าเปล่า 300 กรัม (ใส่ตอนผสม
แป้งส่วนที่เหลือ) 

น้ าเปล่า 300 กรัม (ใส่ตอนผสม
แป้งส่วนที่เหลือ) 

 
4) วิธีการท า 

(1) น าส่วนผสมมาผสมในชามผสม คลุกเคล้าให้เข้า 
(2) แบ่งแป้งบางส่วนใส่อีกชามหนึ่งไว้ เพ่ือใช้ผสมรอบที่ 2 
(3) น าน้ า 500 กรัม ใส่ในแป้งชามที่ 1 คนให้เข้ากัน จากนั้นน าไปตั้งไฟกวนจนสุก 
(4) น้ าแป้งที่สุกแล้วมาใส่ในชามแป้งชามที่ 2 คลุกเคล้าให้เข้ากัน และเติมน้ าเข้าไปอีก 300 กรัม 
(5) ผสมนวดให้เข้ากันเป็นระยะเวลาประมาณ 10–15 นาท ี
(6) กรองด้วยผ้าข้าวบาง หรือถ้าไม่มีผ้าขาวบาง ใช้กระชอนแทน 
(7) น าแป้งที่กรองแล้ว ตักใส่ที่บีบขนมจีน 
(8) ต้มน้ าให้เดือด กวนน้ าให้วน แล้วบีบเส้นขนมจีนลงไป รอจนเส้นสุก ลอยขึ้นมา แล้วต้มต่อ

อีก 2 นาที จึงตักขึ้นมาล้างในน้ าธรรมดา 2  
(9) จับเส้นขนมจีนทันที เพราะถ้าทิ้งไว้นานแป้งจะอมน้ า จะเปื่อยง่ายและเสียเร็ว 
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การลงพ้ืนที่เพื่อศึกษาข้อมูลพื้นฐานและความต้องการของกลุ่ม 
จากการลงพ้ืนที่และพูดคุยกับประธานและสมาชิกกลุ่มข้าวฮางบ้านดอนหวาย พบว่า กลุ่มข้าวฮาง

บ้านดอนหวายได้ส่งเสริมให้สมาชิกปลูกข้าวอินทรีย์ แล้วน าผลผลิตข้าวมาแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์ข้าวฮาง เพ่ือ
จ าหน่ายทั้งตลาดออฟไลน์และตลาดออนไลน์ ซึ่งส่วนใหญ่ร้อยละ 95 จ าหน่ายทางตลาดออฟไลน์ ส าหรับ
กระบวนการแปรรูปข้าวฮางนั้น จะมีเมล็ดข้าวฮางหักตกเกณฑ์ไม่ได้มาตรฐานประมาณร้อยละ 10 เพ่ือเป็นการ
เพ่ิมมูลค่าให้กับเมล็ดข้าวฮาง สมาชิกกลุ่มจึงมีมติให้น าเมล็ดข้าวฮางหักมาแปรรูปเป็นเส้นขนมจีนเส้นสดข้าวฮาง 
 

 

  
 
ภาพที่ 1 การลงพ้ืนที่เพ่ือศึกษาข้อมูลพ้ืนฐานและความต้องการพัฒนาเส้นขนมจีนเส้นสดข้าวฮางของสมาชิก

กลุ่มข้าวฮางบ้านดอนหวาย 
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การพัฒนาเส้นขนมจีนเส้นสดข้าวฮาง  
การอบรมการพัฒนาเส้นขนมจีนเส้นสดข้าวฮางให้กับสมาชิกกลุ่มข้าวฮางบ้านดอนหวาย ได้

ด าเนินการจัดอบรมเชิงปฏิบัติการระหว่างวันที่ 12 – 14 กรกฎาคม 2564 เพ่ือถ่ายทอดความรู้ในการพัฒนา
เส้นขนมจีนเส้นสดข้าวฮาง ดังแสดงในภาพที่ 2 
 

  

  
 
ภาพที่ 2 การอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาเส้นขนมจีนเส้นสดข้าวฮางให้กับสมาชิกกลุ่มข้าวฮางบ้านดอนหวาย 
 
การประเมินผลเมื่อจบกิจกรรม 

เมื่อจบกิจกรรการอบรมการพัฒนาเส้นขนมจีนเส้นสดข้าวฮางได้รวบรวมผลการประเมินและได้
วิเคราะห์ดังต่อไปนี้ 

1) ข้อมูลระดับความพึงพอใจ 
ในการวัดค่าพึงพอใจของผู้เข้ารับการอบรมการพัฒนาเส้นขนมจีนเส้นสดข้าวฮาง จ านวน 32 คน 

น าค่าทั้งหมดมาหาค่าเฉลี่ยและส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน ประเมินผลตัวเลขที่ได้โดยใช้มาตรส่วนประมาณค่า 

ก าหนดค่าน้ าหนักหรือคะแนนออกเป็น 5 ระดับ ตามวิธีของลิเคิร์ท (Likert) ซึ่งใช้หลักการทางสถิติ คือ 
พิสัย

จ านวนช้ัน
 

= 
คะแนนสูงสุด − คะแนะต่ าสุด

5
 = 

5 − 1

5
 = 0.8 การแปลผลคะแนนระดับความพึงพอใจมีดังนี้ 

1.1) ระดับ 5 ผลการประเมิน ระหว่าง 4.21 – 5.00 คือ มากที่สุด 
1.2) ระดับ 4 ผลการประเมิน ระหว่าง 3.41 – 4.20 คือ มาก 

137 



1.3) ระดับ 3 ผลการประเมิน ระหว่าง 2.61 – 3.40 คือ ปานกลาง 
1.4) ระดับ 2 ผลการประเมิน ระหว่าง 1.81 – 2.60 คือ น้อย 
1.5) ระดับ 1 ผลการประเมิน ระหว่าง 1.00 – 1.80 คือ น้อยที่สุด 

ตารางท่ี 1 ค่าเฉลี่ยและส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐานระดับความพึงพอใจของผู้เข้ารับการอบรม 

ความพึงพอใจขั้นต้น (ด้านกระบวนการ) 
ค่าเฉลี่ย  

(X̅) 
ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 

(S.D.) 
ระดับ 

ความพึงพอใจ 
1) ด้านกระบวนการ ขั้นตอนการให้บริการ 4.72 0.52 มากที่สุด 
2) เจ้าหน้าที่ผู้ให้บริการ 4.78 0.42 มากที่สุด 
3) สิ่งอ านวยความสะดวก 4.75 0.44 มากที่สุด 

รวมเฉลี่ย 4.74 0.47 มากที่สุด 
 

ผลการประเมินความพึงพอใจด้านกระบวนการ เจ้าหน้าที่ผู้ให้บริการ และสิ่งอ านวยความสะดวก 
พบว่า ค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.75 ระดับความพึงพอใจอยู่ในระดับมากที่สุด (ตารางที ่1) 
 

2) ข้อมูลเพื่อปรับปรุงหลักสูตร 
การวัดค่าพึงพอใจต่อการปรับปรุงหลักสูตรของผู้เข้ารับการอบรมการพัฒนาเส้นขนมจีนเส้นสดข้าว

ฮาง จ านวน 32 คน น าค่าทั้งหมดมาหาค่าเฉลี่ยและส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน ประเมินผลตัวเลขที่ได้โดยใช้มาตร
ส่วนประมาณค่า ก าหนดค่าน้ าหนักหรือคะแนนออกเป็น 5 ระดับ ตามวิธีของลิเคิร์ท (Likert) การแปลผล
คะแนนระดับความพึงพอใจมีดังนี้ 

2.1) ระดับ 5 ผลการประเมิน ระหว่าง 4.21 – 5.00 คือ มากที่สุด 
2.2) ระดับ 4 ผลการประเมิน ระหว่าง 3.41 – 4.20 คือ มาก 
2.3) ระดับ 3 ผลการประเมิน ระหว่าง 2.61 – 3.40 คือ ปานกลาง 
2.4) ระดับ 2 ผลการประเมิน ระหว่าง 1.81 – 2.60 คือ น้อย 
2.5) ระดับ 1 ผลการประเมิน ระหว่าง 1.00 – 1.80 คือ น้อยที่สุด 

 
ตารางท่ี 2 ค่าเฉลี่ยและส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐานระดับความพึงพอใจต่อการปรับปรุงหลักสูตรตามความคิดเห็น

ของผู้เข้ารับการอบรมการพัฒนาเส้นขนมจีนเส้นสดข้าวฮาง 

ความพึงพอใจต่อการปรับปรุงหลักสูตร 
ค่าเฉลี่ย 

(X̅) 
ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 

(S.D.) 
ระดับ 

ความพึงพอใจ 
4) การน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ 4.81 0.40 มากที่สุด 
5) ความเหมาะสมของเนื้อหาหลักสูตร 4.66 0.48 มากที่สุด 
6) ความเหมาะสมของวิทยากร 4.72 0.46 มากที่สุด 
7) ระยะเวลาการอบรม 4.53 0.62 มากที่สุด 
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8) ช่วงเวลาการอบรม 4.31 0.54 มากที่สุด 
9) ความคุ้มค่าเมื่อเทียบกับเวลาและค่าใช้จ่าย 4.75 0.51 มากที่สุด 

รวมเฉลี่ย 4.63 0.50 มากที่สุด 
 

ผลการประเมินความพึงพอใจต่อการปรับปรุงหลักสูตร ตามความคิดเห็นของผู้เข้ารับการอบรมการ
พัฒนาเส้นขนมจีนเส้นสดข้าวฮาง พบว่า ช่วงเวลาการอบรมมีค่าเฉลี่ยความพึงพอใจต่ าสุดเฉลี่ย คือ 4.31 และ
มีค่าความเบี่ยงเบนมาตรฐาน 0.54 แต่ค่าความพึงพอใจเฉลี่ยรวมเท่ากับ 4.63 ระดับความพึงพอใจอยู่ในระดับ
มากที่สุด (ตารางที่ 2) ช่วงเวลาการอบรมมีค่าเฉลี่ยความพึงพอใจต่ าสุด เป็นเพราะอยู่ในช่วงสถานการณ์การ
ระบาดของโรคติดเชื้อไวรัสโคโรนา 2019 มีผลกระทบต่อกิจกรรมการอบรมการพัฒนาเส้นขนมจีนเส้นสดข้าวฮาง 
เนื่องจากผู้เข้ารับการอบรมกังวลและกลัวการติดเชื้อไวรัสโคโรนา 2019 
 

3) การน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ 
การน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ของผู้เข้ารับการอบรมการพัฒนาเส้นขนมจีนเส้นสดข้าวฮาง พบว่า ผู้

เข้ารับการอบรมการพัฒนาเส้นขนมจีนเส้นสดข้าวฮางทั้งหมดสามารถน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ได้ (ตารางที่ 3) 
 

ตารางท่ี 3 จ านวนและร้อยละการน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ตามความคิดเห็นของผู้เข้ารับการอบรมการพัฒนา
เส้นขนมจีนเส้นสดข้าวฮาง 

น าความรู้ไปใช้ประโยชน์ จ านวน (คน) ร้อยละ 
1) น าไปใช้ประโยชน์ได้ 32 100.00 

รวม 32 100.00 
 

4) คาดว่าจะรายได้เพิ่มขึ้น 
ผู้เข้ารับการอบรมการพัฒนาเส้นขนมจีนเส้นสดข้าวฮาง คาดว่าจะมีรายได้เพ่ิมขึ้นต่อเดือนมาก

ที่สุด คือ อยู่ในช่วง 1,001–2,000 บาท จ านวน 7 คน (ร้อยละ 21.88) รองลงมา คือ อยู่ในช่วง 2,001–3,000 
บาท จ านวน 6 คน (ร้อยละ 18.75) อยู่ในช่วง 3,001–4,000 และ 4,001–5,000 บาท จ านวนช่วงละ 5 คน 
(ร้อยละ 15.63) และอยู่ในช่วง 5,001–6,000 บาท จ านวน 4 คน (ร้อยละ 12.50) ตามล าดับ (ตารางที่ 4) เมื่อ
ค านวณเป็นค่าเฉลี่ยโดยรวมแล้ว คาดว่าผู้เข้ารับการอบรมการพัฒนาเส้นขนมจีนเส้นสดข้าวฮางจะมีรายได้
เพ่ิมข้ึนเฉลี่ย 3,375.00 บาทต่อเดือนต่อคน 
 
ตารางท่ี 4 คาดว่าจะมีรายได้เพ่ิมข้ึนกี่บาทต่อเดือน 

คาดว่ารายได้เพิ่มขึ้น (บาทต่อเดือน) จ านวน (คน) ร้อยละ 
1) น้อยกว่า 1,000 บาท 2 6.25 
2) 1,001–2,000 บาท 7 21.88 
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3) 2,001–3,000 บาท 6 18.75 
4) 3,001–4,000 บาท 5 15.63 
5) 4,001–5,000 บาท 5 15.63 
6) 5,001–6,000 บาท 4 12.50 
7) 6,001–7,000 บาท 3 9.38 

รวม 32 100.00 
 
 

ก าหนดการ 
กิจกรรมที่ 14 พัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์กลุ่มข้าวฮางบ้านดอนหวาย (ผลิตภัณฑ์เส้นขนมจีนเส้นสดข้าวฮาง) 

วันที่ 12 -14 กรกฎาคม 2564 
ณ กลุ่มข้าวฮางบ้านดอนหวาย ต าบลม่วงไข่ อ าเภอพังโคน จังหวัดสกลนคร 

 
 

วันจันทร์ที่ 12 เดือนกรกฏาคม พ.ศ. 2564 
 

เวลา 08.00 – 08.30 น.  เกษตรกรลงทะเบียน 

เวลา 08.30 – 09.15 น.  พิธีเปิดโดย นางจิรสุภา สมบัติธนดล  พัฒนาการอ าเภอพังโคน 

เวลา 09.15 – 10.30 น.  อบรมเชิงปฏิบัติการ  เรื่องพัฒนาผลิตภัณฑ์เส้นขนมจีนข้าวฮาง 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยากรโดย นายกิตติศักดิ์  ราชสีเมือง ผู้ประกอบการ OTOP  
นายฮ้อยผลิตภัณฑ์แปรรูปจากเนื้อโคขุน  
กลุ่มที่ 2 วิทยากรโดย อาจารย์ ดร.ฐิตินันท์ เหมะธุลิน อาจารย์ประจ า
สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยากรโดย อาจารย์ภรภัทร ไชยสมบัติ อาจารย์ประจ า
สาขาวิชาธุรกิจเกษตร คณะเทคโนโลยีการเกษตร 

เวลา 10.30 – 10.45 น.  พักรับประทานอาหารว่าง 

เวลา 10.45 – 12.00 น.  อบรมเชิงปฏิบัติการ  เรื่องพัฒนาผลิตภัณฑ์เส้นขนมจีนข้าวฮาง (ต่อ) 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยากรโดย นายกิตติศักดิ์  ราชสีเมือง ผู้ประกอบการ OTOP  
นายฮ้อยผลิตภัณฑ์แปรรูปจากเนื้อโคขุน  
กลุ่มที่ 2 วิทยากรโดย อาจารย์ ดร.ฐิตินันท์ เหมะธุลิน อาจารย์ประจ า
สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร คณะเทคโนโลยีการเกษตร 

140 



กลุ่มที่ 3 วิทยากรโดย อาจารย์ภรภัทร ไชยสมบัติ อาจารย์ประจ า
สาขาวิชาธุรกิจเกษตร คณะเทคโนโลยีการเกษตร 

เวลา 12.00 – 13.00 น.  พักรับประทานอาหารกลางวัน 

เวลา 13.00 – 14.30 น.  อบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่องพัฒนาผลิตภัณฑ์เส้นขนมจีนข้าวฮาง (ต่อ) 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยากรโดย นายกิตติศักดิ์  ราชสีเมือง ผู้ประกอบการ OTOP  
นายฮ้อยผลิตภัณฑ์แปรรูปจากเนื้อโคขุน  
กลุ่มที่ 2 วิทยากรโดย อาจารย์ ดร.ฐิตินันท์ เหมะธุลิน อาจารย์ประจ า
สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยากรโดย อาจารย์ภรภัทร ไชยสมบัติ อาจารย์ประจ า
สาขาวิชาธุรกิจเกษตร คณะเทคโนโลยีการเกษตร 

เวลา 14.30 – 14.45 น.  พักรับประทานอาหารว่าง 

เวลา 14.45 – 17.00 น.   อบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่องพัฒนาผลิตภัณฑ์เส้นขนมจีนข้าวฮาง (ต่อ) 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยากรโดย นายกิตติศักดิ์  ราชสีเมือง ผู้ประกอบการ OTOP  
นายฮ้อยผลิตภัณฑ์แปรรูปจากเนื้อโคขุน  
กลุ่มที่ 2 วิทยากรโดย อาจารย์ ดร.ฐิตินันท์ เหมะธุลิน อาจารย์ประจ า
สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยากรโดย อาจารย์ภรภัทร ไชยสมบัติ อาจารย์ประจ า
สาขาวิชาธุรกิจเกษตร คณะเทคโนโลยีการเกษตร 

 
หมายเหตุ  : ก าหนดการอาจเปลี่ยนเปลี่ยนได้ตามความเหมาะสม 
 
วันอังคารที่ 13 เดือนกรกฏาคม พ.ศ. 2564 
 

เวลา 08.00 – 08.30 น.  เกษตรกรลงทะเบียน 

เวลา 08.30 – 10.30 น.  อบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่องการพัฒนาและออกแบบบรรจุภัณฑ์เส้น
ขนมจีนข้าวฮาง 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยากรโดย นายกิตติศักดิ์  ราชสีเมือง ผู้ประกอบการ OTOP  
นายฮ้อยผลิตภัณฑ์แปรรูปจากเนื้อโคขุน  
กลุ่มที่ 2 วิทยากรโดย อาจารย์ ดร.ฐิตินันท์ เหมะธุลิน อาจารย์ประจ า
สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
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กลุ่มที่ 3 วิทยากรโดย อาจารย์ภรภัทร ไชยสมบัติ อาจารย์ประจ า
สาขาวิชาธุรกิจเกษตร คณะเทคโนโลยีการเกษตร 

เวลา 10.30 – 10.45 น.  พักรับประทานอาหารว่าง 

เวลา 10.45 – 12.00 น.  อบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่องการพัฒนาและออกแบบบรรจุภัณฑ์เส้น
ขนมจีนข้าวฮาง (ต่อ) 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยากรโดย นายกิตติศักดิ์  ราชสีเมือง ผู้ประกอบการ OTOP  
นายฮ้อยผลิตภัณฑ์แปรรูปจากเนื้อโคขุน  
กลุ่มที่ 2 วิทยากรโดย อาจารย์ ดร.ฐิตินันท์ เหมะธุลิน อาจารย์ประจ า
สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยากรโดย อาจารย์ภรภัทร ไชยสมบัติ อาจารย์ประจ า
สาขาวิชาธุรกิจเกษตร คณะเทคโนโลยีการเกษตร 

เวลา 12.00 – 13.00 น.  พักรับประทานอาหารกลางวัน 

เวลา 13.00 – 14.30 น.  อบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่องการพัฒนาและออกแบบบรรจุภัณฑ์เส้น
ขนมจีนข้าวฮาง (ต่อ) 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยากรโดย นายกิตติศักดิ์  ราชสีเมือง ผู้ประกอบการ OTOP  
นายฮ้อยผลิตภัณฑ์แปรรูปจากเนื้อโคขุน  
กลุ่มที่ 2 วิทยากรโดย อาจารย์ ดร.ฐิตินันท์ เหมะธุลิน อาจารย์ประจ า
สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยากรโดย อาจารย์ภรภัทร ไชยสมบัติ อาจารย์ประจ า
สาขาวิชาธุรกิจเกษตร คณะเทคโนโลยีการเกษตร 

เวลา 14.30 – 14.45 น.  พักรับประทานอาหารว่าง 
 

เวลา 14.45 – 17.00 น.   อบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่องการพัฒนาและออกแบบบรรจุภัณฑ์เส้น
ขนมจีนข้าวฮาง (ต่อ) 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยากรโดย นายกิตติศักดิ์  ราชสีเมือง ผู้ประกอบการ OTOP  
นายฮ้อยผลิตภัณฑ์แปรรูปจากเนื้อโคขุน  
กลุ่มที่ 2 วิทยากรโดย อาจารย์ ดร.ฐิตินันท์ เหมะธุลิน อาจารย์ประจ า
สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยากรโดย อาจารย์ภรภัทร ไชยสมบัติ อาจารย์ประจ า
สาขาวิชาธุรกิจเกษตร คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
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หมายเหตุ  : ก าหนดการอาจเปลี่ยนเปลี่ยนได้ตามความเหมาะสม 
 
วันพุธที่ 14 เดือนกรกฎาคม พ.ศ. 2564 
 

เวลา 08.00 – 08.30 น.  เกษตรกรลงทะเบียน 

เวลา 08.30 – 10.30 น.  อบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่องการพัฒนาช่องทางการตลาดออนไลน์และ
อิเล็กทรอนิกส์ 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยากรโดย นายกิตติศักดิ์  ราชสีเมือง ผู้ประกอบการ OTOP  
นายฮ้อยผลิตภัณฑ์แปรรูปจากเนื้อโคขุน  
กลุ่มที่ 2 วิทยากรโดย อาจารย์ ดร.ฐิตินันท์ เหมะธุลิน อาจารย์ประจ า
สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยากรโดย อาจารย์ภรภัทร ไชยสมบัติ อาจารย์ประจ า
สาขาวิชาธุรกิจเกษตร คณะเทคโนโลยีการเกษตร 

เวลา 10.30 – 10.45 น.  พักรับประทานอาหารว่าง 

เวลา 10.45 – 12.00 น.  อบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่องการพัฒนาช่องทางการตลาดออนไลน์และ
อิเล็กทรอนิกส์ (ต่อ) 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยากรโดย นายกิตติศักดิ์  ราชสีเมือง ผู้ประกอบการ OTOP  
นายฮ้อยผลิตภัณฑ์แปรรูปจากเนื้อโคขุน  
กลุ่มที่ 2 วิทยากรโดย อาจารย์ ดร.ฐิตินันท์ เหมะธุลิน อาจารย์ประจ า
สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยากรโดย อาจารย์ภรภัทร ไชยสมบัติ อาจารย์ประจ า
สาขาวิชาธุรกิจเกษตร คณะเทคโนโลยีการเกษตร 

เวลา 12.00 – 13.00 น.  พักรับประทานอาหารกลางวัน 

เวลา 13.00 – 14.30 น.  อบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่องการพัฒนาช่องทางการตลาดออนไลน์และ
อิเล็กทรอนิกส์ (ต่อ) 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
 
กลุ่มที่ 1 วิทยากรโดย นายกิตติศักดิ์  ราชสีเมือง ผู้ประกอบการ OTOP  
นายฮ้อยผลิตภัณฑ์แปรรูปจากเนื้อโคขุน  
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กลุ่มที่ 2 วิทยากรโดย อาจารย์ ดร.ฐิตินันท์ เหมะธุลิน อาจารย์ประจ า
สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยากรโดย อาจารย์ภรภัทร ไชยสมบัติ อาจารย์ประจ า
สาขาวิชาธุรกิจเกษตร คณะเทคโนโลยีการเกษตร 

เวลา 14.30 – 14.45 น.  พักรับประทานอาหารว่าง 

เวลา 14.45 – 17.00 น.   อบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่องการพัฒนาช่องทางการตลาดออนไลน์และ
อิเล็กทรอนิกส์ (ต่อ) 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยากรโดย นายกิตติศักดิ์  ราชสีเมือง ผู้ประกอบการ OTOP  
นายฮ้อยผลิตภัณฑ์แปรรูปจากเนื้อโคขุน  
กลุ่มที่ 2 วิทยากรโดย อาจารย์ ดร.ฐิตินันท์ เหมะธุลิน อาจารย์ประจ า
สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยากรโดย อาจารย์ภรภัทร ไชยสมบัติ อาจารย์ประจ า
สาขาวิชาธุรกิจเกษตร คณะเทคโนโลยีการเกษตร 

เวลา 17.00 – 17.30 น.  พิธีปิดโดย นางจิรสุภา สมบัติธนดล 
พัฒนาการอ าเภอพังโคน 

 
หมายเหตุ : ก าหนดการอาจเปลี่ยนเปลี่ยนได้ตามความเหมาะสม 
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รายช่ือผู้เข้าร่วมการอบรมการพัฒนาผลิตภัณฑ์เส้นขนมจีนเส้นสดข้าวฮาง 
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การพัฒนาบรรจุภัณฑ์กล้วยตาก 
วิสาหกิจชุมชนแปรรูปผลิตภัณฑ์ทางการเกษตรบ้านนางอย 

 
ที่อยู่: 145 หมู่ที่ 4 ต ำบลเต่ำงอย อ ำเภอเต่ำงอย จังหวัดสกลนคร 
ประธำนกลุ่ม: นำงสำวอวยพร งอยแพง 
 วิสำหกิจชุมชนแปรรูปผลิตภัณฑ์ทำงกำรเกษตรบ้ำนนำงอย ต ำบลเต่ำงอย อ ำเภอเต่ำงอย จังหวัด
สกลนคร ได้พัฒนำกลุ่มผู้ประกอบกำร OTOP กำรผลิตกล้วยอบแห้ง โดยมีนำงสำวอวยพร งอยแพง เป็น
ประธำนกลุ่ม ผลิตภัณฑ์ที่เป็นที่รู้จักของท้องตลำด คือ กล้วยอบแห้ง ซึ่งสำมำรถสร้ำงมูลค่ำให้กับชุมชน กล้วย
อบแห้งที่กลุ่มผลิตขึ้นยังขำดบรรจุภัณฑ์ท ำที่เหมำะสมและเป็นที่ถูกตำต้องใจของตลำดผู้บริโภค ดังนั้นสมำชิก
กลุ่มจึงได้ประชุมปรึกษำหำรือกันและลงมติว่ำ อยำกพัฒนำบรรจุภัณฑ์ส ำหรับใส่กล้วยอบแห้งให้ถูกสุขอนำมัย
และเป็นที่ต้องกำรของตลำดผู้บริโภค เพ่ือเพ่ิมมูลค่ำให้กับกล้วยอบแห้งและเป็นกำรเพ่ิมช่องทำงในกำร
จ ำหน่ำยให้มำกขึ้น 
 
กระบวนการในการพัฒนา 

1. องค์ควำมรู้ 
1) องค์ประกอบของกำรออกแบบบรรจุภัณฑ์ 

(1) ชื่อสินค้ำ 
(2) ตรำสินค้ำ 
(3) สัญลักษณ์ทำงกำรค้ำ 
(4) รำยละเอียดของสินค้ำ 
(5) รำยละเอียดส่งเสริมกำรขำย 
(6) รูปภำพของสินค้ำ 
(7) ส่วนประกอบของสินค้ำ 
(8) ปริมำตรหรือปริมำณของสินค้ำ 
(9) ชื่อผู้ผลิตและผู้จ ำหน่ำย 
(10) รำยละเอียดตำมข้อบังคับของกฎหมำย เช่น วันผลิต และวันหมดอำยุ เป็นต้น หลังจำกที่

มีกำรเก็บข้อมูลรำยละเอียดต่ำง ๆ ดังกล่ำวมำแล้ว จึงเริ่มกระบวนกำรออกแบบด้วยกำรเปลี่ยนข้อมูลที่ได้
รับมำเป็นกรำฟฟิกบนบรรจุภัณฑ์ 

2) ปัจจัยที่ส่งผลต่อรำคำของบรรจุภัณฑ์ 
กระบวนกำรสร้ำงสรรค์บรรจุภัณฑ์ มีองค์ประกอบที่เข้ำมำเกี่ยวข้องที่ส่งผลต่อรำคำของกำร

พัฒนำบรรจุภัณฑ์ทั้งต่อรำคำรวมและรำคำต่อหน่วย ดังนี้ 
(1) รำคำต้นทุนของวัสดุบรรจุภัณฑ์ 
(2) รำคำของกรรมวิธีกำรผลิตบรรจุภัณฑ์ 
(3) รำคำของกำรเก็บรักษำและกำรขนส่ง 
(4) รำคำของเครื่องมือเครื่องจักรที่ใช้ในกำรผลิตและบรรจุภัณฑ์ 
(5) รำคำของกำรใช้แรงงำนที่เก่ียวข้อง 

3) กำรใช้สีเพ่ือกำรออกแบบบรรจุภัณฑ์ 
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กำรใช้สีเพ่ือกำรออกแบบบรรจุภัณฑ์ช่วยให้กำรดึงดูดควำมสนใจของผู้บริโภค เกิดควำมสะดุด
ตำ บ่งบอกถึงควำมหมำย และประโยชน์ใช้สอยของผลิตภัณฑ์นั้น ๆ 

4) กำรใช้สีส ำหรับกำรตกแต่งหีบห่อบรรจุภัณฑ์ 
องค์ประกอบที่ส ำคัญในกำรเลือกใช้สีที่ควรค ำนึงถึงส ำหรับกำรตกแต่งหีบห่อบรรจุ คือ 
(1) สีต่ำง ๆ ที่ใช้บนเนื้อท่ีของหีบห่อบรรจุควรติดต่อกันอย่ำงได้เรื่องรำวทั้งหมดไม่ขัดกัน 
(2) ขอบเขตของสีที่ใช้บนหีบห่อบรรจุ แต่ละสีควรจะประกอบกันแล้วเข้ำใจกันได้ หรือเป็นสีคู่

กันได้ 
(3) สีที่ใช้ควรเป็นสีที่ยอมรับของผู้บริโภคในตลำด ถูกต้องตำมรสนิยมของผู้บริโภค 
(4) ขอบเขตของสิ่งที่จะท ำให้หีบห่อบรรจุขัดแย้งหรือไม่เด่น เมื่อเปรียบเทียบกับหีบห่อบรรจุ

ภัณฑ์ของผลิตภัณฑ์คู่แข่งขัน 
(5) กำรใช้สีต้องดึงดูดควำมสนใจของผู้บริโภคที่สุด ในกรณีที่จ ำหน่ำยในสถำนที่ต่ำง ๆ กัน เช่น 

ร้ำนบริกำรเอง Supermarket หรืออ่ืน ๆ เป็นต้น 
(6) กำรใช้สีที่ให้ควำมดึงดูดสูงสุด ภำยใต้แสงสว่ำงมำก ๆ ซึ่งเป็นสภำวะปกติในร้ำนค้ำ 
(7) กำรใช้สีที่เหมำะกับค่ำนิยมของผู้บริโภค โดยเฉพำะที่เก่ียวกับประเภทของผลิตภัณฑ์ 
(8) ขอบเขตของสีที่สำมำรถท ำให้ผู้บริโภคเกิดควำมประทับใจในตรำสินค้ำ และขอบเขตกำรใช้

สีนี้ซ้ ำ ๆ กันในกำรจัดจ ำหน่ำยและกำรโฆษณำ 
(9) ขอบเขตของสีที่ใช้บนหีบห่อบรรจุที่เข้ำกันได้กับสีของสินค้ำและกำรเปลี่ยนแปลงต่ำง  ๆ 

เพ่ือให้เกิดควำมประทับใจขึ้นมำก 
(10) ขอบเขตของสีที่มีผลต่อรำคำของหีบห่อบรรจุ 
(11) กำรยอมรับของหีบห่อบรรจุต่อผู้บริโภคและผู้ขำยปลีก 
(12) ขอบเขตของหีบห่อบรรจุที่อำจจะก้ำวร้ำวและข่มบรรจุภัณฑ์ เพ่ือกำรจ ำหน่ำยที่เด่น ๆ 

อำจจะดูแล้วน่ำเบื่อ ท ำให้ส่งเสริมบรรจุภัณฑ์ของผลิตภัณฑ์คู่แข่ง 
5) ข้อพิจำรณำในกำรออกแบบบรรจุภัณฑ์ 

บรรจุภัณฑ์ที่ดีนั้นจะต้องสำมำรถผลิต และน ำไปบรรจุได้ด้วยวิธีกำรที่สะดวก ประหยัด และ
รวดเร็ว กำรเลือกบรรจุภัณฑ์มีข้อพิจำรณำ ดังต่อไปนี้ 

(1) ลักษณะของสินค้ำ 
คุณสมบัติทำงกำยภำพประกอบด้วย ขนำด รูปทรง ปริมำตร ส่วนประกอบหรือส่วนผสม 

ของแข็ง ของเหลว ผู้ออกแบบต้องทรำบควำมเหนียวและข้น ในกรณีเป็นของเหลวและต้องรู้น้ ำหนักหรื
อปริมำณหรือควำมหนำแน่น ส ำหรับสินค้ำที่เป็นของแห้งประเภทของสินค้ำ คุณสมบัติทำงเคมี คือ สำเหตุที่ท ำ
ให้สินค้ำเน่ำเสียหรือเสื่อมคุณภำพจนไม่เป็นที่ยอมรับได้ และปฏิกิริยำอ่ืน ๆ ที่อำจจะเกิดขึ้น คุณสมบัติพิเศษ
อ่ืน ๆ เช่น กลิ่น กำรแยกตัว เป็นต้น สินค้ำที่จ ำหน่ำยมีลักษณะเป็นอย่ำงไร มีคุณสมบัติทำงฟิสิกส์ หรือทำง
เคมีอย่ำงไร เพ่ือจะได้เลือกวัสดุในกำรท ำบรรจุภัณฑ์ที่ป้องกันรักษำได้ดี 

(2) ตลำดเป้ำหมำย 
ต้องศึกษำควำมต้องกำรของลูกค้ำเป้ำหมำย เพ่ือจะได้เลือกบรรจุภัณฑ์ที่ตรงกับควำม

ต้องกำรของตลำดหรือกลุ่มลูกค้ำ กำรพัฒนำบรรจุภัณฑ์ให้สนองกับควำมต้องกำรของกลุ่มเป้ำหมำย ต้อง
วิเครำะห์จุดยืนของสินค้ำและบรรจุภัณฑ์เทียบกับคู่แข่งขันที่มีกลุ่มเป้ำหมำยเดียวกัน เช่น ข้อมูลปริมำณสินค้ำ
ที่จะบรรจุ ขนำด จ ำนวนบรรจุภัณฑ์ ต่อหน่วยขนส่ง และอำณำเขตของตลำด เป็นต้น 

(3) วิธีจัดจ ำหน่ำย 
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กำรจ ำหน่ำยโดยตรงจำกผู้ผลิตไปสู่ผู้บริโภคย่อมต้องกำรบรรจุภัณฑ์ลักษณะหนึ่ง แต่หำก
จ ำหน่ำยผ่ำนคนกลำง เป็นคนกลำงประเภทใด มีวิธีกำรซื้อของเข้ำร้ำนอย่ำงไร วำงขำยสินค้ำอย่ำงไร เพรำะ
พฤติกรรมของร้ำนค้ำย่อมมีอิทธิพลต่อโอกำสขำยของผลิตภัณฑ์นั้น ๆ รวมทั้งพิจำรณำถึงผลิตภัณฑ์ของคู่
แข่งขันท่ีจ ำหน่ำยในแหล่งเดียวกันด้วย 

(4) กำรขนส่ง 
มีหลำยวิธี และใช้พำหนะต่ำงกัน รวมทั้งระยะทำงและเวลำในกำรขนส่ง ควำมทนทำน และ

ควำมแข็งแรงของบรรจุภัณฑ์ กำรค ำนึงถึงวิธีที่จะใช้ในกำรขนส่งก็เพ่ือพิจำรณำเปรียบเทียบให้เกิดผลเสียน้อย
ที่สุด รวมถึงประหยัดและปัจจัยเรื่องดินฟ้ำอำกำศ ในปัจจุบันนิยมกำรขนส่งด้วยระบบตู้บรรทุกส ำเร็จรูป 

(5) กำรเก็บรักษำ 
กำรเลือกบรรจุภัณฑ์จะต้องพิจำรณำถึงวิธีกำรเก็บรักษำ สภำพของสถำนที่เก็บรักษำ 

รวมทั้งวิธีกำรเคลื่อนย้ำยในสถำนที่เก็บรักษำด้วย 
(6) ลักษณะกำรน ำไปใช้งำน 

ต้องน ำไปใช้งำนได้สะดวก เพ่ือประหยัดเวลำ แรงงำน และค่ำใช้จ่ำย 
(7) ต้นทุนของบรรจุภัณฑ์ 

เป็นปัจจัยที่จะต้องค ำนึงถึงเป็นอย่ำงมำก และต้องค ำนึงถึงผลกระทบที่มีต่อยอดขำย หรือ
ควำมสูญเสียค่ำใช้จ่ำยอื่น ๆ บรรจุภัณฑ์ดีอำจต้องจ่ำยสูง แต่ดึงดูดควำมสนใจของผู้ซื้อย่อมเป็นสิ่งชดเชยที่ควร
เลือกปฏิบัติ รวมถึงผลกำรชดเชยในกระบวนกำรผลิต กำรบรรจุที่สะดวก รวดเร็ว เสียหำยน้อย ประหยัด และ
ลดต้นทุนกำรผลิตได้ 

(8) ปัญหำด้ำนกฎหมำย 
บทบัญญัติด้ำนกฎหมำยเกี่ยวกับบรรจุภัณฑ์ที่ปรำกฏชันเจน คือ กฎระเบียบและข้อบังคับ

เกี่ยวกับฉลำกกำรออกแบบกรำฟิกของผลิตภัณฑ์ต้องเป็นไปตำมข้อบังคับ นอกจำกนี้ยังต้องศึกษำกำรใช้
สัญลักษณ์เก่ียวกับสิ่งแวดล้อม เป็นต้น และกฎระเบียบและข้อบังคับเก่ียวกับสิ่งแวดล้อม เป็นต้น 

2. วิธีกำรด ำเนินงำน 
1) Focus group เพ่ือหำรูปแบบบรรจุภัณฑ์และรูปแบบช่องทำงจัดจ ำหน่ำย ตำมควำมต้องกำร

ของกลุ่มและสอดคล้องกับพฤติกรรมผู้บริโภค 
2) ออกแบบบรรจุภัณฑ์และสร้ำงเพจ 

 
การลงพ้ืนที่เพื่อศึกษาข้อมูลพื้นฐานและความต้องการของกลุ่ม 

จำกกำรลงพ้ืนที่และพูดคุยกับประธำนและสมำชิกวิสำหกิจชุมชนแปรรูปผลิตภัณฑ์ทำงกำรเกษตร
บ้ำนนำงอย พบว่ำ วิสำหกิจชุมชนแปรรูปผลิตภัณฑ์ทำงกำรเกษตรบ้ำนนำงอยได้ส่งเสริมให้สมำชิกปลูกกล้วย
น้ ำว้ำ แล้วน ำผลผลิตกล้วยน้ ำว้ำมำแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์กล้วยอบแห้ง เพ่ือจ ำหน่ำยทั้งตลำดออฟไลน์และ
ตลำดออนไลน์ ซึ่งส่วนใหญ่ร้อยละ 95 จ ำหน่ำยทำงตลำดออฟไลน์ ส ำหรับผลิตภัณฑ์กล้วยอบแห้งนั้น ยังขำด
บรรจุภัณฑ์ที่เหมำะสมกับขนำดและรำคำ รวมถึงเป็นดึงดูดควำมสนใจของผู้บริโภค สมำชิกกลุ่มจึงมีมติให้
พัฒนำบรรจุภัณฑ์กล้วยอบแห้งให้สำมำรถจ ำหน่ำยได้ทุกระดับของตลำดผู้บริโภค 
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ภาพที่ 1 กำรลงพ้ืนที่เพ่ือศึกษำข้อมูลพ้ืนฐำนและควำมต้องกำรพัฒนำบรรจุภัณฑ์กล้วยอบแห้งของสมำชิก

วิสำหกิจชุมชนแปรรูปผลิตภัณฑ์ทำงกำรเกษตรบ้ำนนำงอย 
 
การพัฒนาบรรจุภัณฑ์กล้วยอบแห้ง 

กำรอบรมกำรพัฒนำบรรจุภัณฑ์กล้วยอบแห้งให้กับวิสำหกิจชุมชนแปรรูปผลิตภัณฑ์ทำงกำรเกษตร
บ้ำนนำงอย ได้ด ำเนินกำรจัดอบรมเชิงปฏิบัติกำรระหว่ำงวันที่ 15 – 17 กรกฎำคม 2564 เพ่ือถ่ำยทอดควำมรู้
ในกำรพัฒนำบรรจุภัณฑ์กล้วยอบแห้ง ดังแสดงในภำพที่ 2 
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ภาพที่ 2 กำรอบรมเชิงปฏิบัติกำรกำรพัฒนำบรรจุภัณฑ์กล้วยอบแห้งให้กับสมำชิกวิสำหกิจชุมชนแปรรูป
ผลิตภัณฑ์ทำงกำรเกษตรบ้ำนนำงอย 

 
การประเมินผลเมื่อจบกิจกรรม 

เมื่อจบกิจกรรกำรอบรมกำรพัฒนำบรรจุภัณฑ์กล้วยอบแห้งได้รวบรวมผลกำรประเมินและได้วิเครำะห์
ดังต่อไปนี้ 

1) ข้อมูลระดับความพึงพอใจ 
ในกำรวัดค่ำพึงพอใจของผู้เข้ำรับกำรอบรมกำรพัฒนำบรรจุภัณฑ์กล้วยอบแห้ง จ ำนวน 40 คน น ำ

ค่ำทั้งหมดมำหำค่ำเฉลี่ยและส่วนเบี่ยงเบนมำตรฐำน ประเมินผลตัวเลขที่ได้โดยใช้มำตรส่วนประมำณค่ำ 

ก ำหนดค่ำน้ ำหนักหรือคะแนนออกเป็น 5 ระดับ ตำมวิธีของลิเคิร์ท (Likert) ซึ่งใช้หลักกำรทำงสถิติ คือ 
พิสัย

จ ำนวนช้ัน
 

= 
คะแนนสูงสุด − คะแนะต่ ำสุด

5
 = 

5 − 1

5
 = 0.8 กำรแปลผลคะแนนระดับควำมพึงพอใจมีดังนี้ 

1.1) ระดับ 5 ผลกำรประเมิน ระหว่ำง 4.21 – 5.00 คือ มำกที่สุด 
1.2) ระดับ 4 ผลกำรประเมิน ระหว่ำง 3.41 – 4.20 คือ มำก 
1.3) ระดับ 3 ผลกำรประเมิน ระหว่ำง 2.61 – 3.40 คือ ปำนกลำง 
1.4) ระดับ 2 ผลกำรประเมิน ระหว่ำง 1.81 – 2.60 คือ น้อย 
1.5) ระดับ 1 ผลกำรประเมิน ระหว่ำง 1.00 – 1.80 คือ น้อยที่สุด 
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ตารางท่ี 1 ค่ำเฉลี่ยและส่วนเบี่ยงเบนมำตรฐำนระดับควำมพึงพอใจของผู้เข้ำรับกำรอบรม 

ความพึงพอใจขั้นต้น (ด้านกระบวนการ) 
ค่าเฉลี่ย  

(X̅) 
ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 

(S.D.) 
ระดับ 

ความพึงพอใจ 
1) ด้ำนกระบวนกำร ขั้นตอนกำรให้บริกำร 4.78 0.48 มำกที่สุด 
2) เจ้ำหน้ำที่ผู้ให้บริกำร 4.73 0.45 มำกที่สุด 
3) สิ่งอ ำนวยควำมสะดวก 4.75 0.44 มำกที่สุด 

รวมเฉลี่ย 4.75 0.46 มากที่สุด 
 

ผลกำรประเมินควำมพึงพอใจด้ำนกระบวนกำร เจ้ำหน้ำที่ผู้ให้บริกำร และสิ่งอ ำนวยควำมสะดวก 
พบว่ำ ค่ำเฉลี่ยเท่ำกับ 4.75 ระดับควำมพึงพอใจอยู่ในระดับมำกที่สุด (ตำรำงที ่1) 
 

2) ข้อมูลเพื่อปรับปรุงหลักสูตร 
กำรวัดค่ำพึงพอใจต่อกำรปรับปรุงหลักสูตรของผู้เข้ำรับกำรอบรมกำรพัฒนำบรรจุภัณฑ์กล้วย

อบแห้ง จ ำนวน 40 คน น ำค่ำทั้งหมดมำหำค่ำเฉลี่ยและส่วนเบี่ยงเบนมำตรฐำน ประเมินผลตัวเลขที่ได้โดยใช้
มำตรส่วนประมำณค่ำ ก ำหนดค่ำน้ ำหนักหรือคะแนนออกเป็น 5 ระดับ ตำมวิธีของลิเคิร์ท (Likert) กำรแปล
ผลคะแนนระดับควำมพึงพอใจมีดังนี้ 

2.1) ระดับ 5 ผลกำรประเมิน ระหว่ำง 4.21 – 5.00 คือ มำกที่สุด 
2.2) ระดับ 4 ผลกำรประเมิน ระหว่ำง 3.41 – 4.20 คือ มำก 
2.3) ระดับ 3 ผลกำรประเมิน ระหว่ำง 2.61 – 3.40 คือ ปำนกลำง 
2.4) ระดับ 2 ผลกำรประเมิน ระหว่ำง 1.81 – 2.60 คือ น้อย 
2.5) ระดับ 1 ผลกำรประเมิน ระหว่ำง 1.00 – 1.80 คือ น้อยที่สุด 

 
ตารางท่ี 2 ค่ำเฉลี่ยและส่วนเบี่ยงเบนมำตรฐำนระดับควำมพึงพอใจต่อกำรปรับปรุงหลักสูตรตำมควำมคิดเห็น

ของผู้เข้ำรับกำรอบรมกำรพัฒนำบรรจุภัณฑ์กล้วยอบแห้ง 

ความพึงพอใจต่อการปรับปรุงหลักสูตร 
ค่าเฉลี่ย 

(X̅) 
ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 

(S.D.) 
ระดับ 

ความพึงพอใจ 
4) กำรน ำควำมรู้ไปใช้ประโยชน์ 4.88 0.33 มำกที่สุด 
5) ควำมเหมำะสมของเนื้อหำหลักสูตร 4.63 0.49 มำกที่สุด 
6) ควำมเหมำะสมของวิทยำกร 4.73 0.45 มำกที่สุด 
7) ระยะเวลำกำรอบรม 4.53 0.55 มำกที่สุด 
8) ช่วงเวลำกำรอบรม 4.45 0.75 มำกที่สุด 
9) ควำมคุ้มค่ำเมื่อเทียบกับเวลำและค่ำใช้จ่ำย 4.68 0.53 มำกที่สุด 

รวมเฉลี่ย 4.65 0.52 มากที่สุด 
 

ผลกำรประเมินควำมพึงพอใจต่อกำรปรับปรุงหลักสูตร ตำมควำมคิดเห็นของผู้เข้ำรับกำรอบรมกำร
พัฒนำบรรจุภัณฑ์กล้วยอบแห้ง พบว่ำ ช่วงเวลำกำรอบรมมีค่ำเฉลี่ยควำมพึงพอใจต่ ำสุดเฉลี่ย คือ 4.45 และมี
ค่ำควำมเบี่ยงเบนมำตรฐำน 0.75 แต่ค่ำควำมพึงพอใจเฉลี่ยรวมเท่ำกับ 4.65 ระดับควำมพึงพอใจอยู่ในระดับ
มำกที่สุด (ตำรำงที่ 2) ช่วงเวลำกำรอบรมมีค่ำเฉลี่ยควำมพึงพอใจต่ ำสุด เป็นเพรำะใช้อยู่ในช่วงสถำนกำรณ์กำร
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ระบำดของโรคติดเชื้อไวรัสโคโรนำ 2019 มีผลกระทบต่อกิจกรรมกำรอบรมกำรพัฒนำบรรจุภัณฑ์กล้วยอบแห้ง 
เนื่องจำกผู้เข้ำรับกำรอบรมกังวลและกลัวกำรติดเชื้อไวรัสโคโรนำ 2019 
 

3) การน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ 
กำรน ำควำมรู้ไปใช้ประโยชน์ของผู้เข้ำรับกำรอบรมกำรพัฒนำบรรจุภัณฑ์กล้วยอบแห้ง พบว่ำ ผู้เข้ำ

รับกำรอบรมกำรพัฒนำบรรจุภัณฑ์กล้วยอบแห้งทั้งหมดสำมำรถน ำควำมรู้ไปใช้ประโยชน์ได้ (ตำรำงที่ 3) 
 

ตารางท่ี 3 จ ำนวนและร้อยละกำรน ำควำมรู้ไปใช้ประโยชน์ตำมควำมคิดเห็นของผู้เข้ำรับกำรอบรมกำรพัฒนำ
บรรจุภัณฑ์กล้วยอบแห้ง 

น าความรู้ไปใช้ประโยชน์ จ านวน (คน) ร้อยละ 
1) น ำไปใช้ประโยชน์ได้ 40 100.00 

รวม 40 100.00 
 

4) คาดว่าจะรายได้เพิ่มขึ้น 
ผู้เข้ำรับกำรอบรมกำรพัฒนำบรรจุภัณฑ์กล้วยอบแห้ง คำดว่ำจะมีรำยได้เพ่ิมขึ้นต่อเดือนมำกที่สุด 

คือ อยู่ในช่วง 1,001–2,000 และ 2,001–3,000 บำท จ ำนวนช่วงละ 9 คน (ร้อยละ 22.50) รองลงมำ คือ อยู่
ในช่วง 3,001–4,000 บำท จ ำนวน 6 คน (ร้อยละ 15.00) อยู่ในช่วง 4,001–5,000 บำท จ ำนวน 5 คน (ร้อย
ละ 12.50) และอยู่ในช่วง 5,001–6,000 บำท จ ำนวนช่วงละ 4 คน (ร้อยละ 10.00) ตำมล ำดับ (ตำรำงที่ 4) 
เมื่อค ำนวณเป็นค่ำเฉลี่ยโดยรวมแล้ว คำดว่ำผู้เข้ำรับกำรอบรมกำรพัฒนำบรรจุภัณฑ์กล้วยอบแห้งจะมีรำยได้
เพ่ิมข้ึนเฉลี่ย 3,825.00 บำทต่อเดือนต่อคน 
 
ตารางท่ี 4 คำดว่ำจะมีรำยได้เพ่ิมข้ึนกี่บำทต่อเดือน 

คาดว่ารายได้เพิ่มขึ้น (บำทต่อเดือน) จ านวน (คน) ร้อยละ 
2) 1,001–2,000 บำท 9 22.50 
3) 2,001–3,000 บำท 9 22.50 
4) 3,001–4,000 บำท 6 15.00 
5) 4,001–5,000 บำท 5 12.50 
6) 5,001–6,000 บำท 4 10.00 
7) 6,001–7,000 บำท 3 7.50 
8) 7,001–8,000 บำท 2 5.00 
9) 8,001–9,000 บำท 2 5.00 

รวม 40 100.00 
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ก าหนดการ 
กิจกรรมที่ 15 พัฒนาและออกแบบผลิตภัณฑ์กลุ่มแปรรูปผลผลิตทางการเกษตรบ้านนางอย 

(ผลิตภัณฑ์กล้วยอบแห้ง)   วันที่ 15 – 17 กรกฎาคม 2564 
ณ กลุ่มแปรรูปผลผลิตทางการเกษตรบ้านนางอย ต าบลเต่างอย อ าเภอเต่างอย  

จังหวัดสกลนคร 
 
 

วันพฤหัสบดทีี่ 15 เดือนกรกฎาคม พ.ศ. 2564 
 

เวลำ 08.00 – 08.30 น.  เกษตรกรลงทะเบียน 

เวลำ 08.30 – 09.15 น.  พิธีเปิดโดย นางสาวชบาไพร บุญจบ  พัฒนาการอ าเภอเต่างอย 

เวลำ 09.15 – 10.30 น.  อบรมเชิงปฏิบัติกำร เรื่องพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์กล้วยอบแห้ง 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยำกรโดย นำยกิตติศักดิ์  รำชสีเมือง ผู้ประกอบกำร OTOP  
นำยฮ้อยผลิตภัณฑ์แปรรูปจำกเนื้อโคขุน  
กลุ่มที่ 2 วิทยำกรโดย อาจารย์ ดร.ฐิตินันท์ เหมะธุลิน อำจำรย์ประจ ำ
สำขำวิชำเทคโนโลยีกำรอำหำร คณะเทคโนโลยีกำรเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยำกรโดย อาจารย์ภรภัทร ไชยสมบัติ อำจำรย์ประจ ำ
สำขำวิชำธุรกิจเกษตร คณะเทคโนโลยีกำรเกษตร 

เวลำ 10.30 – 10.45 น.  พักรับประทำนอำหำรว่ำง 

เวลำ 10.45 – 12.00 น.  อบรมเชิงปฏิบัติกำร เรื่องพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์กล้วยอบแห้ง (ต่อ) 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยำกรโดย นำยกิตติศักดิ์  รำชสีเมือง ผู้ประกอบกำร OTOP  
นำยฮ้อยผลิตภัณฑ์แปรรูปจำกเนื้อโคขุน  
กลุ่มที่ 2 วิทยำกรโดย อาจารย์ ดร.ฐิตินันท์ เหมะธุลิน อำจำรย์ประจ ำ
สำขำวิชำเทคโนโลยีกำรอำหำร คณะเทคโนโลยีกำรเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยำกรโดย อาจารย์ภรภัทร ไชยสมบัติ อำจำรย์ประจ ำ
สำขำวิชำธุรกิจเกษตร คณะเทคโนโลยีกำรเกษตร 

เวลำ 12.00 – 13.00 น.  พักรับประทำนอำหำรกลำงวัน 

เวลำ 13.00 – 14.30 น.  อบรมเชิงปฏิบัติกำร เรื่องพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์กล้วยอบแห้ง (ต่อ) 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยำกรโดย นำยกิตติศักดิ์  รำชสีเมือง ผู้ประกอบกำร OTOP  
นำยฮ้อยผลิตภัณฑ์แปรรูปจำกเนื้อโคขุน  
กลุ่มที่ 2 วิทยำกรโดย อาจารย์ ดร.ฐิตินันท์ เหมะธุลิน อำจำรย์ประจ ำ
สำขำวิชำเทคโนโลยีกำรอำหำร คณะเทคโนโลยีกำรเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยำกรโดย อาจารย์ภรภัทร ไชยสมบัติ อำจำรย์ประจ ำ
สำขำวิชำธุรกิจเกษตร คณะเทคโนโลยีกำรเกษตร 

เวลำ 14.30 – 14.45 น.  พักรับประทำนอำหำรว่ำง 

เวลำ 14.45 – 17.00 น.   อบรมเชิงปฏิบัติกำร เรื่องพัฒนำคุณภำพผลิตภัณฑ์กล้วยอบแห้ง (ต่อ) 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
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กลุ่มที่ 1 วิทยำกรโดย นำยกิตติศักดิ์  รำชสีเมือง ผู้ประกอบกำร OTOP  
นำยฮ้อยผลิตภัณฑ์แปรรูปจำกเนื้อโคขุน  
กลุ่มที่ 2 วิทยำกรโดย อาจารย์ ดร.ฐิตินันท์ เหมะธุลิน อำจำรย์ประจ ำ
สำขำวิชำเทคโนโลยีกำรอำหำร คณะเทคโนโลยีกำรเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยำกรโดย อาจารย์ภรภัทร ไชยสมบัติ อำจำรย์ประจ ำ
สำขำวิชำธุรกิจเกษตร คณะเทคโนโลยีกำรเกษตร 

 
หมายเหตุ : ก ำหนดกำรอำจเปลี่ยนเปลี่ยนได้ตำมควำมเหมำะสม 
 
วันศุกร์ที่ 16 เดือนกรกฏาคม พ.ศ. 2564 
 

เวลำ 08.00 – 08.30 น.  เกษตรกรลงทะเบียน 

เวลำ 08.30 – 10.30 น.  อบรมเชิงปฏิบัติกำร เรื่องการพัฒนาและออกแบบบรรจุภัณฑ์กล้วย
อบแห้ง 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยำกรโดย นำยกิตติศักดิ์  รำชสีเมือง ผู้ประกอบกำร OTOP  
นำยฮ้อยผลิตภัณฑ์แปรรูปจำกเนื้อโคขุน  
กลุ่มที่ 2 วิทยำกรโดย อาจารย์ ดร.ฐิตินันท์ เหมะธุลิน อำจำรย์ประจ ำ
สำขำวิชำเทคโนโลยีกำรอำหำร คณะเทคโนโลยีกำรเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยำกรโดย อาจารย์ภรภัทร ไชยสมบัติ อำจำรย์ประจ ำ
สำขำวิชำธุรกิจเกษตร คณะเทคโนโลยีกำรเกษตร 

เวลำ 10.30 – 10.45 น.  พักรับประทำนอำหำรว่ำง 

เวลำ 10.45 – 12.00 น.  อบรมเชิงปฏิบัติกำร เรื่องการพัฒนาและออกแบบบรรจุภัณฑ์กล้วย
อบแห้ง (ต่อ) 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยำกรโดย นำยกิตติศักดิ์  รำชสีเมือง ผู้ประกอบกำร OTOP  
นำยฮ้อยผลิตภัณฑ์แปรรูปจำกเนื้อโคขุน  
กลุ่มที่ 2 วิทยำกรโดย อาจารย์ ดร.ฐิตินันท์ เหมะธุลิน อำจำรย์ประจ ำ
สำขำวิชำเทคโนโลยีกำรอำหำร คณะเทคโนโลยีกำรเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยำกรโดย อาจารย์ภรภัทร ไชยสมบัติ อำจำรย์ประจ ำ
สำขำวิชำธุรกิจเกษตร คณะเทคโนโลยีกำรเกษตร 

เวลำ 12.00 – 13.00 น.  พักรับประทำนอำหำรกลำงวัน 

เวลำ 13.00 – 14.30 น.  อบรมเชิงปฏิบัติกำร เรื่องการพัฒนาและออกแบบบรรจุภัณฑ์กล้วย
อบแห้ง (ต่อ) 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยำกรโดย นำยกิตติศักดิ์  รำชสีเมือง ผู้ประกอบกำร OTOP  
นำยฮ้อยผลิตภัณฑ์แปรรูปจำกเนื้อโคขุน  
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กลุ่มที่ 2 วิทยำกรโดย อาจารย์ ดร.ฐิตินันท์ เหมะธุลิน อำจำรย์ประจ ำ
สำขำวิชำเทคโนโลยีกำรอำหำร คณะเทคโนโลยีกำรเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยำกรโดย อาจารย์ภรภัทร ไชยสมบัติ อำจำรย์ประจ ำ
สำขำวิชำธุรกิจเกษตร คณะเทคโนโลยีกำรเกษตร 

เวลำ 14.30 – 14.45 น.  พักรับประทำนอำหำรว่ำง 

เวลำ 14.45 – 17.00 น.   อบรมเชิงปฏิบัติกำร เรื่องการพัฒนาและออกแบบบรรจุภัณฑ์กล้วย
อบแห้ง (ต่อ) 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยำกรโดย นำยกิตติศักดิ์  รำชสีเมือง ผู้ประกอบกำร OTOP  
นำยฮ้อยผลิตภัณฑ์แปรรูปจำกเนื้อโคขุน  
กลุ่มที่ 2 วิทยำกรโดย อาจารย์ ดร.ฐิตินันท์ เหมะธุลิน อำจำรย์ประจ ำ
สำขำวิชำเทคโนโลยีกำรอำหำร คณะเทคโนโลยีกำรเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยำกรโดย อาจารย์ภรภัทร ไชยสมบัติ อำจำรย์ประจ ำ
สำขำวิชำธุรกิจเกษตร คณะเทคโนโลยีกำรเกษตร 

 
หมายเหตุ : ก ำหนดกำรอำจเปลี่ยนเปลี่ยนได้ตำมควำมเหมำะสม 
 
วันเสาร์ที่ 17 เดือนกรกฎาคม พ.ศ. 2564 
 

เวลำ 08.00 – 08.30 น.  เกษตรกรลงทะเบียน 

เวลำ 08.30 – 10.30 น.  อบรมเชิงปฏิบัติกำร เรื่องการพัฒนาช่องทางการตลาดออนไลน์และ
อิเล็กทรอนิกส์ 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยำกรโดย นำยกิตติศักดิ์  รำชสีเมือง ผู้ประกอบกำร OTOP  
นำยฮ้อยผลิตภัณฑ์แปรรูปจำกเนื้อโคขุน  
กลุ่มที่ 2 วิทยำกรโดย อาจารย์ ดร.ฐิตินันท์ เหมะธุลิน อำจำรย์ประจ ำ
สำขำวิชำเทคโนโลยีกำรอำหำร คณะเทคโนโลยีกำรเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยำกรโดย อาจารยภ์รภัทร ไชยสมบัติ อำจำรย์ประจ ำ
สำขำวิชำธุรกิจเกษตร คณะเทคโนโลยีกำรเกษตร 

เวลำ 10.30 – 10.45 น.  พักรับประทำนอำหำรว่ำง 

เวลำ 10.45 – 12.00 น.  อบรมเชิงปฏิบัติกำร เรื่องการพัฒนาช่องทางการตลาดออนไลน์และ
อิเล็กทรอนิกส์ (ต่อ) 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยำกรโดย นำยกิตติศักดิ์  รำชสีเมือง ผู้ประกอบกำร OTOP  
นำยฮ้อยผลิตภัณฑ์แปรรูปจำกเนื้อโคขุน  
กลุ่มที่ 2 วิทยำกรโดย อาจารย์ ดร.ฐิตินันท์ เหมะธุลิน อำจำรย์ประจ ำ
สำขำวิชำเทคโนโลยีกำรอำหำร คณะเทคโนโลยีกำรเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยำกรโดย อาจารย์ภรภัทร ไชยสมบัติ อำจำรย์ประจ ำ
สำขำวิชำธุรกิจเกษตร คณะเทคโนโลยีกำรเกษตร 
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เวลำ 12.00 – 13.00 น.  พักรับประทำนอำหำรกลำงวัน 

เวลำ 13.00 – 14.30 น.  อบรมเชิงปฏิบัติกำร เรื่องการพัฒนาช่องทางการตลาดออนไลน์และ
อิเล็กทรอนิกส์ (ต่อ) 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยำกรโดย นำยกิตติศักดิ์  รำชสีเมือง ผู้ประกอบกำร OTOP  
นำยฮ้อยผลิตภัณฑ์แปรรูปจำกเนื้อโคขุน  
กลุ่มที่ 2 วิทยำกรโดย อาจารย์ ดร.ฐิตินันท์ เหมะธุลิน อำจำรย์ประจ ำ
สำขำวิชำเทคโนโลยีกำรอำหำร คณะเทคโนโลยีกำรเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยำกรโดย อาจารย์ภรภัทร ไชยสมบัติ อำจำรย์ประจ ำ
สำขำวิชำธุรกิจเกษตร คณะเทคโนโลยีกำรเกษตร 

เวลำ 14.30 – 14.45 น.  พักรับประทำนอำหำรว่ำง 

เวลำ 14.45 – 17.00 น.   อบรมเชิงปฏิบัติกำร เรื่องการพัฒนาช่องทางการตลาดออนไลน์และ
อิเล็กทรอนิกส์ (ต่อ) 
ในการอบรมแบ่งกลุ่ม 3 กลุ่ม 
กลุ่มที่ 1 วิทยำกรโดย นำยกิตติศักดิ์  รำชสีเมือง ผู้ประกอบกำร OTOP  
นำยฮ้อยผลิตภัณฑ์แปรรูปจำกเนื้อโคขุน  
กลุ่มที่ 2 วิทยำกรโดย อาจารย์ ดร.ฐิตินันท์ เหมะธุลิน อำจำรย์ประจ ำ
สำขำวิชำเทคโนโลยีกำรอำหำร คณะเทคโนโลยีกำรเกษตร 
กลุ่มที่ 3 วิทยำกรโดย อาจารย์ภรภัทร ไชยสมบัติ อำจำรย์ประจ ำ
สำขำวิชำธุรกิจเกษตร คณะเทคโนโลยีกำรเกษตร 

เวลำ 17.00 – 17.30 น.  พิธีปิดโดย นางสาวชบาไพร บุญจบ   พัฒนาการอ าเภอเต่างอย 
 
หมายเหตุ  : ก ำหนดกำรอำจเปลี่ยนเปลี่ยนได้ตำมควำมเหมำะสม 
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รายช่ือผู้เข้าร่วมการอบรมการพัฒนาบรรจุภัณฑ์กล้วยอบแห้ง 
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สรุปผลตามตัวชี้วัดความส าเร็จของโครงการ 
     ตัวช้ีวัดผลผลิต (Output) 

ชื่อตัวชี้วัดผลผลิต ค่าเป้าหมาย บรรลุเป้าหมาย ไม่บรรลุเป้าหมาย 

1. จ ำนวนกำรพัฒนำผลิตภัณฑ์  
1.1 กลุ่มสตรีเกำะแก้วบ้ำนโมน 
1.2 กลุ่มทอผ้ำฝ้ำยย้อมสีธรรมชำติสำยทองยังแสนภู 
1.3 กลุ่มวิสำหกิจชุมชนทอผ้ำฝ้ำยย้อมครำมบ้ำนเชิง

ดอย 
1.4 กลุ่มสำนตะกร้ำเส้นพลำสติกบ้ำนดอนแดง 
1.5 กลุ่มทอผ้ำพื้นเมืองบ้ำนพรสวรรค์ 
1.6 กลุ่มผ้ำครำมกุดนำขำม หมู่ที่ 8 
1.7 กลุ่มวิสำหกิจชุมชนแม่บ้ำนเกษตรกรบ้ำนดงหลวง 
1.8 กลุ่มทอผ้ำย้อมครำมต ำบลปทุมวำปี 
1.9 กลุ่มสตรีทอผ้ำบ้ำนห้วยกอก 
1.10 กลุ่มแปรรูปผลิตภัณฑ์จำกผ้ำพ้ืนเมืองบ้ำนกลำง 
1.11 กลุ่มทอผ้ำบ้ำนทุ่งเชือก 
1.12 กลุ่มแม่บ้ำนถักไหมพรมบ้ำนใหม่ศรีสุพรรณ 
1.13 กลุ่มวิสำหกิจชุมชนกลุ่มบัวตองเกษตรอินทรีย์ 
1.14 กลุ่มข้ำวฮำงบ้ำนดอนหวำย 
1.15 กลุ่มแปรรูปผลผลิตทำงกำรเกษตรบ้ำนนำงอย 

15 ✓  

2. จ ำนวนกำรออกแบบผลิตภัณฑ์ 15 ✓  

3. กำรถ่ำยทอดองค์ควำมรู้กำรพัฒนำผลิตภัณฑ์สู่ชุมชน 15 ✓  
4. จ ำนวนกำรพัฒนำช่องทำงตลำด 15 ✓  
5. รูปเล่มรำยงำนผลกำรด ำเนินโครงกำร 1 ✓  
6. จ ำนวนผู้เข้ำร่วมพัฒนำผลิตภัณฑ์ 515 ✓  
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  ตัวชี้วัดผลลัพธ์ (Outcome) 
ชื่อตัวชี้วัดผลลัพธ์ หน่วยนับ ค่าเป้าหมาย บรรลุเป้าหมาย ไม่บรรลุเป้าหมาย 

1. ผลิตภัณฑ์ที่ได้รับกำรพัฒนำและใช้ประโยชน์
เชิงพำณิชย์ 

ร้อยละ 80 ✓  

2. ผู้ประกอบกำร OTOP ได้รับกำรพัฒนำ ออกแบบ
ผลิตภัณฑ์ และกำรทดสอบผลติเบื้องต้น 

ผลิตภัณฑ ์ 15 ✓  

3. ผู้ประกอบกำร OTOP ได้รับกำรถ่ำยทอดองค์
ควำมรู้กำรพัฒนำผลิตภัณฑ์สูช่มุชน และกำรพัฒนำ
ช่องทำงตลำด 

ผลิตภัณฑ ์ 15 ✓  

3. รำยได้ของผู้ประกอบกำรเพ่ิมข้ึน  ร้อยละ 30 ✓  
 

การติดตามและประเมินผลตามตัวชี้วัดความส าเร็จ        
 - แบบสอบถำมควำมพึงพอใจ และกำรน ำควำมรู้ไปใช้ประโยชน์ เมื่อสิ้นสุดโครงกำร 
      - รำยงำนผลกำรกำรด ำเนินงำนโครงกำรเมื่อเสร็จสิ้นกำรด ำเนินกิจกรรมภำยใน 30 วัน 

ผลประโยชน์ที่คาดว่าจะได้รับ (ผลสัมฤทธิ์) 
       - ผลิตภัณฑ์ชุมชนที่ได้รับกำรพัฒนำและยกระดับ จ ำนวน 15 ผลิตภัณฑ์ 

- OTOP ยกระดับรำยได้ของผู้ประกอบกำรได้สูงขึ้น  
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